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roeducethesk off_e,electricshod<,orn]uytopersonsreadtheIMPOP,FANTSAFITY

INSTRJ(TIONS be/o_e operating ths applia _ce

Usethis app iance only for its intended purpose as described in this UserGude

When using this app%nce always exercise basic saf<,typrecautions including the following:

Risk of chid entrapment Before you throw away your old eftigerator o freezer:

fake of/the doors

/_ave the shelves n place so that children may not easily cimb nsde

Extreme care must be taken when disposing of you old appl ante to avoid hazards. ] he

efrge ast gas must be sa_dy removed and fi)tl_e safety of young ch dre], emow doors

Donotpug nanyothe app anceatitspowe ponto use extensioncodso dot ble adapters

This app ante is not nt(mded for use by young chidren o inf m persons wt/_out supetvson,

Young chlden sl_oud be supetvsed to ensure riley do not pay wth the app ante,

You Fisher & Payke Appliances Aut/_o se( Setv c__ (]]enter wll be able to give advic__ on

env_onmenta y friend y med_ods of disposng of your old efrge ato o f eezer

This app iance must be proper y nstalled n accordance wid_ tl_e nsta[[ation nsttuction be/o_e it
s used

Never unplug your ef geatorby pu ng on the power co d.

Always gip the pug firmly and pull s raight out fore the outlet.

/%paro repace mmediatdya (ect c service cords that have become frayed o othewise

damaged Do not use a cord that shows cracks or ab as on along its length o ateithe theplug

o appliance end.

if the powe supply cod is da r_aged, t must only be rep aced by your Fsher & PaykelApp antes

Authorise( Service Cente because spec al purpose tools are equ ed,

When moving yourapp anceawayfomthewa,becaefulnott°_o overo damage the

powe cord

Unplug your ef gerator be/oe ceasng or repacng the lightbulb



Stor ng food and drinks
o Neve stoe vo adle or flammable mater als in your refdgerato or freeze as they may explode.

Neve feeze ouidsinglasscontaners/iquidexpasdsduingfreezing, whchmaycaused_e

o Newt fleeze carbonated drinks. They may explode.

Do r_otconsume food f t stoocold Food emovedfomthefeezerconpatmentmaybecoLd

enough to cause damage when brought nto contact wth bae skn e.g fozen ce cubes

Power failure - food safety
Do not ref eeze frozen/oods that haw thawed completely Foow tl_e recommendations below

if you d scover _ood in you f eezer has thawed:

1) Ice crystaB still visib e fi)od may be ref ozen but should be stored for a shorte period tha]
recommended,

2} Thawedbutrefrigeato cod efeezisggeneaynot ecommen(e( Frutsandsome

cooke( food can be refrozen But use as soon as poss hie Meat, fish, poultry tse mined ately

or cook then refreeze Vegetab es discard as they usualy go limp as( soggy

3} Thawed But wame titan 4°C/40°R f<ed meat can be cooked mmediately and efrozen but

use as soon as po'_sible. D scard all othe frozen foods.

Do not ef eeze fozen foods that _ave thawed completely The food may be dangerous to eat.

Many commerc a y available c ean ng products conta n solvents wl_ich may attack pBstc

compone]tsofyou ref igerator or freezer a ]d cause them to c ack /:ease e/_,r to the cleaning
care sect on of this book et for further advce

SAVETHESE INSTRUCTIONS



r;t : ator ta

P ease follow the steps fi) insta ation to ensure you appanceoperatesco ecty.

1, Power

The app a _ce must be insta e( so the pu_j s accessib e.

fo ensue that the appliance is not accidentally switched off connect your ef gerator o f eezer

to tsownpowe pont. Donotplug nasyotherapp asceatthispowe pont or use extension

cords and double adapto s as the co nbined weight of both powe co_ds ca] pull the doube

adapto fore a wa outlet socke

For power eq( rements refer to the infor nation on the seral pate located at the front bottom

ght hand side of the err ge ator when the door s open.

t is essental that the appance be prope y gounded (eathed).

2, Location

You refrigerato or freeze shouk not belocate( nd ect sun ght or next to any heat

generatingappliascesuchasa asgeo dishwasher

t is important that all fihur comets of the refdgerato or freezer base are supported firmly on the

floor to e m hate any cabinet movement.

Insta ngthe app anceonasoftoruneve_o unleve floor may esultintwisingofthecabnet

and poorsea ng of the doors fthedoosdonotsealprope y, wamai willente the food

sto age areas caus ng the temperature to inc ease, esulting n food spoilage asd food loss

Before moving your ef gerator o f eezer into its position, ensure that the adjustable font f(_et

are fully retracted by tunng them a st clockwise (counte c ockwise), e. towards the right of
the cab net

/:ostonyour ef geratoro f eezer Tum the adjustable feet clockwise, ie tothe eft, tolowerthe

adiustabefontfeetand a se the front of the app anceunfi tisleve and stable.

The front eve ng foot o s the hinge side shou d take the ma;o tyoftheweghtofthecabinet

and the cab net shoud be stable, i.e. cab net should not rock or wobb e.

Y



rsta ator

4, Ventilation and Installation

fc ensure adequate vent lat {;n fi> you ref igorator or freeze, allow a minimum of 2" (_0mm}

of a rspace above the cabinet, 1' (20ram) on each sde, a_d 1 S/2"(:_0mm} at the tea. (See

diag am 1).

The appJia _ce s intended to be peaced agai _st a wa with a free d stance not exceeding

3" (75mm)

if btdng the applia _ce nto a cupboa d, follow nstallat on nst uct ons prov ded wth the

ntegration kits.

Insure the front (ace of the bench is a ignod to the front cornet edge of the eft gerator door

Ths will allow the doo to fully opon, (See d agtam 2).

Ifpacngtbor(figerato inaconerallow51/2"(40mm/clearancoforthc_doortobeabeto

Diagram i Dag_ar_2

i _ i / i̧

]"(20ralq-])/( _" 1,1(2011_m} 5 I/2' (]40[T_m)/

Dag_am

Couotertop

Before placing food in the fresh food or freezer compartments
Remow allpacka<;in<j Insuethata transtc ps are re _ov_d from the ref 9erator These are

small rubber stops ocated at the back oftho she vos.

Allow the refrigetato and ftoezer to run empty for 2-3 hous to allow each compartment to

cool to the app (;piate tomp_wature.

Coan the inside of the appliance with warm wator and a tte qud detergont to removc_

manufJctw ng and t anspo tat on dust.

The appliance mayhavoanodo on its ntaloperation, butthisw gowhenthe efrgetator

and reezet havc_cooled suffidenty.

Energy effdency
Do not cove your appJiances with a V materia that w prevent air from lowing around the
cabinet sdes.

Do not leave the door open fo any onger thai s necessary.

Allow good cleara ]ces in font of the air ducts within the cabinet for maximum cold
airdst bution.



Movr9 or Stor g Your Refr 9erator

fyour efdgeato o feezer sturned off for any eason, wait 10 mnutes before tuning t back

on.This w alow the refrige at on system p essures to equa se before estarting

Moving your refrigerator
Turn o_ the appl _mcea_d unplug fro_ the pc;we pc;int. Remove all k;od.

Turn the adjustable feet to d_e rght as far asthey wi turn (see page 6).

o Eased_e refr ge ato out of its poskion Tuck the power cord away and tape tl_edoos dosed

rjpe the shelves i_ pJac( if the cabne needs to be paced at an a_gle or aid down, carefully lay

t on its side (therght haJ sde when vewed from the front)

o Relocate and ins all If the app bnce has been left on its sde for a T length of time, leave t

standing upright for at least 10minutes before turning on

Storing your refrigerator or freezer
When stc;rno)your deane( appliance, eave the doo (s)open. This allows air to c rcu ate and

prevents tl_e buid up of bactera and mo ds.

Before usng again, clean wel using a mxtue of warm wate a% baking soda (add I teaspoon

of bakng soda to each 1 pnt (_00 m} of wateO, P,nsewth dean ware

Vacation time

VYc_recommend you eave you ref igerato or freeze operating whle you are on vacation



Actve S ............. nartOperat g rstr (itcrs

o Whenthe refrigerator isfirst tune< on,the powerfulcooling systemwill automatical y coo both
ref igerato a_d f eezercompartmentsto their set temperatures.Thiswill takebe ween 23 x>us
dependng on the tempe atu e an< humidity of the environment

o The two compatnenttenpeatues aeaccuatdyand ndependendycontrolledaJ do not
changewith the te ripe atu eor hum dity of the sur oundings;whethe summero winter.

o Ifyou wish to ale the temperatureof ekherthe freshfoo< compatrne _to feeze
compatment, this ca_be easy done by usng the (onto pare locatedat the backof the fesh
food compa tment.

Corltro parse rosd]ust temperstures

Fesh food and l_eezer

con pa tment ndica_or

1

(:ompa tment
select button

h;f_/pe atu/e

indicator (the n omete )

Fresh food compartment
Thefeshfood o_partme_ ghtonthe ef geratordagra_willbeshowng. The tempeatt e

ind cator Ilustrated by a thermomete wiil show the tempe atu e sett ng fo this compa tment as

a s_wes of ghts.

The te ripe atu _' may be akored by pressing the ncrease temperature o decrease temperature
buttons

One pr_ss on eithet of these buttons wi produceadimmet ghtwhichindcatesasmalichange

in tempetaturo

/:ressingetherbuttontwicegvesabrighte lig/_tan< indcatesagreatetchange ntemperature.

Fewer lights on the thermometer means a cooler temperatu e for the compartment se coted

Freezer foods compartment
ro adjust the freeze temperature pess the compa tment select button untl the ght flashes on

the freeze compatnent in( cator

The feeze temperature can be a tered By press _g the inc ease o decrease temperature But ons

One press on eithe of these buttons wi pro( uce a dimme ght which ind cares a small change

intempeatt e Pressngeithe buttontwcegvesabrghte ghtasdindicatesageaterchasge

in tempetatu o

NOTE Successively press ng the compa t nent select button wl automat caly seect between the

co npartments a return to the fosh food compartment wl be accompan ed by a onget beep

W/_en the door s eopened the control pane wl return automat tally to the flesh fi>od

compartment setting.



t vt S....... rartOperat 9 str cto s

Sabbath mode
Fo activate _iabbath mode pess the compart nent seect button on the tempe atu e cont ol

pane fo 10 seconds.The lights on the Active Stoat interfJce and the interior light wll go off

andw not swi ch on when the door sopemd

Sabbath mode will automat call}/de-act vate 80 hours after act vat on.

Fodeactvateea er than 80 hours press the compa tment select button on tl_e temperature

control panelfo ]Oseconds

Norma refrigerator sounds
ActveSmatrefrgeatos, witl_the exceent(nergyrati_<jsa_dcoolingpeforma_cc _,ca_

p oduce sounds somewhat dif;_rent to your od refrige ato.

Nomalop _aio_'_al sounds nclud÷:

Fana flow sound Act ve Sma t refrige ato s have rims which change speed depend ng on

demand Duing cooing perods, such as after fequent door openings, fans c culate the

cold a in the ref gerator and f eezercompartments producing some ar flow sound This s

quite norma

Cackingo popp ng which may sound ke ceconngofftheevaporator.Thsoccuswhenthe

defrost funct on is operating

Run]ngwate soundThsistl_e iqud ef gerantintl_esystema%ca]beheadasa bongo

gurg ng noise

An a dibe bssng sound afte dosng the feezer doorThis is due to the pressue dfi_,ence

between the warm air that has entered the cabinet and sudden}/cooled, aid the outside

air pressure

Other st a]ge sounds may be heard fo the following easons:
Cab net not leve

FIoo uneven o weak

Bottesor ars art ng on shelves
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....... rartSp  _(la Feat rt 

Fruit & vegetable bins and humidity control cover
The ve<j_table bins fuature a unique cove which p ovides two functions:

The humi(ity cove seals the bns and provdes a wind mcrocimate to extend stoage tnes of

The humidity covet prevents condensation, which fi)rms at high humidities from dripping down

onto the frut aid vegetab es The abty to reran hgh hum dity in the frtt aJ vegetable bn

maypro(ucesma amounts of water n the bottom of the f uit and vegetab e bins This ca ] be

wiped out as equ red

ice trays and lid
o ro empty the ice cubes into thu lid, hod thetayand lid togehe aJ twist todislodge

the cubes.

o /%filltheicetaywthwater, pace dcontanngicecubesontopa_dstoeinthefreeze.

ce cubes are bes stoed n a closed conta net o p astic bag as they eadily absorb odos aid
tastes fore other fi>ods.

fthefeshfoo( compartment door is leftope_ther_frigeato wi beepafte g0seconds.

o if thefeezerdoo is left open the efrgeatorw beep after 60 seconds.

Whie ether door rema ns open, subsequent beeps will sound evey 30 seconds for '>minutes

Acontnuousalamwillsoundifthedoor _asbeen eftopenfo _mnuteso Ionger and the

inteior ghtw turn off

Theaarmw stop when the door iscosed.

Fault alarms

The I lectron c Cont o er has ma]y f,_atu es to automat tally compensate when some fault
condit ons occur

o If the contdler detects a fault from which it is unable to ecove an alam wil sound.

When the fesh food compa tment door s opened a fault code (spedf c pattern of lights) will

flash red and green on the (ont oJpanel to alert you to the fault The aud ble alam will stop

when any button is p esse( but the lights will enain flashing

if stch a fault occu s,call you Fishe & Paykd App antes Author sed Sevce (]]]ester mined atdy;

the fault code wll help the service peson fnd asd emedy the cause of fa lure.

11



Act S ::: ................._y]a I"1 _i/air i(.r ar ( (.

Replacement of the interior Iight (halogen light bulb)
Turn the power off at the wall socket bef0e replacing the bub. %o light bub is ocated on the

top roof of the cabinet at the font

o /_omove t/,#_ Lenscovet using a small screwdr vet. Insort the screwdriver in the flont center of the

ons cover and gently lever down PuLl out o1( bub.

()o not touch the new bu b with you hand. leave t nthepasticbagwhLstslottinginto

position

/_,move plast c Bag when bulb s n posit on.

/%p ace lens cover.

Turn powe on/ight bulb should now gow

Note:The replacement ha ogen bub must not exceed 12 Vdt!SO Watt Bubs a_e availaNe

f_om yor Fshe_ & Paykel App ances Customer Ca_e Center_

Your refrigerator is designed to operate fi)r many years withot t the need for service checks

However, if your efrgeator smalftnctioning, have t attended to by you Fsher&Paykd

AppliascesAttho se( SevceCenterassoonaspossble. A dectdca epairs must be

carredoutbyanadequateytanedsevcetechnicia]o qualfieddectica]

12



Clear ir 9 <;are - Irterior/Extericr

Interior

t is impotant to keop tho i_terio of the refrigerato & feezer cea_ to hep prevent fi>od from

becom ng contain nated durn 9 sto age.

The amount and types of "ood stored d_,tetmines how orion c ean ng should be cared out

(deally once _'very to 2 wed<s) in t/_e refrigerator

/%move the shelves from cab net and door. Wash shelves asd sto age bins n warm ware asd

deterge st; rinse in clean water an( dry be_oe rep acing

Wpeovertheinerio surfacesw hwamwateranddeterges o bakngsodadissoved nwarm

water (add I teaspoon of bakng soca to each 1 pnt (00trois) of wate )./_i sse with clean water

ro help emove"od stale ef gerator' sine s add a f<,w dops of vasia essence orvnegar to the

water befoe cea _ng.

Clean exter o surfaces with warn water and dete gent. Use a toothb ush for the magnetic

doo gasket

Do rwt usehash, ab asiw c_;tbs_; cleanerso _ighly perfumed,stong smeng dearie s or
solvents on any part of the ref igerator or freeze

Exter or

Stainless exterior door

o t is important when cleaning the exter o door surface, of your refr ge ator, to ony us_, liquid
d shwash ng detergent d sso ved n warn water

Dy the doo with a cea_ lint free cloth

o The use of any abrasive o stan ess steel cleaners and solvents w damage the door su f<Jc_'.

Other exterior surfaces

o C[eana other exteriorsurf<Jceswthwarmwateranddeteqont

f necessa y, dean the magnet c door gasket wth an old toothb ush, warm ware asd detergent.

Water evaporator tray
Tho water evaporator tray s found above the compressor at the back of the ref gerator or

f eezer The ray r_ay r_qui e nfreque st ceas rig.

Caefc ymovethe ef geratoro feezeroutfomthewa

Swtch offthe app ante.

fthewayisfuN, have one person suppo t the t ay while anothe person unscr_ws the %,s eners.

fake ca e not to sp amy qudovertheeect calcompone_ts I nptytaysmayhavethe

fJsteners oosened and the way slipped ove through the keyho e (Reve se ode to reassemble/.

Wpe out wih warn water at( dete gest o disinfecta s

/%asse Ysble takng cae not to over dghten the fJsteners,

Swtch on the app ante,
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Clear ing Care- Special Features

Interior

Glass shelves

Cleanwthwarrnwate a]ddetergentoraglasscleane.lfceanngtheshelveswthout

ernov ng fore the cab net use only warn water and dete gent as a gass cea ]er can damage

the p astic components of your ef gerator

Gtass shelves - fuit & vegetable bins & cover
/%move bins, then botto n ef gerator shelf.

Detach htrndty contro cover and sde out Cea] cove asd bns n warn soapy water Insure

crspe rt nne s ae cleaned regula ly.

roreassernbe attach font p to front of shelf, s de cover back oorgnalpostonbetween

front p, fJstenat eardps, nsuethecover sfullysecueatfrontasdback.

pos tio _ between {font lip

o Rernove the she ves from the door WJsh sheves in warn water and dete gent.

Wire basket freezer bins

/:u bin out unti t stops.

/%move bin by I fting tl_e font and then sliding out

Cea_ bins in warm, soapy wate.

Yo reassernb e, tilt bn down and slide onto unners

Important Note: Many cornme dal y ava ab e dea _ing p oducts co _tain solvents that

may attack theplastccomponentsofyourfreeze a%caused_erntocack tis rnportant

to use only warrn watet and a srnall amount of quddishwashingdetetgentonany

pasticcomponents nsido and outs de your /reezet. Avodusngant bact{,ria ceanng

poductsoneit/_e theinteiorotextero of the cab net as tl_ey may cause rust ng of rneta

cornpononts and cracking of plast c cornpononts

14



Sto ng fresh, pershabe foo(s n your ef gerator helps to extend storage dmesThe cold

tempe atu es slow down the ma]or causes of food spo age namey, the growth of bacte ia,

mouldsasdyeasts, andchemica andphysica eactons

Fresh food care

The quliy offi}od before t s paced in t[_e ef geator s c tica[ to successul stoage Fo
bes resu ts:

Se_ct foods that ae very fresh and ol good qt aliy.

Cuy only the amount that you wi use with n the recommended sto age t me. lf you buy ext a,

E}sue that food is well wrapped or covered before it s stored This wi prevent food from

dehydrating, detero at ng n colo or osng taste and wll hep ma ntain f eshness. It w aso

preve st coss flaw)ing Vegetab es and fuit need not be wrapped p ovided riley ae stoed n

the vegetab e bns of the refrige ato

Make sire ti_at stong sine ng foods ae wrappe( or cove e( and stored away from foods such

as butte, milk and team whch ca] be tainted by strong odors

/%frige ate fesh, perishable foods as soon as possib e afte pu chase, if lelt at _oom temperature

for any le/gth of time the rate ofdete oaton will be acceerated.

Avoidplacngfoodd_ecty n front of air out ets as tmayfreeze Coda nee( s to circu ate to

ma ntain saf__ foo( storage. Do not open tl_e _ef gerator door unnecessarily

Coo hot foods down before placing d_em n the refrige ato. This shoud be done quick y.

It ca] be aided by plac ng tl_e containe of food is a bow of ce as( water; enew the ce as

necessary. (Note aso that I_ot containe s may damage shelves and wall ol: the ref gerator}.

Sto_e raw and cooked food n separate conta nets o packaging to prevent coss contain nation
In add tion:

Keep the refrige ato cea_. Wpe the inside wails asd she yes f equently ( efc_rto Cleaning (are)

asd pace only clean containe s in the ref igerator

Keep a close check on the quaty of food in yo refrigerato Disca d asy food that shows

signs of spoilage Pay part cular attent on to meat, fish and pout y, as these foods ae hghy

perishable Use food wtl_n tl_e ecommended storage times

Dai_7 foods and eggs
Most pre packed dary fi)ods have a reco nmended use by/best

before/best by'date stamped on them Stoe tl_em n tl_e efrgeato
aid use within tl_e ecommende( time

Cutter ca] become ta nted by st ong y f aw)_ed foods so t is best
stored in a sealed conta net.

ggs should be store( in the ef gerator Fo best rest ts, especally

whe_ baking, remove the eggs from the ef gerator two _ous

before they are to be used

15



Stor F((d y( r R<:! fr9erator

Red meat

l: lace fresh red meat on a pate a_d loose y cov_r wth waxed paper or

pastcwapo fo

Store cooked and awmeatonsepaatepatesThiswi preve_tany
uces lost fo_ the raw meat from co _taminat ng the cooke< prodt ct

De[icatessanmeats should be usedwthin the ecommended storage tree.

Fresh whole bkds shot Id be rinsed inside and out with cold running

water. Dry and place on a plate. (ore loosely with plast c wrap or fi,qk

° /:outy pieces shoud aso be stored this way Whole potty should

never be stuS'ed until iust befoe cook ng, otherwise food po soning

Coo and refrige ate cooked pouty quickly. Remove stuffing from

Fish & seafood
° Whoe fsh a_d f_'ts s_oud b_"used on th__day o1:purchase Unt

equ ed, refrigeate on a plate oosdy covered wth plastc wap,

waxe( pape or fo

if stor ng ow n ght o longer, take pa ticula care to seect vey fesh
fish Whole fsh should be nsed in col( ware to emove k}ose scaes

and dit and the] patted dy with paper towes /:lace whoe fsh or
fillets n a seae( plast c bag.

Keep she Ifish ch lied at all the'< Use wthn 12 days.

Precooked foods and leftovers
These should be stored in suitable cov_md containe s so that the food

w not dy out

Keep for ony 1 to 2 days.

Reheat leftovers ony once and until steam ng hot

Fruit and vegetable bns
Although mostfui a]dv_getabevaretiesstoreBestatlow

temperatures, take care not to store the follow ng at tempe atu es of
less than 47_'F(7°C) for long peods

Citus fui _Meons_lggpb_t _/:ineappJe _ Paw Paw

{ou gettes _ Passonfru t _{ucumbe _ Peppe/s _fomatoes

Undesirable changes wi occur at low temperatures such as

softeni ]g of the flesh, brown ng and/or acceJeate( decay ng

Do not rel:rige ate avocados (untl they are rpe), bananas, mangoes

o pepisos. If possble store frt t and vegetables separatey, ie fuit n

one bn and vegetables n the othe,

16



.......tort 9 Food r yo rFrtezer

The use of temperatures of 0'F (q 8°C} or code to store food means that the foo( can be k(pt

fo longer pe ods than when efrgeaton tempeatures are used This is because the gowth

of bacteria, mouks _]d yeasts ae stopped, ssd chemica and phys ca -eactions se seve dy

-est icted _t vey low temperatures.

Frozen food ca_e
Fo bestr_,ut., _sC S"

(hoose only high q a[ity foods that f(eze we[[.

Store at 0°F (-]8°() or code. fake cae to maintan ths ow so-age

temperature eg. ty to avoid open ng the f eezer doo unneces ;ari[y

fyou-ce team s soft you are runnng you-feezer too wa Tx

leave space at the top of containe s g assja s or p[ast c bags

conta _ng liquids or semi sol d foods. These expand as they freeze Usually ]" (2 '_cm) head space

srecommende( Sea kea[[y, removea thearfromd_epackageaft_foodisfozen.

/:ackage'_ or con a nets of sod foods should have the air emoved fore them a_d be sealed

tghdy before freez ng.

Freeze mne(iatdyasdasqt cklyaspossi>le. Freezeonysma quanttiesoffoo( at any one

the. For Best _esu[ts we recommend t[_at ony 22b (1kg) of food Be frozen per 0.9 cu. ft (2_ l)

freeze capacty. (About 7 Ib (_ kg) n sma freezes asd 9 Ib (4kg) n arger freezes).

Donotp efoze_food ao ndthefascover, ltcanpreventadequatearcircuation.

Thaw foods pefu aby in a ef gerator, or using a microwave oven o mukifuncdon oven.

Keep a consta st tu nover of food. Use ode items of food first. Do not exceed recommended

sto age trees.

Use good quality f eezer proof packaging to ma stain food quality

o flood s only covered in pastic fm pace insidea feezepproof pastic bag

Recommended freezer storage times
l@Thesetmesshoudnotr_ exceeded

/_]_ -_ ] Bacon, ca rok, t'_ikL_J

. es_ S!_ 2 Bread, icecream, satsag, pes (meat _ndfuit),

c>> _ _ p epaed sbdBsh, oilyfish

<t_'_'t <,5_ _ 3 Non oily fsh, she fish, pzza, scones ssd muffins

<_ _- o 4 Ham, cakes, biscuits, beef, chops a_d lamb

@ e -_c_] t- Poultry pieces, butte, v::g ta>l_ , (banched}, eggs

(,_s _ whole _nd yolks, cooked crayfish, minced meat (/-_vv},

pok (r_w)

] 3 F/-uit (dry or n syrup}, egg whites, beef (raw), whole

ch cken,bmb (raw),frut cakes
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Stor r g..... Fooc your Frtezer

Meat, poultry and game
Do not try to freeze more than 221b (1kg) meat pe 0.9 tuft (25 I) f eezer

capacity Meat must be frozen qu ckJyn ode to mainta n ts textu e

Do not stuff pouty before freezing

/%d meat can be cooked flora frozen or from the patly or completely
thawed states/%member to alow exra cookng tne if cookng fore frozen

Always thaw poultry comp ete[y before cooking

Fish is best frozen commerc ally f howeve you do want to feeze fish
at home, mae sue the fsh is vey fresh and of hgh quaty

Ceah scale and preferably leave whoe. A fish should be wrapped in

two ayersof packagng as dependng on the type of fsh odos and

fiavos can be ready ta_serred ether to or from it, Sea wd

For best esults, cook fore eithe the frozen or partly thawed state,

18

Most vegetables freeze we[, although 'salad' vegetab es lose ther

crspne%.Othe vegetables e.g ceery onon asd tomatoes shoud

ony be used n cooked dshed as they soften on freezing,

Freeze ony hgh qua ty, mature ready to eat vegetab es.

Sot and disca d any that ae damage(

It is necessary to blanch most raw vegetables po_ t( freez ng.

Banchng nvoves a shot cookng pe od durng which vegetable

enzymes ae dest oyed If these enzymes are not dest oyed they cause

undes able physica and chencal cha_ges durng feezer storage.

Vegetab es ca] be bla _ched in boiling water, steam o microwave

oven. Ifusng bolng wat(, bol vegetablesfo 24 mnttesand cool quickly.

in generalfozenvegetabesaebestcookedfontheirfrozenstate, e Do not thaw.

Prepared and cooked foods
Most cooke( foo(s can be fozen but it is not reco nmonded to feeze

the following:

Cooked egg white, custa ds, team fillings and milk pudd rigs, gdat ne

orjdlylike dshes, mayonnase and s nla salad dressngs, me ngue

topp ngs.These tend to sepa ate on thawing

FruR

Choose high quality, matue, and eadytoeatfrut. Pefcabyselect

va eties recommended fo f_ezi]g
Aw) d unrpe and over r pe fnt.

The wayfuit spacke( depe_dsonhow t is to be use( Fuitspackedin

sy up a e ideal for deserts, whereasfuitspackedwithoutsuga aebette

used fo cookng Most fruts can be stored for8 12 months



:>r(bernSovrgCt eck !)t

if the_ _ i'_ a probh_m with you app anc__,please h_ck the fo owin<; points b_fore

contact _g you local Fsher & P_sykelAppliancesAu ho ised Service Cente or Dealer

i 8 BS
App ia;sce does No dectricity at power Check that the pug is correctly
no ope_'_£e cot_t_ected and power sutched or}

Ciecka/other a>piance at the salne
outer

(}beck _ouse fuse

Lght not Blown Ight bulb ( ha.nge Ight bulb

wo king Refrigerator _ot v,;o/kh_g _ee _Yaintel_al_ce section

MOtO_ o_}@[ates

fo ong pe_ods

Hot weather M nim se door opelAng to alow

F:reque/¢ door open ngs temperature to stabi ise

largea_oul¢offood ecel¢ly
a.dded

Tempe ature control se_too low See Fempe atu e col€to section

Doors not sea ing p ope ly (neck dat cabinet s eve al_d gasket
seas are deall

Sto ag_o

too s44_'_[ t/_

i Temperature setting not co ect See [e-_]pe ature control section

F:requent door opel_ i_gs _\/i_im se door opelAngs to alow

Iarge a _oul¢ of food ecel¢ly tempe ature to stabi ise
added

Food f eezi g i_ Tempe/ature setting not co/rect See Ie-_pe atute centre section
the I e_igel'a{of F:eod paced d recty ir_ font of _Yove chl ,x,ns tve foods away fo-_ the

ar out ets center back of the s_ef

;nfamiliat noises Cabh-_et not stable or bvel See h_sta%tion section

Wate_ in the

vege aNe bins

F:reezet is defrost ng

Colldensation s fe/-_/ed by the
water p educed by vegetables.

A small amount of col_densat o1_is

beneficial Forvegetable storage

f there s too much ware/} store vegetab es
oosely wrapped paste bags

Wipe out water with a doth
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:>robern Solving ......kl st

Sdes of cabinet Ths is normal See Operati _g itffom_at ol_
a_e wam

6ondensat on Not unusual duisg periods of
_m outs d¢_of

ef ge_ato[

6ondensado s F equel¢ or °rig door opel_ i_gs Minimise doo opes ngs
ns[de {_esh food .....

Door gasket leak ng O_eck that gasket is s tti _gfiat a_@

Not u wsua[ du[_g

peNods of hgh hu n[d[ty

le buildup Move terns feeze so doo cat_close
nsde f_eeze_

compaW_men Check and cean door gasket sea

Resdua abel Removewthwhkespkts
gue on doo_"

[asteo_'odo_ t_ Trallsferofodo/taste[omstollg Wapo coverstrollgsmelk}g foods
< <ub_<; stooling foods

©oo__handles _t Wth tine al_d usage, inovemel¢ See Instal at ol< "our alignment e_sentia

c_{alignment may occu requielnents Stabiity i_s< uctions
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Lim ited Wa rra nty

When you purchase any new Fishe & Paykel whitewa e P_oduct fo perso _a[ or consume use

you automat ca ly rece ve a two yea limiedWarrantycoveringpatsan( abo for servicing

within the 48mainbsdUntedStates, Hawaii, Washington D.C.a_dCa_ada nAaskathe

I r_ted Warranty s the same except that you must pay to ship the Product to tl_e service shop or

for these/vcetechnicia_straveltoyourhone Pro( ucts for use n Canada must be pu chased

through the autho zed Casadan distribution channe to ensure eguatoy compliasce

if tl_e Product is installed n a motor vehicle, boat or simila mobe facility, yo eceive the same

two year_ nted Wa asty, but you mt st bring the veh c e boato moblefad tycontanngtl_e

P_oduct to the service shop at you expense o pay the service techn c an's rave to the ocation
of the P_oduct.

%u recew an additional three yea /imked V%r anty (for a total offve years) covering parts

a_d labor fo the seaed ref igeration system (comp essor evaporator, condenser, filter dryer, and

connect /gtubng) within the 48 mainland Uni e( Sates, awai, Washngto_ DC and Canada.

In Alaska the I imite( Warranty fi} the seae( refrigeration system is the sane except that yo

must pay toshptl_e/:roducttothesevcesl_opo tl_eservicetechncanstaveltoyou home

Fisher & Paykel undertakes to:
Repair w thout cost to the owne et/_er/o materalorlabo any part oftt_e/: o(uct, t/,eseia

number of which appearso_t/_ePoduct which is found to bedefecdv(, nAaska, yot must

pay to ship thePro(ucttot/_esevceshopo for thesevcete bnicia_straveltoyourhome

if the/: o( uct s nstalled n a moto vehicle, boat or simila moble facility, you mtst brng t to

tl_e service shop at you _xpense o pay for the sevce technicians travel to the ocat on of the

P_oduct. If weaeunabeto epairadefectivepatoftheProductafte a easonablenumbe of

attempts, at our option we may epace the pat o the Product, or we may provdeyou a full

refund of the purchase price of the/: oduct (not nc uding insta ation or other charges)

This warranty extends to the orig hal pu d_aser and any succeeding owner of the/: roduct for

products purchased for o dina y sing e faro y home use

A service unde tNs irnited War anty shall be provided by Fisher&/:ayke o its Authorized

SevceAgentdu ngnomalbusnesshous
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Li mited Wa rra nty

How Iong does this I mited warranty Iast?
Our ab lity under this inted Wa ra _ty expi esTWO YIARS from d_edate of pu chase of th__

22

Our ability fi) epat of defects in any sealed refrigeration system (comp essor, evaporator,

condenser, fiter dye, and connecting tub ng) extends as ADDITIONAl Tk_RII YtARS,fo a tota
of FIVI YtAI% from the date of pu chase of the P_oduct by d_e first consumer

Our iability underanyimplied wa rant es,includingthe imp iedwarrantyof merchantablity
(anunw itte _war anty that the Poduct s fit f<,,or<ir,ary use)alsoexpes ONI YIAR(orsuch
onge periodas_eqtre< byappcabe law)from the date of puchase of the Poduct by the first
consume. Somestates do not allow mi at onson how longfin imped wa rarity fists, sothis
mit on imp ie< wa ra_desmaynot apply to you

This warranty does not cover
A. %rvice cas that ae not reated to any defect n tf/_"Product. The"cost of a sorvic_,ca wll b_

chagedifthepoblem snotfoundtobeade/<,ctoftl_ePoduct For example:
1 Co rect fauty insta lat on of the Product

2 instruct you how to use the Product.

3 /%place house fuses, resetcircutbreakes, co ecthousewirngorp[umbng, or epace

Ight b_ Ibs.

4 (orect fa It(s) cause( by the use.
'_ (hangethe setup of the Poduct.
C; Unau horized mocificat ons <,,ftl_e Product

7 I_oiseand v bration that s cons dered normal e.g dran sounds, regeneration noises find

user warning beeps

8 (o rect ng damage caused by pests eg rats, cockroaches etc.
B Defi,cts o_used by facto s ohe than:

1 Normal domestic useor

2 Use in accordance with the Product's Use Ouide

C./)ef<_ctsto the Product caused by ace dent, neglect, m st ses,fie, floo( o Ac <)1:Go(

D.The cost of repairs ca tied out by non autl_orizec repaire sor the cost of correcting sud_
unauthodze< repairs.

I Travel Feesand associated charges incurred wl_en t_e p oduct s nstalled n a <,,cation with

rated or restr cted access (e a rplane flights, ferry cha ges, isolated geog apNc areas)
F. I4ormal recommended maintenance as set foth in the/: roduct's Userd,u de.

fyou have a_ nstalladon problem contact your deale or nstalle. You are responsib e for

prov ding adequate electrica, exl_aust ng asd otl_e connect on factes.

We ate not respons hie for consequent al or nc dental damages (the cost of repa dng or
eplac ng ohe p operty damaged if the Product is deflective o any of you expenses caused if

the Product s def(,ct ve). %me states do not allow the exclusion or limitat on of ncidental or

consequent al damages, so the above limitat on or exclus on may not appy to you.



Limited Warranty

How to get service
Please eadyou Use Gude fyou then have any questions about ope a ing the Product,

need the name of your oca Nshe &/:ayke Authorzed %vce Agent, or be eve the P_oduct s

defeciveandwshserviceunde this imtedWa asty, peasecontactyourdeaero callusat:

K) I FRIr 1888@-FNP£JSA (1_888 9- %7 872) Canada also

or contact us throughou webste www.usa.fishepaykecom

You may be requ red to provide reasonable proof of the date of purchase of the Product be/bre

the/:roduct wil be serviced under ths I rated V% ranty.

Commedcal use

if you aretsngthePoduct nacommeda settng(anyuseothe then a single family dwe rig),

we agree to epa o repace wihoutcos to youfi} parts only, asydefectiveparts, these a

number of which appears on the Product, incudngtheseaedrefigeratbnsystem Our ablity

for these epa s exp es ONt YIA@ fron the date of origina puchase

You rece ve an addkionS three yea/imke( V%r anty (£_r a total offve years) covering parts b

the seae( _ef geration system (comp esso_, evapo ator, condenser, filte dryer, asd connect ng

tubng) wthnthe48manandUnitedStates, lawa,Washngton DCa_dCanada nAaskathe

I rated V/!Jranty fo the seaed ref geration syster_ is the same except that you must pay to ship

the/:roducttothesevceshopo the servicetechncan'stave to you home.

Atou optonwemay epbce the part or the P_oduct, orwemaypovkeyot a full refund of

the purchase p ice of the Prodt ct (not ncudinginsta ationorot]erchages) Allsevceunder

this I raked Warranty shall be provided by Nshe & Paykel o its Authorized %vce Agent du ng
norma busi _es'_hous.

No other warranties

This imited War a/ty is the complete a_d exclusive agreement Between you and us regard n9

asydeF_,ct nthePro(uct None of ourenpoy(es(o ou AuthokedServiceAgents) s

autho zedtomakeasyadditono modifcatontothis imitedWa asty

Warrantor: Fishet&/:ayke App antes, Inc

If you need futhe hep concerning this linked V%rranty, pease call us at the above number, or
write to:

Fishe & P%4<e Appliances, Inc

27 Nubb e, Ivne, CA 92(}18

This irnite( Warranty gves you specific egal rights, and you may also have other rights which

vary from state to state
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/:arareduceriesgodencendio,choqueeld_ctrico,oles6napesonasleaasINSTRUCCIONES
IMPOf<fANTSDIS_GURDADantesdeoperaesteeLectrodomdddco.

Useesteelectrodom_',stcosoamentepaasuprop6sitointentadocomosedescribeenestaGuia
deUsuao

A usatesteelectrodom<',stcopracdquesiempreasprecaucones b;_sicas de seguridad

ncluyendo as siguientes:

Riesgo de endetro de nifflos. Antes de que tte su refrigetador vi4tio o conge ador;

qute as puertas

(Sale los estantes en su luga para que los nif_os no pueda ] entrar con facilidad.

Se debe tenet cuidado extremo al desechar su electrodom(Ssdco vdo o congelado para evtar

esgos gas refrige ante debe se removido con seguridad y para la seguridad de os n i_os

pequeF_os, quite las pue tas

No conecte n ngt)n oto electrodomd, stico en su de toma de co riente ni use extensiones o

Este electro( omd, stico no est/s d se_ado pata set usado pot niflos pequef_os o personas _ nfetmas

sn supevs(';n. I os niho'; peque_os debeia_ set supevsados paa aseguar que no]ueguen
con e e ectrodo n_'_sdco.

Su Cento de Servido Autorzado Fishe & PaTke po( _ aconsdale acerca de os md,todos

ambientalmente acoge(o es paa desecha su refrige ador o conge ado.

Este electrodomdstico debe set insta ado apropiadamente de acuerdo con la instrucci6n de

nstalaci6n antes de qte se use.

Nunca desco _ecte su refrige adores irando del cabe de a corr ente

Siempre suiete el enchufe f meme ]re y esdre di ectamente desde la toma de co iente.

/%pae o cambie nmediatame ]re todos los cables de serv cio el<',ctrico que se has desh ado o

dai%do de otra "orma. No use un cable que muest e grietas o ab as 6n a Io argo de su long tud
o en e extre rio de enchuf( _ o elec rodomd, stico.

S e cable de suminis ro de energia es_'_dafiado debe se reempJazado soJa nente pot su

(enro de %vco Autoizado I ectrodomd_sticos Fsher &/:ayke debdo a que se requieen

_erramie ]tas espeda es.

AIret a su elect odom_',st co de la paed, tenga cudado en no enedarse o daf_a e cabe de la
corr ente

()esconecte su ref igerado a_tes de Impar o eemplazar el foco de alumbrado
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Almacenando Alimentos y Bebidas
o Nunca a mace _e materiales vo _£iles o nfB _ab es en suref igerador o congeBdo debdo a que

Nunca congeLe {qu dos en redp entes de vdto. E liquido se expande durante a congeLaci6n, o

que puede prowDcar que el envase explore

Nt.!nca congele Bebidas catbonatadas /: ueden explotat.

No consuma alimentos s est<_mdemasadol{os E a mento exta{do de comparbnento

co_geadorpuedeesta Iosuficenteftoparacausa undaF_oalenta encontactoconlapie

expuesta, de., cubos de heo

Falla de energia el6ctdca - Seguddad del AIimento
No re congele a mentos congelados que se ban desconge ado completamente. Siga

las _ecomen(adones sguentes s usted descub_e a mento en su congelador que se ha

S}CristaesdeheJovsibesto(avia e alimentopue(esetre congeado, petodebet_]ser

amacenadopo unperodomFsscotodelorecomendado

2) Desconge ado, peo e ref igerado lio e- congebm ento no ecomendado gene a mente

lasf_uasyalgunosa mentoscocinadospue(ense re congeladosperoQseostanponto

comoseaposble. Came, PescadoyCanedeaves consQmase nmedatam_,nteococne, uego

re congee.Vegetaes eliminensedadoquenotmalmenteseaban(anyapemazan.

3} Descongeado peo m_sscaliente de4_'(/40F a came oia puede set codnada

inmediatamentey e congebda peo consOmase tan ponto como sea posble rune todos

los dem_s al mentos congebdo'<

No re congele alimentos conge ados que se ban descongelado comp etamente alimento

puede se peligroso para comerse.

o Muchos p oductos de limpieza comerc a mente disponibles cont enen solventes que pueden

atacar a los componentes pb_stcos de su refigerado o congeBdo y povoca es que se

ag eten. Pot favo consute en la seccd>n del cudado de limpeza de este pasfeto conseos
adiciona es

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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/:>orfavor siga os pasos pata a nstabd6n para aseguratse de que su eLectrodomd_stico

ope ar_scorrectamente,

1, Enefg a el6ctdca
El e ect odom(Sst co debe set nstabdo de foma que el encbuff_ estd_acces ble

/:ara asegu ase que el electrodo nd,s ico no sea apagado accidenta mente, conecte st

err ge ador en su propia toma de co dente. No conecte ning(m oto electro( omd_s ico en

esatomadeco eneniuseextensionesdecabeoadapadoresdobes, dadoquee peso

comb nado de ambas extens ones puede sacar el adaptador doble de un enchuf<, toma

cot ente de pared

/:ara los equerimientos de corr ente, consuke la n/o mad6n en a seie aminada Iocalizada en a

parte nfero derechadelladode ef geradorcuandolapuetaest(,abie/ta.

s esenc al que el elect odored, st co estd, deb damente ater zado (a tie ra}

2, Ubicaci6n
Suredgeadorocongeado nodebefiaestarubicadoen aluzsoard ectaoensegudade

cua qu er electrodom6stico gene ador de calor tal como una estufa o avadora de trastes

3_Estabilidad
s impo tanto que as cuato esqu nas de mfr 9orador o base de co _ge ador ost_n fir n_mente

soportadassobee pisoparae mina cualquie movimbstodelgabnete

/a insaac6n del eectodomt_stco sobre un pso blan(o u dspa6o puede resutar

enretocimientodelgabneteyseodefdentedelaspue_tas S aspuertasnosella_

aprop adamente, e aire ca iente est a _ en las Fsreasde a mac_, ] de ali nentos p ovocan(o

ncremento en a temperatura, resutando en deranes y p#rdda de a mento

Antes de move surefdgetadorocongeado asuposciO/asegQeseque aspatasffontalesde

ajuse esd_n iota mente rep egadas gi _]]dolas en sent do contrado a las manedl as del re_), ee,,

a la de ecba de gabinete.

Cooquesu efrgeadorocongeadonOireBspatasa]ustabJesensentdodelrelo] _{e,ala

zqu erda, paa ba]a bs paras ffontales a]ustables y levanta e ffente del electrodom{,st co basra

que est# nive ado y estable

/as patasffontales nveladoras en el Bdo de la bisaga debe a sostene b Y_ayo parte de peso

de gabineteyestedeberiaesta estabe, ee,elgabinetenodebe amecerseotambaease.

Flevar _ _ Bajar

26



* / ....

......... " ( (' .... 2 Csta acor - ( alro : ec m tr t

4, Ventitaci6n e Instalaci6n

Paraasegura unavendlac6nadecuadapaasu ef 9erado ocongeladoDper_taunespado

de ale mfnimo de 2"(50ram) encma dd gabinete, 1' (20ram) en cada ado, y I 6'(30nm)

aw4s (Yea ol diagtama 1).

II e ect odom6st co {st3 dis(_flado para set co ocado contra una pared con una d stancia bre

que no exceda 3"(75mn)

Aseg0ese que la cata fronta de escaflo est6 a neada a la orilla de la esquina frontal de a

puetta del reftigerador.

Esto perm t t_'/que la pueta abta completamente (Vea el diagtama 2}.

Si coloca el refigerador _,n una esquna, petmta un clato de 5,6" (40ram) para que se pueda

am a puerta (Vea el d agrama 3).

)agra nai Diagrams 2 [)iagrama 3

5uperficie Superficie

l<_(20mm)_ _ -!7(20mm] Ala{era _ rr,os2_do, del

___ S Ih'(140mm)_" 7_

l"(20mm)l( i \ 1"(20ram) _ i

H

Antes de poner alimento en los compartimentos de alimento fresco o
del congelador_
P,emueva todos os embab2ie'< Asegq ese que to(os los tips de paso sean emov dos de

efrge ado Fstas son pequeF_as dete _dc}nes de hule Iocalizadas at_s de los estantes

Permtaqueelrefrigeadoryelcongdadortabaenvacc,,spo 23horasparapermititque

cada compadnento se enf a a la tempeatura apropada

I mpie e ntero del eJectrodom6stico con agta tbia y un poco de detergente qudo para

emover e polvo de 13fabricaci6n y t a ]spote.

Ileectodom6stcopuedetene unoo e_suopead6n ncial, peoestedesapareceD

cuando el refrige ador y el congelador _aya] enf ado suf c entemente

Eficbnda de la Ene_gfa
M} cubra sus eectodom6stcos con ning0n materia que mpedigJ que el are fuya a ededor

de los lados de gabinete.

No de]e a pc erta abie ta po m_'_stempo del necesario

Permtabuenosespacios bres frentea osconductosdda edentroddgabineteparaun

enf adomDxmoydstribuc6ndeaie
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Sisu reftigeradc>ro congdadot es apagado per cualquie raz6n, espere 10 minutes antes de

encenderlo de nuevo }sto penY_itiSque las presk;nes dd sistema de ref igerac 6n se guaen
antes devover a s-s}ca.

Moviendo su refrigerador
Apague e e ect odomd_stico y desconecte de la toma de co iente./%mueva rode alimento.

(]ire as pata'; a]us able'; a la derecha basra don(e Ilegt en (yea la p_g na 3(_)

AfqieeJref_igeradorfueadest po'dci6n sconda el cab e de co ienteypongacntaa as

pue tasce radas. Su]ete los e'_ a ires en su ugar con dnta adhesiva S e gabinete nece'dta set

puesto en _ _gulo o ecostado, con cuidado recu6ste o de lade (el lad{) de echo cuando se ve de

frente)

/% ubque e nstale S el electrodom6st co ha side dqiado sobre su costado per cua qu er

pe ododetempo, d(,jeodepiepo a menosIOminutosantesdeencende o

AImacenando su refdgerado o congelador
AI a macenar st electrodomd, s ice limp ado, d{_]e apt erta o pue tas ab ertas. Isto pemte que e

aire circule y evta la acumulaci6n de bacte iay me du as.

Antes de usa o de nuevo, limpe bien usando una mezda de agua tbia y soda de cocnar (af_ada

unacuchaadadesodadecodna acadapnta('>OOmbdeagua}.Fn]uagueconagua mpia.

Tiempo de Vacaciones
loser os eco-nendamos que dee su -efrk e _dor o conge ado- operando mient _s est_ de

V _cacior_es
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Cont_ol de temperatura
Cuan( o el refr ge ado es encendk o pot )mera w,z, el pode oso sistema de e_ffra n ento

e/fir ar_Jautom_'_t camer_te los <ompa timentos de reff 9e ador y conge ador a sus tempe atu as

determi _adas. Eso tomarFJ entre 2-3 horas depe % er/do de a tempe atu a y humedad de a nb ente

/ as temperaturas de os dos compart mentos son controladas exacta e ndependientemente y

no camb an con la temperatura o bumedad del ambiento, ya sea vetano o nvemo

S desea aterar a t_mperatt a del compattm_,nto de alimento fresco o el de congeador, eso

se puede ha(et f_Jc mente usando e Pane de Contro Iocalizado atr_Jsdel compartmento de
a mento fresco.

Panel de Control/_t_ a]ustatas tempetaturas
ndicado <]el compa ti her to de

alimento fresco y con! elado

l

Bot@_de selecd6n

de con pa ti nento

Compardmento del a!imento fresco

BotCh de disrqinucf6n

de temperatu a

ndicado (termOn etro)
de te npela_ula

/ a uz del compatt Y/ento en el diagra na del refdge ador esta _'_alumbtando. I£1ndicador

de temperatu a ilustrado por un te m@_/etro mostrar_J la fiiac On de tempe atu a paa este

compa ti Y]ento como una serie de h_c_s
/ a temperatura puede se cambiada al presiona los botones de nc emento o dism nuckSn de B

tempe atu a.
UnapresO_encuaquieradeestosbotonespo(ucr_una educc6ndeluzloqueindcaun

cambo pequef_o en a tempe atu a.

AI oprm cualqt era de _stos botones dos veces da una luz m,f_sb ilbnte e indca un cambo
m_'_sga/de en late nperatura Menos luces en e te mO netro signifcan una temperatura m_s

f a para el compatimento selecconado

Compartimento de alimentos congelados
/:aaa]usta latemperatura delcongeJadoroprma e bot6_deselecci6n enelcompatimento

hasta que a fuz desteNe en e ind cado del compart mento congeBdo.

/a te nperatu a de cosgelador puede se cambiada a presona los botones de increY/ento o

dism ]uck'm de tempe atura.

Una pres On en cua quiera de estos botones p o( uc r_'/una uz mJJstenue o qte indca un

cambo pequeflo e] a tempeatt a.A oprimi dos veces cuaquer bot6n da una luz m_s

br ante e ndica un cambo mJJsgrande en a temperatura

NO/7',,:A oprm sucesva nente e bot6n de sebcd6n del compart mento autom_'_t came _te

se ecc onari_ este os compa d nentos, un egreso a compa timento del alimento fresco ser_

acompaFsado po un ptdo mFJsargo.

Cuando a puerta se abre de nuevo el pane de conto egresa _ autom_t camente a la fi]ackSn
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Modo SabOt co

+ +:ara activar el modo de Sabi£ico pres one e botSn de selection de co npardmento en e panel

de control de a tempe atu a por 10 segundos, las tees en e Interfaz de 'Active Smart'y a luz

ntero seapagagmynoseencen(eimcua_dolapuetaseabra.

+ I mo(o 5ab_Xico se desactivar4 at tom;£icamente a as 80 hoas despud, s de la actvac 0n.

+ +:ara desactivar antes de las 80 boas, p esione el bot6n de se ecc 6n de compa timento en el

pane del conto de tempe atu a pot 10 segundos.

Sonidos norma+es de refdgerador
los refr geradores Active Smart con sus exce entes alas fcac ones de ener<#la

deenf anento ptedenpoducrsondosalgodifeenteasu effgeadora%guo.

Los sonidos op _ac onaIes normaI_s ncluy_+n:

+ Sondo defiuio de aie del abanico, t os effgeadores Actve Smart tie _en abanicos que

cambian Bve ocidad depend endo de B dema _da. Du ante Io'{ per odos de enf ambnto,

como despu<% de abir B puerta con f ecuenc a, os abanicos c rcuBn e aire fro en los

compart nentosdel ref gerado ycongeladorproduciendoalg0nsondodefluodea e stoes

+ Chasqu do o esta do qte pt eden sonar como hieo desprenditmdose deJ evaporador Esto

sucede cuando la func 4n de descongeJa estF_operando

+ Sondo de agua cot esdo. Iste es el liquido refigerante en e sistema y se puede oi como un
ui(o de hew) o borboteo.

+ Unsondoaudbledesibidodespud, sdece a lapuetadeJcongeJador F,_tosedebeala

difeenca en presO/entre el a e tibo que ha entrado al gabinete y repentnamente se enf 6, y

alapresOnde aieexeior

+ Otos so,dos extraF_os pueden se oidos pot las azones siguientes:
6abi sere sn nvela

Piso dispar_'io o d(_bil

Botellas o]aas t aqueteando en los estantes
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Rec pientes para Fruta y vegetales y cubierta de control de humedad
I a cub <wta de hum{_dad sea los recip (ntes y povee un mcro clima homo( o paa ampar los

tiempos de almacenamiento de las ffutas y vegetaLes

/ a cub e ta de ht medad p eviene a condensa< 6n, la <ual se forma en atas humedad, para que

no <ho re_s sobre a futa y vegeta es.

/ahabldadpaa ete_e lahumedadataene ecpientedeffutayvegetalespuedepoduc

pequeBas cant dades de agua en el rondo de k)s ec pientes de ffuta y vegetales Fsta se puede

seca segOnserequiea.

Bandejas para hielo y tapa
/:aa vacar os cubos de hido dentro de B tapa, sostenga a band<@ y tapajuntas y tuerza paa

desa oar k}s cubo'<

o Rdlene la ban( _@ paa helo con agua, ponga B tapa que <ont ene cubos de _ido encima y

/ os cubosde hie<;son rn<o a nacenadosen un redp ente o bosa de p ;_sticoyaque absorben
r;_pdamenteos dores y saboesde otrosalimentos.

Alarmas de puerta
o S a p_eta de co _pa timento de a mento fresco se dga aber_a e mf igerado ptag_ despu6s

S apt erta dd congdador se d@a abierta el refligerador p tats'/des :>u(Ssde 60 segundos

o Mient as qte cua quiera de las puertas perma ]ezca ] ab ertas, sona _n p tidos subsecuentes cada

30 segundos pot _>m nutos

Unaaarmacontnuasona<_ss apuertasehad<,adoabetapor:>minutosom<_ssy aluzintedo

se apagaWs

/ a alama se detend <_cua ]do la puerta se cerre

Alarmas de faiB

(ont oado r lectr6n co tene muchas ca acter st cas para compensar autom_t camente

cuando ocurren a gt nas condkiones de f.dla.

o S el controlador detecta una falla de a que es ncapaz de recupe a se sonags una ala ma.

Cuando a p<erta de compartimento de a mento fresco se abe un c6dgo de faa (pat6n

especifco de luce'O deste ags y se apagags e/el/:ariel de (o_to paa aletare de a falla.

I a aarma se detendW_ cuando cualquie bot6n es oprimido, pero as uces pe ma ]ecer;m

encendidas de manea rite m testemente.

S tal fa a octrre Ilane inmedatamente a su (ento de %vco Auto zado Fsher & Payke

Appliances; e c6digo de faa ayuda _ a que a persona de servicio encuent e uno y reined e a

causa de la fib
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Reemplazo de la luz nterior (Bulbo de Luz de Hal6geno)
Apagu_ _ la ene fa el_ctr ca eL endwfe de paed antes de reomp azar e bulbo bulbo est_

oca zado en el techo supe ior al fente del gab ne e

Qute actbiertadelos entesusandoundesamadorpequeF_o nsetee desarmado enel

ce/to frontal de a cuberta de os entes }Jsuavemeste]ae hacia aba]o. Saque e %co vi<tio.

No toque e bulbo nuevo con su mayo D('je o en la bolsa pb_st ca mient as o desliza a su

(lute a bosa pl_sstica cuando el bubo (std_ en posici6n

/onga de nuevo la cubietta de los lentes.

nc enda la ene _ ia e d_ct ca bulbo debe ia -espla _decer ahora.

Nota: Elbulbo de hal6geno de repuesto no debe exceder 12Voltios/10 Wats. Los bulbos

est_n d sponib es en s Centro de Atenc 6n a Cente Fshe_ & Paykel Appl ances.

Su refdgetador est,'/d seF_ado para traba]ar muchos aflos sin la neces dad de rev s ones de

sevco !, n embargo, s surefdgerado est_'_faando, hi_galorevisa po su(entodeSevdo

Autodzado Fsher& Paykel App ances tan prono como sea posble h}das las _eparacones

e(,ct casdebense Ilevadasacabopo untd, cscodeservicioentenadooe_',ctico
calif cado.
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Interior

s mportante manta'he limp<} el nt_'r odd reffge ador y conge ador para ayudar a prev_n r

que a comda se legue a contain nat durante el almacenaje,

/ a cant dad y tpos de alimentos a rr_acenados determ nan la frecuenda er_que a mpieza

deberfase reaizada(idealmenteunavezcadal adossemanas) enel efr<jeador

Remteva las estastes de gabinetey pueta, I ave as estantes y los recipentes de amacenaie en

aguatbiaydetergente er_]tagueenagta mpbysequeanesdeponedasensu uga,

FJle as supefices nteiores con agua tibia y detegesteo soda de cocnar disuelta en agua tibia

(aflada 1 cucharada de soda de coc nat a cada medo ito de a<jua), E _]uague co_ agua I mpia,

Paa ayuda a emover los olores a "refrige ador vktio a scio' af%da unas cuantas qotas de esenc a

de vaini a o v nagre al agta antes de a lirsp eza,

/ impe las superfces exte oes con aoua tbia y deteoente, Use un cepio de dentes paa el

e npaque magn6t co de a pue ta,

qousetrapos ' "_o'a _ .abasvoso mpiadoesosolventesolimpadoresmuyperfumadossobre

ningunaparte dd ref igerador o congdador

Exterior

Puerta con exterior inoxidaMe,
o Es importante _:/Impia a superfce exte k,,r de a puer_a de suref igerador, usa sobmente

de ergente IquWo para tras os disudto _n agua tibia.

o Sequelapueta con un tapo limpio sin hi achas

o El us<) de cu_lquie limpiador o solvente sbrss vo o noxidable dai'_ar4 b supe rice de a puerta .................................................

Otras superficies exteriores
o / impe todas as otas supe ficies extedores co_ ac;ua tiba y detor(_mte

S esnecesa o, rupee empaquemagn6ticode apuertaconunvdocepillodedientes, aoua

Charola evaporadora de agua
/ a haoa evaporado a de ac_uaseen uent a enema de compresor atr_s de ref 9erador o

con<)eador, lachaobpuederequekdeuna mpiezanofecuente

Ret e ctidadosamer, te el refdgeador o el congdador de la paed,

Apague e electrodom6sfico

S B cha ola estis Ilena, haga que una pe sona sostenga B charola m entras que ota persona

qutak)stornillosdelossu]etadoes%ngacudadodenoderama ning0nlqtdosobrek)s

componentes eY_ct icos / as cha oBs vacias pueden tene k)s su]etadores fio]os y la charoB

desJizada a taw',s dd o fido (Invieta el oden para re ensambla)

/impe con agua tba y detergente o des nfectante

Re ensa nble tenie sdo cuidado de no apretar demas ado los su]etado_es
]cienda el dectrodom6st co
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Inter or

Estantes de vddo

/impecona_)uadbayd(ter_3onteoconun mpiadorparavdr_; S limpalasestantessn

emoverasdelgabneteusesoamenteaguadbaydetegenteyaqueunlimpado paravd o

puede dai%r os componentes p _sticos de su efrge ador

Estantes de vdro - Redpientes y tapa de fruta y vegetales
Remueva os rec piontes, lue(/o a _javeta inf<, ior de ref i _rado.

Desprendalatapaparae contolde ahumedadydeslfcelaafuea inpie atapay ecpientes

en agua tbia con abd_ _.Asegt)rese de que los '%a ri es' sean limpiados regWa mente

/:ara re ensamb ar sujete el rebo de ffonta de la gaveta, deslice a cubierta a st posid6n

o gnal ente e rebode frontal, apiete en los clips de atr_ss. Aseg0ese de que la cubieta estd,

comp etamente apretada enf ente y atr_s

Cubicra deconrol

Desl ce la cubierta de control

de humedad a su pos c On

original e! re el ebord_' fro _tal

Estantes de la puerta
()uto as estantes d¢_la pue ta. I ave as estantes en agua dba y detorgc_nte

Recipientes de canasta de atambre del congelador
Jale _'1rec pient(" hasta que se det(m<ja

/%mueva el recip ente leva ]tando el fente y uego desliz_mdo o fuea.

/ mpie os recipentes en agua dba]abonosa.

/:ara re ensamb at, ncline e ec piente y desl celo sob_e los corredores.

Nota impottante. Muchos productos impiadores comercialmente disponib es condenen

so ventes que pueden atacar a los componentes pl_'/st cos de su conge ador y prow}ca les

queseagdete] ';irnpotanteusa soame_teaguatbayunapequei%ca_tidadde

detergente liquido paa t astos sobre cualqu e compone _te p i_stico dentro y fuera de su

congelado vteelusodeproductosdelmpiezacontabacteiayaseaesel ntero o

ene exteiorde gabneteyaquepuede_causa enmohecmentode oscomponentes

de meta y e agrietam ento de os co nponentes pD_stcos
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I-Iamacenaalimentosfrescosperecederosensueftgetadorayudaaextenderlosperiodosde
amacenaje,asteripeatuasfrfasdetienenlascausasprincipalesdeputrefacci(_ndeaimentos

asaber,ececmientodelabactea,hongosymososyeacconesquimicasyfisicas

Cuidado de comida fresca
I a cadad de o'; a mentos antes de qte sean co ocados en su err ge ado es crtca para e

amacenamentoexitoso Paa meoes esulados:

o Se ecc one alime stos que est_Sn mty frescos Y de buena calidad

Compe sola nente la cant dad que usa _'/desto de tempo de a macena n ento eco nendado.

_ii tsted compra exta, pla see co ]ge arlo.

Aseg6 ese que os aime/tos est_'_nbien envue tos o cubie tos antes de sea mace _ados. _sto

ev tar_'_que os alimentos se desh draten de e io ando s coo o perdiendo el sabo Y ayudar_s a

mantene lafrescua, lanbi<'_nevitaFse cucedesabores, oswgealesy afrutanonecestanestar

envuetoscosta quedequeseanalmacenadosen osrecipiestesparawgetalesde efrgeado.

AsegQreseque osalimentosdefuerteoo seanenvteltosocubetosyamacenado _]osde os

a mentos tales como a mastequilla, lechey cema los cuaes pueden set echados a peder pot
los o[ores rue tes.

Refr gere os a ime/_tos frescos, perecederos tan pronto como s<a posib e despu<"s de adqui rlos Si se

dean a ter_ pe atu a ambier/te pot cua qu e perio( o de tempo, el indite del deterio o set4 acelerado

vite coocar alimentos d_ectamente f/este alas salidas de aie, ya que se pueden cosgear

a_e f o necesta circuar paa mantener un ahnacenamento de alimentos seguro. No aba a

puerta del refr ge ador sin neces dad

/frie osa mentos ca entesantesdeponerlosene _ef gerado _stodeberahacese

r_spidanente %puedeayuda coloca/doe contenedorde a mentoenunavasilaconheloy

agua; renueve e helo seg0n sea necesa io. (Note tambk',n que os recip{entes calientes pueden

dafla Io'_anaqueles Y la paed de ref gerado)

Amacenelacomidacu(aylacocinadaen ecpientesoenvolturassepaadaspaaevitar a
contaminaci(>n cruzada

Ademks:

Mantenga el refrige ador mpio limpe las pa edes Y los estantes interiores frecuentemente (yea

e Cu dado de I mpieza) Y solo mantenga ec pie _tes li np os et_ el refrige ador

P,ev se con mucho cu da( o la calidad de los al mentos en st efrigerador Deseche cuaJqu er

a ime _ o que r/uestre sei% es de putrefacc (Sn. Ponga atenc _m part cu a a la cane, pescado y

ayes, ya que estos al mentos son al amente perecede/os. Use os a imentos dento de os pe iodos
de almacenam ento ecomendados.

AI mentos 14cteos y huevos
/ a mayo a de os pro(uctos Jscteos ya envasados tenen un consumo

recomendado po una f_cha'm<_io a _tes/m<,io en', ma cada en

eos Amacd, selos en el refrigeadory consQmaos dentro del tiempo
recomendado.

{amanteqt asepuedeecha apede po Iosa me_toscontn

fuerte sabo, asi que est,'/m(_ior al _/acenada en un redp en e seado

{ os huevos deberia _ set almacena( os e/el refrige ador Paa m_,]ores

resu tados, especialmente a cocisa, saque os huevos del efrge ador

dos boas antes de que vayan a set consum dos.
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Guardar do (ilomida en su Refrigerador

Came roja
Cooque cane roja fresca en un patoy cQbaa holgadamente con papal
encerado o envoltu a p _st ca o pape alum n o
AImacene a came cocinada y la cuda er_platos separados Esto evta _
que cualqu e p_'_rdidade ]ugos de 13came cruda contamine el p oducto
cocinado.

I as tames se ectas deber an set tonsure das dentro del tempo de
almacenamiento recomendado.

Came de aves de corral
/asavesenterasfescasdeberanse eniuagadaspo denroypo

fuea con agua f_a cot endo Sequey p6ngalas en un pato Cuba

_o gadamente con envoi ura p _stica o pape aluminio

/as pezas de aves deberia] tambd_n se almacenadas de esta fi}ma F aw

entea nunca debeia set ellenada hasta]uso antes de codnase, de ota

foma puede esu tar la ntoxicad6n aliment cia

nfre y refrige e e aw cocinada _]pidamente. P,emueva el eeno de ave

y guade pot separado

Pescado y mariscos
El pescado eneroy los fees deberian se consu-r_dos en e d{a

cub _wto dots (,nvo tu-a pBst ca, papu encetado o papal ? umir_io.

Si se gt arda toda B nocbe o mF_s,tenga cuidado part cular en selecc onarpescado muy fresco. I pescado entero deberia set en]uaga( o en agua fa

re rww_r as esca/Y/as sudtas _ impurezas y luego secado a pab/adas -__para
' "..... bolsacon toalb_s de pape ( obque el pescadoentero o os llKt_ , en una

V/

pl4stca sdbda
o Mante_ga os maiscos hdadostodoeltempo.(onsuma dentrode ]2 das.

AJimentos ya codnados y sobrantes
Estos deber{an se_ a macenados en recip entes adecuados cub ertos de ta

foma que a comida no se seca&

Mant#ngao'_solopo Sa2das.

Recaliente os sobrantes soo una vezy hasta que humeen

Rec pientes para fruta y vegeta es
Aur_oue a mayor{a de as variedades de fruta y vegetales sea macena _

me]or a ba]as temperaturas te_ga cudado de no a _acena los

s 9uientes a tempe atu as menores de 47°F (7"C} po grandes per odos.

/ a fruta citricos _ Melones _ Be en]er_a _ Pf_a _ Ca abac{n

Futa frenes_ Pepno_ Pmento_)itomates

Ocur_ _'/_cambios ndeseables a ba]as temperatu_as como e

ablanda n e _to de cuerpo do a_se y/o descompos d6n acde ada.

No _ef gere aguacates (basra que est_n madu_os), pl_'/tanos, mangos o

pep nos !, es posib e a macene f_uta y vegetales sepa_adamente, ee, la

f_uta en un ecpientey os vegetaes en oto
36



qorrdaer st

El uso de tempe atu as de O°F(q8°C) o p%s fr{aspara gt at( a alimen os sgnifica que el a ime _to
puede se mantesdo po peiodos mayoresque cuando se usan lastemperaturas de efigerac6].
soes debdoa que se detiene e cecir_siento de la bactera fomacionesy ho_gos, y a que as
eacciones quire casy fisicas son rigu osamente rest ingidas ate npe/atu as muy haas.

Cuidado de Ia comida congelada
Paa too]ores esultado'_:

]a solo alimentos de alta cal dad qte se congelan ben

Almacene a O°F (18°C) o m_s f o%nga cudado de mantener esa baja

temperaturadealmacenamentode,tatedeevtarab lapuertadd

congdador sin necesidad. Si su belado est_ bla ]do usted est_ usando su

congdador demasiado caliente.

De]e espado ariba de k)s ecpientes,]aras de vd o o balsas de pl_'/stco

queco_tene/ quidosoalimentosmedios61idos, stosseexpandencuandosecongelan

Normalmen e se ecomien( a de 2 a 5 cent me ros de espac o art ha. Sele Idealmente, remueva

todo el a_e dd envase despud_s de que el al mento est,'/congdado,

A k>spaquetes o envases de almentos s61dos se les debeia emover el airey debe a_ sellase

a]ustadamente antes de congdarse.

Congde nmed atamente y tan pronto como sea posi >le.Congde solo pequeF_as cantidades de

al mento a la vez. Paa m<_]ores resultados noso os ecomendamos que solo 1 Kg de alimen o

po 3 tos de 13capadda( del co _geJado sea co _gelado. (AI ededo de :) Kg en congeladores

pequeF_os y 4 Kg en congda( ores m/is grandes}

Noamontonealimentocongeadoalededo delacubiertaddabasco Puedeevtaruna
circt lad6n de aire adecuada.

Desconge e los al mentos de pref<,rencia en un err ge ado, o usando un hono/nic_o onda'_ u

_omo de funci6n molt pie.

Mantenga un w} umen de alime ]tos constante Use pr mero los art cu os de conda m_s vktios

No exceda k}s pe iodos de a macena n e _to ecomen(ados

Use paquetes a prueba de conge am e ]to de buena cal dad paa mar/tene a ca idad de los al s_e]tos

Sie alimento solo est_ cub erto po capa p _stica p6ngalo dentro de una bosa p _stica a prueba

Tiempos de a macenam ento recomendados para conge amiento,
,t' m. peiodosdetienponodebe anse excedidos

r_/q _- Iocino, caceolas,ec/_e
/!j_ LJ

2 P_ hdado, salsas pastries (cameyfruta),ma scos

p epa _dos, pescado oleag noso, -r_arsco'_o
_4

_ 3 Pescado no g asoso, pzza, boJlos y bzcochos

_' 4 ;a n6n, p,_stees,bizcochos,cane, chu erasy codeo

6 Piezas de ayes, ma _tequ Ila, vegetales (escaldados],
_: (';f_%_ huevos ente os y yemas, cangrqio de rio coc nado,

camepicada(cruda)

12 F/uta (seca o en aln bar),/_uevo blar co';, came (c uda), polio
ente/o, co/d<,/o (crudo), pastries d<,futa, cane, ayes y caza 37



(orrdaer st

Came, ayes y caza
No tare de congeBr m/ss de ] Kg de carse pot 2_ litros de ca :>acidad
decon()eamiento acamedebese congeada _]pdamenteparaque

mantenga st texua
No ellene ayes antes de congela.
/ a came roia puede set codnada de los estados conge ados, o de los
parca o tota mente desconge ados Recuerde pe mitir tiempo exta para coc nat s cocna de

Siempre descongele Lasayes comp etamente sntes de coc nat
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El pescado comerc almente congebdo es mqiot. 5in emba go, s usted

quieecongela pescadoencasa, asegQresedequeelpescadoseamuy
fresco y de ata cadad
/ mpie, quie las escamas y de pef,',re_da d(_)eo enteo Io(o el pescado
debe a set envuel/o en dos capas de envottra dependiendo del dpo de
pescado;Ios oloes y sabores pueden set tassmtdos _]pdamente a #_ o
desde t _. %le ben

/:ara meoes resutados, cocneya sea del estado congeado o del

Vegetales

/a mayoia de los vegetales se congela/ _i(n aunque os vegetaes
'ensa ada' pierde ] su estado c uiiente. Otos vegeta es eie, el apio,
cebolla y tomates soBmente deberian se usados en plat os coc nados
ya que se _ >an(an (n a congebc On.
(orige!! soo ve(tetaes de alta ca dad, madt-os, lisos paa corn_rse
C asif que y des_cbe cualquieta qte est6 daflado

Es necesa_io escaldat la mayo_ a de los vegeta es c_udo antes de conge arlos_
Escaldar_mvueve un coto petodo de cocnada duant# _el cual as enzmas de os vegetacd
son dest uidas. Si _stas onzimas no son ( {stn das provocan camr} os fscos y qutm cos
ndeseables durante e almac(namiento de congelaci6n
/ os vegetales pueden set esca dados en agua/_tven( o al vapor u homo recto ondas S usa
agua I_irviendo, hierva os vegeta (_s pot 2-4 m nutos y enftie _'_pidamente.
En ge _eta, os w, geta es congelados s(_coc nan/n_]or de su estado congelado, ee., no desconge e.

Alimentos pteparados y cocinados
/a mayoia de bsalmentos cocnados pueden sercongea(os, peo no se
ecomienda congeBr k}s siguientes
quevo blanco coc nado, nat las, rellenos de crema y lan de eche, geBt na
o plat los oue pa ece _geb inosos, mayonesa y ade_ezos simi a es paa
ensa ada, o glas( '_merengues. Estos t enden a separa sea descongelarse

Fruta
Escoia l/uta de ata calidad madura, y sta para co _erse. Se eccione p_ef_,rentemente
vat edades ecom(_ndadas para congelaciOn
Evada la frtta nmadu a y muy madu_a
/afo_maenque alutaseempacadependedec6movaase usada las
f_utas empacadas e_ almiba_ so_ deaes papa post es, m ent_as que as f_utas
empacadassinazQca_sonmdo_espaacocina/amayoiadelasf_utas
pueden set almacenadas po 812 meses.



Lista de cornpr(t  cdx para

S hay uts probJema con su elect odomd, sdco, pot favor comp uebe os puntos siguientes antes de

co/tac a_,_su(eno localdeServcio o Distrbuido Autorzado r-sher& %ykelAppFances

E_ect_odom4st co No hayelectricidad
_sofuw::iona

Comptuebe que el enchufe est<':
co_ectado co ectame _tey el nte uptor
el_cendido

Trate col_ otto electrodom6st co e_ la
misma toma de corr ente

E_motor t_abaia

pe_[odos

Compa_qimento de

demasiado
<alie_'_te

Revise la caja de fusible

Foco fu/dido Cambe el foco

El efrigerador/_o esg. t aba}ando Vea la secc6n de manten menlo

Clima cale /re Min mice la abertu a de pue/ta pa/a

Aecuentes abertu as de la puerta pemtr que la telnperatura se estabilice

Una gran canddad de comda

anad da edentemente

E conto delatemperatua_iado Vea asecc61_decolCro detelnperatua

muy bap

I as puertas no sela/ Coxx:> uebe que e gab i_ete es@ hive ado
ap opiadax]elCe y que os empaques est@_h]pios

F:}aci6/inco ectadela Vea asecc6ndecontro detemperatua .................................................
temperatu a

I a pueta se abre con frecuenc a Mi ] mice e abrr a pueta paa pemti

Recientexsente se a tadi6 una que a tempe/atura se estab lice

gan cal¢idad de al mentos

AHmentos

co gdadosen el
_'e@ige_ado_'

Aiuste nco recto de la Vea la sect 6n dd control de la
tern peratuta telnperatuta

AI mentos co ocados P,et re Io_ a imel¢os suscept b es a _tio
d rectamellte _tellte alas sa idas de ceKro posteNot del estante
de aJte

6ab nete no estaNe o no
I_vdado

Vea la sect @1 de ilstalac 6n

Agua enos

_'edp entes _'_a_a

vege ales

El congeBdot est{_
desconge al_do

Conden_ac6n £_ mada po el
agua p oduc da pot os vegetales

Una pequelha cant dad de condensac 6n
e_ bel@fica pata e a mace/am e/to de
los vegetales

Si hay mucho agua, guarde o_ vegeta es
ho gadamelCe el_vue tos el_ bosas
pl_sdcas

Seque e agua con ul_ ttapo
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Lis-ca<:to(::o Y proba Ii::>arasolud<>r@rproble;Y as

las castadas del Esto es normal

gab sere esti_
ca! entes

Vea la sect 6n ope atva

Condensad6n
fue_a del

ef ige ado_

Ca_sde_'_sad6n
dent_a de as

<©_%'_[>a t[me_/t©s

de aHme_'_ta

_esca

No e_ nusual duralCe periodos Seque
de ata humedad

Se abre la puerta con frecuellc a /v [nimice abtit la puerta

o po touche tempo

y ben pegado

No e_ mmla durante periodos Seque
de ata humedad

Acum@aci6_ de a pue/ta de[ conge[ador/o Mueva Io_ articu[os en el conge[adot paa
Bea dent_a d_4 ciera a ustadamelCe que la puerta dee ajustadamelCe

compa_dme_ta [Revise y Impe e empaque se[[ado de la

dd _a _gelada_ _ pueta

Ma_a de _es[dua Rem_6va o ton a oho[ bake

pegada en a

pueyta

Saba_a ao_ e_'_ Tral_s[erencia de oor sabo/de os E/vueva o cu)ra os aimentos de (}[or
as tubas de a[ me /tos co//fi)erte oor fuerte

hela

Aga_xade_as Con el <empo y el use puede Vea[ ]stalaci6n: cuato reque m entos
de la pue_ta _sa ocurr r e[ mov m ento esenc ales de a [neaci6n nst ucciones
a neadas de estabiidad
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O rarla ml;;da

Cuando usted adqu ere cua qu er pro( ucto nuevo de Ifnea banca Fishe & Payke pata uso

persosa o consumdo autom_£icamente ecbe una Oaasta limkada de dos afros que c bre

partes y mano de oba paa servic o dentro de los 48 p inc pa es terr torios de os Fstados

Unidos,/awa,Washngton, DC yCanad_S. FsAlaskalaGaranta imitadaes amisnaexcepto

que uste( debe pagar el e_vo de p oducto al taer de sevco o pot e viaie de t4cnico de

sevcoasucasa /osprocuctosparase usadosenCasad_sdebense adquirdosatraw'dde

cana de d st ibuci6n Canad ense auto izado para garantiza el acatamiento normat vo

Si el p oducto est_ nstalado en un veh[culo de motor, land_a o nstalac 6n mOvi s milat, usted

recibe la msma 6ara _t a / imitada de dos afros, pero used debe taer el veh culo, lancha, o

instaac(','nm6v quecontienee Pro(uctoalta erdesevcocubiendo osgastosopagarel

vaje del t<Scnico de servido a la Iota dad del P_oducto.

Usted recbe una Gatantia I mitada de tres aifios(para un total de dnco aflos) que cubre pates

y/halO de obra para e ssterna seado de refrige aci6 _(co npresor, evaporador, conde _sado,

fro secador, y tuberia de conex On)dentro de os prindpales estados de _stados Unidos, awa,

Washington, D.C.yCa]ad_ ]Alaska aGaa]tal mitadapaaelsistemaseHadode ef gerac6n

es B misma con B except 6n de que usted debe pagar pot el envo del Producto al talle de

sevco o pot el viaie del td,cn co de sevco a su casa

Fisher & Paykel se compromete a:
P,epararsncostopaaelpopietarioyaseae materia omax}deobraencualque partede

P oducto, cuyo nt_mero de seie aparece en e P_oducto, que sea encontrada defectuosa. In

Aaska, usteddebepagarporelenviode Poductoaltalle desevcoopo e viaedelt6cnico

de sevco a su casa S e pro( ucto est,'/ nstabdo en un vehicu o de motor, ancha o nstalaci6]

m{_vl similar, usted debe t aerlo al taer de sevco cub iesdo bs gastos o pagar el vale del

tt_cnico de servicio a a oca dad del P_oducto S no podemos _epara una pate defectuosa del

P_oducto despud_s de un nQrne o azonable de ntentos, a nuestra eecc 6n podemos eemp aza

la pate del Producto, o podemos provee le el reemboBo completo del p_eco de compra del

P_oducto (sin nduir cargos de instaBc 6n u otros)

Ista ga a _ta se ex iende al co _p ado origi _aly a cualqu e_propieta io sucesor deJP_oducto

para los p_oductos adqu idos paa uso en casade una fJmilia.

I-odo serv c o bajo esta (,arantia i _stada semiproveida pot Fsher & Paykelo su Agente de

Sevco Auto zado durante boas nomales de neoocos
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G rarta rr tada

{Cu_nto dura esta Garant a Limitada?
Nuest a obligaci6n ba]o esta (]a ant{a I imitada expira DOS AIXOS a part de a f<,cha de

adquisci6n de P oducto pot el pime tonsure do.

Nuest a obligaci6n pot repatad6n o def_,ctos en cualquie s sterna sdBdo de reftigerac 6n

(compreso, evapoador, condensador fro secldory ttbe a de conexk_n) se extende aTF<IS

A_qOS ADICIONAI S, para un tota de CINCO AltOS de la f{_cha de compra dd P_oducto poe

42

Nuest a obligaci6n ba]o cualquier ga a _t{a impl cta, incluyendo a ga antia imp {cta de

Capac dad de Comerc o (una garan ia no esc/ita que garandza que e P oducto es apto paa uso

odina o} exp a tamb4n UN AN£)(o el perk}do re%Jot segOn se eqtera po la ley aplicable)

a partr de a'echa de compra de Pro(uco po e p met constmdor Algunos estados no

pemte] mtacionessobrecu_'_ntoduaunagarantia mplcita, as queeste mteengaantias

mplidtas tal vez no se apliquen a uste(

Esta garantia no cubre
A.Vstas de servido que no estdm rdaconadas a nngQn def_<to en e/: o(ucto costo de una

viita de sevco segs cob ado si se encuent a que e problema no es un def<,cto de/: roducto

/:or e]emplo:

] Co _egir una insta ad6n defcente dd P oducto.
2 Instru le en c6mo usar e/:roducto

3 Cambarfusibesdecasa, estaurarprotectoresdecrcuito, coreg cablesoplome[aencasa,
o cambiar k)s fiscos.

4 Co _egir fala (s) cat sadas po_" (I ustaro
:> Cambar el acomodo dd/:to( ucto.

6 Modificadones no autorzadasde Poducto

7 Rudoy vibadd;n que se considera normal, de., sonidos de drenae, rudos de egeneaci6n,

piido de adve tent a de us(Mo

8 (o_ecc 6n de daflo causado pot pJagas, e]e., ratas, cucarachas, etc.

B Defectosp ovocadospo factoresqueno sean:
I Usodom6sdconormal o
2 Uso de acue do a la (,ua del Usuab dd P oducto.

C. Defuctos a los P oductos provocados po accidente, negl gencia, abusos, intend o, nundac 6n o
Acto de Dos

D. costo de las epaacones realizadas pot eparadoes no auto zados o el costo de a corecc6n

de dchas epa_acones no a torizadas

I V _£icos de viaie y cargos asociados ncurr dos cuando el p o( ucto est( _ insta ado en una ocac 6n

con acceso I mitado o est ingido (ee., vudos a6reos, cagos de transbo do, <_sreasgeoggsf cas
aisJadas)

F. Manten m ento nomal recomendado como se defne en la Gua de Usuar o del P_oducto

Si usted tene un proble na de instalaci6n, contacte a st distr buidor o instaBdo. Usted es

esponsable de proveer nstalaciones adecuadas e 6ctr cas, de desa olo y otas de conexi6n

No somos esponsables pot daF_osc {t cos o inc dentales (el costo de repa aci6n o cambbt
ota propiedad dai%da si el Producto es defectt oso o cualquie a de sus gasos causados si
el P_oducto es de/_<tuoso} AIgunos estados no pe miten a exclusi6n o m taci6n de daF_os
ncidentaes o c tcos, as que a limitac6n o excus6n asterio ta vez no aplique a usted.



Gararta rr ta :a

C6mo obtener servic o
Pot favor ea su Guf3 de Usuario. S ontonces tene pm<;untas acerca de 3 operac 6n dd

Product<), necesit3 e nombre de su A(;e _te de Servido Auto zado local de Fishe & Payke 0 cree

que el Producto es defectt oso y dese3 se v cio b3io est3 Garant 3 / [mitada, po f3vor contacte 3
su d s ribu do o II_menos a:

SIN COS[O: I 888 9 FNP USA (1 888@ 367-872), Canada] tamb 6n o cont_ctenos a trav6s de

nuestto st<} en 13 red; wwwusa fsberpayke corn

See puede requerir que proporc one prueb3 razonab e de 13fech3 de compr3 del Producto
astes de que see dd_servic o 3 [ro( ucto bajo est3 Gara st a / [mitada

Uso comercial
Si usted est_ usando e Product<>en un _scenaro comerca[ (cualquer uso dif_,ente 3 un3

hab taci6n de una famili3), aceptamos reparar o camb at, sn costo 31guno p33 usted, so 3mente

las pates, cu3 qt er pate defectuosa cuyo nOmero de serie 3parece en el Product<), nc uyendo
e sstenaseadoderefrigeaci6n Nuestaobligaci6npo-mtas-epa scionescaducaUI AlOa

part de 3f<,chadelaadqusc6noigin3.

Usted recbe una Gatantia I mitad3 de ires aifios (para un total de clnco 3F,os) cubriendo as
partes sistem3 sellado de _ef gerac 6n (cornp eso, evapo 3dor, con( ensador, filtro secado y
tuberiadeconex6n) dentrodelospdncpaesesadosde stadosUndos, Hawa,Washngton,
D.d.yCanad_tInAaskalaGaranti3 mtadaparae sistenaselladode (frgeaci6_esIamsma
con a except 6n de que uste( debe pagar pot el envo dd P_oducto a talIe de servicio o poe
vaje de[ t6cnico de servicio 3 su cas3.

A nuestr3 decc 6n podemos reernp 3za 13parte dd Prodt cto, o podemos proveerIe el
reembolso comp eto de prec[o de comp3 del Producto (sin ndui cargos de inst3 3c 6 _u
otros) l-odoservcoba_oestaGarantia ntadaseWspovedaporFishe &[ayke osuAgentede
Sevco Auto zado durante boas nomaIes de negocos

Ninguna otra garant a
IstaGarant3 imtadaeselacuerdocompletoyexcusvoentretste( ynosotr<,,srNatvoa

cualquie defecto en e [ro( ucto N nguno de nuestros emp eados (o Agentes de Sevco

Autorizados) est#sauto izado par3 hater cua qu er 3dc6n o rood ficackPn 3 est3 Ga a ]ti3
I mtada.

Gatantizador: Fisher& Payke[Appliances, Inc.
Si neces[ 3 m_s 3yuda concemiente a esta Ga a ]tia I m tada, pot favo I _smenosai ntime o
3 ]terio, o escriba 3:

Fishe & PaykelAppliances, Inc
27 Hubb e, Ivne, (A 92618

Ist3 6arant 3 im tad3 le da derechos legales espec ficos, y usted puede tenet otros derechos los
cua[es vari3 ] de un estado a oto.
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Afn de r6durees risquesd' ncendie,d'61ectocution ou de bJessues,veuillez life es consgnes
de s_',curit6impo tantesqui suiventaw,_t d'uti iserce appaeik

N'ud ise cet appare qu'aux fins d6crites dans ce guide de I'utilisateu.

Avertissement

Cot appa eil Re dot 6tre ut lis6 qu'en resp_ctant les m_dures de s6cur t6 #-6m_ntai es su vantes :

Avast de se dt, fa re d'un vieux _sfrig(Srateur ou cong61ateur, observez les consignes suivantes afin

d'#-viter que es enfJnts senfc, ment nvo ontairement dans Vapparei :

sevez les pores

/ assez es #_tag6res en _ace afin que es enfa sts ne tentent pas de s'y oger

Mise au rebut

/ ors de a rose au rebut des veux appare s m6na%, s vots devez p endre d'extr6mes

pr6caut o _safn d'6viter es r sques d'acc dents I fatt so gneusement vder e gaz frigorig6ne et,

pour a sd_cut t_s des enf.-_nts, I f._ut d6monter es portos

o lie b anchezpasd'autre appareida_sa pise decou ant qu alimentee r6frig@ateur,ne le
bra_chezpasn<,_nplus surune ralb _ge_'_lectriqueou surune pise double.

o (et apparei n'estpascon_upour @reuti is_'_pardesenfi_ntsoudes pe sonnesinfirmessans
surveillanceW{lez ;_ceque lesenfi_ntsneotent pasavecI'appaeil.

o / ecente de se vice;_ladient61edesappare s Fishe& PaykeJes _n mesurede rots d<,_nnedes
renseignementsutilesquant ;9a raiseau rebutdesveux rdrig@ateu s et congdqateurs

Avant d'uti iser cet appateil, celui-c dot _tte correctement mont6 en respectant les insttuctbns
d'insta adon

Nc_d6btancheziamasle (s/rg6tateu entrantsu leco_dond'a mentaton.

%neztoujourslafichefetmementpou lasot de aprs( _.

/_6paezou enplacezimm6datementtottcor(on61ectrqueefl och6ouen(ommag< s Ne

branc/_ez pas I'appamil s e cordon a ficbo ou a connexon <_srappare est f ssur6 ou us6.

/otsqu'uncodond'a mentatonestendommag6, no poutf_tm ex_plac6quoparun

techncen do centre du sorvice <_}la c ent61e de Fisl_et& Payke cat la r6paration requiett des

/ orsque vous d%ignez vote appateil du tour, fates attention de ne pas rodet sur le cordon

d'a b_entation ou rendommager

f)6braschezle 6f g6rateu avast delenettoyeroud'enrempace lampode
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Stockage des aliments et des boissons
o Necomevez amasdemat_,resvoati[esouinfammabesda]sun dff gd,rateu carees

Necongeez]amaisde qudesdansdesr(Sdpentsenverte/esLiquidessedlatentpendantla

co/g_Sadon, ceqt peutentatner 'exposondt d,cpient.

Ne iamas conge er de bo ssons gaz(', fi<'_s. I£11esisquent d'explose.

Nepas ng_',erdenotrrituetropftode /esalimentssotantd'uncongd_lateut,p. ex.:descubes

de glace, peuvent (_tre ass(_z/to ds pour causer des k"s ons cutan_',es au contact direct avec a

peau.

Panne de courant -- Hygiene al menta re
Ne pas econge er les aliments dOj_ d_'_congel_SsS vous t ouvez des al ments d_',conge dd dans

w)te congd_lateur, stvez les consignes c dessot s :

1/5i des crstaux de gace sont _ncoevsbles, les a ments oeuvent $te recongel_i% mais

dev a ent _,te conserw% moins Iongtemps que a pd,riode ecommandd_e

2) _ii les a ments sont d<',congeld, s, mas qt'ls sont _/ a tempd_ratt re du r_',f ig6rateur, il nest pas

recommand_', de les reconge er (ertains fuits eta ments cuits peuvent _tre econge d_s,mais

ils doivent _tre consomm_i,s d_,s qte poss ble a via/de, e po sson et la w) aile do vent _te, sot

imm_i_diate nent consommds, soi cuits et recongek',s Jetez les k',gumes puisque, g_imd,ra ement,

ils ramoll ssent et ne sont pus t_s fas

31 Pou les al ments qui sont d_Scongel_i_smais dont late np_'_a u e est sup_'_reure _;i4.'( :la

vande rouge peut _'_trecuite imm_'_d atemen pus recongel_i_e, mais elle doit _'_,treconsomm_',e le

pus t<')t poss ble. Jeter tousles autres alime its

Ne econge ez pas es a ments dO]a enti_,rement dd_conge dd. Is pourraient _te dangereux _

COt]SOrt]dr]or

Beaucoup de pro( uits de nettoyage sur le marchd, condennent des soIvants qui peuvent

endommage les composants en p astique du rd,frig<'_ateur ou du cong<S atet et entratne des

c aquelures. Pou pus de renseignements, #4d,rez w._us ;_ a section des consignes de nettoyage.

CONSERVEZ CES CONSIGNES
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ator -(}tatreexge te

Afn que vote appa eil fonct onne correctement, veu ez suwe chaque d-tape de Yinsta ation

/ appareil doit {*,tre nstall<s ;} ptoximk# d'une prised_lectrique

Afn de s'assu er quo I'apparei n'est pas d<'_brancbd_ par erreu_, branch_,z le W_f_igd,rateu ou e

cong61ateu ;_sapopep sedecouant, r_efautpasba_che unauteappaeilm6nagersur

am@_epised'alimentation, niut se derallongeoud'adaptateu double sur cette prise car e

poids d{,s deux co dons _',ectr ques peut tiret I'adaptateu_ hors de a prise de courant mura e.

{:ou I'alimentation, ouvrez a porte de vowe <',frig<'_tateur et (',F(,rez-vous a 'nil} mation qui
apparatt sut la plaque du num4ro de s6tie set ouvant en bas, _ @ore de 'appateil.

est p_ mord al que 'appate I soit cot ectement mis _} tetre.

2, Emplacement
/ e dffr 9<'_ate ou con%%teur r,e doit pas (*'te pac# au sole ou proche dun appa eil d#_im6rant

de a cha eur teB que es cuis n (_res ou es lave vaisse e.

est important que les quatre coins de a base dt rdfft gd_rateu ou du cong_i_ ateur soent

ferme Ysent appuyd_s afin d'(',vi e_ tout mouveme _t de 'appa eil.

/iinstalationde 'appaelsurtnplanche nonsoJideou nd_ga peutenraine bdt_Fomaton

du ca sso] de I appareil et la d#g adat on de I'(',tanchd, itd, des portes. Si les pontes ne sont pas

d,tanches, rair chaud p4n<? era dans les d visions de conse vado _des aliments, provoqua st une

_ausse de a temp_'_rature qui estalsera la dd<6ioradon et a perte de ces a ments.

Avant de metre en pace e _<sf_ig<_tateurou le congdqatet _,assu_ez-vous qu{, {,s pe(s _d,gab es

avantsoiententiS_ement enttd, sen estounantdans esens nvers( _desaigullesd'unemontte,
c. £/-d versa dote de a ca ss(<

/:lac(z le _',/}g<'_tateu ou le cong<£ ateu. Pou_ sottir davantage es p(ds _<'_glablesavant et _leve

ainsil'avantde 'appate,tounez ospedsr<'_glablesdans {,sensdesagu esd'unemont_e,c.?}

d. vers agatch%]usqu'_}cequo 'appate soit_/nveauetstable

/ e pied _',glable avant sttd_ sut le cdStd_de a cbamT_e de port_ _dewar supporter a pus g_and¢_

pa_tiedupoidset 'appateldevat{_,trestabe, c._}d, qu' nedewatpasbalancetouoscillet.

Clever _ _ Abaisser
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4_A_Sration et instaIlat on

Pou une a<sat on ad<'_quate du r<'ffrig<'_ateur ou du cor_g6 ate _,13ssez u_ espace minima dE

50 mm au_dessus de 'app3 e I, 20 mm de c/_aque c6td_ et 30 mm _sI'arr _,re. (Volt le Sch<Sna 1.}

I/appare est conqu pour 6te placd' corot e un tour, _'_une distance (Sgae ou r{('rieu e _}75 ram.

Si 1'3ppare dot {_tre mont( _dans un espaco entour6 d'atmoires, SUiVEZ ESconsignes

d'inst3 3tion qui sont (_;urn ES3VEC les tt(;t sses d'encast ement

Asst EZ VOUSque 'avant du comptoir sot 3gn_' 3vec e b<;_d de a p(;te du <6t( _de s3

chatn _'te (E13 pem_ottra Youvetture comp (_4ede a pore (Votle Schema 2.)

Si Ie r(_ftig4rateur est pacd _dans un coin, 3isset un espace lib_E de 140 mm }our 'ouvertu e de

a pote (Vo Ieschd'm3 3)

Sdi/e}rt_ I %x_ma 2

I/2"(140mm) /5

1"(20ram) i i 1"(20ram)
i

1" (20mm)-

Scfx'_rna 3

lr__C°mptoR

\\ 1"(20ram)

Avant de placer des aliments dans Ia parte r6frig6rateur ou cong6Bteur
Retirez 'emballa_ge F _ oYez tot tes ES 3ttachos de t 3 _spo t du r_"frig<'_3teur / _'s 3ttachc_s sont

des but_%s en caoutchouc sitU('ES de i6te les (43g0tes

I 3issez e (_frg<'_tateut ete cong4bteur foncdonnet £/vide pendant 2 a 3 hEUES pout

petmettre _ chaque compardment d'atte ndre 3 tempd_ratu_E 3pp opti_'_e

Nettoyez I'intd, rieur de '3pp3 eil 3VECde I'EaU cl_3ude et un peu de d('te gent qude pout

enleverlespoussioresde 3f3b cadonetduttansport.

I/appare peutavoirunocettaneodeu Iorsdelamsseenmatche, mascellecidisparattrad6s

quele (ff g('rateu et econg(%teurauontattent 3temp('tatueappropr('e

NE COUVrEZpas le rd,fligd, ratet r ou le cong<qateur de matd, riaux qui pourr3 ent empd'cher 'air de

ci culet autour du ca sson de Vappareik

Nelassezpas apotedel'appare ouvertepluslongtempsquem%ess3 e

laissezsuffsammentd'espace bredevant essortesdar_l'int(Sieu de 'appaelafinde

pe mettre a melleu e d st ibut on d'air possib e.

47



S, pou- un_ -_son qudconqt e, e Wffdg6ateur ou le con%qateu- s'est 6teint, _tt_nd,z--'_

dix mira tes avant de le rernett e sous tens on. Cea permettra _x pressions du systeme de

r#drkt- _don de s'6qui ibrer av_t a remise en rnarche de 'appa e

D(_.placement du r6fdg@ateur
_tegnezl'appare etd6bra_cheziafichedesapisedecoua_t,f{etireztotslesaliments

foumez es pieds r6glables versa d_ote aura _t que poss ble (vo page 4(_),

Sotezlerf_figd_ratet de sonempaceme_t, Rangezlecodond'a mentatonetf_,mezbien es

portes a lade de ruban adh(sif, rouiot s ;} lade de ruba_ adh(si', fxez les d_tag_ e'_ ;/eur place

S I appareil doit _tre pat6 da_s un certain angle ou dot 6re couch6, p acez le so gneusement

su le c4t6 (e c6t_ doit o squ'l est vu de devant}

o D@pJacez et r@nstallez h_ppareik S'I est est@ couch6 s_r e c6t6 pe ga _t un ce rain temps,
aissez le debout au moins dix minutes avant de le remett e sous tens on

Entreposage du r_ffr g@ateur ou du cong_lateur
/ ors de 'entreposa<je de I'apparei nottoydh aissez les portes ouve tes. Ceci permet ;_ 'at de

drct leet emp(%he I'appar t on de bactd, ries et de mo sissures.

Ava]t de W,udlser 'appael netoyez e avec un m(Sange d'eau chaude et de bcarbonate de

soude (a outez une cuill_ e ;} th6 de b carbonate pour chaque dem litre d'eau). Rncez a Yeau

propre.

Vacances

M6me Iorsque vous patez en vsca _ces, iest -eco-nmand6 de aisse votre r6fdgt_ steur ou

congddateu- en -narche
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) er mard e de 'Act w:f .......c rart.....

Le contr6te de la temp_rature
/ orsque e rd'f hj_Srat_,urest mis _'n ma the, le puissant syst_,rne de rtffrigt' ation refroi( t

attomatiquementlerdff gd,rateu etlecongd_lateu _ eurstemp<',aues espectives e

refodssement peut prende ente 2 et 3 heures, seon la temp(,ratue et le nveau dhumidt< s
ambiants.

/ es temp<'_ art res des deux compa timents sont cont 61_es avec _xact tu( e de fa_on

ind(,pondante, E esne va entdoncpasavec atompd, tatuenileniveaud'_umdit(,ambiants,

que ce sot I'<',t(,ot '/, vet,

S vous d(,s mz change late np(_rature dans e d' r g<'_tateur ou le cong<'_ateuh il suffit d'uti set e

pannoau de contt(') e qui se ttouve au fond du r('/rig<s ateur,

Panneau de contr6 e pout _uster a tempd_rature

',!oy_nts du 6fli( 6rateu Boutor d'aug nentation de h
e_/ ou du con! 61ateu

1

Boron de sr:dection

_fd! 6rateu /

cong_,atet Indicateul de hte _p_lature
(t/e mom_e)

Sur le schd_madu panneau de co ]tr6 e, une umk_re s'a lume su le r_',fdg_srateurpour ind que que vous

eff__ctuez e changement de a temp_'_ratu e du (,f g÷" atet /ii]( icateur de la temp(_ atu e, epr_sentd_
par _ the _'om_,t e, ndque e r_'_glagede a temp_'_rature au moyen d'une s<'_e d__lure 6 es

o Vous pouvez modfie ate _p_'_ratureen appuyant sues boutons pou augmenter ou d m nuer a

te npd, atux Fn appuyant une lois sur fun de ces boutons, ue lumi_re plus faible s'al ume ndiquant

un (Sger changement de tempd_ ature

appuyant deux los sur 'un des boutons, une lure _',e plus ntense s'allume ind quant un
changement de temp_', atu e plus mportant

o Un no r_b e r('_duit de umees sure the roomette s g]ale une pus fJbe temp(" atu e dans le

compa ti r/ent s_'_ectionn_ s (r_',frig_i_ateur ou cong_i_ateur).

/:our r<'_glet a temp<hatute du cong61ateuh apptyez sure bouton de s(,lection du compatt nent

]usqu?_ ce que la lumi{, e c gnote su I'indicateur du congd, lateur
Vouspouvezmodfie atemp<Satueducon%',ateu enappuyastsu lesboutonspou augmente

oudiminue latemp_',atue

appuyant une fos sur 'un de ces boutons, une lumi<s e pus fable sa lume indiquant tn _Sger

changemest de la tempd_rature. In appuya st deux los su run des boutons une lure _re plus

inte/se s'a lume ndiqua it un cha ]gement de tempd_rature plus impo rant.

P,IMAR(]UF:[nappuyastsuccessvementsu leboutondes(,lectionducompat nent, i

s<'_ectosneautomadquementle d,f gd,rateu ou econg<Sateur;unsg_a sonorepoong< sse

feaentendrepour ndique le_etou at d,gagede atenp<Satuedurd, frigd_rateu.
/osqte apotedel'appare estrouvetets asuitedurd, gagede atempd_rature, lepasneaude

cont Ce ind que automat quement e r_',glage du 6fr g_i_ateu
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Frocedtr':fs dt rr i>e er rrarc} e <:t 'Actve Srrart

Mode Sabbat

o /:ou active femode Sabbat,apptyezsure bouton de sNecton du compatiment stu6 au
panneaude contr61ede a temp6raturependant 10secondes,la umk_resu Finterfi_cede
'ActveSrnat ans qcecee_l'int_ieu du rdffig6rateu s'6tendrontet ne s'Sumeont pus
osque vousouvrireza pore
/e mode Sabbat se d6sactvea auomatiquement ap_% 80 heues

o /:or led6sactvet awmtque ces80 heues soient_'_cou_Ses,3ppuyezpenda_t10secondessu le
bouton de sNecdondu compa timent stu@f_upf_nneaude cont 6e de f_temp@atu e

Sons normaux du r_}frig@ateur
G_/e _ son exce entet, conomie d'd>ne ieet _Jsa gande pe forma _ce de refro d ssoment, e

#dr g6 ateur Active Smart peut produ re des sons quelque peu difff, rents de ceux #_ms pa es

#4r g6rateurs plus anc ens.

Les sons de fonctionnement no_maux comp_ennent :
Desso_sprodutspa fasouffleieduvenibeu :les rd_fdg@aersActveSmatso_tmcnis
de vendlateursqu changentde vkessesalon% fdd n@cessaie Pendf_ntfesp6 bdes de
refroidissement,comme_p@s'ouver uref 4quentede b porte, lesventibte rsfont drcu er %i
fro< da_s e r@fdgt_ateurete cong6bteur,p oduisantun certainsonde souffleried'ar. Ceson
est tout t_fSt normf_l

Des cr6pkements o des craque Y_ents se nbbbles _Jde a gace sortant de 1'6vaporateur. Ces

soss se font e_ten( e Iorsque la bncton de d<ScongNaton est en mache.

Des sons d'eau qui coule :il s'agt du f go g_sne quide qu c _cule dans le systeme et qui peut

6inert e dessonsde bou@onnementou dega gou@ement
o Un sifflenent peut sefatentendeapes faf_rneurede a pore du cong@bteur.Ce sonest

causespara diff4rencede presso _entre 'air ch_sudqu est ent6 df_nsI'f_ppf_reet qui est
s<xda nementr_sfig_Srdbet a p essonexterne

o /)'act es sonst< angespeuventsefaie entend e pou lesaisonssuivf_ntes:
/ @pa eil n'estpas;/niveau
/ e so est i _@g_ou n'es pasassezsode
Desboutei es ou desbocauxen vere s'entechoquentsu les#<f_g_'_res
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(. iarac-t  ristiq ues sp ciales de I'Active Smart

Bats _ fruits et 16gumes et leur couverde de contr61e de I'humid t_;
Ies batsb 16gumessont munisd'un couverce uniquequi _empJitdeux fonct <;ns:

o / e couverdedecontr61ede Fhumkit@scellees bats et mf_intientun degr6d'humidit@d6al
pou p oJonge laconsevf_tiondevosfruts et _sgtrues.

o / e couverdedecontr61ede I'humidit_',emp@c/_elacondensationsefo ma _tosque e niveau
d'hu _ d td_est#_ewset produsJ_tde 'eau qu dd_go0tesu lesfruits et d_gumes.Puisquelesbats
b fruts et 6gumes peuventcontenirun hf_utdegr6d'humidiu',,ce3 peut ent alner f_pr6sence
d'un peu d'eauaufond de cesdenies Essuyezcette eausalonlesbesons

Moule _ gla_ons et couvercles
o /:ourvide lesg f_fons,teneze moule et e couverdeensembe et execezune16g6reto sionsur

lemoule pour d6k;ge lesglafons
o Pemplissezle moule ;_glafons d'eau,plf_cezlecouvercleet ra_gezlemoule da_sle cong@lateur

en prenantson de nepase rewerser.
o /:ace qu's f_bsorbentfac eme _tes go_ts et odeursdesaures f_liments,i w,ut mieuxconserver

lesglf_f<;nsda_sun contena_tou un sacen plasdquescell@s

Alarmes des portes
o S a poto du r_sfrigt_rateurresteouverto,I'appareil6mett aun sonal sonoreaubout de

90 secondes
o Sia pore du congNateureste ouverte,i'apparei 6metta un sgnal sonoreau bout de

60 secondes

o Si 'une desdeux pores resteouve re, 'f_ppaei @merf_dessignauxsonoresrouteses
30secondespend3nt minues

o Siuneporte estes6e ouve te pendant_ minutesou pus, une aarme continue retentiraet la
lumi_ e intd,riet res'@teindrf_

o /;JIf_rmecessea IorsqueIf_pore serf_rer_,rm@e.

Alarmes de notification d'anoma ies

/ _"r6gulateu 6_'ctronique dispose de plusieu-s fonct ons pour -6parer auto-_atiquement es

dd,fec uosit6s pouw:/] st -venir

S le 6gulateu-d6tecte une dd%ctuost6 qu'l est incapabe de -6paer, une _lame sono-e se
dd_de_che,

/ o squevousouvrireza po-te du rdffigd_rateur,un codede d6fectuost6 (unes<Siede lumi_ es
partcu _re}dgsoteraa pannea decont6epou-vous _lerterqu'ly _une _]omalieVous
pouveza {_st(I'alame (!] appuyastsu n' T_porte qud bouton du panneau,-naisleslumi#_es

Si une a ar _e se x_blableretent t, appdez e centre de sevce ;}a dientde Fishe & PaykekI e
code de nofif cation d'a _omf_lieaidea e tec/_nicien b touve et ;_em6die b f_ cause de cette

dd%ctuosit6
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trtter <:te 'Act Srrart

RempBcement de la k_mi@_eint6deure (ampoule halogLme)
D('bra _chez 'appa eil avant de changor 'ampoule. 13mpou e se trouv_ dans Le haut et _ 'ava _t

de 'appa eik

Retirez e couverc e _slade d'un pett toumevis. Ir, t oduisez le tou nev s dans Lecentre avant du

couvede et faites e ouv r doucenent verse bas. Retiez 'anpoule

Ne penez pas la nouveHe ampou e avec les do 9ts. I aissez [a dans son sac en pLast que pendant

que vous ' nt oduisez dans son e nplacement

/ orsque 'a Y_poule est en place, etirez e p astique.

RepBcez le couverde,

B a _chez 'appa eil. I/ampoule devat s'allu net.

Rema_que: I...'ampo(s e halog6ne de remphcement ne dot pas 6tre sup6r e sre _ 12 Volts/10

Watts. On pe_t se p_ocure_ ces ampoules dans es centres de serv ce Fishe_ & Paykel

I e r(_fr g(_rateu est conu pour fonct onner penda _t p[usieurs ann(,es sans ent (t e _

technique (ependant si le r('ffdg(,rateu ne fonctionne pas, contacte le cente de service

Fishe &/:ayke aussit<'}t qte possble Foute _(,paaton 4[ectrque dot _te fate pa un

technicien fo m_', _scet eflet ou par un 61ectricien prof<,ss onne
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N    ttoTage

Int@ieur

Iest mporta _t de garde I'int6rieur du r6frkj6 ateur et du cono61atour propre afn de p #-yen r a

contaminat on des a ments pendant I'(nt eposage

/ a quant t_',et les sortes d'a ments en repos6s d6terminent a [rdNuence de nettoyage du

r6f igd_rateur (idd,a eme _t une lois par se naine ou toutes es detx se haines)

/%t ez les d_tag_,resdu r6frig6ateur et les baconnets des pores avez es dayettes et es bacs;}

rangeme_t avec du d6tergent d u6 dans de 'eau chaude, incez_ leau propre et lassez s6che

avant de les emette en pace.

I ssuyez es surfaces int@ eur(s avec du d6tergent ou du bica bonate de soud( diu6 dans de 'eau

chaude (une cu I1_e ;sthd_de b carbonate pou chaque dem dit e d'_au} /_ ncez _ I'eau popre

/:ourlac te ladispartondes<_ve esodeus>>,a]outeza 'eauqudquesgouttesd'essencede

vanille ou de v naigre avant de nettoyer.

Nettoyez es st faces extemes avec du d('_tergent dlu( '_dais de leau chaude. Pour nettoyez le

joint de a pote magn_Ft qt e, ut lisez une bosse ;_ dents

N'ut sezpasdetissusoudeprodutsnettoyantsabrasfs, nidesova]tst6sparfum6ssu

aucunepadedur6fig6rateu ouducong61ateur

Ext@ieur

Porte ext@ieure en inox

I est mportant de n'utiliser que du d6te gent _ vaisse e liquide diu6 dans de 'eau chaude pour

nettoy_ lasufaceext6 euredelaportedur6frig_Sateur

sst yez la porte _ Yaide d'un chffon popre et non pe ucheux

/iut isat on de produ ts nettoyants de solvants abrasifs ou de p oduits nettoya ]ts pour 'acie

inoxydable endo nmagera la surfJce de la porte.

Autres surfaces ext@ieures

Nettoyez toutes es autres st traces extemes awe du d6tergent dlu6 dans de I'eau chaude.

S nd,cessa re, nettoyez e joint de a pore magm_t que avec une brosse _ dents et de leau

chaude contenant du d6te gent.

Plaque de I'6vaporateur
/ a plaque de I'd'v_porat_ u- se trouve au dessus du comp esseu, au fond du -6f gd_rateu- ou du

cong6 ateur la plaque de 16vaporateu- ne n6cessite pas de nettoysges fr6quents

_ea tez doucement le -(sfrig<sateur ou le con%S ateu - du tour

o /)6br_ _ch_zh_ppael
o Sia paque de I'@w_p<,_rateurestpie ne,f_t_s en sortequ'une pe sonnedennea plaque

pendantqu'une aute _n d@visselesattaches /:renezsoin de ne pasrenversede liquidessr les
cornposa _ts @lectriques. Si a paque de I'@wl0orateur est vide, il n'_st pas obligato e de d@v sser

lesattaches,elle peut @tresnplementglisst,e horsdu tou d'@v_cuadon.(/,ou/le/emontag_,
procddezdansI'orde inve se.)

o Essuyezavec du d@tege_t ou du d@snfectant d u@dansde Veau chaude.

o Rem<,,r,tez en pre _ant soin de r,e pas trop serer les vis des at aches.

Remet ez h,ppareilsous tension
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-- (.  aracter stiques

Int_deur

CByettes en verre
Nettoy_z avec du d_ter entd u__ dans de I'eau chaude ou avec un nettoya/t pour verre. Si

vous nettoyez les dayettes sans les retirer de I'appare , n'ut sez que du d4te gent dilud_ dans

de 'eau chaude ca un nettoyant pour vere rsque d'endommager les composants en plast que

du r_',fdot_ateur

Clayettes en verre -- Bats {_fruits et I6gumes et couvercle
Retirez es bats de rangement puis a c ayette nf(,r eure du r_',frg<'_ateur

Retirez ecouvercedecontr61edelhumidt6etsotez%enlefaisantglisse horsdeses as

Nettoyez e couve tie et les bats de ra/gemen avec de I'eau savonneuse chaude. Assu ez vous

de nettoyer (,gu 6renent les as des bats;lift ts et (_gtmes.

/:ou remonter attachez erebodavant(elacayette faitesg sse lecouvecle_saposton

o gnale(stre e ebordavant, fixezlesattachesad_',eenplastque Assuezvousquele
couveclesotbienattachd_;_ 'avastet;_la k',e

(ouv role de co/trOl_: Fixeraux attaches

, ss t ....

postiono gin ee_tre es
rebo ds avast

Balconnets de porte
Retirez es balconnets de a po-te/av_z les ba conners _u d_"te g_nt dilu_" dans de I'eau

chaude

Paniers de rangement du cong_.',}lateur
Tirez e panie jusqu?/ce qu'l s'a g_t_"

Retirez e panie en evant I'avant et en le @£gagea st de la gliss _re.

Nettoyez le paner dans de reau saw} sneuse chaude

/:ou remonter, penchez e pane verse has et engagez le dans es glissieres,

Remarque impo_tante: Beaucoup de produ ts de nettoyage su le march(, cont ennent

dessovantsq peuvente_dommage lescomposantsenpasdqueducong(,lateuret

ent afner des c aquelures. 5ur tousles composa sts en pBst que nt6rieurs et ext4r eu_s

ducong(_lateu_, est mportantdenut ise qu'unef_ibequa/tt<',ded4tegen
quide _ vaisselle di ud,e da_s de leau chaude, rvkez ('ut se de'_ p oduks nettoya sts

antbact_'_dens, ta/tsu essu_faces nt_, euesquesu_ esst facesext(_reu_esde 'appaeil,

ca cesnettoyasts squentde ou er escomposantsm_',talliquesetdefissu_e_les
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Cor servation des aliment au refr gerattur

I_entteposage d'aliments frais et p<', issab es dans e r6ftig6tateut permet de ptolonge leut

consetvat on. es tempd_atures fro des alentissent es ptinc pa es causes de dd_gtadatk)n d_s

a iments, entre autres a prol f("ration de bact6r es, d¢_mo sissutes, de evutes ainsi que dcd

r6act o ss chm ques et physiques.

Conservation des aliments frais
I a qual td, des al ments avan qu'is soent _/is dans le rdffr g6rateur est essent die pour un bon

ent eposage Pou de meileurs <',sultats :

{hoisissez des a i nents trS,s frais et de bonne qual t6

N'achetez qte a qt antit( _d'al ments devant d<r(, t t I sd,e dans es te _/ps de conservation

recommandd, s Si vous achotez un surplusd'a i _/ents, pr<"voyez en (onge e une part e.

Assutez vous que es aliments soient ben enveloppd, sou couvetts avant de les entreposer dans e

(ong(',lateut I emba lage empd_chera les a iments de se d('s/_ydrat(% de pedte eur coul<_ut ot eut

go0t et aideta _ es gader fraJs. II emp6cl_era (',gale n_,nt es (',d_anges de go_ts, es Id,gt rues et es

fruits n'ont pas beson d'6tre embal (',ss'ls sont ent eposdd dans les bats _ (',gumes du d,f igd, ateut.

Assutez vous qte es aliments qui ont une forte odeur soent envelopp(',s ot couverts et entr<,pos<',s

loin d'al ments tels le beutre, e air eta (tS_tT/epuisqu'i s prennent fTci ement le go0t des odeurs
ft-rtes

Apr_'s I'achat r6fr g(_rez d_s qe possible les all _/ents faiset pd, issables. Si les al men s sont aissds

_]a tempd_ ature de la pi_,ce pendant un ce/tai s temps, let dd,t_'_rioradon se/a acc_,ld,td_e.

Ivitez de plac_ les aliments di ectement devant les sort es d'ai rod ca-ils r squent de gale

lai froid doit bienc rot let pou que les cond tons d'ent eposage soient opdmales. N'ouvrez pas

inud eme st la porte du rd,fri%', ateu.

I aissez efioid es plats cu s n#,savant de les mettre au d,f ig6rateu / e ef o disse _/ent doit d<re

fTt rapide_/ent Pou ce faie, placez e d<ipent de la hour rue ;._entepose dans un bol d'eau avec

delagace e/otvdez'eauet agaceaubesoin ( fautnoterquelesrd<piestschaudsrisquent

d'endo nmage les cayettes et es paos du rd,fr gd, ateur.)

o Fnteposer esalmests cus et cuts dans des _',cipents ou des embalages dfl."_ents af_s

d'emp_.che la contain nation ente les a iments.

De plus :

o Oadez e rd,frigt_r,_teu prope Essuyez fr6quemment es paois nt_,rieures et les dayettes (rdff(_ez-

vousauxconsgnespour le nettoyage)et nemettezquedesr@dpientspropesda_sler#ffrgd,rateur.
Surveillez la quali 6 des al men s entrepos6s dans e rd,f ig6 ateu )eez es al me _ts pr6sentant des

sgnesde dd_gradation.Portezuneattentionpaticu i_,ef_a conservationdesviandes,despossons
et desvoai lespuisquec_sal me _tson tendance_ sedd,t_'_rioer
rapdement. Ugisezlesaliments_endantleurdurd_edeconservation
recommandd_e.

Produ ts laitiers et oeufs
I a plupart des produ ts la tie s prd_embal 6s

#4amp_Se su leu embalage. Gadez esdans le r6fig6rateu et

co ssommez es avant la date de p6remption

/e beune peut fad emen pende I'odeur d'a i ne _ts_;_f_;te odeu_, iest

donc p6f6ablede e garder dans un 6cpient herm_'¢iq e

/ es oeufS doivent f_te gardd.s au _d.fig6rateu. _o sque vous c is nez avec

des cx,ufs dans des recettes de cu sson au lk)ur partier I _ emen, retez es d.x,ulSdu 6fr g6rateur

deux heues avast de les utliser pou obteni de meileus r6sutats decusson.
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La viande rouge
I:%cez kl via_de u;uge sur une assette et couwez a d'un pJpie cir6,

EnWeposez les viandes cures et crues sur des ass ettes d/T6tentes Cette

div sion emp(_ct_eta es ius provenant des viandes trues de contaminet les

p oduits cuts

I a chatcute e doit 6tre consomm6e avant a date de p6temption

faut tinter 5_feat frode rint6rieut et I'ext6r eur des vo ailles flatches

S#chez et placez sur une ass ette, Couv ez de ce ophane ou d'un papie
d'a uminium

/ es mo_ceaux de vo aille do vent _ga ement 6tre consetw% de a red'me

a#on esvola esent6tesnedewaentiamas#trefatdes ongtemps

avantleu cuissonpour6viter esrsquesd'ntoxicatonalir_entai/e

Refoidissezpuis 6frg6ezlesvoailescutes epusrapidementpossb[e

Retmz la farce de la vo aille et conse vezo a <_part,

Poisson et fruts de met
o / es poissons enters et es lets de poisson devra ent 6re consomm6s e

ou m6med( 'achat Enattendantleurconsomrnaton 6ftg6rez essu

uneassette(tcouwezd'unepe cuedeceophane, depapietcK, ou
d'a uminium

Si vous devez conse vet le poisson ]usqu'au end( ma n, asst _ez_vous qu'i

sott6sflas /,spossonsentiesdoivent(_trernc6s;/ 'eau rokeafn
d'en ever es 6tallies et es sa et6s Enst te s(Schez avec des se vettes en

paper i: acez e po sson entier ou es flets dans un sac en plast qt e

/esffuts de me dow_nt 6te Kffdgri_dd en tout temps Consommezles

dans es deux ious su rant 'achat,

Aliments pr6cuits et testes
Ceux-ci doivent 6tre conse v6s dans des r6c pients ad6quats couverts afn

que es aliments ne s'ass6chent pas,

Conservez les un ;/deux]ours seu ement

Ne K'chaufiez es testes qu'une seule los ]usqu?} ce qu's soent tt(_s chaud

Bacs _ fruits et 6gumes
Ben que a p upatt des fruts et ('gumes se conservent mieux a des

temp6ratures basses, ptenez son de ne pas conserver pendant Iongtemps
es a ments suivants _ moins de 7 °C:

/es agtumes_ bs meons_les aubetgines_ es ananas_ es asmtes

es coutgettes _ es gtenadil es _ les concombres _ bs po vrons _ es tomates

En conservant es fruits et I_'_gumes _]de Basses temp6 atu es rots

observerez des changements peu d6s rabies comme le amo ssement,
acouleu v antaubunet ad6t6rotatonacc61ri<6e,

Ne r<Sfdg_rez pas es avocats (iusqu'<_}ce qu'ils soent roots), es bananes,

es mat]gues ou les p6pinos S poss ble, conservez les fruits s(_pa 6ment des
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/ es a ments entepos(_s £/des tempCtatues 6gae ou inf("ieues _/0 °C peuvent 6tre consevd_s
pus Iongtemps qt% des tempd, ratures de dff gd_ration Ce phCnom_me est pos'; ble puisque la
po bration de bact¢ es, de moisssues et de levures est interompue et es temp6atues tr<'d
basses r6du sent de mani<s e impo tante es r<_actk;ns chimiques et phys ques

Conservation des aliments congebs
/:ourde mellet rs d,sukats:

o Nechoisissezquedesa imentsdehautequ{dt6 q_isecongS,le_tbien.
o (onse vezaunetempd_rature6galeou in_d_ieure;_0 °( /: enezsoinde

ma nter_ircette emp" a u e basse,cqd. 6vitezd'otvri inuti ement la
pore du cong61ateurSivotrecremegbc_',eestmoJle,cel,_sgnife quela
temp'_rauredev<;treco _g61ateuest trop 6Jev6e

o / aissezun espaceibre dartslesr6dpients,es bocauxe_vere ou lessacs
en pt_siquecontenantdes iq idesou de b nour t_reen sauceCesdem ersaugmententde
voune engelant G6n@raement estconseilbde aisse un espaced'envton 2,5cm.Sodez.IIest
pr6f_SrabJedevider I'ai deI'er_ballageap6s quelesalmentssoientcongel@s.

o / es paq_etso< es r@cipi_ntsd'alimentssolidesdevraent ¢te vd@sd'air et form@s
m m@tqueme _tavant lacor_g@lation

o Congdezimm6datementet ausst6t quepossble Becongdezquede pettesquandt@s5a ;ois
Poutde meileursr@suk_<s,nousrecomm_mdonsdenecongderqu'un klo par2i lites cubesde a
capacit@ducongddateur(envton 3kgdartses petitscongtdateurset 4 kgdanses groscongdJateurs)

o IVempiBzpasd'alimentscongd@sautourdu couvec edu ventiateu. Cda peut emp¢cherVaide
c fouler.

o IIestp d_sabledefide d@congderes alimentsdansle rdrig@ateur,ou ;_'aWed'un micro-o_des
ou d'un fou mugo_ctons

o Faitesune otat ond'al men s constante(R;nsomm(zd'abordlesalmentsqui ont 6td_entrepos<s
depuisplus ongtemps.Ned6passezpasa dur6ede conserw_tkmrecommand6e

o /:ourunemei leue qualt@decong61ado_desa iments,n'udisezquedesemballagesr@sistantsaux
do r/magesc_t s<',spar le foid

o Sies a meritsnesont recouvers queparunepe lieuede plastque,placez%sdartsuns_cen
plastiquet F@peuvedesb @lurespale froid

Dur6e de conservation recommand_e des aliments congeBs
Cos du6es ne devra ent pas Ctre d6pass_es

_" _ 1 Bacon plats culsnes air

........ .....
_b %If 2 Can, ctome glac6e, sa c ss#'s,tartes ._, (viande et f-uits),
o] _i fuits de met pr6par6spoissonshu&ux

"S _ f_ Poisonsnon huieux fruts de me pizzasconeset

"_ o /nuffirv_ ......

_-d@. O_./s Z ,1 /amton, gStoux,bPsFuits,boetf] (6tok,ttoset _gr_oau

6 morceaux de vola le beurre, bgumes (b anch s), oeuf'>

f_,; (%}_-_ entierset aunes d'oeufs,crevettescuites,via _dehac/_6e
(cue), poc (cru)

...... 12 Fruis seesou confts, bk//c d'oe<fs, boeuf(cu), pouBt
%'? enter, agneau(cru),g_teauxauxfruts
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Viande, volai!le et giber
Ne con<jelezpas plus d'un klo de vande pa 2'} Itres cubes de la capac td,du
con%qa_eu. /a vande dolt _tre conge 6e t¢,s rapide ne _t pour qu'e le gade
sa texture.

o Be fare ssezpas lesvdailles aw_ntde lescongde.
o / a va_de rouge peut @trecuite o squ'elle est encore congd@e,ou

pattie ement ou ent @e nent d@congd6e S vous fJtes cuire un morceau de
viande congd@, a ssezdecure plus o _gtemps.

o / a volaille doit toujours @tred@congd@eavant la cuisso _.

Poisson
o / a congd_lato _commerciale du poisson est p d,f6rable Si toutefo svous

voulez co _gde d_ poisson ;_la maison, assuez vous qu'i sot bien faiset
de bonne qua i d,

o I1ettoyez,d,caillez et de p _sf6renceassez e pdsson ene Lepo sson
dolt 6tre envdopp', da_s un e nba%ge double, ca selon retype de
poisson, [esodeus et es goOts peuvent fJc [ement se transmettre Femez

/:ou de meil[eu s r6sutats, faites cui-e le pcqssonIo squ'i conge 6 ou
partial ement d6congek',.
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/ a plupart des ff,gumes se co _gdent bien, bien que es 6gumes ;_lot illes
a "_ e cdder, lesoignoss et les ._/_]__perde_ eur fraicheu. D :wtr_., <S(lume'_p ex

tomates ne devra ent 6tre conge <',sqte dans des plats cuis n6s,ca is
-amo I ssent Iorsqu' Issont congeff_sseus
qe co _geez que des d,gt rues de bonne qu _lit(s,mOrset p _'sts_ manger

o Triez et _tez tous (,gumes d6p_Sis
o Aw_nt la cong_lation, i est n6cessai_ede blanchi_ to_s JesId_gumesc_us_
o / e blanchiment consiste e_ une courte p6r ode de cuisso __ cous de

aque% es enzymes des 6gumes sont d_'_trutes Sces enzymes ne so_t
pasd_'_tuites, dies provoquent des cha _ge nents phys ques et chimiques
nd6si ables pendant la con%',laton.

o / es 6gumes peuvent 6tre blanch sdarts 'eau boui range,_ lavape_ r ou au micro ondes. _i vous
es bbnchissez a 'eau boui%nte, laissezles bouil 2 a 4 minu es et refro dissez les rapidement

o d,_!n@aement [ vaut mieux faie cuire les k',gu nes conge @s,cbd ne d6conge ez les pas

Aliments prepares et cuits
/a pupart dos aline_ts cuts pe ve_t _tte con<_e(%mas [ n'est toutefi}s
pas ecommand( _deco_geIe esa mentssuivants:
/esbancsd'oeufcuits espotdngsau air (scF'_]esp&tissiees, lespats
avec de la g(_latne ou de la geff_ea mayon ]a seet autes saucesa saade
ains[ que es ga nitures de met ngue Cesaliments tendent _sse d6fJ re au
moment de a d6cong6Iat on.

Fruits
Cho sissezdes fruits de bonne q alitd,,mOrset p6ts ;_manger Chois ssez,de
[;r6f6rence es vat 6td,s se pr6tant _]la cong6Iat on.
vitez es futsverts ou top mQs
/ienba age du fur d6pend de son utisaton./es furs en confitures sont
d6aux po r es dessets tands que es fruits consew',s sanssuce sont
meux pou la cuisson. I a p[upart des fruits peuvent 6re conserv6s de 8 ;_



/,;r prot:_,On' o T)_o fa r_,?

Si votre appare est d<%ctueux, w'_rifez es ponts st vants avant de co nmun quer avec votre

centre de service _ a c e/t#ie Fsh_,r& PaykN ou votre d%taiant

....!_;i_iB!!!!!!!!!_!_!_!_i_i!!!!_!_!_!_!_!_!_!_!_!_!_!_!_!_!__i_!_!iiiiiiiiiiii_!_iiii_!i!ii!i_!i_i!i!i!i!!ii_i'i'_i_iiiii_i!iii_iii_i_i!ili!i!_ii_iiiiiiiiiiiiiiiii!il!!i_i_!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!i!iiiii!!i!i!!!i!i_i!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii!ii
UappateH ne Pasde te _sion ;1I'alimentation VCrfiez que 18fche est ben bral<h%e et
f<st_Cto_s_sepas que 'appa ei est en mache

V6r fiez qu'un aute appare I fonct ol_l_e
sut 18in61ne pise de courallt

V6r fiez les fus Nes

La um@e _s_t 1!8npo@e est br@6e Cha_gez I'ampoub

_ond o_s_se_'_as I e 6frig6rateut i_e [ol_ctonne pas f%f6rez vous _ 18section <<El_tretel_ >>

_onct onne

penda _t de
Ionguqs p&_iodes

Les espaces de

_angement sot_

tH@ d_auds

Les al me,sis

g6_e_st darts b
_6{_ig@ateu_

l e temps chaud Rd@usez au init_ mu n la [t%quel_ce
d%uverture de a port(-, pour stabi ise la

Ibuve tute [ 6quente des potes temp6ratute

Une grande qt/8/tit6 d'a melCs
vient d%tre %out6e

I a <emp6rature eK r6gl_e trop R f6tez vous 8 la section sut le contr61e
basse au palmeau de co1¢r6 e de a temp6rature

I e_ pores I_e ferment pas V6r fiez que 'apparei est _ i_iveau et que
co rectement les ]oints sont propres

latemp6ratueestm8 Cg6e P, f6tezvous81asectionsutlecontr61e
de a temp6rature

I%uvertute [rSquel}te de a porte P,J@usez au ink/mum la [r@quel}ce
d%uverture de a porte pour stabi ise la

Une gasde qt/astit% d'a inelCs
viel¢ d%te aiout6e rein )%ratu e

I 8 temp@atu e est in8 4g6e R%%%ezvous _ la section su le contrNe

de a temp4 8ture

Des alme/ts sont plac6s uste EcaKez les a inel_ts se/sbes $_la
deval¢ les sorties d;ar r6frig&rat on du celCre attiC;re de a

Des sons

6_tanges se {ont

e_ste_sd_e

P_6sence d%au

darts _es bats _s

16gumes

I/appare} n%K pas stabe R6f6rez vous _ 18section sut I'l_stal at ion

l e col_g6 ateut se d6giv e

I[ se forme de la condensat ol_ $._ (Me pedte qua Mr6 de condensat on
cause c/e %8u que proc/u sellt les favor se a collservadoll des 6gulnes.
kSgulnes

] S'I y a top d'eau, embal[ez les kSgumes
dales des sacs en plastique ampless

Essuyez I'eau exc6de/tai e avec ul_ ch f_ol_
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Un pro bl rn e! Q ue loire ?

les patois @o_ Ce 6chau_@ment est nomal R6_(',tezvo_)s aux re/so gnome its sut la
a_spaelso_t misee/mache

cBaudes

Cette condel_saton i_%st pas Essuyez 'ext<k eu de apparei

i_hab tue le par temps t@s
hu hide4_ ig# ateu_'

_ 1t6_ eu du

6_ ig6 ateu/'

Des ouvertures trop fr6que/tes Rd;duisezau r_ inimum la fr6quence
ou top bngues de la pete d'ouve ture de b porte

e]ol¢ de la porte _ut V6ifezque le]ont sot be_ el_ place et
qu'l feme he m6t queme_t

(e_te co_tdensat o_t _ust pas
nhabtuele par tenpstks
hu hide

Fom'_a_io_'_de / a porte du cong6bteu ne Feme D6placez los aliments dons le cong<'qateu
gate darts e herm_tiquement afin que la pore pusse se @met
cong@D_eu_' correcterne _t

ViNfez et nettoyez le }ont de la pore

P_/,se_ce de D6cNlez ies r6s dus avec de I'usse_ce
@sirius de cole min4rale

su_ _ po_'m

les gla_o_ss ont Trans;ert d'odeur et de go@t des Emba/ez ou ceuwez los al merits _; odeu
un go@ ou u_e al me _ts5 odeu fore forte
odelll'

I_,s poigni s d_ Avec le temps et Klsage, il pout y R6@/ez-vous i la section : <<C)uat e
porte ne sont pas avor eu un diplacemel¢ exige _ces essent dies 9tabilit6 >>
a g_ies
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G:rart e rntet

quand vous achetez un nouve appare m6nager Fsher & Paykel 2sdes fins personnelles ou

commerc a es, vous B6 _6ficiez automatiquement d'une garantie de deux ans qui couve les

p6cesetlamain-d'd_uvrepou lentetenda_s es48rtatscontine_tauxdesrtatsUns,_}Hawai,

_}Washington (D.C.) et au Canada. In A aska, a ga antie limit6e est la m(_me _} 'except of des fas

d'exp6dition que vous devrez d6bourser pour etoumer le p o( uit £/I'atelier d'ent erie _ ou pour

lesd(_placeme_sdutechncen lespoduitsquisostut s6sauCa_adadovent{¢eachet_spa

I'intem6dia educana dedstibutoncanadienautors6 x,u s'assurerqu'ssoentconformes

aux mg ements

Si e ptoduit (st mont6 darts un w'_hicue automobi e, un bateau ou une instal ation mobe

semblab e vots b6n#f c erez de la n_me ga ant e Imt(% de deux ans,/nais vots devez

conduielew',bcueautomobe, ebateauo 'i_sta ationmobilecontenant epo(uit;} 'atee

d'entret en _ vos frais ou d6bourser es co_ts de d6p acement du techniden _ I'emp acement du

Vous b<Snd_fcierez dune ga a _t e suppk',menta e de trois ans (pot un total de dnq a/s)

couvrant les pbces et la main d?.x,uv e pour le syst_me de 6frig6 at o / scelk '_(le comp esseu_,

I #_vaporateu_, le con( enseu_, e filtre d6sbyd ateur et la tubu u e de connexion} dans les 48 _tats

cont nentaux des rtats Unis _/awai, a V/!.._shington (D.C.) eta Canada. In ABska, B garande

limit6e es la m{,me mas vous devez (d_bot se les fais pour I'exp6dition du produit _}Yate ie

d'entretenoupou lesd6pacementsdutechncen

Fisher& Paykel s'engage a :
R6paror sans fras pour le propr 4ta re tout/harder el, ma _ d?_uvre ou pi{_c_"dd%ctueus_ du

p oduit qui pore un num<S o de sd_re valWe. In A aska, vous devez dd,bouse les frais pou

I'exp4(idondupodui £_l'atee d'entretenoupou lesdd_pacemestsdutechncen !, le

produit est mont< s da_s un w'_hicule automo:>le un bateau ou une insta ado/nobile sembabe,

w, us devez condu e le w',hicule automob le, le bateau ou I nstalbt on mobie conte ]ant le

pro( uit £_'atel e d'entretien _}vos frais ou d(Sbourse les coots de d(Sp acement du technic en

_} I'emplacement du p oduit S nous sommes ncapables de r6pare une pksce @%ctueuse du

produi, apr{,s un no nbre a sonna >le de tentadves, nous pouvons choisi de re nplace cette

p0ce ou nos pouw)ns w}us rembou se le prx d'achat du produit au complet (£/I'exception des

fas d'insta adon ou autres frais).

Cette gatantie s'6tend _s 'acbetet r inida et aux propri6ta res qu lui succ_dent pour es produits

achet6s _sdes fns domestiques, dans une dc_meu e un familia c_o d naite

I-out entreden couvert par cette garant e mt_e doit 6tre effectu6 par Fisher &/: ayke ou un

agent d'ent etien auto s6 pendant les heures d'ouve tue ordina res.
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fG rarte rrtte

Dur6e de la garantie limit6e
St'Ion les temes de a p (%ente g_lrande mitd_o, note responsab t<_expire ()t UX ANS apres la
datedachatduprodutpa I'acheteur ntal.

Notre responsabilitd, pou la d,paration de d_',fautsdans un sysd_mede rtffrig{_at on sce_s(e
comp esseu, '{',vapo ateur, e condenseur, e f t e dd_shydrateu et Latt bulure de co _nexion)
s'd,tend surTROS AN's Df PlUS que a garande de base tota sast ainsi CINQ ANS de garantie sur
ces pi_;_cesapros a date d'achat du p oduit par Vacheteu initia

Notre responsabilitd_ sous tne garant e implicite quelconqt e, y comprise la gatant e implic te
de comr/ercalisaton (gaande non _'_criteseon aque e le produt est en bon d_at pour tn
usage normal) exp e auss UN AN (ou route pt_ ode pus Iongue siptd, e pa la Ioi) ap0s la date
d'achatdupro(utpa 'acheteur ntaI. Ceta _s/_tatsnep(',voientpasdelimtededur_',epou
a garande mpl cite, I est done poss ble que cette limite ne s'applique pas dais vote cas.

Cette garant e ne couwe pas ce qu sut :
A./es a:pels p<;ur obtenir de I'assista/ce d'entetie_ qu n_, sont pas reds_ un dd%ut du po(uit

/ e coot des ces appes vous sera factu d, si le p ob (',me nest pas caus<', pa un dd%ut du produit;
par exemple :
l, pour/(_paerdesdd'fautscaus_spa unema vase insta ationdupoduit;
2 pourobten des nstuctonsst lutlisatonduprodut;
3 pour/emplacer des fusibJes de la maison, pou <Sencencher des d sjo/cteu s, pou repare le

c_blageet aplombe edelamaisonoupou renplace desampoules
4 pour (_pa er des pa _nes caus<%s par I'utilisateu ;
5 pourcha/ge la configt aton du produt;
6 pour fare des modifcadons non auto is(_es au pro( uit;
7 pour so ut onner des p ob 8_mes des sons et des v brationsjugds normaux, ex : sons de

vidange sons de r<'_g('_n(_rationet signaux so/ores d'averdssement Io sqt'l y a des anomal es.
8 pour 6paer des do nmages caus_"s par les as maux nu sibles comme les rats, es cafards, etc

13/es d_'%ctuositd_s causd_es pa des facteurs autes que :
1, I'usage domesdque nomal ou
2 'usage con/o me au masuel de ludlisateu

C./es d<',i,_,ctuosid, s du podui ca s(,es pa un accident, la m',gligence, le mauva s usage, le f{,u, des
nondat ons ou des catast ophes naturelles

D./e coOt des r{,pa at ons effectu_%s pa des r<'_paateurs non autor sd_sou le coot lit_ _ des
cot ec ions apport_%s _ ces <'_paat ons non autor s(%s

I / es fas de dd_placement et autres coots connexes encou us Io sque le produ test nstalk', dans
des end ots _ access limitd_ ou W,glementd_ (ex :les frais de t asspo ten avion, frais de t ave sier,
de d_gions gd,ographiques sol(,es}.

F. /ientret en normal recomma ]d_',e tel qu'expos_', dass le mawel de I'udl sateu.

S vousavezunpob(_med'instalato_ comx, unquezavecvotedd_ta antouvotre nstallateu
Vous devez veillez _}ce que les co _ditions d'insta adon soient appropr (,es en ce qui a trait _s
'd_ect c t('_,a '(wacuadon ou _} toute aute connexion

Nous ne sommes pas responsables des dommages r(',su rant de cons(_quences ou d' nc dents
(pour les coots de d,parat on ou de e r/place nent d aut es bens endommag(Ss si le pro(u t
estd(%ctu_ux) Certains}tatsnepemettentpasl'excltso]ou a mtadondesdommage'_
@sutant de cong_quences ou d'inc dents, de sore que cette estrict on de responsab t(s peut

ne pas sapplque ;_w;te situaton.
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fGararte rr t !,t

Pour obtenir de I'assistance
Veuillez life e manual de 'uti satetr. Si vous avezdes ouestions sure fonctonnement du

ptoduit, s vousavezbesondt nomdevoteagentd'entetienauto s(_deFsher&paykd oca,

ou si vous croyez que le produ test d6[ectueux et avez besoin de services couverts par cette

garantie mit6e veuilk, z commun quer avec votre d6tai[ ant ou avec nous en composant SANS
FI:_AS e num6ro suivant :

18889-FNPUSA( 88893(_7872) aux[tatsUnisetauCanadaoucommunquezavecnousen

consu rant le site We!) : www usa.fisbetpavkekcom

Iest possb e qu'onvousdemandedefournir une pteuveraisonnablede ladate d'achatdu
produit aw,_t d'ex6cute tout serviced'ent etien couve t partee gara_de rrit6e

Usage commerda!
Sivousut sez epoduitdansunenvronneme_tcomme ia (touteut satior_attreque

dans une r(_sk ence un faro ale), nous acceptons de r6parer ou de re x_placet sans/rais route

pd_ce d<%ctueuse dont le num6ro de s6rie appatalt sur o p oduit, y comptis ie syst_, r_e de

r6flig6ration see6, Notre responsar)i t6 pour ces 6parations expire UN AN apres la date d'achat
initia

Vots b<Sndfciez d'une gatantie supp (snentak( de tros arts (pour un total de dnq ans)
cot vrant les pieces et la maimd'cx,uv e pou le syst_'me de 6frig6 at on scell6 (le comp esse _,
I'#_vaporatet_,e condenseu_, e filtre d6shyd ateur et ia tubu u e de co _nexon) dans les48 _tats
cont nentaux (es Itats Unis,F]} awa], a W_;shington (D.C.)et au Canada. [n A aska,a garantie

limitd_ees la m6 r_e,mais vous devez dd_bourseres frais pou lexp6dition du produit _ Vatdie
d'entreden ou pour les d6p acements du technic en

Nous pouvons cho sir de remp acer une pOce, le produ t ou nous pouvons vous rembourser

le pdx d'achat du poduit au com:>let (_'/'exception des frais d'nstalIaton ou attes fas) rout

entet en couvert par cette ga ast e lira td_edot {'_tre effectud_ par Fsher & Paykd ou un agent

d'entret en auto is6 duant pendant les heues d'ouve tue ordina res,

Aucune autre garantie
Cette ga ande Fmt6e est une entente complY're ot exclusive, ente vous et nous po rant sur

route dd%ctuosit6 du produ t Aucun de nose r_ploy6s (ou de nos agents d'enttetien autor s6s)

n'est auto is6 _ a t<Stet ou _ modif er cette gatant e I m t_'m

Foum sseur de la gatande : Fsher & PaykeJ App antes, Inc,

Pour d( plus a npies ense g ]ements au sujet de cette garantie I mit<%, veuiIIez commun quer

avec nous au num6ro d(']a mentionn6 c dessus ou 6trite #s:

Fishe & Paykel Appliances, Inc
27 Hubb e, Ivne, (A 92618

Cette gatande limitd_e vous donne des droits d_gaux prd,cis.Vous pouvez 6ga[ement avor d'auttes

d_ots qu peuvent varie seon IItat dass eque vous vivez.
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