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Consumer Inff)rmation

l:l%l[ Oven

Introduction Yore" new Monogram wall oven makes all eloquent statement of style, convenience and kitchen
i)lanning flexibility. Whether you chose it fl_r its pm'ity of design, assiduous attention to detail--
or fin" both of these reasons--you'll find that wmr Monogram wall oven's superior blend of fin'm
and ftmction will delight you fl)r years to come.

Your Monogram wall oven was designed to provide the flexibility to blend in with your kitchen
cabinetry. Its sleek design can be beautihflly integrated into the kitchen.

The infi)rmation on the following pages will hel I) you operate and maintain yore" wall oven
properly.
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Carefully grasp a corner (ff the protecti_v shipping
film with your fingers and slowly peel it fl'om the
appliance sm'fime. Do not use any shaq) items to
remove the film. Remove all ot the film befiwe

using the appliance fiw the fil_t time.

To assm'e no damage is done to the finish of
tile product, tile satbst way to remove the adhesive
from packaging tape on new appliances is an
application of a household liquid dish_;Mfing
detergent. Apply with a sott cloth and allow
to soak.

N07_: The adhesive must be removedjhmz all parts.
It cat, not be removad !/it is baked o_z.



Be[bre
using your
wall oven

Read this manual carefully. It is intended to

help you operate and maintain your new wall

()veil l)roperlv.

Keep it handy ti)r answers to your questions.

If you don't understand something or need
more help, there is a list of toll-f]'ee consumer
service nmnbers inchlded in the back section
of this manual.

OR

Visit our Website at: ge.com

-Write

down the

model &

serial

numbers

You'll find them on a label on the side trim

or on the front of the (lower) oxen behind
tile ()*,'ell 0oo12

Fill out and return the (_onsumer Product

P.egistration Card that is packed with this
product. If you cannot find it, })lease send
in the duplicate card printed in the back
of this manual.

Before sending in this card, please write these
mmlbers here:

Model Number

Serial Number

Use these lltlI/lbeI's ill all} correspondellce of

service calls concerning }our *<_11o_en.

{/you
received a

damaged
wall oven

Immediately contact the dealer (or btulder)

that sokl )ou the wall oxen.

Save time

& money
Before )ou request serx4ce, check the Problem
Solver in the back of this manual.

It lists causes of minor ol)erating, problems that
}Oil call COlTeCt }ourself.

[.[you
need

service

To obtain service, see the (;onsmner Services

page in the back of this manual.

We're proud of our service and want you to be

pleased. If %r some reason you are not happy

with the service vou receive, here are the steps

to %llow %r further help.

FIRST, contact the people who serviced )our

appliance. Explain *_ll} )on are not pleased.

In most cases, this >All sol'_e the problem.

NEXT, if you are still not pleased, write all the

details--including )our phone number--to:

Managex; Customer Relations
GE Appliances
Appliance Park
Louisville,/<.Y 40225



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING!
For ",our satety tile infm'mation in this manual must be followed to mininlize tile risk of fire or
explosion, electric shock, or to prexent propert) damage personal ii_jtu T or loss of life.

IMPOR 7ANT SA[FTY NO TICE
" The California Safe Drinking Water and

Toxic Enforcement Act requires tile Governor

of CaliJ_m'nia to publish a list of substances

known to tile state to cause cancer, birth

de_bcts 05" other reproductive harm, and
requires businesses to warll CtlStOl/lers o_

potential exposure to such substances.

" The fiberglass insulation in self-cleaning
ovens gives off a very small amount of carbon
monoxide during the cleaning cycle, Exposm'e
can be minimized by venting with an open
window or using a ventilation lira or hood.

lru-rlD g--_ -i-_ v-p A -_ Trlp
"l[±VJ[r_.Jl[_ J[a_Jk_ ][ : Tile health of

some birds is extremelx sensitixe to the fumes

gixen off dm'ing the sel_Lcleaulng c) cle of an}
oven. Move birds to another well-ventilated

rooll].

CA U770NS
When using your appliance, follow basic safety
precautions, including the following:

" Use this appliance only for its intended use
as described in this manual.

, Be sure your appliance is properly installed
and grotmded b} a qualified technician in
accordance with tile provided installation
instrtlctiosls.

" Be sure the oven is securely installed in a
cabinet that is firmly attached to the house
structure, Never allow anyone to climb, sit,
stasld or hang O51 tile ovesl door.

" Have the installer show you the location of
the circuit breaker or fuse. Mark it for eas}
re_erellce.

, Do not attempt to repair or replace any part
of your wall oven unless it is specifically
recommended in this manual. All other

sesMcing should be re_brred to a qualified
technician.

" Teach children not to play with the controls
05"any other part of the oven.

* Never leave the oven door open when you
are not watching the oven.

, Always keep dish towels, dish cloths, pot
holders and other linens a safe distance from

yoIlr oven.

" For your safety, never use your appliance for
warming or heating the room.

, Always keep wooden and plastic utensils
and canned food a safe distance away from

your oven.

" Keep the oven free from grease buildup.

, Always keep combustible wall coverings, curtains
or drapes a safe distance from your oven.

, DO NOT STORE OR USE COMBUSTIBLE
MATERIALS, GASOLINE OR OTHER
FLAMMABLE VAPORS AND LIQUIDS IN
THE VICINITY OF THIS OR ANY OTHER
APPLIANCE,

, Do not let cooking grease or other flammable
materials accumulate in or near the wall oven.

* Do not use water on grease fires. Smother fire

or flame or use a multi-purpose dry chemical
or loam-type fire extinguisher.

Flame in tile oven can be smothered

completely by closing the oven door
and turning the oven off or by using a
multi-pro'pose dry chemical or fl)am-type
fire extinguisher.

, Do not use aluminum foil to line oven

bottoms, except as suggested in this manual,
hnproper installation of ahllllillt/ul foil ma)
result in a risk of electric shock or fire.

, Cook meat and poultry thoroughly--meat to
at least an INTERNAL temperature of 160°F
and poultry to at least an INTERNAL
temperature of 180°1)'. Cooking to these

temperatures usually protects against
fl)odborne illness.

"Before performing any service, DISCONNECT
THE OVEN POWER SUPPLY AT THE
HOUSEHOLD DISTRIBUTION PANEL BY
REMOVING THE FUSE OR SWITCHING
OFF THE CIR(R)IT BREAKER.

, Do not store flammable materials in the oven.
4



SAP 2TY PRE CA U7 70NS
Do not leave children alone---dfikh'en should not
be left alone or unattended ill all area where an

appliance is ill use. They should never be allowed
to sit or stand 05*any pal_ of tile appliance.

Do not touch the heating elements or the
interior surface of the oven. These sm'thces

may be hot enough to burn even though they
are dark ill color. Dsu'ing and Mter use, do not
touch, or let clothing or other flammable
materials contact, any interior area of tile

oven; allow sufficient time fin" cooling frst.

Potentially hot smfimes include tile (wen vent

openings and suHimes near tile openings, crevices

around tile oven do(m the edges of tile door

window and metal trim pal_s above the dora:

Remember: Tile inside surihce of tile oven

may be hot when the door is opened.

Never place cooking utensils or any other items
on the oven flora: There is a heating element
beneath tile 55\ell tool: Plating items (sn tile
(5\'ell floor *llay catlse tile ove*l to overheat,

resulting ill damage to tile (wen and risk (ff
damage (55"fire to cabinets.

CAUTION: OVINTEI ;.ST
TO CHILDRI_q SHOULD NOT BE STOREI) IN

CABINETS ABOVE A WALL OVEN_CHILDRE_
(KIMBING ON THE OVE_ TO REACt-I ITEMS

COULD BE SHIlOUSLY INJURED.

Never wear loose-fitting or hanging garments
while using the appliance. Be careful when
reaching fist items stored over the oven.
Flammable material could be ignited if
brought ill contact with oven heating
elements and may cause severe bm'ns.

Do not heat unopened food containers.
Pressm'e coukl buikl up and tile container
could bm_t, causing all is_jm>

, Keep the oven vent unobstructed.

" Place the oven rack in the desired position while the
oven is cool. If rocks must be handled when hoL do

not let pot hokler contact tile heating dements.

"Never leave jars or cams of fat drippings in or

neax yOLW oven.

, Pulling out the rack to the rack stop is a
convenience in lifting heavy foods. It is also
a precaution against burns fl'om touching
hot stu'litces of tile door (55"oven walls.

, When using cooking or roasting bags in the
oven, flsllow tile manufltcturer's directions.

" Do not use your oven to dry newspapers.
If overheated, they can catch (55,fire.

" Do not use oven for a storage area. Items stored
in an oven call ignite.

" Do not leave paper products, cooldng utensils
or food in the oven when not in use.

" Do not allow anyone to climb, stand or hang
on the door. They could damage tile oven 05"
cause severe personal il_jury.

" Use only dry pot holders--moist (55"damp pot
holders on hot surthces may result ill burns
fl'om steam. Do not let pot holders touch oven
heating elements. Do not use a towel
or other bulky cloth.

, After broiling, always take the broiler pan out
of the oven and dean it. Lefto\ er grease ill tile
broiler pan can catch fire tile next time you use
tile pall.

, Stand away from the oven when opening the
oven door. Hot air or steam which escapes call
cause burns to hands, ti_ce and/or eves.

, Large scratches or hnpacts to glass doors can
lead to broken or shattered glass.

SEI_ r -CLI 2ANINGOVEN
Do not clean the door gasket. Tile door gasket
is essential %r a good seal. Care should be
taken not to rub, damage or move the gasket.

Do not use oven cleaners. No COl/llllerrial ovell

cleaner 05"oven lille*" protective coating of any
kind should be used ill or around ally pa*_ of
tile oven. I_.esidue from 55\en cleaners will

damage the inside of tile oven when tile
seliZrlelm cycle is used.

, CleaJa o@ parts listed in tiffs Owner's Manual.

* Before self-demffng the oven, remove tile
broiler pan, grid and other cookware.

" Be sure to wipe up excess spillage before
startling the self-clemffng operation.

" If the sdf-dea_ning mode malftmctions, turn
tile oven off and disconnect tile power supply.
Have it seswiced by a qualified technidan.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



Features of Your Wall Oven

I.l_ll! Ove*_

Design
inJbrmation

(NO1 a// fi.al*_r_<s
are o_ all modeL_.

4ppeara_ce may vaU. )

®

®

®
@

®
@

Feature Index Page

1 Oven Racks with Stop-Ix)cks 5, 8, 11, 12,

Two additio_al racks may be o_lered. Pub No. 3-A014 20, 21, 29, 37

2 Broiler Pan and (;rid 5, 9, 10, 18, 21, 29, 37

3 Probe Dependi_g o_ your overt, the probe outlet will be located 17, 18, 19, 23, 29, 40

i_t the ove_ wall or _eiling_

4 ()tt_;et Rack (on some mode£) 20, 21, 23, 37

5 Oven Eight Pad (s) LeI._ you tur_ the overt ligt_t o_t a_td _![_ 34, 40

D_'pe_di_g" on your ove_, the ove_ [_,@t will be located i_ the ove_ wall or ceili_g'.

6 Oven Control, Clock and Timer 7, 13, 14, 31-33

7 Oven _,]]t Grille 5

8 Automatic Oven 15ght Switch (on some mode£)

9 Oven Rack Supports Pack position,s ar_ s_g_*_ted i_ the Co_tvection Cooking; 8-12, 20, 21, 37

Bahi_g or Roasti_ N" a)_d B_oiling section,s.

10 Removable ()_en Floor 29

11 IS/1-()ff Oven Door with Broil Slop Position 10, 38

12 Oven Door Gasket 5, 39

13 Convection Fan and Ileating Element @erat(_ duri_g co)r_ectio)_ cooki)g: 20-25

14 Oven Broil Element 10, 39

15 Automatic Oven Door I atch 29, 30

16 Oven _'nt 5



Oven Control, (;lock & Timer

14%II Oven

Doubleovencontrolshown.(Appearancemayvary.)

k atures of

yO_llT 07}C72

control,
clock and
tim 

1

2

3

4

5

6

7

8

BAKE. Press to select the bake flmction.

BROIL HIGH/LOW. Press to select the
broil flmction.

CONV BAI_]/MULTI. Press to select baking
with convection oil multiple racks.

CONV BAld]/1 RACK. Press to select

baking with convection on one rack.

CONV ROAST. Press to select roasting with
convection.

WARM/PROOE Press once tk_I"warming or
twice if)r proofing. See the How to Set the
Oven for Wanning section and the How to
Set the Oven for Proofing section.

START. Must be pressed to start any
cooking or cleaning flmction.

DISPLAY. Shows the operations you have
selected, the time of day and the cooking
or cleaning status.

If "F - mad a number or letter" flash in the

display and the ()veil control signals, this
indicates hmction error code. Press the

CLFAR/OFF pad. Allow oven to cool for

one hour. Put the oven back into ol)eration.

If flmction error code repeats, disconnect

power to the ()veil and call for service.

9 COOKTIME. Use fi)r Timed Bake, Timed
Convection Bake and Timed Convection

Roast operatioils.

10 DELAY START. Use along with the
COOK TIME or SELF CLEAN STD/LOW

pads to set the ()veil to start and stop
autonmticallv at a time you select.

11 SELF CLEAN STD/LOW. Press to select

the sellecleaning flmction. See the Using
the SeltZCleaning Oven section.

PROBE. Press when using the probe to
cook food.

12

13

14

15

16

OVEN LIGHT ON/OFE Press to turn the

()veil lights oil or off.

CLEAR/OFE Press to cancel any ()veil

operation except the clock and timer.

TIMER ON/OFE Press to select the
timer flmction. The timer does not control

()veil operations. The timer can time up to
9 hours and 59 minutes.

NUMBER PADS. Use to set any flmction

requiring nmnbers--fi)r example, the time
of dav on the clock, the timer, the oven

temperature, the internal food temi)erature,
the starting and length of cooking time for
Timed Bake and the starting and length of
cleaning time for Sell:Clean.

17 CLOCK. Press to enter the time of day.

7bnes The control has a series of tones that will sound

at dilterent times. These tones may sound while

you set the control for an ()veil function or at

the end of the oven fimction. They will also

alert vo/i wheil }lil iilcorrect tiille or

teml)erature has been entered or if

there is a l)rol)lem with the ()veil.

When vou press a touch pad, you will hear a

beep. This beep will let you know you have placed

enough pressure oil the pad to activate it.

When vou set an oven temperature, the
()veil autonmticallv starts to heat. When the

temperature inside the oxen reaches xour,
set teml)erature, a tone will sound to let you
know to place the food in the ()veil.

An attention tone will sound if vou set an

invalid flmction or try to set an additional

flmction. The tone can be quickly identified

by watching the display messages.



Baking or Roasting

14%_11Ov_'n

Be/bre you
begin...

7b avoid possible burt_s, place ltze racks in
lhe de,sired posilion b_fi*re)ou lurn lhe oven on,

The racks haxe stop-h)cks, so that when
placed correctly on the sui)ports, they will stop
before coming completely out, and will not tilt.

When placing and remoxing cookware,
pull the rack out to the bran I) on the
rack suI)port.

To remove a rack, pull it toward )ou,

tilt the front end up and pull it out.

To replace, place the end of the rack

(stop-locks) on the sui)port, tilt up the

front and push the rack in.

CAUTION: Never place cooking utensils or
any other items on the oven floor. There is

a heating element beneath the oven floor,
Placing items on the oven floor may cause the
oven to overheat, resulting in damage to the
oven and risk of damage or fire to cabinets.

30" ovens (shown) have 7 rack positions,
27" ovens have 4 rack positions.

®
®
®
®
@
®
®

How to set

the oven jbv
baking or
roasting

1 Press the BAKE pad.

2 Press the immber pads to set the desired

tempera ture.

B Press the START pad.

4 Check food for aloneness at minimmn time

on recipe. Cook longer if necessary.

5 Press the CLEAR/OFF pad when cooking

is complete.

NOTE: A _ooli*_g'J(oz m( 9' automatically turn on

and (1_/ to cool inl_,rnal part,s, This is normal, and

the filn mr{;' continue to *_tn even ({tier the oven is

turboed q]]_

Rack Position

Type of Food 27" Oven 30" Oven

Fvoz(,n pi(,s B or C Cov D
(on cookie sheet)

Angel ib_l cake A A or B

Bundt or pound cakes A A or B

Biscuits, muffins, B or C C or D

brownies, cookies,

cupcakes, layer

cakes, pies

Cassev_)les B or C C or D

®
@
®
®



Preheating
and pan
placement

Preheat the oven if the recipe calls fl)r it. To
p_eheat, set the o\ en at the correct temperature.
Preheating is necessary flw good results when
baking cakes, cookies, pastx y and breads.

l_)r ovens without a preheat indicator l_q'ht or tone,

/)reheat 10 mi_utes.

Baking results will be better if baking pans are
centered in the oven as much as possible. Pans
should not touch each other or the wails of the

oven. If you need to use two racks, stagger the
pans so one is not directly abo\ e the other, and
leave approximately 1½" between pans, f/"om
the fi'(mt, back and sides of the wall.

Aluminum

jbil
You can use alunfilmm fl)il to line the broiler

pan and broiler grid. However, you must mold
the toil tightly to the grid and cut slits in it just
like the grid.

Ahtmit_um /bil may aL_o be used to _atl h a spillover

Never entirely cover a rack with ahmfilmln fifil.
This will disturb the heat ciI'culation and result

in poor baking.

A slnaller sheet of toil inav be used to catch a

spillover by placing it on a lower rack several
inches below the fi_od.

Cut slits in the foil just like the grid.



Broiling

_,_%_11Oven

How to set

the oven Jbr
broiling

Close the door. Always broil with the door
closed.

1 Place the meat or fish on a broiler grid

in a broiler pan.

2 Follow suogested,_, rack positions in the
Broiling Guide,

The size, weig'hl, thiHcne,s,%slartint_" lempefatufe and
.Y°ur [)r¢_ie_vncefor (lonenes s will allY,(1,broilin ¢",limes
This guide is ba,s_¢don meal,s at *_fi'_wmtor
#mpe*nlure.

3 Press the BROIL HIGH/LOW pad once
for HI Broil.

To change to LO Broil, press the BROIL
HIGH/LOW pad again.

4 Press the START pad.

5 When broiling is finished, press the
CLILO_R/OFF pad.

Closethe door.
Alwaysbroilwith the doorclosed,

Ifyour oven isconnectedto 208 volts,
rare steaksmaybe broiled by preheatin0the broiler
and positionin0the ovenrackone position hi0her.

10



Broiling guide
Jot 27" ovens

(071 SOniC

models)

The s;_,, we_<l_t,thid_)_ess,

_iarii.g tem]wmimv and
you_pl@,_,z(,p,do_le,e_s
wig aff,:d bmili_g times.
7hA gvtkh: is basd on meals
ai _j_a'mior iew/,,mim_,.

*TheUS.l),,pa_t,*o_io/
Ag'_#uliu_,sars "l'm_b,ff is
p@u/a_; bul you should

know thal _oohi_/g il to rod)'

14(1°10m̀_,mzsso,w fi_od

/,oism_i_g m_mK_m,_ ma)'

_m-viv_,. "(,%m*,,: _,, l,'ood
Book. )bur Kitche_ (h&h,.

{ SIZI ]{_'v. flt_w 1985.)

Qtu_tity and/ Rack
Food or Thickness Position

Gromld Beef

Well I)one

Beef Steaks

Rare +

Medium

Well I)one

1 lb. (4 patties)
1/2 to 3/4" thick

1" thick

1 to 1_ lbs.

1 _" thick

2 to 2_ lbs.

C
C
C

First Side

Time (mln.)

10

6
8
12

Second Side

Time (mln.)

7

5

6

11

Comments

Space cvenl}. [p to S patties take
about the same tilne.

Steaks less thal_ 1" thick cook

thlough beible blowning. Pan

fl3ing is l-eCOllllneHded.

Slash tbt.Ra l-e+ C 10 7-S

Medium C 15 14-16

Well I)one C 25 20-25

C|ficken 1 whole A 35 1(1-15 P,cduce tilne about 5 to 10 minutes

2 to 2½ lbs., per side for era-up chicken.

split lengthwise Brash each side with mehed buttel;
Lo BI_ fil Pieces A or B 25-35 15-20 Broil skin-_;id e-d_/XVll ti r,,t.

Lo BI_ fil Boneless A or B 15-20 1(1-15

Lo|xster Tails 2_ g 18-20 I)o not Cut tlnough back ot shell. Spread

6 to S oz. each turn oxel. open. Blush with mehed butter

Lo Bloil C 18-25 NiA before broiling and after half of

broiling tilne.

Fish Filleks 1/4 to 1/2" thick H tndle and tu Ill very calefl/ll>
tli Broil C 5 5 Brash with lemon bllttel- befine

Lo Bloil I) 5 5 aim during cooking, if desired.

Pwheat broiler to incr(,a-s,/)l-t)wllillg.

Ham Slices 1" thick B S S lnclvase time 5 to 10 lninutes per side

(precooked) fin 1½" thick or home-culcd ham.

Pork Chops 2 (1/2" thick) C 10 10 Slash litt.
Well I)one 2 (l'flfick) about 1 lb. B 13 13

Lamb Chops
Meditun 2 (1" tiff(k) C 10 9 Slash tbt.

Well I)one about 10 to 12 oz. C 12 10

Medium 2 (1½" thick) C 14 12

Well I)one _d)out 1 lb. g 17 12-14

Gm'lic Bl_ad

Lo Broil C 3 N/A

11



Broiling

l,l#_ll Oven

Broiling ,guide
./br 30" ovens

(on so7/tg

models)

'77,_ { S. D@mtm_,ltt o/

po]mlm; but you shouht

know tkal ,)ohk_g it to o_dy

140°1: m_,a.s some jood

poismtktg mgmtisms may

sm_,,iva "(N)mz_c ._aje l.'ood
Book. }'ore Kitchot (,ui([<

{ SI)A l{_J. flzne 1985.)

Quantity and/ Rack
Food or Thickness Position

Grotmd Beef
_\bll Done

Beef S_eaks

Ralct

Medium

_Abll I)olle

Medium
"_\bll Done

1 lb. (4 patties)
1/2 to 3/4" thick

1" thick
1 to 1_ lbs.

1½" thick
2 to 2_ lbs.

EorF
E or F

E
E
E

E
E
E

First Side

Time (ndn.)

10
10

8

1(}

12

I(}

15

25

Second Side
Time (ndn.)

7
9

6
8
10

8

14-16

2O-25

Conlments

Space evenl}; Up to S patties take
about the same time.

Steaks less than 1" thick cook

through 1;,efbl-e1;,rowning. Pan
hTing is l-ecolnlllellded.

Slash fat.

Chicken 1 whole C 25 10 I),cduce time about 5 to 10 mimltes

2 to 2½ lbs., per side tOl- cul-up chicken.

',plit lengthwise Brash each side with lnehed bmtm.
Lo Broil Pieces B or C 25-35 15-20 Broil skin-side<li_wn first.

Lo Broil Boneless B or C 15-20 10-15

Lobster Tails 2_i C 18-20 I)o not Cut thlough back of shell. Spread

6 to 8 oz. each tlllll ovel; open. Brash with lnehed bmter

befi)le broiling _/lld after half of
Lo Broil D 18-25 NiA bloiling time.

Fisli Fillets 1/4 to 1/2" thick Handle and tt/l-ll VelV carefully.
Hi gloil E 5 5 Brash with lelnon butter belbl-e

Lo Broil F 5 5 and during cooking, if desired.

Preheat broiler to incl-e_L',e blowning.

Ham Slices 1" thick I) 8 8 hlclc_Lse time 5 to 10 lllillt/tes per side
(precooked) fin- 1½" thick or holne-< m-ed ham.

Pork Cliops 2 (1/2" tlfick) E 10 10 Slash fht.
"_\bll I)one 2 (1" thick) about 1 lb. I) 15 15

Lamb Chops

Medium 2 (1" thick) E 1(1 9 Slash ftt.
_,\bll I)one abom 10 to 12 oz. E 12 10

Medium 2 (1½" thick) E 14 12
Well [)()lie abom 1 lb. E 17 12-14

Garlic Bx_ad

Lo Broil E 3 NiA

12



Oven Control, Clock & Timer

l,l?_ll Oven

Clock The clock mu,st be set Jbr the automatic oven timing"
J)tmtion,_ to work proper@

The time of day clock cannot be changed
during Delay Start. (It can be changed during
a regular bake or broil operation.)

7b set
the clock

1 Press the CLOCK pad.

2 Press the nmnber pads the sanle way you

read them. For example, to set 12:34, press

the nmnber pads 1, 2, 3 and 4 in that order.

If nmnber pads are not pressed within one
minute atter you press the CLOCK pad, the
display reverts to the original setting. If this
hal)pens, press the CLOCK pad and reenter
the time of day.

3 Press the START pad. This enters the time
and starts the clock.

To check the time of day when the display is
showing other information, simply press the
CLOCK pad. The time of day shows tmtil
another pad is pressed.

q)®®®®®®®®®

If a flashing time of day is in the display,
wm have experienced a power thilm'e.
Reset the clock.

To reset the clock, press the CLOCK pad.

Enter the correct time of day by pressing

the ai)propriate nmnber pads. Press the

START pa d.

77met NOTE: Tke timer is in@endent oi all tlw other'
fitnction,s and it do¢,_not control the oven. Tke
CLEAR/OFF pad doe,_ not qffi,_t the tbm,:

You may program the timer to time cooking
or other household activities for up to 9 horn's
and 59 minutes.

The timer c(mnts down in minutes, 1 minute
at a time, tmtil the last 60 seconds are reached.

Then the control will beep one time. The
seconds will not be displayed until the last
minute is reached.

When the timer reaches " :00," the control

will beep 3 times fl)llowed by one beep every

6 seconds tmtil the TIMER ON/OFF pad is

pressed.

The 6-second tone can be canceled by

following the steps in the Special Features
of Yore" Control trader Tones at the End of

a Timed Cycle.

13



Oven Control, Clock & Tinier

I,Ddl Oven

Using
the timer

1 Press tile TIMER ON/OI_T pad.

2 Press the nmnber pads to set the time. For

example, to enter 2 hours and 45 minutes,

touch 2, 4 and 5 in that order.

(/you make a reMake, press lt_e TIMER ON/OFF
pad and beg'in again.

3 Press tile START pad.

Atter pressing the START pad, "SET"
disappears; this tells you the time is counting
down, although tile display does not change
until one minute has passed. Seconds will not
be shown in tile display until tile last minute is
counting down.

4 _¥hen time is up, the o',en control signals
tmtil }ou press the TIMER ON/OFF pad.
Displa) then shows the time of din.

NOTE: 77re minute timer is independent q/all ttte
olher fi_n(tion,s and it does not _onlrol the oven.
The CLEAR/OFF pad does not q]f¢cl the timer:

@
®®@®®®®®®®

@

To reset the timer:

If tile display is still shoMng tile time remaining,
you may change it by pressing the TIMER
ON/OFF pad, then press tile number pads until
tile time you want appea_ in tile display.

If tile remaining time is not in tile display (clock,
delay start or cooking time are in tile display),
recall the remaining time by pressing the TIMER
ON/OFF pad and then pressing tile ntli//bei" pads
to enter tile new tiu/e vo/I w[lnt,

To cancel the timer:

Press tile TIMER ON/OFF pad twice.

Control
lochout

Your control will allow w)u to lock out tile

touch pads so thev cannot be actiw_ted when
pressed.

NOTE: On doubh, oven model, s, lhis a_tivates this

,fi,atu*_, fi*r both ovens.

To lock/unlock the controls:

1 Press the 9 and 0 pads at the same time fin" 3
seconds, tmtil the display shows "I,OC ON."

2 To tmlock tile control, press tile 9 and 0 pads
(on double oven models, use the upper oven
controls) at tile sau/e time for 3 seconds,

until the display shows "I,OC OFF."

X'_lien this teature is on and tile touch pads are

pressed, the control will beep and tile displa)
will show "I,OC ON."

NOTES:

• 77w conlrol bc/¢oul mogh, @cts all louch pads. 5b
lou(h /)ads will wod_ when lhis f,alut,_ is aHivalal.

The a((/t,',slnu:nt"will be relain(:d in nun_or)'({fi_r a
pow_,"/hilut;_.

®®
LOCK
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Timed Baking

Wall Oven

Using the
timed baking
and roasting
./eatures

N07_: l_)o(I.s thai spoil easily, sueh as mill:, <g:g:s,
.fish, stq]jin_s, poldt* 3' and pork, shouh[ not be
alb'wed to sit fbr more than l hour b(f)re o*' ((tier
eookb_g: Room Icmperatui'e p*vmoles the ,¢rowtho/
har*@d baete*'ia. Be sure thai the oven I{g'htis off
beeause heat fi*)m the bulb will sped harn_/)ll baeteria
g_)wth.

On double oven models, you can use timed
baking in one o\ en while using sell:clean in the
other; you can also use timed baking in both
()veils at tile same time.

How to set

an immediate
start and

automatic

stop

The oven will turn on immediately and eooh fi*r a

seh, lted lenKlh o/time. A t the end o/the iookin K lime

the oven will turn (:ffautomatically.

Make sure the oven clock shows the correct

time of day.

1 Press the BAKE pad.

2 Using the number pads, enter the desired
temperature.

3 Press the COOK TIME pad.

NOTE: (/your *veipe *,¢quM, s p*vhealing; you ma 3

need lo add additional lime lo lke leng'lk qt lke

eooking" lime.

4 Using the number pads, enter the desired

baking time, The oven temperature and

the cooking time that you entered will be

displayed.

5 Press the START pad.

The display shows the oven temperature
that you set and the cooking time countdown.
(The display starts changing once the
temperature reaches 100°K)

N07_: On double oven model, s, wken using" both

oveas at the same tim6 the limes showing" ia the

disph O' will be /br the last ovea set. 7b disJda)' the

time set./or the fi*:d oven set; press the COOK 77ME

pad /br that oven.

The oven will continue to cook fi)r the

programmed alllO/lllt of time, then shut oft
automatically, unless the _%_tRM feature was set.
See the How to set tke ovea fin' rvarmi_:{" section.

6 Press the CLEAR/OFF pad to clear the
display.

@
@@@(9@@@@@@

@
@@@(9@@@@@@

@
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Timed Baking

I,l_d! Ove*_

How to set

a delayed
start and
automatic

stop

}bu ca_ sel lhe ovet_ conlrol lo delay-slarl lhe oven,
cook fin' a SpeC!fic le_g'lh o/lime at_d lher_ llo't_ (*[]
aulomalically.

Make sure tile oxen clock shows tile correct
time of day.

1 Press tile BAKE pad.

2 Using the number pads, enter tile desired

temperature.

3 Press tile COOK TIME pad.

NOTF: (/your r(,ci/)e r(,_7uires l)rehealb_g;, you mar,
r_eed to add addiliot_al lime lo the ler_g'lh (_t lhe
cookb_g" lime.

4 Using tile number pads, enter tile desired

baking time.

5

6

Press tile DELAY START pad.

Using tile number pads, enter tile time of
(la} }o/t 1V_IIIt tile o_en to ttlI'n on and st_lI't

cooking

7 Press tile START pad.

NOTE: Ar_ altet_lior_ torte will ,soured !t you are usir_g
limed bahi_g" at_d do t_ol pr_,,ssltte START Dad ((tier"
et_leri_g" lhe bakb_g" lemperalur_:

If wm would like to check tile times vou have

set, press the DELAY START pad to check the
start time you have set or press tile COOK
TIME pad' to check the length of cooking time
you have set.

When tile oven turns on at tile time of (lay wm

have set, the display will show the changing
temperatm'e (starting at IO0°F) and the
cooking time countdown.

N07_: On double oven model,s, when usir_g"both
ove_zs at the same tinu, lhe linu,,s showir_g" i_z the
disph O' will beJbr the last oven set. 7b disph O' the
time set Jbr the fir, st oven set; press the DELAY
START pad to (h(uk the start time you have set or
Dress the COOK TIME pad to che(k the #r_g'lh o/
_ookir_g"lime you have set.

Tile oven will continue to cook fin" tile

programmed amo/mt of time, then shut ott
automaticall 5 unless tile X4%kRMfeature was set.
See tile How to set the oven /br warmi_g" section.

8 Press tile CL]?_atR/OFF pad to clear tile
displa),

@
®®@®@@®®®@

@
®®@®®@®®®@

@
®®®®®®®®®@

@
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Using the Probe

I.l?d! Oven

7Emperature
probe

For many foods, especially roasts and poultry,
internal food temperature is the best test fi)r
aloneness. The temperature probe takes the
guesswork out of roasting by cooking fi)ods to
the exact aloneness vou want,

Use of probes other than the one provided with

this product ma) result in damage to the probe.

Use the handles of the probe and I)lug, when

inserting and remoxing them from the meat
and outlet.

• To axoid damaging your probe, do not use
ton(*s_,to pull on the cable when remoxing, it.

• To axoid breaking the probe, make sure fl)od

is completely defrosted befi>re inserting.

• To pre',ent possible burns, do not unI)lu,*

the probe from the outlet until the oxen
has cooled.

• Nexer leaxe your probe inside the oxen
durin(*_ a self cleaning c_cle.

• Do not store the probe in the oxen.

_-,_ Cable
Plug 1[ 11

Handles

The temperature probe has a skewer-like probe at one end and a
plug at the other end that goes into the outlet in the oven.

17



Using the Probe

Wall Oven

I)l'OpgT

placement
of the probe

Alter preparing the meat and placing it on
a trixet or on the broiler pan grid, fi)llow these
directions for proper probe placement.

I,ay the probe on the outside of the ineat

along the top or side and mark with yore"

finger where the edge of the meat comes to

on the probe. The point should rest in the

center of the thickest meaty part of the roast.

2 Insert the probe completel) into the meat,

up to the handle. It should not touch the

bone, fat or gristle.

For roasts with no bone, insert the probe into
the meatiest part of the roast. For bone-in ham
or lamb, insert the probe into the center of the
lowest large muscle or joint.

Insert the probe into the center of dishes such

as meat loaf or casseroles. When cooking fish,

insert the probe fl'om just above the gill into

the meatiest area, parallel to the backbone.

Insert the probe into the meatiest part of the

inner thioh,_ from below and parallel to the leo
of a whole tm'kex.

18



How to set

the oven jot
roasting
when using
the probe

1

2

Insert the probe into the n/eat.

Pluo_ the probe into the outlet in the o_ei1.
Make sure it is pushed all the way in.
Close the oxen door.

3

4

Press tile PROBE pad.

Press the nunlber pads to set the desired

internal fi)od or nleat teinl)erature. The

nlaxinlunl internal teini)erature fl)r tile food
that you can set is 200°F.

5 Press the BAKE pad.

6 Press the nunlber pads to set the desired

o_,en teillperat life.

7 Press tile START pad.

77_e display will flash !t #w probe is inserted into

the 0uiM and you have not ,set a probe temperature

and Dressed the START Dad.

When the o_en starts to heat, the word "I,O"

will be in the displa).

AIter the internal teinl)erature of the

n/eat reaches 100°K tile changino internal

teini)erature will be shown in tile display.

8 When tile internal teinl)erature of tile nleat

reaches tile nun/her you have set, tile probe
and tile ()veil turn off and tile ()veil control

signals. To stop tile signal, press tile

CLEAR/OFF pad. Use hot pads to ren/ove

tile probe fl'oin tile ti)od. Do not use tongs

to pull on it--they n/ight dan/age it.

To change tile oven teini)erature during tile

Roast c_cle press the BAKE pad and then the

nunlber pads to set tile new ten/l)erature.

• If tile probe is renloved fl'oin tile fi)od 1)etk)I'e

the final teini)erature is reached, a tone will

sound and tile display will flash until tile

l)I'obe is I'elllOVed ti'Oill tile ()veil.

• You can use tile tinier even thou,*h xou

cannot rise tin/ed oxen ol)erations.

@
®®@®@®®®®@

@
@@@@@(9@@@@

@
@
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Using the Convection Oven

I,l?ll[ Oven

Convection

.fitn

In a con_,ection o_,en, a tilil circulates hot air ()_,ei;

under and around the food.

This circulating hot air is evenly distributed
throughout tile oven ca\'it_: .&s a result, toods are
evenly cooked and 1)rowned---_)flen in less time
with convection heat.

NOTE: TIw conva:tion fim will O'cle on aml _?/Jwhil_
cookint_"to be,_tdi,_lribule hot air in the oven,

T/w amvection /im shuts (?_/wlu<n tlw oven door i,s
o/wm<d. DO NOT leave tlw door @en f>r lo_N"lw_7o& (>/
tb_w while I¢,sing"a>nvection (ool<bN"or you m(9' shorten
flu:l!fi"(:/the(onve(:tionlu:aling"elemenL

1-Rack
convection

baking

Tile comection tim circulates tile heated air exenlx

oxer and aromM tile fi)od using tile bake and broil
elements.

_4hen conxecfion baking with only 1 rack, use
CONVECTION BAKE 1 IL_CK m{d fi)r best results

place the rack on shelf C or D at the center of the

o_en. Cook times nlav decrease so fi)od shouM be
checked earlier than package directions to make
S/lI'e that it does not oxercook.

Ideal fi)r cooking large casseroles and lasagna with
good results.

Multi-rack
convection

bahing

CAUTION:
Whenyouareusingthe
offsetrack(on27" models)
inthe lowestposition(A),
youwill needto use
cautionwhenpullingthe
rackout. Werecommend
thatyoupullthe rackout
severalinchesandthen,
usingtwo pot holders,pull
therackoutby holdingthe
sidesof it. Theoffsetrack
is lowandyoucouldbe
burnedif you placeyour
handinthe middleof the
rackandpull all theway
out. Beverycarefulnot to
burnyour handon thedoor
whenusinga rackinthe
lowestposition(A).

Because heated air is drculated evenly throughout
tile oven, fi)ods can be baked with excellent results

using multiple racks.

Tile aI/IO/Int of [illle required for multi-rack
baking may increase slightly for sonle fl)ods, but
overall time is saved because two to three times as

much fi)od is cooked at once. (',()()!des, muffins,
biscuits, and other quick breads give good results
with multi-rack baking.

27" Ovm)s

When baking on 3 rack% divide tile oven into
thirds by placing tile offset rack in tile third (C)
rack position and tile straight racks in fi_t (A) and
fi)m'th (D) rack positions.

For two-rack baking, place the offset rack in the
bottom (A) rack position. Place the straight rack in
the third (C) rack position.
30" Ovens

When baking on 3 racks, place one rack in tile
second (B) position, one in tile fourth (D)
position and one in tile sixth (F) position.

For two-rack baking, place tile offset rack in tile
second (B) rack position. Place the straight rack in
tile fimrth (D) rack position.

Multi-rack position 27" oven

®
Offsetrack

®

Multi-rack position 30" oven

®
®

®

Adapting
re€ipes

You can use your fi_vorite redpes in tile
convection oven.

When convection baking, reduce baking
temperature by 25°F or activate the Auto Redpe ''_
(_onve_ion fl_atm'e. See tile _/)(:(:igll ]?(':llto'e,ssection.

Use pan size recommended.

Some package instructions fi)r fl'ozen casseroles

or main dishes have been developed using
coi//illercial convection ovens. For best res/llts

in this oven, preheat the oven and use the

temperature on the package.
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Cookwarejar
convection

cooking

Befi)re using your convection oven, check to see
if your cookware leaves morn fiw air circulation in

the oven. If you are baking with several pans, leave
space between them. Ads(), be sure tile pans do not
touch each other or tile walls of tile oven.

Paper mad Plastic

Heat-resistant paper and plastic contnine_ that
are recommended fi)r use in _egular ovens can be
used in convection ovens. Plastic cookware that is

heat-resistant to temperatm'es ot 400°F can also
be used.

Metal m_d Glass

Any t)pe of cookware will work in your convection
oven. However; metal pans heat tl{e ti_stest and are
recommended fi)r convection baking.

Darkened or matte-finished pans will bake tipster
than shiny pans,

Glass or ceI'alllic pans cook I//oI'e sh>wlv,

When baking cookies, you will get the best
results if you use a fiat cookie sheet instead of
a pan with low sides.

For recipes like oven-baked chicken, use a pan
with low sides. Hot air cmm()t drculate well

around fi)od in a pan with high sides.

Convection

roasting
• (;ood fiw large tender cuts of meat, uncoxered.

Tile convection tim circulates tile heated air evenly

over and aro/md tile fi)od. Meat and poult_ T are
browned on all sides as if they were cooked on a

rotisserie. Heated air will be circulated ove_; under

and aro/md tile fl)od being roasted. Tile heated
air seals in juices quickly fl)r a moist and render
product while, at tile same time, creating a rich
golden brown exteri(m

When vou are convection roasting, it is important
that you use tile broiler pan and grid fin" best
convection roasting results. Tile pan is used to
catch grease spills and the grid is used to prevent
grease spatters.

Grid

Illl'[ I€lJI Tl'_I'_I'_\'_91\_]

Broilerpan

CAUTION:
Whenyouareusingthe offsetrack(on 27" models)inthe lowest
position(A), youwill needto usecautionwhenpullingthe rack

out.Werecommendthatyoupullthe rackout severalinchesand
then, usingtwo potholders,pullthe rackout byholdingthesides
of it. Theoffsetrack is low andyoucouldbeburnedif youplace
your handinthe middleof therackandpullall thewayout. Be

verycarefulnotto burnyour handon thedoorwhenusinga rack
in the lowestposition(A).
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Using the Convection Oven

Wall Oven

How to set

the oven./br
convection

baking or
roasting

7b avoid possibh, bl_rns, plaee the raehs @ the
eor?_,etpositiot_ bqfim,you turn on the ovem

Press the CONY BAKE/1 RACK pad
(Convection Bake 1-P,ack mode) for 1-rack

convection baking. This mode is used for
cooking fl)od items tm truly 1 rack in
ctmvection bake.

Press the CONV BAKE/MULTI pad
(Convection Bake Muhi mode) fl)r muhi-rack

convection baking. This mode is ttsed _k)i"
cooking tood items on more than one rack
(i.e. 2, 3 or more racks) at the same time
in C,tmvectitm Bake. See the Multi-rael_

eonveetio_ baki_L," section fin" m ore
inlbrm a tit) n.

Press the CONV ROAST pad tot convection

rt)asting.

2 Press tl_e nmnber pads to set the desired

t)veil tel//perattlre.

3 Press the START pad.

To change the ovell temperature, press the

CONY BAKE/MULTI, CONV BAKE/1 RACK

t)r CONV ROAST pad and then the nmnber

pads to set the new temperature.

@o°@o°@
(9@@@@@@@@@

@
®

When the oven starts to heat, the changing

temperature, starting at 100°K will be displayed.

When the oven reaches the temperature you

set, 3 beeps will sotmd.

4 Press the CLEAR/OFF pad when finished.

N07_:

* }},uwill hear a,filn whih, (ookb_p" with (ot_ve(tiom

Thej_ln will stop when the door is opened but the

heat will not turn o/]_

, You m( O' hear the oven clicking" durit_L," bahit<g:
Tkis is normal

* Tke eotH)eetion./)ln will (Te/e ot_ and o.ffwhi#

eookb<q" to best distribute the hot air i_ the oven.

Convection

roasting
guide

22

Meats Minutes/Lb. Oven Temp. Internal Temp.

Beef Rib, Boneless Rib, Rare 20-94 325<F 14@F t
Top Sirloin Medium 24-28 325°F 160'F
(3 to 5 lbs.) Well 28-32 325°F 17@F

Beef Tenderloin Rare 10-14 325°F 140°Ft
Mediu m 14-18 325°F 160'F

Pork Bone-il< Boneless (3 to 5 lbs.) 23-27 325/F 170°F

Chops (1/2 to 1" thick) 2 chops 30-35 total 325<>F 170°F
4 chops 35-40 total 325°F 17(YT
6 chops 40-45 total 325'F 170°F

H_l Calnled, Butt, Shank (3 to 5 lbs.) 14-18 325'F 140°F
(Ihll} cooke(l)

Lamb Bonedn, Boneless (3 to F)lbs.) Meditun 17-20 325"F 16@F
X\k,II 20-24 325'F 170°F

Seafood Fish, whole (3 to 5 lbs.) 30-40 total 40tI°F

Lobster "[hils (6 to 8 oz. each) 20-25 total 35{1<F

Poultry" Whole (]hitken (2_ to 31/2ll)s.) 24-26 350"F 1811'-185(F

Cornish Hens k nstuf][i'(1 (1 to 1½ lbs.) 50-55 total 350<F 180°-185°F
Stuft;.*d (1 to 1½ lbs.) 55-60 total '350°F 18@-185'F

I)ucklil_g (4 to 5 lbs.) 24-26 325°F 18@-185_F

Turkey, whole*
[ nstutlbd (1t} to 16 ll)s.) 8-11 325'F 180°-1&5°F
k nstuflbd (18 to 24 lbs.) 7-10 325°F 180<-185<F

Turkey Breast (4 to 6 lbs.) 16-111 325<F 170°F

* Sm/fl¢t bkztx gvnc_atty wquiw 31_45 minumv addition*at _a_tM_ time. Shield hg_ a_td bwa_t with/oii to tin.vent ovc>b_*_wni_*_and

do, i_,g o/_kin.

} 77_e{ ".5'.D@a_¢)ne_*to/Ag'ricuh*t_v _a3s l_a#*.be,e/i.s]wind(t*: h_tt you shouhl know that coohMq it to o_*/y140"1,"tneatzv some/ood

poixo_*Mq mga_lismv may xu_vi-oe."(Sou_e: Sail. I,bod Book. Dzt_ Kkchen (;uigh'. { "Sl).l b.. ,/.m' 195'5.)



How to set

the oven jbr
convection

roasting
when using
the probe

CAUTION:To prevent possible burns, do
not unplug the probe from the oven outlet
until the oven has cooled. Do not store the

probe in the oven.

t+br be,sl re,sull,s when roa,sling" largr, lud¢ey,s and

roasl,s, we recommend using lhe probe included in
lhe (onveUion oven.

2/ models use the o_setPlace the rack (on .....

rack) in the lowest rack position (A). Insert the
probe into the meat.

Plug the probe into the outlet in the o',en.

Make sm'e it is pushed all the wm in.
Close the oxen door.

3 Press the CONY ROAST pad.

4 Press the nmnber pads to set the desired

o',en [eillperat rife.

To change the oven temperature during tile
Convection Roast cycle, press the CONY ROAST
pad and then press the ntli//ber pads to set the
new desired temperature.

5 Press the PROBE pad.

6 Press the nmnber pads to set the desired
internal meat temperature.

7 Press the START pad.

The di,qd( O' will flash "I'ROBE" and the oven conlml
will sig'nal !/the probe is in,s_,rted into the out#t, and
you have nol sel a probe temperatun: and pn:ssed the
START pad.

_,_hen the o_en starts to heat, the word "I,O"

will be in the display.

After the internal temperature of the meat

reaches lO0°g the changing internal

temperatm'e will be shown in the displa).

8 When the internal temperature of the meat
reaches the number you have set, the probe
and the oven ttlrn oIt and the oven control

signals. To stop the signal, press the
CLEAR/OFF pad. Use hot pads to remove
the probe ti'om the tood. Do not use tongs
to pull on it--they might damage it.

[/lh," probe is t,¢moved fi_m_ lh,eJbod b_!,/brelhe final
lemperalure i,s reached, a lone will sound and lhe
displ( O' will fla,sh unlil lhe probe is removed fi'om
lhe oven.

(9@@@@@@@@@

@
@@@(9@@@@@@

@
@

NOTES:

• }bu will hear a/hn while cooking" wilh th,ese

f_alure,s. 7"lw /?m will ,slOp when lhe door is Opened

bul lhe heal will nol lurn (,_[]_

• }bu can use the limer even lhoug'h you cam_ol use

limed oven operalion,s.

• On double oven model, s, you will not be able 1o
u,s_¢liw probe ir_ the upper over_during" timed oven
operations. Tifi,s i,sbe_au,sewith tlw probe you are
_ool5nJ_,"by tem/wmture rather than lbtu:,
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Timed Convection Baking

14%_11Ov('n

Using the
timed

./batures./br
convection

coohing

NOTE: Foo& that spoil easily, sueh as mill(, (Tgt{:s;
.fish, sttzffb_,t{:s;poulO 3' arid pod;, should not be
albwed to sit fin' more thar_ l hour b@)re or ({tier
eoo[¢il@ Roollz tempemtmv promotes the,¢n,wth _t/
ha*'_{/itl bacteria. Be su*v that the oven ligl_t is off
because heat./}rim the bun will @eed harm/id
bacteria t_m'wth.

(-)n double oven models, you call use timed
baking or masting ill one oven while using
seliXclean ill tile other; you can also use
timed baking or roasting ill both ovens
at tile same time.

Hozo to set
an immediate
start and
automatic

st@

24

77_e oven will tmw on immediatdy aml eooh jbr a

sele(ted le_g'tk of time. ,4 t the et_d o/ the (oohing" time,

the ove_ will turn qff a utomati( all3,.

Make stu'e the ()*,'ell clock sho_,#s the correct

time of (lax.

Press tile CONV BAKE/1 RACK pad
(Convection Bake 1-Rack mode) flw 1-rack
convection baking. This mode is used fl_r
cooking fl)od items on only 1 rack in
collvectioll bake.

Press tile CONV BAKE/MULTI pad
(Convection Bake Multi mode) fl_r multi-rack

convection baking. This mode is used fin.
cooking fl)od items on more than olle rack
(i.e. 2, 3 or more racks) at tile same time in
Convection Bake. See the Midti-raeh

eor_veetio_ bahi_,gdsection fin" m ore
itlfl)rmatio_.

Press the CONV ROAST pad for convection
roastin r

2 Press tile number pads to set tile desired

()*,'ell tel//perattlre.

3 Press tile COOK TIME pad.

NOTE: LJ.your *,,(il)" *w7ui*es i_vkvating;, .V°u ma_. n,,e;I
to add additional time to the lenqlk, oj the e0&@q', time.

4 Press tile number pads to set the desired
length of cooking time. The minimum
cooking time ?ou can set is 1 minute.

The oxen temperature that }ou set and tile
cooking time that }ou entered will be in tile
displa}.

5 Press tile START pad.

The display shows tile o\ en temperature that
you set and the cooking time countdown.
(The display starts changing once the
temperature reaches 100°E)

NOTE: On double oven modds, when usir_g" both

ove_s at the same time, the tbm+s showing" in the

displa)' will be /br the last oven set. 7b displc O' the

time set fin the /i*:st oven set, press the COOK 77ME

pad /br that oven.

®®@®@®®®®@

@
@@@(9@@@@@@

@
®

Tile oven will continue to cook flw tile

programmed amount of time, then shut off

automaticall), unless the WARM Ibature was set.

See tile How to set tile 0v(m/br marmint{'section.

6 Press tile CLEAR/OFF pad to cleat" tile
display if necessary. Remove the t6od fl'om
tile oven. Remembel; even though tile oven
sh tits Off automatically, fl)od left ill the oven
will continue cooking after tile oven turns
o_][.

NOTE: };()Itwill hear a j}ln whi& eoohing" with this
ji_ature. Tbe /hn will (7(# on and o/j whi# (oohing" to
best distribul_ the hot ai_; and will stop when the door
is opened but the heat will not tmvz q[f



How to set

a delayed
start and
automatic

stop

_bu can ,set the oven control to dday-start the oven,
cook for a s[)a ijiu:#nWh, of time and then tm'n (_j[]
automatk agy.

Make sure the o'_en clock shows tile correct

time of day.

Press the CONV BAKE/1 RACK pad
(Convection Bake 1-Rack mode) fl}r 1-rack

convection baking. This mode is used fl_r
cooking fl)od items on only 1 rack in
convection bake.

Press the CONV BAKE/MULTI pad
(Convection Bake Multi mode) fi_r multi-rack

convection baking. Tiffs mode is used fl)r
cooking fl_od items on more than one rack
(i.e. 2, 3 or more racks) at tile same time in
Convection Bake. See the Midti-rach

convection baking'section fl)r more
infm-mation.

Press the CONV ROAST pad for convection
roastin *

2 Press tile number pads to set tile desired

()*,'ell tei//perattlre,

3 Press the COOK TIME pad.

NOTE: [[ _olo'.t,,d[),, t_,cuitvsl [)tvhvating;, ._'ou ma_'.n,,_'l
to a&l additional time to the lenWh, of the cookinq', time.

4 Press the number pads to set tile desired

c__c_king tim e.

5 Press tile DELAY START pad.

6 Press tile mmlber pads to set tile time of day
_otl Wallt tile ovell to ttlrll Oll alld stal_ (ooldllg,

If you would like to check the times you ba\v set,
press tile DELAY START pad to check tile start
time wm lmve set or press tile COOK TIME pad
to check tile length of cooldng time you have set.

7 Press tile START pad.

N()2T2: An att,,ntion tom_will sound !/you att_ using"
timed bal:inq',or mast@q'., and do not [m_ss,,the START
pad qfier entering the bahinq, or toasting',, teml)eratme.

\_]len tile oven turns on at the time of clay you
have set, tile display will show tile clmnging
temperature (stm_ing at 100°F) and tile cooldng
time countdown. (Tile display starts changing
once tile temperature reaches 100°E)

NOTT2: ()n doubb ov(_n modds; wlwtz using" both ov(_ns
at the sattw time, the times showing" in the display will be
fi,r the last _m_,nset. 7b display the time sd,/br the fi*:st
_n s_,l,pres:sttw DEIAY START pad to clu,d¢ the s/art
6me you lutve set or/m_s:s the COOK 77ME pad to check
the h_ng'lh o/ _oohing" time you have set.

®®@®@®®®®@

@
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Tile oven will continue to cook flw tile

programmed amount of time, then shut off
automatically, unless the \_;¢RM featm'e was set.
See tile How to set the 0ven./br warming'section.

8 Press tile CLKAR/OH_" pad to clear tile display
if necessary. Remove the [ood fl'om the oven.

Remembe*; e\ ell though the o\vn shuts off
automatically, fi)od left ill the oven will continue
cooldng after tile oven turns off.

N07_2: }bu wig hear a /+m while co&ing" with thA
./i,,tt,i,t:T/,i./a,, .,,illo,d/.o_,,t,,dol//.,,hi/,,coo/_i_<,to
be,st di,slrilnHe th_ hot (tit; and "a)il[S@ "a)/wt_the door i,s
@('nd but the heat will not turn (_[[
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Warming

I,I_HI Ovet_

How to set

the oven

jbr warming

W;mn keeps cooked fl)ods warm flw up to

3 hours after the cooking function is finished,

or it can be acti_;ited independently to keep

already cooked fl)ods warm.

This lbature is not designed to reheat cold
fi_od.

To use tiffs teature independently, press
the WARM/PROOF pad once and then the
START pad.

To actix;lte this teature fl)r use atter Timed

Baking or Roasting, press the WARM/PROOF

pad once while programming the oven and

befiwe pressing START.

To Crisp Stale Items

• Place food in low-sided dishes or pans.

* For best results, place the Jood items in a

single layer; do not stack.

* Leave them uncovered.

• Check crispness after 20-30 minutes. Add
time as needed.

IMPORTANT NOTES:

• Food sholdd be h@t hot ir_ its coohing" container or
mn_@,rred to a heat-sajk serving" dish.

" For moist/boris; cover them with an ove_-sq/i" lid or
alu mitn_ m./biL

" Fried or crispjbo& do not need to be cove*_,d but
can ba:ome too d*y !/ warmed /br too b_<q:

• H_qJea#d op(_ning" q/the door allows the hot air to
_+scapeand the/hod to cool

• Allow ex'tra time/br the temperature inside the oven
to stabilize qfier addir<g" items.

• With [a<w loads it ma)' be ne_ssa*y to _over some
o/the _oohed /bod items.

• I_emove servir<g"spoon,s; etc., b@re placing"
containe*s in the oven.

• Do not use plastic containez:s, li& or plastic wrap.

CAU_ITON: Plastic containe*:% li& or plastic wrap

will malt {/placed ir_ the oven. Melted plastic m_ O'

not be removab& and is not _ove*M under your

_[t){I ;'F{17I [)L

@
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Proofing

VI?_II Ove_

How to set

the oven

./br proo/ ng

Tile l)l'°°l_illg, feature Ill[lillt}tillS }/ _&';ll'll]

emit(>nment useful for rising ?east-lea*,ened
products.

1 Place tile covered douoh ill a dish in the
o*,en on rack B or (k

NO'I_: Igor best rcsldts, eover the dol¢g'h "with a eloth
OF _ , / ,"wiH_greased )lasti_ "wrap(the plasti_ _n_0' need to
be a_ ho_t,d t_nderz_eath the eoz_tai_er ,so the oven

,/)in "will_ot blow it o[/).

2 Press the WARM/PROOF pad twice and then
the START pad.

The display will read "PrF" (proof),

Tile o*,en interior light turns (m and remains
on dining, I)r°°fing,.

Tile proofing feature automatically provides
the desired temperature for proofing and
therefl>re does not have a temperature
a c!jtls tm e n t.

3 Set the TIMER ON/OFF ti>r a maximum
of 1 hour. Depending upon the recipe, bread
may complete proofing ill less than 1 hour.
Check bread as needed fl>r progress.

After ] hour of proofing, press the
CLEAR/OFF pad. If proofing is not
complete, leave the bread in the closed
oven until it reaches the desired height.

To avoid lo*,_ering tile o*,en temperature and

lenothening_ , I)r°°fing, time, do not (>pen the

(>*,'ell d(>of tlllnecess_ll'i]}.

(H_eck bread products earl) to avoid
(>*, el_ I)l'O O]_1 II g

N07NS:

I_eepi_L,"/bod hot. The pmo/i_g ove_z tem/)e*wtltre is
_zot hot enoug'h to hold/boris at sq/k tempe*'atl_res.
{._sethe I;K4RM,fi+atttre to hee/),/bod "war_tz.

" [5'oo,/i_n_',,fieatl¢re on upper oven on6'.

* tS"oo.fi_ng',"will not operate "when oven is above
12 1_. HO1 _nllslmr_znthechsplay.

@
@
@
®

NOTE:

Set the oven to PROOF for a maximum

of 1 hour, then leave the bread in the
closed oven until it reaches the desired

height. Using PROOF in excess of 1 hour

may kill the yeast.
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Adjust the Oven Thermostat

14?HI Ov¢_

Do it
yourse{fl

You lnay find that your Ilew {}veil cooks

differently than tile one it replaced. Use your
new oven for a few weeks to become l/lore

fhmiliar with it. If you still think your new
oven is too hot or too cold, you call a@ust
the thermostat yourself.

Do not rise thel"IlloI/letei's, S{lch as those f(){lll(l

in grocery stores, to check the temperature
setting of your oven. These thermometers may
_u T 90-40 degrees.

NOTE: This a@*stment will only q/ji,{t baki_g"
temperature, s; it do{_snot q[fi,{t broiling; {onve{tion or
se(/@banit_g" tem[_erattm, s. The ac{justme_zt will be
*t,tained in memory c{fie,' a powe*'f_fihm,.

7b adjust
the oven
thomostat

Press the BAKE and BROIL HIGH/LOW

pads at the salne tilne for 3 seconds until the

displa} shows "SF."

Press the BAKE pad of the oven on which
you want to a@ust the oxen therlnostat.
A two-digit imlnber shows in the displa).

Press BAI_ imce to decrease (-) the oven
tenq)erature, I/I" twice to increase (+).

The oven temi)erature can be ar!justed up
to (+) 35°F hotter or (-) 35°F cooler. Press

the imlnber pads the salne way }'(ill read
theln, For exami)le, to change the oven
temi)erature 15°K press 1 and 5.

X4hen you have inade the a_!iUstlnelat, press

the START pad to _oo back to the tilne of day

displa). Use xour oxen as votl would normallx.

@+@
@
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The typeof
margarine
*rill qff_'ct
baking
pe_/brmance.*

Most recipes for baking have been developed

using high-flit products such as butter or

margarine (80% iht). If you decrease the fat,

tile recipe may not give the same results as

with a highe>Jht product.

P.ecipe fidlure can result if cakes, pies,

pastries, cookies or candies are made with

low4ht spreads. Tile lower tile tht content

of a spread i)roduct, tile more noticeable
these differences become.

Federal standards require products labeled
"margarine" to contain at least 80% fi_t by
weight. Ix/w-iht spreads, (ill tile other hand,
contain less fi_t and more water. The high
moisture content of these spreads affect the
textm'e and flavor of baked goods. For best
results with your old thvorite recipes, use
margarine, butter or stick spreads containing
at least 70% vegetable oil.
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Using the Self:Cleaning Oven

14?_ll Oven

B@_e a

clean cycle
77w ove_ door must be dosed a,d all eonlrots

musl be seI eorreell)./br lhe cycle lo work pr@er@

_4'e recommend _enting )our kitchen with an

open window or using a _entilation Lm or hood

during the first self:clean c_cle,

Remo_e tile broiler pan, broiler giid, probe,
all cookware and any almninun_ foil from

tile o_,en.

Gq'ay porcelain-coated oven racks (including tile
ottset rack) may remain in tile oven during the
selIZcleaning cycle without being clamaged. Tile
nickel-plated oven racks (including tile ottset
rack) may remain in tile oven during tile self:
cleaning cycle, but they will darken and become
hard to slide.

Do not rise abrasixes or o_,en cleaners, Clean

tile top, sides and outside of tile oxen door

with soap and water.

Make sure tile o,,en light bull) co',er (on some
models) is in place and tile oxen light is otI.

IMPORTANT: Tile health of some birds is

extremely sensitive to the fiunes given off

during the sell:cleaning cycle of any oven.
Move birds to another well-ventilated room.

CAUTION: Never place cooking utensils or
any other items oil tile ()veil floor. There is

a heating element beneath the oven floor.

Placing items on the oven floor may cause the

oven to overheat, resulting in damage to the

()veil and risk of dmnage or fire to cabinets.

Wipeupheavysoil on theovenbottom.
(Appearancemayvary.)

On double oven model,s, you ear_ ,set a dean cycle b_
bolh, 0ve_,s at lhe same lime, The la,sl oven ,sel will

aulomali(ally delay ils slarl ur_lil lhe end (_/ lh,e fi_:sl

oven is dean cycle,

0_ double ovet_ models, )ou can use limed bakir_g" it_

or_e over_ arid ,se(/_deat_ lh,e olher al lhe same lime,

How to set

the oven jot
cleaning

1 Press tile SELF CLEAN STD/LOW pad once
for a 4-hour clean time or twice for a 3-horn
clean time.

A 3-hour self:clean time is recommended tor

use when cleaning small, contained spills. A
self:clean time of 4 hours or longer is
reconm_ended for a dirtier ()veil.

2 Ifa time other than 4 hours or 3 hours is

needed, use tile ntunl)er pads and enter tile
desired clean time.

You can chaw,e tile clean time to any time
O

between ,3 l/otus and 5 hours, dei)ending, on
how dim _our oxen is.

3 Press tile START pad.

Tile door locks autonmticallv. Tile display

will show tile clean time remaining. It will

not be possible to open tile ()veil door until tile

temperature drops below tile lock temperature

and the I,OCI(ED light goes off.

®
®®®®®®®®®@

@
_4 lien tile I,OCKED light goes off, you will be

able to open tile door.

• Tile word "I,OCK" will flash and tile oven

control will signal if )ou set tile clean ('vole

}lil(l h)rget to close tile ox, en door.

• To stop a clean cycle, press tile CLEAR/OFF
pad. When tile I,OCKED light goes oit
indicating tile oven has cooled below tile
locking temperature, you will be able to
open tile door.
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Using the Self Cleaning Oven

14?dl Ov('_

How to

delay the
start o/
cleaning

1 Press tile SELF CLEAN STD/LOW pad once
for a 4-hour clean tiine or twice fi)i" a 3-houi

clean tiine.

A 3-hour sell=clean tiine is reconunended fi)i"

use when cleaning snlall, contained spills. A

self=clean tiine of 4 hours or longer is
recoinn/ended tor a dirtier ()veil.

2 If a tiine other than 4 hours or 3 hours is

needed, use tile nunlber pads and enter tile
desired clean tiine.

You can change tile clean tin/e to am tiine

between .3 hours and 5 hours, dei)ending, on
how dirt; VO/li" o;en is,

3 Press tile DELAY START pad.

4 Using tile nuinber pads, enter tile tiine of
da; ;ou want tile clean cycle to start.

5 Press tile START pad.

Tile door locks automatically: Tile display will
show tile start tiIne. It will not be possible to
open tile ()veil door until tile tenlperature
drops below tile lock tenlperature and tile
I,OCIZED light goes off.

X_hen tile I,O(:KED light goes off sou will be

able to open tile door.

N07_: On double oven models, you can ,sel a delay
clean in both ovens al lhe ,same lime. 77_e ,second oven

,sel will aulomali(ally delay lhe slarl q/ (lear_ing" unlil

lhe end o/ lhe fir, sI oven ',s (lean (yale.

7b recall lhe ,slarl lime q/ lhe ,second oven sel, press
the DELAY START pad on the controL*fin" the
,second oven,

®
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YO/I Ilia; notice some white ash in tile ();ell,

X,_ipe it up with a dan/p cloth after tile
();ell cools.

If white spots ren/ain, renloxe then/with

a soap-filled steel wool pad and rinse

thoroughl_ with a ;ineoar and water n/ixture.

These deposits are usually a salt residue that
cannot be renloxed bx tile clean cycle.

If tile oxen is not clean after one clean c_cle

repeat tile c;cle.

• You cannot set tile oxen fi)i" ct/oking until tile
()veil is cool eno/ioh foi" tile door to unh)ck.

• While tile ()veil is sell=cleaning, you can press
the CLOCK pad to display the tiIne of day.
To return to tile clean countdown, press tile
SELF CLEA_N STD/LOW pad.

• If tile racks beconle hard to slide, wipe tile
rack supports with cooking oil.
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Special Features

14?_ll Oven

5 ecial
.[eatures of
_OUr OUg_l

control

_bur new touch pad control ha,s additional fi_atur_,s
that you may choo,se to u,se.

They remain in the control's memory tmtil
the steps are repeated. When the display shows
your choice, press the START pad. The special
featm'es will remain in memory a_ter a power

fidlure, except fi)r the Sabbath teatm'e, which will
haxe to be reset.

The special feature modes can onl) be activated
while the displax is _showin,*_the time of dax clock.

The follo,dng are the features and ho,_ )ou
ma} actixate them.

7bnes at

the end of a
timed ucle

At the end g3/ a timed O'cl¢, 3 short beep.s will

soundJblhn_ed by one be@ eve U 6 second.s until

the CLEAR/OFF pad is p**¢._sed. This continuous

&.second beep may be canceled. 7b cancel the

6-aecond beep:

Press the BAKE and BROIL HIGH/LOW

pads (on double oven models, use the upper

oven controls) at the same time tot 3 seconds

until the display shows "SE"

Press the TIMER ON/OI_T pad. The display
shows "CON BEEF' (continuous beep). Press
the TIMER ON/OFF pad again. The display
shows "BEER" (This cancels the one beep
eve_w 6 seconds.)

3 Press the START pad.

NOTE: On double oven models, lhi.s canceh lhe

end-_*/:cTcle lone /br both oven._.

@

7bne

volume
77_i,sfi_alu*_¢alhv_:,syou to a((ju,sl lt_,¢lone vohmu',s to a
more acccglab# volume. 77ze*_,are three pas,sibl_volume
leveh.

1 Press the BAI_: and BROIL HIGH/LOW pads
(on double oven models, use the upper oven
controls) at the same time lot 3 seconds, tmtil

the display shows "SF."

2 Press the oven light on/off pad. The displa) will
show "2 BEER" This is the middle xolume lexel.

Press the oven fight on/off pad again. The

displa) will show "3 BEER" This is the loudest
; ohlme lexel.

Press the oven light on/off pad again. The

displa_ will show "1 BEER" This is the quietest
'_oltlm e lmel.

For each time the lexel is changed, a tone will

sotmd to proxide an indication of the xolmne
le;el.

3 Press the START pad to acfix _te the lexel
shown.

NOTE: On double _n_enmodeh, ltzi,saHivale_s ltzi_

,s/)¢tialfl_alllre fin" bolh 0_¢t_,s.

0
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Special Features

I,:1_11 Oven

12-hour,
24-hour
or clock
blackout

}bur control i,s ,set to use a 12-hour clock. IJyou
would pr@," 1o have a 24-hour military lime clock or
black out the clock display, fidlow the s/ep,s below.

Press the BAKE and BROIL HIGH/LOW

pads (on double oven models, use the upper

oven controls) at the same time fin" 3 seconds

until the display shows "SE"

2 Press the CLOCK pad once. The display will
show "12 hr." If this is the choice you want,

press the START pad.

Press the CLOCK pad again to change to the
24-hour military time clock. The display will
show "24 hr." If this is the choice you want,
press the START pad.

Press the CLOCK pad again to black out the
clock displa> The display will show "OFE"
If this is the choice you want, press the
START pa d.

NOTE: I] ltze clock is in lt_e black-out mode, )ou will
nol be able lo u,se lhe l)eh 0 Slarl /hnglion.

@+@
@
@

12-hour

shut off
I,Uth this fi.ature, shouhl you.fi,7{'et and leave the
oven on, the conh'ol will atttomatically lurn off the
oven after 12 hou*:s during" baldnq'J)tnction,s or q/h,"
3 hour,s during" a broil/itnction. I/you wish to turn
qff Ihi,Lficatu*_,, .fidlow the ste/*s below.

Press the BAKE and BROIL HIGH/LOW

pads (on double oven models, use the upper
oven controls) at the same time for 3 seconds

until the display shows "SF."

2 Press the DELAY START pad until "no shdn"
(no shut-off) appea_ in the displa}.

3 Press the START pad to actixate the no
shut-off and leaxe the control set in this

special features mode.

NOTE: On double oven models, lhis aclivales lhi,s

Special fi_alure in bolh ovens.

@+@
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P threnheit
or Celsius

temperature
selection

_)ur ovea conlrol is sel lo use lhe Fahrenheil

(emperalure sele_ lio_,s, but you m_O _ka_g_, (his
lo u,se lhe CeLsius sele_lio_,s.

Press the BAKF and BROIL HIGH/LOW

pads (on double oven models, use the upper

oven controls) at the same time fi)r 3 seconds

tmtil the display shows "SF."

2 Press the BROIL HIGH/LOW and COOK

TIME pads at the same time. The displa) will

show "F" (Fahrenheit).

Press the BROIL HIGH/LOW and COOK

TIN] pads again at the same time. This will
show "C" (Celsius).

3 Press the START pad. The new setting will be

disI_layed for both o_,ens.

NOTE: On double oven models, ttte new ,settir_g"will
be di,spl(o'edjbr bolh ovens.

@+@

@

A_ulo

conversion

1,17zen usir_q" convection bake, the Auto I?ecipe TM

Conv(#',sion j;,atlm: will aatomati_ all_' convert e_zte_,d

req'ular baki_g" tempemture,_ to co_n_e( tion baki_g"

tempemt u_,,s.

O_zce lhejkatut_, i,s activated, the disJd(O' will show lhe
a_tual _onverted (_,dtu ed) temperatmv,, t_r example,
!]you en#r a _xular _,cipe temperature q] 350°F and
pre,_s the START pad, the displa)' will show "(ON"
and the co_zverted temperature q/'!325 °1?."

NOTE: 7"kis J;_atl_re does r_otconvert cormeetior_ bake
eookir_g"time, s, only red'Mar bakir_g temperatures

To Activate the Feature:

1 Press the BAKF and BROIL HIGH/LOW

pads (on double oven m()dels, use the upper

oven controls) at the Salne tilne ti)r 3

seconds, until the display shows "SI_2 ''

2 Press the CONV BAt_:/1 RACK pad. The

display will show "CON OFI_2 '' Press the

CONV BANE/1 RACK pad again. The

display will show "CON ON."

3 Press the START pad.

To deactivate the teattu'e, repeat steps 1-3
abme but press the START pad when "CON
OFF" is in the display,

@+@
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Using the Sabbath Feature

Desig_,ed for use on the Jewish Sabbath and Holidays.

• beused orbakinqflroastiz_q"77u"Sabbatk /kattm, ean , fi , , ,
oa_)'. It eam_ot be u.sedfin' eonveetion, b*vilb_g;
sel._(&at_it_q,or Delay Start _ookit_g:

N()7_: The 0ve_z I{qJd eomes on automati(all 3' (on some

mo(h,£ ) wht, r_ ttu¢ door is (q)e_zed a_(I goes qff w/unz ttu¢

door is e[osd. 7he ban m(O' be n+moved. Se(, the ()vet_

L_l_t I_])[a(eme_zt seetiot_, Oa models witk a [_7zt swit( k

ozg thee emm'o[ pa_e_ the <n_e_z[{glut m( O' be tar_d on

Sabbath
f),ature:
How to set

./br regular
baking or
roasting

Make sure tke eloek ,skows tk,_ eon,_et time o/ (IcO'and
tke oven is OFF.

2

3

4

5

6

7

Press and hold both the BAKE and BROIL

HIGH/LOW pads, at the same time, until

the displa) shows "SF."

NOTE: (/bake or broil appea_:s in the display,
tke BAKE az_d BROIL HIGH/LOW pads were
_ot tol.hed at tke same time. 7bl. k tke

CLEAR/ObT pad a_d b(_'b_ ag'ai_.

Tap the DELAY START pad until

"SAb bAtH" appears in the displa).

Touch the START pad and _ will appear
in the displa).

Touch the BAKE pad. No signal will be

gl*, ell.

Using the number pads, enter the desired

temperature between 170 ° and 550 °.

No signal or temperature will be given.

Touch the START pad.

Alter a random delay period of

approximately 30 seconds to 1 minute,

_ will appear in the display indicating

that the oven is baking/roasting. If _

doesn't appear in the display, start again

at Step 4.

To ac!}ust the oxen temperature, touch the

BAKE pad, enter the ne*_ temperature using

the number pads, and touch the START pad.

N07_: 77_e CLEAR/ObT az_([ COOK 77ME pads
an, aetive durit_g tke Sabbatk f,atu*i,.

@
®®@®®®®®®@

@
When the display shows _ the oven is
set in Sabbath. When the display shows

c the oven is baking/roasting.
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Sabbath

f_ature:

How to set Jbr
timed baking
or roasting -
immediate start
and automatic

stop

Make su_, tke eloek skows tke eorreet time o/ clay and
tke oven is OFF.

2

3

4

5

6

7

Press and hold both the BAKE and BROIL

HIGH/LOW pads, at the same time, until
the displa} shows "SF2'

NOTE: (/bake or broil appea_:s in tke dis]dO;
the BAKE and BROIL HIGH/LOW pads we_,
not tou(ked at tke same time. 7bu(k tke

CLEAR/OFF_ /)ad and heft(n, aq'ain,

Tap the DELAY START pad until
"SAb bAtH" appears ill the displa}.

Touch the START pad and D will appear
in the displa?.

Touch the COOK TIME pad.

Touch the number pads to set tile desired

length of cooking time between 1 minute

and 9 hours and 99 minutes. The cooking

time that you entered will be displayed.

Touch the START pad.

Touch the BAKE pad. No signal _dll be

glvell.

Using the number pads, enter the desired
temperature. No signal or temperature will
be gix en.

9 Touch the START pad.

10After a random delay period of

approximately 30 seconds to 1 minute,

D C will appear in the display indicating that

the ovell is baking/roasting. If D C doesn't

appear ill the display, start again at Step 7.

To at{lust the oven temperature, touch the
BAKE pad, enter the new teml)erature using
the number pads, and touch the START pad.

When cooking is finished, tile display will
change ti'om D C to D and "0:00" will appea_.
indicating that the oven has turned OFF but is
still set in Sabbath. Remove the cooked ibod.

@+@

OOOOOOOOOO

When the display shows D the oven is
set in Sabbath, When the display shows
D C the oven is baking/roasting.

• D



Using the Sabbath Feature

I,:DHI Oven

How to exit
the Sabbath

./kature

1

2

Touch the CLEAR/OFF pad.

If the oxen is cooking, wait for a random

dela} period of app_'oximatel} 30 seconds

to 1 minute, until (mlv_ is in the display.

Press and hold both the BAKE and BROIL

HIGH/LOW pads, at the same time, until
the display shox_s "SF."

Tap the DELAY START pad until
"l 2 shdn" or "no shdn" appears in the
display. "12 shdn" indicates that the oven
will automatically turn ot;_ aider 12 houls.
"no shdn" indicates that the oven will not
automatically turn o,q.

5 Touch the START pad.

NOTE: Ira [_ower outa W, o__ lo'r_¢dwhile the oven
wa,s i_ 5"c_bb_th, the oven will automatically tl_*'_ (if[I
c_nd ,stcU oijeven when the power retu*'_,s. 77_e 0ve_
_o_t_ol mu,st be r_,set.

®
@+@

%
@
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re and (;leaning

IUal! Oven

BE SURE ELECTRJCAL POWER IS OFF AND ALl. SURFACES ARE COO1. BEFORE CLEANING ANY

PART OF THE OVEN.

Hogl,2 to r(qlzoue

protective shi[q_ing

film and
pa(_tg'ing tape

Carefully grasp a corner of the protective shipping
film with your fin_*ei_ and slowl) )eel it fl'om the
appliance surti_ce7 Do not use all{' shaq) items to
remove tile film. Renlove all of tile film befi)re

using the appliance tot the fi_t time. To assm'e no
damage is done to the finish ot the produrt, the

satest way to remove the adhesive fl'om packaging
tape on new appliances is an application of a
household liquid dishwashing dem_gent. Apply
with a sott cloth and allow to soak.

NOTE: 77w adhe,sive mu,st be rcmoved fi'om all parl,s.

]i (:annol be removed {t il is baked on.

07)en Yachs All oven racks may be cleaned bv hand with an
abrasive cleaner or steel wool. Mter cleaning,
rinse the racks with clean water and dry with a

clean cloth. Gray porcelain-coated oven racks
(including the offset rack) may remain in the
oven during the sell:cleaning cycle without
being damaged. The nickel-plated oven racks
(including the ottset rack) may remain in the
oven during the sell:cleaning cycle, but they will
lose their luster and become hard to slide. ]t

will be necessary to grease all oven rack side
edges with a light coating of vegetable oil atter
cleaning them by hand or in the oven. This will
help maintain the ease of sliding the racks in
alld Otlt of the oven.

Ovenrack

0{tset rack (27" models 0nly)

Stainless steel

& metal parts

Do not use a steel-wool pad; it will scratch
the surface.

To clean the stainless steel surlhce, use warm

sudsy water or a stainless steel cleaner or polish.
Always wipe the sm'fhce in tile direction of the
grain. Follow the cleaner instructions for
cleaning the stainless steel surtace,

To inquire about purchasing stainless steel
applicance cleaner or polish, or to find the
location of a dealer nearest you, please call our
toll-fi'ee nmnber:

National Parts Center 800.626.2002

ge.com

Broiler pan
and grid

After broiling, remove the broiler pan fl'om the

oxen. Remoxe the grid froln the pan. Careflfllv

pour out the grease fronl the pan into a proper
COlltailler.

X._ash and rinse the broiler pan and grid in hot

water with a soap-filled or I)lastic scom'ing, pad.

If fl_od has bm'ned on, sprinkle the grid with
detergent while hot and cover with wet paper
towels or a dish cloth. Soaking the pan will
relnove b/lrlled-oil toods.

Both the broiler pan and grid may be cleaned
with a colnlnercial oxen cleaner.

///T/III_I I il/l/'l//\'{\'i\ \)5

Both the broiler pan and grid can also be
cleaned in a dishwasher,

Do not dean the broiler pan 0r g'rid in a se(/:deaning"

Do not store a soiled broiler pan and g'rid anywhere
in the oven.

./



re and (;leaning

1471ll Oven

Lo'i-o[f
07)e7l

([OOY_

re ffl 0 7)(l [

The door is very heavy. Be cmeful when removh_g
mid lifting the door.

Do not l!fi th_ door by th_ handh,.

To remove the door:

1 Fully open the door.

2 Pull the hinge locks down toward the door
fram e, to the mflocked position. A tool, such

as a small fiat-blade screwdriver; may be
required.

3 Firmly grasp both sides of the door at the top.

4 Close door to the door remowd position
(see illustration),

5 I,ilt door up and out tmtil the hinge arm is
clear of the slot.

Slot

Hingelock

Pull hinge locks down to unlock

To replace the door:

1 Firmly grasp both sides of the door at the top.

_4_ith the door at the same angle as the
remowd position, seat the indentation of the
hinge area into the bottom edge of the hinge

slot. The notch in the hinge arm must be
fifllv seated into the bottom of the slot.

Fully open the door. If the door will not flfllv
open, the indentation is not seated correctly in
the bottom edge of the slot.

Push the hinge locks up against the fl'ont
fl'ame of the oven cavity; to the locked

position.

5 Close the oven door.

Removal position

Bottom i l I Hio'ea_rm

edgeof ILin_

slot,

Pushhingelocksupto lock
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O_en dooT To clema the inside of the door:

• Because the area inside the gasket is cleaned
during the self:clean cycle, you do not need to
clean this by hand.

• The area outside the gasket and the door liner
can be cleaned with a soap-filled or plastic
scouting pad, hot water and detergent. Rinse well
with a vinegar and water solution.

To dem_ the outside of the door:

• Use soap and water to thoroughly clean the top,
sides and fl'ont ot the oven dora: Pdnse well. You

inay also use a glass cleaner to clean the glass
on the outside of the dora: Do not let water dil I)
into the vent openings.

• If anv stain on the door vent trim is persistent,
use a soft abrasive cleaner and a sponge-scrubber
tor best results.

Spillage of marinades, fl'uitjuices, tomato
sauces and basting materials containing acids
may cause discoloration and should be wiped
up immediatel> When sm_hce is cool, clean
and rinse.

• Do not use oven cleanei_, cleaning powde_
or ha_h abrasives on the outside of the dora:

Donot rubor cleanthedoor gasket--
it hasan extremelylow resistanceto abrasion.

If you noticethe gasketbecomingworn, frayedor damagedin anyway or
if it hasbecomedisplacedon the door,youshould haveit replaced.

Cont,vl

panel
It's a good idea to wipe the control panel atter
each use. Clean with mild soap and water or
vinegar and water, rinse with clean water and
polish <hy with a soit cloth.

Do not use abrasive cleansers, strong liquid
cleaners, plastic scouring pads or oven cleaners
on the control panel--they will damage the
finish. A 50/50 solution of vinegar and hot
water works well.
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re and (;leaning

I,l?lll Oven

07) g;vt

light bulbs

N07_: The glass eover sholdd be removed mdy when
eold. _4_,ari_g" latex gloves may. _f/i_r a better ,g'ri_.)

CAUTION: Before,e,la..- he
bulb, disconnect electrical pox_er to the oven
at the main hlse or circuit breaker panel.

Be sure to let the light coxer and bulb cool
completely.

For }our safety do not touch a hot bulb with
bare hands or a damp cloth.

To remove:

1 Turn the glass cover counterclockwise
1/4 turn until the tabs of the glass cover
dear the grooves of the socket.

2 Using gloves or a dr'_ cloth remove the bulb
b) I)ulling, it straight, out.

To replace:

1 Use a new 130-volt Halogen, bulb, not to
exceed 50 watts.

3

4

[)sing gloves or a dr', cloth remove the bulb
from its Ix_(kaging',, Do not touch the bulb
*dth bare fingel_.

Push the bulb straight into the receptacle
all the wa).

Place the tabs of the glass coxer into the
grooves of the socket. Turn the glass coxer
clock_dse 1/4 turn.

For improved ligT_ting"inside the oven, dean the ,glass
eoverj}_quently using" a wet cloth. This should be
done when the oven is _omp#tely cool

5 Reconnect electrical power to the oven.

Receptacle Socket

_"'" Bulb

Tab

/
Glasscover

Receptacle

Usegloves
orcloth

PTvbe The temperature probe may be cleaned with

soap and water or a soap-filled scorning pad.

Cool the temperatm'e probe befi)re cleaning,

Scorn" stubborn spots with a soap-tilled scorning

pad, rinse and dry.

l)o not imme*:selt_elemperalu*e probe in wale*:

l)o nol slore lhe lemperalu*,_ probe in lhe ovem
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getbre You (;all For Service...

I,l?d/ Oven

Save time

& money/

lvoubh, shooliTtg lips

oTt d_@d/owhtg

pa_>_ first aTtd you

may tzot 1wed to

call fbv sevvic<

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

CLOCKAND TIMER * A fuse ill wmr home may be blown or the circuit breaker tripped.
DO NOT WORK Replace the fuse or reset the circuit breaker.

• (-)yen controls improperly set. See the Oven Control, Clock a_d Timer
section.

OVEN LIGHT DOES , Light bulb is loose or defective. Tighten or replace the bulb.

NOT WORK * Pad operating light is broken. Call for service.

OVEN * (-)yen themmstat needs ac!justment. See the A_(just the Oven Tlwrmostat
TEMPERATURE, Do it you*:se(/! section.
TOO HOT OR
TOO COLD

OVEN WILL * A fuse in your home may be blown or the circuit breaker tripped.
NOT WORK Replace the fuse or reset the circuit breaker.

•(-)ven controls improperly set.

FOOD DOES NOT
BAKE OR ROAST
PROPERLY

FOOD DOES NOT
BROIL PROPERLY

OVEN WILL NOT
SELF CLF, AN

* Oven controls improperly set. See the Baking" or Roasting" section.

* Rack position is incorrect or the rack is not level.

* Incorrect cookware or cookware of improper size being used.

* Oven thermostat needs a(!justment. See the A@_st the Ove_z Thermostat

Do it yol_*:se(/] section.

* Oven door is open. Close the door. This model is designed %r closed door
broiling only. Always broil with the door closed.

* Oven controls improperly set. Make sure you press the BROIL
HIGH/LOW pa d.

* Improper rack position being used. See tile Bmilit_g'guide.

* Food being cooked in a hot pan. Use the broiling pan and grid that
came with your oven. Make sure that it is cool.

* Cookware not suited flw broiling. Use the broiling pan and grid that
came with yOtlr ovell.

* The probe is plugged into the oudet in the oven, Remove the probe
,q'om the oven.

* Aluminum flfil used on the broiling pan and grid has not been fitted
properly and slit as recommended.

* In some areas the power (w)ltage) may be low. Preheat the broil
element fl_r 10 minutes. Broil fl_r the longest period of time
recommended in the Bmilb_g" truide.

* The oxen temperatm'e is too hioh_ to set a selfZclean operation.
Allow the oven to cool and reset tile controls.

* Oxen controls improperl) set. See the Uising" the Se(/zCleanir_g" Oven
section.

* The probe is l)lugged,, into the oudet in the oxen. Remove the probe
froI// tile ()veil.

"CRACKING" OR * This is normal. It is the sotmd of the metal heating and cooling
"POPPING" SOUND during both cooking and cleaning iunctions.

I_NCESSIVE SMOKING * Excessive soil, Press the CLEAR/OFF pad, Open the windows to rid
DURING CLEAN the room of smoke. Wait tmtil the I,OCKED light goes off.
CYCLE Wipe up the excess soil and reset the clean cycle,

4/



Before You Call For Service...

I,l?lll Oven

Trouble-

shooting tips

42

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

OVEN DOORWILL * The oven is too hot. _Mlow the oven to cool below loddng temperature.
NOT OPFAN AI_TER
A CLFAN CYCLE

OVEaN NOT CLEAN * (-_ en controls improperly set. See the {._int{"t/w S_(/=Ch_a_int{"()v_ section.

AI)TER A CLEAN * (-Xen was heavily soiled. Clean up heax T spillo\ ex5 befi)re starting the
CYCLE clean cycle. Heaslv soiled ovens may need to self-clean again or fl)r a

longer period ot time.

"LOCK" * The self-clean cycle has been selected but the door is not closed.
FLASHES IN Close the oven doox:
THE DISPLAY

LOCKED LIGHT * The oven dora is locked because the temperilture inside the oven has
IS ON WHEN YOU not dropped below tile locldng temperature. Press the CLEAR/OH?
WANT TO COOK pad, _Mlow the o\vn to cool

CONTROL SIGNALS * You fi)rgot to enter a bake temperature or cleaning time. Press the
AkTER ENTERING BAKE, pad and desired temperatm'e or the SELF CLEAN STD/LOW
COOKING TIME OR pad and desired clean time.
DELAY START

"F AND A NUMBER * You ha\v a flmction error code. Press the CLF=kR/OFF pad. _Mlow the
OR LF,TFER" FLASH o\en to cool for one horn: Put the oxvn back into operation.

IN THE DISPLAY * Disconnect all power to the oven fbr 30 seconds and then recom_ect

powel: If the flmction error code repeats, call flw service.

DISPLAY GOES * A fllse in your home may be blown or the drcuit breaker tripped.
BLANK Replace tJ_e fuse or reset tile drcuit breake*;

• The clock is in the black-out mode. See the O'ue;_Control, C[oc/¢and
7_mer section.

DISPLAY I)IASHF£ * Power fidlure. Reset the clock.

UNABLE TO GET * ()yen control pads were not pressed properly. The BAKE and the
THE DISPLAY TO BROIL HIGH/LOW pads must be pressed at the same time and heM
SHOW "SF" fiw 3 seconds.

"PROBF2' APPFARS * This is reminding you to enter a })robe tempelature atier plugging in
IN THE DISPLAY the probe. Enter a probe teFapesature.

POWER OUTAGE, * Power outage 05"sm'ge. Reset the the clock. If the oven was in use, you
CLOCK FLASHES must reset it by pressing the CLEAR/OFF pad, setting the clock and

resetting any cooldng iimction.

STEAM kNOM * \\]_en using the convection teature, it is n(mnal to see steam coming out
THE VENT (ff tile o\vn vent. _&stile n[ll/lber (ff rilcks or alllOtlllt of tk)od being cooked

increases, the amount ot visible steam will increase.

"BURNING" OR * This is normal in a new oven and will disappear in time. To speed the
"OILY" ODOR p*ocess, set a seli:clean cycle flwa minimum of 3 hom_. See the { isint_"the
F2MITTING FROM S¢(/_C&ming" O'u(_zsection.
THE VENT

STRONG ODOR * This is teml)orm)'. An odor fl'om the insulation around the inside of the
_wen is nomml for the fil_t tbw times the _wen is tlsed.

I)SkN NOISE * A cooling tim or a con\ ection iim (depending on the flmction you are
using) may automatically turn on. This is nomml. The cooling tim will
turn on to cool internal parts. It may run fiw up to 1-1/2 hom_ in 30"
models and up to 2 hom_ in 27" models a/ter the oven is turned ofl_
The convection Km will cycle on and off 5mtil the flmcti(m is o\er or
the door is opened.
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Consumer Product Ownership Registration
Dear Cust(m]er:

Thank you for Imrchasing, our product and thank you for placing, your, c(mfidence in us. _A'e are proud to
ha'_e V(//I as a c/IstoIller _.

Follow these three steps to protect your new appliance investment:

/
Complete mid mail

your Consumer

Product Ownership
Registration today.

Itavc the peace oI mind

of knowing we call
con|act vou ill the

mdikelv event of a

satt'tv l//odificatioll.

After COlnplefing this
regisa'ation, write your
model and serial nulnbers

hi dfis manual. _i)u will

need this in{brmation

should you require service.
The service munber ill the

USL\: 800.444.1845. In

Canada: 1.888.880.3030.

3
Read your Owuer's

Manual carefully. It will

hel 1) you operate your

new at)t)liance t)rot)erl}.

g

Important: To ensure that your product is registered, mail the separate product registration card.

If the separate product registration card is missing, fold and mail the form below. No envelope is needed.

F()I D 1/ERE

Consumer Product Ownership Registration
Product Model Serial

Wall Oven

Mr. [] Ms. [] Mrs. [] Miss []

First I
Nall/C I I

Address I I

\pt. # I , i
(;it,,' I , ii

[)me Plac_d

i,,t,s<I I
Mouth I I I

II'ast [ I
I I I I I Nalil(._ I I I I I I I I I I I I I I

I I I I I I I I I I I I I I I I I I iI I I I I I

I I I I I I

I I I I I I I I I Zit' I II I I I I I I I Staw I i I Code I I I I I

l)av] I ] }i_ar] I ] I"h°_':' I i i I-I i i I I i i i IN/lll/t)cF

C Mono#ram _.,<.co,,,
General Electric Company
Louisville, KY 40225

"[':\t)E C1 ,()SED



Consumer Services

With the purchase of your new Monogram appliance, receive the
assurance that if you ever need information or assistance from GE,
we'll be there. All you have to do is call----toll-free!

G E Answer

Center _

800.626. 2000

Whatever your question about any Monogram major appliance, GE Answer Center e:

infl_rmation service is a_filable to hell). Yore" call--and your question--will be answered

promptly and courteously. And you can call any time. GE Answer Center <_se_Mce is open

24 hours a day, 7 clays a week.

OR

Visit our \'\Tebsite at: ge.com

In-Home Repair
Service

In the U.S.A.:
800.444.1845

AGE consumer service protessional will provide expert repair service, scheduled at a time

that's convenient fl)r you. Many GE (_onsumer Service company-operated locations otter

v(m service today or tomorrox< or at your convenience (7:00 a.m. to 7:00 p.m. weekdays,

9:00 a.m. to 2:00 pan. Saturdays). Our fhctors-trained technicians know your appliance

inside and out--so most repairs can be handled in just one visit.

For Customers

With Special
Needs...

800.626. 2000

S_gXION

GE oflbrs, fl'ee of charge, a brochure to assist in planning
a barrie>_i'ee kitchen fl_r persons with limited mobility.

Consumers with impaired hearing or speech who have access to
a TDD or a conventional teletypewriter may call 800.TDD.GEAC
(800.833.4322) to request inflwmation or se_Mce.

Service Contracts

800.626. 2224

YOu can have the secure teeling that GE (_(msumer Service will still be there after your

warranty expires. Purchase a GE contract while your warranty is still in ettect and you'll

receive a substantial discount. With a multiple-year contract, you're assured of future

service at today's prices.

Parts and
Accessories

800.626. 2002

Individuals qualified to service their o*_n appliances can have parts or accessories sent directlx

to their home. The (;E p;u'ts sxstem provides access to oxer 47,000 parts...and all GE (;enuine

Renewal Parts are fully warranted. VISA MasterCard and Discoxer cards are accepted.

User maintenance instructions contained in this manual cover procedures intended to be

performed by any user. Other servicing generally should be referred to qualified service

personnel. Caution must be exercised, since improper servicing may cause unsafe operation.



Warranty

(onveclion 1,1_111Oven

YOUR MONOGRAM WALL OVEN WARRANTY

Staple sales slip or cancelled chech here. Proof of original purchase

date is needed to obtain service under warranty.

WHAT IS

COVERED

P)vm the Date

of the O'_ginal
Puwhase

LIMITED ONE-YEAR WARRANTY

For one xear from date of original purchase, we will provide, free of charge parts and
service labor in xour, home to repair or replace any part of the oven that tails because
of a mantdhcturing defect.

This warranty is extended to the original purchaser and any succeeding owner ff)r products
purchased for ordinar\ home use in tile 48 mainland states, Hawaii or %_lshington, D.C.
If the product is located in an area where service by a GE Authorized Servicer is not available, you
m W be responsible fiw a trip charge or \_)u mm be required to bring tile product to an Authorized GE
Se,wice location fin" service. In Alaska the warranty is tile same e×cept that it is I,[MITED because \_)u must
pa) to ship tile product to tile service shop or fi)r the set\ice technician's travel costs to \_)ur home.

All warranty service will be provided bv our Factor\ Service Centers or bv our authorized Customer
Care ,_servicers during normal working hours.

Should your appliance need service, during warranty period or beyond, call 800.444.1845. Please
ba\e \_)ur serial number and model number mailable when calling fl)r service.

WHAT IS NOT

COVERED

• Service trips to your home to teach you how
to use the product.

• Replacement of house fuses or resetting of
circuit breakers.

• Damage to the product caused by accident,
fire, floods or acts of God.

• Failure of the product if it is used for other than

its intended purpose or used commercially.

• Improper installation, delivery or maintenance.

• Incidental or consequential damage caused

by possible defects with this appliance.

• Damage caused after delivery.

• Product not accessible to provide required
service.

I XCLUSION OFIMPLIED WARRANTIES--Your sole and exclusive remedy is product

repair as provided in this Limited Warranty. Any impfied warranties, including the implied
warranties of merchantability or fitness for a particular purpose, are limited to one year or
the shortest period allowed by law.

Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so tile

above limitation or exclusion ma) not apply to you, This warrant) gives you specific legal rights, and

wm may also hme other rights which vary ii'om state to state. To know what your legal rights are in

vom" state, consult your local or state consumer allairs oll]ce or your state's Attorney General.

Warrantor: General Electric Company,

Louisville, KY 40225

GE Consumer & Industrial

Appliances
General Electric Compan U
Louisville, KY/40225

ge.com



Information pour le client

]201_'*'mural

Irztroduction Votre nouveau flmr mural Monogram ofli'e un swle (_loquent, une grande commodit(_ et de la
sonplesse dans l'agencement de w_tre cuisine. Que vous le choisissiez pont la puret(4 de ses lignes,

l'attention assidue pore" le dg_tail ou ces deux raisons, wins constaterez que le mariage

exceptionnel de la forme et de la timctionnalitg_ de w)tre Ibur mural Monogram wins apportera
satisihction pendant de nombreuses anng_es.

Vote ti)ur mural Monogram a (_t(_concu pour vous oL_/"ir la flexibilit_ voulue permettant de

l'agencer 5 w)s armoires. Son style (_l(_gant permet de l'intg_grer ell toute beaut(_ 5 w)tre cnisine.

L'iniimlmtion des pages suix;mtes vous aidera a ihire fimctionner eta entretenir correctement
w)tre four mural.

Contenu Entretien et nettoyage

Alnpo/lle ........................... 86

Grilles ............................. 83

I_chefl'ite et grille ................... 83
Panneau de colm61e ................. 85

Pi&ces en acier inoxydable et en m_tal .... 83
Porte du flmr ....................... 85

Sonde ............................. 86

Soulever la porte du fl)ur . ............. 84

Service/_ la clientele

Avant d'appeler le service ......... 87, 88

Carte d'enregistrement du produit ...... 48

Consignes de sg_cnrit(_ .............. 49-51
Garantie ............................ 90

Numg_ros de module et de sg_rie ......... 48

Numg_ros de tg_lg_phone importants ...... 89

Follr

Caractg_ristiques ...................... 52
Commandes ......................... 53

Cuisson au grilloir/Guide de cnisson

au gfilloir . ...................... 56-58

Cuisson et r6tissage a minuterie ..... 61, 69

Cuisson par convection ............ 66-71

Cuisson/Rgtissage ................ 54, 55

Directives pour l'autonettoyage ......... 76
Fermentation ....................... 73

Fonction Sabbath .................. 80-82

Fonctions spt4ciales ................ 77-79

Horloge ........................... 59

Papier d'ahmrinium ............ 50, 55, 75
R&hauflement ...................... 72

R(_glage du thermostat ................ 74
Sonde .................. 63-65, 69, 75, 86

Retirez le
_Ylg b (l Tt

d ?mballage

Pincez avec soin entre w)s doigts un coin de la

pellicule de protection pour l'exp&lition et
dOtachez-la lentement de la sm'thce de

l'appareil. N'utilisez pas d'objets tranchants

poI/F retirer la pellicule. Retirez route la
pellicule a_;mt d'utiliser l'appareil pour la

premibre ibis.

Pour s'assm'er de lie pas endommager le fini

du produit, le meillem" moven pour d_coller

du nouvel appareil l'adht4sif du ruban

d'emballage est d'appliquer du d<4tergent

liquide pore" laver la vaisselle. Appliquez avec

tm chiflim donx et laissez tremper.

REMARQUE : 17Mhds!/ doit dire r_tiK (& touta &s

pi_?ces. 11 ne pou*'_w I'dlre s'il a dtd cuit en place.
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Information pour le client

]?Ol;r mural

Avant

d 'utiliser

votre .four

_lural

Lisez attentivement ce manuel. I,'inflwmation

contenue darts ses }:)ages vous aidera fi flute
fk)lIctiollller et _'l elitreteliir correcteI//elit votre

f() tit Ill tIrnL

Gardez-le _'lportg_e de }a main pour rg_p(mdre _'l

vos questions.

Si vot/s lie coI/iprellez })as certailis poilltS Otlsi

VO/IS avez besoin d'aide, VOHS tr()uverez tllle

}iste de num_ros de service _'l}a clientele sans

fl'ais a }a section arri_re de ce manuel.

OU

Visitez notre site _'_eb _'ll'adresse suivante :

ge.com

Inscrivez
les numdros
de modHe
et de se'rie

Vous les trouverez stir l'_tiquette sur }e rebord

du c6t_ ou stir }e de\;mt du four (inti_rieur)

derribre la porte.

Remplissez et retom'nez la carte

d'enregistrement du produit qui accompagne
ce produit. Si vous ne pouvez }a trouver,

veuiHez nous thire paxwenir le duplicata

imprim<4 au dos de ce manuel

Avaaat d'envoyer la carte, veuillez inscrire les
num&ros ci-dessous :

Num(_ro de mod&le

Num(_ro de s(_rie

Utilisez ces num_ros pour toute

correspolldallce OH to/It appe} de service au

st{}et de votre fo/Ir I//ural.

Si vous avez

re(u un

./bur mural
endommc_qd

Contactez imm<4diatement le d_taillant (ou }e

fhbricant) qui vous a vendu le four mural.

Gagnez du
temps et
dconomisez

Avant toute demande de service, consultez }a

section Soluti(m de probl_mes _'l}'arri_re de ce
I//HII tie}.

VOus } trouverez une liste des causes de

probl&mes de fonctionnement mineurs que
roils po/ivez corriger votls-I//el//e.

Si vous
avez besoin
de service
d )ntretien

OU (le

@afar}on

Pour obtenir du service, reportez-x ous mix

pages du service a la c]ient&le a l'arri&re de
ce l/ill ii flee

Nous SOl/lilies _iers de Iiotre selwice et IIOHS

tenons _'lvotre sat}siltation. Si pour que}que

raison que ce soit vous n'6tes pas satisfidt du

service recu, wfici deux 6tapes 5 suivre pour
obtenir de l'aide suppl_mentaire.

D'ABORD, contactez }es pel_onnes qui ont

rOpar6 votre appareil. Expliquez wme
insatisthction. Dans la plupart des cas, cette

dt4marche rOsoudra }e problbme.

ENSUITE, si vous n'6tes toujom's l)as satisfidt,
_crivez tous les d_tails (sans oubHer d'inscrire

votre num_ro de t<q_phone) au :

Manager, Customer Relations
GE Appliances

Appliance Park

Louisville, KY 40225

48



MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

AVE7 7/7SSE34EN7.
P(mr xotre sOcurit_, xous dexez suixre l'inflmnation contenue darts ce manuel pour rOduire les
risques d'incendie et d'explosion, de choc 01ectrique ou pour 0xiter tout dommage mat0riel, des
blessures ou la mort.

AVIS IMPORTANT EN MA 77EPu fDE SECUR!7 Ff
" Le California Safe Drinldng Water and Toxic

Enforcement Act exige que le gouverneur de
Californie public une liste de substances que
l'on sait occasionner le cancer, des anomalies

cong6nitales ou d'autres anomalies de
reproduction, et exige que les entreprises

avertissent leurs clients des dangers que leur

flint courir une exposition 5 ces substances.

* L'isolement en fibre de verre dans les fours

auto-nettoyants &met tm tr_s petit montant
de gaz carbonique pendant le cycle de

nettoyage. Vous pouvez r_duire votre
exposition 5 ce gaz en a_rant, en ouvrant
la tbn&re ou en utilisant un ventilateur

ou une hotte d'aOration.

. IMPORTANT : Ce,  ,in 
sont extr_mement sensibles 5 la timbre produite

pendant le programme d'autonettoyage de
n'importe quel Ibm: Nacez les oiseaux

dans rule atltl'e pibce bien ag_l'g_e.

MES UPur2SDE S 2CUPJT>2
Pour utiliser des appareils _lectrom8nagers,
vous devez suivre des pr&autinns _l_mentaires
de s&curit&, en paxticulier :

, Assurez-vous d'enlever tous les mat&riaux

d'emballage du four avant de le mettre en
marche, pour _viter tout danger d'incendie ou
de dommage dCl fi la fum(4e sices mat6riaux
d'emballage prennent teu.

" N'ufilisez cet appaxdl que pour l'nsage auquel
il est destin&, comme expliqu_ clans le present
Manuel du propfi&aire.

, Assurez-vous que votre appaxeil est bien instaJtl5
et mis h la terre par un installatem" qualifi_,
ccmfimn_ment aux directixes d'installation

]k}lll'nies.

, Assurez-vons que le four est bien install5 dams
tree armoire solidement fix&e a la chaxpente de la
r6sidence. Ne laissez pel_omle gfimpel, s'asseoir
ou monter sur la porte du fi)m; ou s'y agfippel:

* Demaaadez _t1 installateur de vons montrer

l'emplacement du disjoncteur ou du fusible.
Identifiez-le pore" pouvoir le trouver fiicilement.

"Ne tentez pas de r6parer ni de remplacer aucune
pii_ce du four, a moins que cda ne soit
recommaaad6 daJas le present maaauel. Tout a utre
service d'entretien dolt &re assm'_ par un
r_parateur qualifi_.

"Apprenez attx enfaaats h ne pas jouer avec les
commaaades ou route autre piece du Ibm'.

" Ne laissez ja_nais la porte du four ouverte hnsque
vous ne surveillez pas l'appareil.

, Gaxdez toujours les linges/_ vaisselle, les mitaines
de four et autres articles en tissu _t tree distance
s&ctMtaire de votre four.

" Pour votre s6curit6, n'ufilisez pas cet appameil
pour r6chauffer la pibce.

" Ne ra_agez pas de mat6riaux inflammables dams le
four.

, Gaxdez toujours les ustensiles en plastique et en
bois, de mSme que les a]hnents en conserve,
tree distance s6curitaire de votre four.

, Gaxdez toujours les rev6tements muraux
combustibles, les rideaux et les tentures a une
distance s_cudtaire de votre four.

, NE PAS EMMAGASINEZ OU UTILISEZ DF£
MATI)_IIELS COMBUSTIBLES, L'ESSENCE

OU LES AUTRES .VAPEURS ET LES LIQUIDES
INFLAMMABLES A PROXIMITE DE CECI OU
AUCUN AUTRE APPARE1L

* Ne laissez pas de graisse ou autres mati&res
inflammables s'accumuler dams le four ou

proximit& de ce dernier.

, Ne tentez pas d'6teindre des feux de graisse avec
de l'eau. Ne soule\ ezjamais une casserole en
flammes. Mettez tons les r_glages en position oit
(art&).

Vous pouvez &eindre compl&tement les flalnlnes
en tbnnant la po_e du flmr et en &eignant
l'appa_eil, ou en utilisant un extincteur chimique
_'1 potldl'e O{t _'1 I//OtlSSe,



MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

M 2S URES DE SEC URH
" N'ufilisez pas de papier d'aJmnininm pour

cotwrir la sole du four, saul de la fa¢on

indiqu_e dacns le pr6sent maJauel. Une

utilisation inadequate du papier d'aluminiuin

peut presenter des fisques de chocs 61ectriques
ou d'incendie.

" FaJtes cuire la viaaade et la volaJlle fi fond la

temp&'ature INTERNE de la viande dolt &tre
d'a u m oins 160 °F, et celle de la "a_laille d'a u

moins 180 °F. La cuisson i?_ces tellq)(_ratures

internes assme g&l&'alement tree bom_e

protection contre les intoxications alimentaires.

, Avaaatd'effecmer tree r6paacation, COUPEZ
TOUJOURS L'ALIMENTATION DU FOUR
AU PANNEAU DE DISTRIBUTION EN
ENLEVANT I,E FUSIBLE OU EN

Dt_CI,ENCHANT I,E DISIONCTEUR.

" Ne laissez pas les enfaaats sans surveillaaace---

]1 ne fimtjamais laisser les enfimts seuls ou sans

sm'veillance pries de l'appareil, lo_que cehfi-ci

tonctionne. On dolt _galement leur interdire de

gfimper ou de s'asseoir sur l'appareil.

* Ne touchez pas aux 616ments chauffaJats, ni

attx paacois du four. Ces surfimes peuxvnt Otre

suflisamment chaudes pour causer des brfilures,

m&ne si elles ne sont pas rouges. Pendant et

apries l'utilisation, thites ell sorte que vos
v&tements et autres mat¢4riaux inflammables ne

viennent pas en contact avec les patois du fore:
LaisseMes d'abord reti'oidi_;

Les sm_imes susceptibles de de\ enir chaudes

col/iprennent IlotaI/llllent l'_vent (hi tk)t/r et les

surJhces qui l'entourent, les asp_fit_s autour de

la pmqre du fk*m; la surfime p(_fiph(_fique du

hublot et les moulures mOtalliques au-dessus

de la po, te.

N'oubliez pas : Les patois du fl_ur peuvent &re

chaudes lo_que x_tlS OUXTeZla porte.

, Ne mettez jamais d' ustensile de cuisine ou tout

autre ai_icle en bas du _bu,: II y atm _l&nent de

chauflitge sons le plancher du form Ell placant

des mqficles ell bas du ibm; vous fisquez

d'entrainer tree sm'chatd;_b du fi)ug qui pent

causer des don/mages au fk){ll"e[ endolnmager
ou brfiler les armoires de ume cuisine.

ATTENTION •, . NE RANGEZ PAS

DES ARTICLES QUI PR1ESKNTENT UN
INTI).I/I_7,T POUR LES E_FANTS, DANS LES

ARMOIRE£ SE TROUVANT AU-DESSUS

D'UN FOUR CAR CEUX-CI POURRAIE_T

GRIMPER SUR L'APPARE1L POUR LES

ATTHNDRE ET RISQUERAIF2qT DE SE
BLESSER.

, Ne portez jaxnais de v&tements axnples

lorsque vous ufilisez cet appayeil. Faites
attention lorsque _x)us prenez des a_icles ranges
dans les annoires at/-dessus du fibril; Les dssus

inflammables i)eu_ ent prendre tbu au contact
des smfimes chaudes et causer de graves
brfilures.

, N'utilisez que des poig_a6es ou des mitaJnes de
four si_ehes--les poign¢%s ou mimines de four

humides ou mouill6es peuvent causer des

br0hn'es de v:q)eur. Ne laissez pas les poign6es
venir en contact avec les 616ments chauds.

N'utilisez [)as de se_s'iette ou autre objet
encombrlmt en tissu au lieu de mitaines de _bm:

"Assurez-vous que l'6vent du four n'est ja_rnaJs
obstrn&

" Ne 1Mssez pas s'accumuler de di_p6ts grMsseux
draftsle four.

" Ne volts tenez pas Imp pr&s du four lorsque

vous ouvrez la porte. L'air chaud et la x;q)eur

qui s'en _chappent pement vous b* filer les
mains, le visage et les veux.

"Apr&s le grillage, sortez toujours la l&chefrite

du four et nettoyez-la. La gmisse qui s'est
accumul_e darts la l_cheti_ite i)ourrait prendre

tbu la prochaine ibis que vous utiliserez le fi)m;

, De graaades 6gratig_aures on des impacts sur la

surface vitr6e des portes peuvent entraJner le
bris du verre.

, Ne laissez jaamaJs de pots g graJsse on de boltes

de conserve contenaaat des mati&res grasses fi

proxirnit6 de votre four.
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M /TSURES DE SF,CUt 7
* Les enfaJats en maxchette on les enfaJats qui

raxnpent peuvent 8tre atfirSs par la poignSe

ronde de porte du four et peuvent la saJsir, et

aJnsi ouvrir la porte. Cela pent occasionner

une om'e_ure de la poise sin" l'enfimt ou

des bxOlmes s&_ieuses si le fimr est en

flmctiomlement et chaud.

, Ne faJtes pas ehauffer de r_cipient ferm&

L'accumulation de pression dans le rOcipient

pent le fidre Oclatec causant aiusi des blessures.

* Placez lus clayettes h la hauteur d_sirSe lorsque

le four est froid. Si vous devez les manipuler

lo,_que ]e fbm" est chaud, &'itez que w)s
n/itaines de J[()[lS"entreslt esl contact axvc

les (q(4ments du fl_m'.

, I1 est plus pratique de soulever des plats

lourds lorsque la grille est enti&rement ouverte.
V0us &iterez aiusi de x_ms brfiler en touchant

mix patois de la porte ou du tirol:

, Lorsque vous ufilisez des sachets pour la cuisson

ou le r6tissage, suivez les directives du fitbricant.

, Ne faJtes pas s5cher de journaux daacts le four.
S'ils surchauttbnt, ils fisquent de prendre ton.

* N'entrepusez pas d'axtides dams votre four.

Ils pom'raient prendre fbu.

* Ne 1Mssez pas de prodttits en papier,
d'ustensilus de euisson on d'aJiments daJas le

four lorsqu'il n'est pas ufilis&

* Ne 1Mssez personne grimper on monter

sur la porte du four, ou s'y agripper. Cela

pourndt endommager l'appareil ou causer

de graves blessures.

FOUR A UTONETTO YANT
" Ne nettoyez pas le joint de la porte. Cejoint

est essentiel 5 une b(mne _mnch_it_. I1 flint

_viter de le r_cm'eL de l'endommager ou

de le dOplacer.

, N'ufilisez pas de produits nettoyants

commerciaux pour le four. I1 ne fimtjamais

utiliser des produits nettoylmts commerciaux ou

des enduits protectem_ dans le fimr ou pros des

pibces du fl_m: I,es IOsidus de ces produits

nettovm_ts endommageront l'int6fieur du ibm"

losNqsle VOSlS efleCtSles'ez Sill atltosletto}'_lge.

" Ne nettoyez que les pi6ces indiqu6es daa_s le

present maaaud d'ufilisation.

, AvaJat de commencer l'autonettoyage, enlex ez la

l&chefl_ite, la grille et autres usteusiles de cuisine.

, AvaJat de commencer l'autonettoyage, essuyez
les aliments renvers6s.

" Si le pmgraxnme d'autonettoyage fonctionne

maJ, &eignez le ibm" et coupez l'alimentation

(qectrique. Faites r(4parer l'appareil par un

techniden qualifi&

CONSERVEZ CES DIRECTIVES
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Caract6ristiques de votre four mural

Four mural

_'r_,seigv_,eme'rm
descriptifs

(lea cargzct&_istiquea
n 'appar<zi,_,_,ntpas sur
tous [_,amodH_'_.

L '_z,s/mctp_'ut va_{e_:)

®

,_ II11IIl_ .4uill ®

,q III
k_J

®

®
@

®

Index des caract6ristiques Page

1 G_:illes de tour munies de butoirs 50, 54, 57, 58,

Deux g'ri[[,._ ._upplr;mentaire_ peuv*'_tl D_" comma_d/e_. N ° dr"pub. 3-A014 66, 67, 75, 83

2 1.6Nle/i'i_e et grille 50, 55, 56, 64, 67, 75, 83

3 Sonde Sehm b. lyp*. de./bu_; die .wra plac_;r"_ur u_.. d_'_ paroi_ lat&ab.s 63, 64, 65, 69, 75, 86
ou ,_ur I. pm_)i _lq)&ieu_, du fi, u_:

4 Grille d& al6e (_ur certai_zs modbl,'s) 66, 67, 69, 84

5 Coussinet (s) de lu_nii'_, de/bur I'ermet d 7dlumer et d 7h,ind_v, la/umi_,. 80, 86

Scion I_,lype de./bu_; la lumi_:re sera situ_:_"sur une d__ pa_is hm:rab,_

ou sur [a pa_i sup*¥ieu_,.

6 Commandes, l'horloge el la mim_erie 53, 59, 60, 77-79

7 Grille de ventilauon du tbur 50

8 Interrul)teur de lumi6re du tour aulomatique (_erlaMs modbl_'_)

9 Supports de grilles de four Le_ po_ilions de_ grill_<5_ont _ugg?ri*,_ darts 54-58, 66, 67, 83

le_ sa:lio_s porta_tt sur la cuisson _}co_rue_tio_t, _}cztire ozt _}r_ti_:

10 Fond amovible 75

11 Porte du/bur soulevable avec position d'm:r6t du r6tissage 56, 84

12 Joint de porto de Ibm: 51, 85

13 I,e ventilaleur et l'01&nent dtat{_/h_tt du/our _}convectio_t 66-71

/im_ lio_nent dura_l la _zti,__o_.

14 l_l&nent chautt_mt pour griller 56, 85

15 I ,oquet de porte du Ibm: auton_atique 75, 76

16 l_vent du tbur 50
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Commandes, l'horloge et la minuterie

Four mural

Commandedu four doubleillustrOe.(l'aspectpeutvarie_)

Caractdristiques 1
des commandes,
de l'ho'doge 2
et de la a
minuterie de

votw four 4

BAKE (euisxon) : Appuyez pour choisir la
flmction de cuisson.

BROIL HIGH/LOW (grillage max./min.) :
Appuyez pour choisir la %nction de grillage.

CONV BAIrd/MULTI (cuisson par convection
surplusieurs grilles) : Appuyez pour choisir une
cuisson par convection Sill" plusieul_ grilles.

CONV BAKE/1 RACK (cuissonpar convection
sur une grille) : Appuyez pour choisir une
cuisson pal" convection Sill" une seule grille.

CONV ROAST (r6fissag'e par eonvedion) :
Appuyez pour choisir un rgtissage par
convection.

6 WARM/PROOF (ehaud/levage) :Enflmcez

une fl)is pour l'_chaufler ou deux fl)is pour le

le\_ge la pfite. I).eportez-vous aux sections

Conmlent l'(_gler le four pour rg_chauflbr et

Clnnnlent rbgler le fi)/ll" pour le levage la pfite.

7 START (raise eva marehe) : I,e bouton doit &tre

enfl)nc_ pour dg_lnarrer toute flmcfion de

cuisine ou de netto);_ge.

8 DISPLAY (affieheur) : Indique les applications

que vous avez choisies, l'heure de la journ_e et

l'(_tat de cuisson ou de nettoyage.

.F-et m_ nombre>, dignotent h l'Ocran et des
hips se fl)nt entendre pour indiquer un
code d'erreur. Appuyez Sill" CLEAR/OFF
(annulation/arr_t). I,aissez le fi)ur refi'oidir
pendant une heure. Renlettez le fi)ur ell
marche. Si le code d'erreur est de nouveau

aflich_, coupez l'alinlentation _lectrique et
appelez un rg_parateur.

9 COOK TIME (temps de euisson) : Utilis(_ pour
la dur_e de cuisson, de cuisson par
convection et de rgtissage par convection.

10 DELAY START (mise en marche diffiri) : S'ufilise
avec la U)uche COOKTIME (dar& de cuisson)
ou SELF" CLFTAN STD/LOW (autonettoyage
normal/bas) pour progranmler le fi)ur afin
qu'il se metre ell marche ou s'arl'&te
autonmtiquenlent 5 l'heure d_sil'g_e.

11 SELF" CLEAN STD/LOW (aatonelfoyage
normal/bas) : Appuyez pour choisir la
fimction d'autonettoyage. Reportez-vous 5 la
section Utilisafion du t0ur autonettovant.

12 PROBE (sonde) : Appuyez lorsque vous utilisez
la sonde pour fhire cuire des aliments.

13 OVEN LIGHT ON/OFF (marehe/arr_t
de la lampe du four) :Appuyez pour allunler ou
_teilldre la lampe du tour.

14 CLEAR/OFF (annalaCion/arr_O :Appuyez
pour interrompre toute application du fOUl,
satff l'horloge etla minutel_ie.

1_ TIMER ON/OFT (minaterie marehe/arr_) :
Appuyez pour choisir la t0nction de ininutelJe.
Elle ne contr61e pas les op&'afions du foul: I,a
nfinuterie fl)nctionnejusqu'fi concurrence de
9 heures et 59 nlinutes.

16 TOUCHES CHIFTRf2ES : Utilis_s pour le
l'(_glage de toute fimction qui requiert des
chifli'es. Par exemple, l'heure dujour Sill"
l'horh/ge, la minutel_ie, la telnp_ratul'e du
t0Ul; la tenlp_rature interne des alinlents, le
d_but etla dtlrg_e de la cuisson et du

nettoyage autonlatique.

17 CLOCK (horloge) :Appu,_ez pour entrer
l'heure de lajourn_e.

7bnes I_a conm/ande est dot(_e d'une s6fie de tonalit6s qui
sonneront 5 des temps difl_rents. Ces tonalit6s
pe/Ivent sonner lolNqtle vo/is i'(_glez la COlillilande

du fl)ur pour une flmcfion particuli_re ou 5 la fill
de celle-ci. Elles servent _galement 5 alerter
lorsqu'une heure ou une mmpgwature inexacms
ont _t(_ entl'_aes ou s'il y a un probl&nle avec le fOUl:

i,ol_qtle V(I/IS _lpp/lyez Sill" [in COtlssinet, VO/IS

entendrez un signal son(we (bip). Ce signal s(more
VO/IS laisse Savoir que VO/IS avez exerce sttflisailllllent

de pression Sill"le coussinet pour l'activel:

I,ol_que vous l'(_glez la tenlp&'ature du fllUl; ce

dernier comnlence fi chaufl'er automatiquenlent.

I,ol_que la telnpgwature 5 l'intgMeur du four

atteint celle l'(_glg_e, un signal s(more vous avisera
d'v mettre l'aliment fi cuire.

[Jn _lvertisseillent sonore se ][eI'il entendre si VO/lS

l'_glez line illatl\'aise fimction ou si vous essavez
d'en rg_gler une autre. Cet a\'ertisselnent sonore
peut &tl'e rapidelnent identifi(_ ell sur\'eillant les
nlessages aflichg_s.
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Cuisson/R6tissage

Four mu ra/

Avant

d 'utiliser

votre Jbur:..

Pour dviter tout risque de brhhtn, s; in,stall< lea g'rillcs 1)
la haulcur ap/mqn'ide avanl (1_nwllm /e/bur cn ma*_@_.

i,es grilles sont dot0es de but6es, ixn_que les
grilles sont plac0es correcmment sur lem_
supports, ces but0es les crop&bent de sortir
complOtement et de bascule_:

I,o_(lue vous placez ou prenez tm r0cipient dans

le ti)m; firez la grille compl0tementjusqu'fi ce
qu'elle bloque.

Pour enlever tree grille, tirez-la vet3 vous, soulevez
l'awmt de la grille, puis sorteMa compl_tement.

Pour la remetlre en place, placez les extr0mit0s de
la grille (but(aes) sin" les supports, soulevez l'avant
de la grille, puis pousseMa compl(_mmentjusqu'au
tOild (hi tO/li:

M1SE EN GARDE : ne placezjamais
d'ustensiles de cuisson ou d'autres articles sur

le plancher du timr. I1 y a un _l(qnent chauflant
sous le plancher du timr. I,e fifit de placer des
objets sur le plancher du four peut causer la
surchatlfl'e du torn, ce qtfi peut provoquer des
dommages a u tom" et possiblement des
doillillages _ltlX aril/oires o/i tlil iiiceildie.

Les fours de 30" (modUle montr@ ont
7 positions de grilles,

Lesfours de 27" ont 4 positions de grilles,

®
®
®
®
@
®
®

Comme_lt

rdgler une
cuisson ou

un rdtissage

1 Appuyez sur BAKE (cuisson).

2 Appuyez sin" les touches nmn0riques pore"
r0gler la tempdrature ddsir0e.

3 Appuyez sur START (raise en marche).

4 Vdrifiez la cuisson des aliments apr0s la
dur0e minimmn indiqu0e dans w)tre recette.
Faites cuire plus longtemps au besoin.

5 I,orsque la cuisson est termin_e, appuyez sin"
CLEAR/OFF (annulation/arr6t).

REMARQUE : I¢n z_anl ila let¢r peu l se reel1re
automatiquement en mamhe pour *@Mdir lcs pi&:es
inte*'tze,_. Celle situation ('_sltout () /i_it norma#. Le
ventilateur peut continuer de fimclionmn" nu;me
Im:sque #/bur esl eleinl:

Hauteur de la grille

Aliment Four de 27po Four de 31)po

'Ihrtes sulNeldes B ou C C ou D

(sin- tree plaque fi biscuits)

Gfileml des anges A A ou B

Gfilemlx bundt ou A A ou B

(lllatl-C-qtlarts

Petits pains, muffins, B ou C C ou D

can-ds au chocolat,

biscuits, petits gfitemlx,

gfileanx fi dtages, tartes

Ca%%eroles B ou (i (i ou D

®
@
®
®
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R  chauJ]  geet
positionnerr nt
(#s cassero s

Ne fidtes r6chauflbr le tbur que si la recette

l'exige. I1 est n_cessaire de tidre r_chaufler le Ibm"

pour la cuisson des gfiteaux, des biscuits, des

pfitissefies et du pain.

Pore'lesfno:s qui _zem_t pa,sdot£ d'u_e to_m[it(5ou d _u_e
lamj)e l&min de i)r(;chaui],"a_/m!(:hauj]'?_r/)endarlt 10 nlim&<_.

Pour une cuisson unifimne, il flint placer les
casseroles le plus possible au centre du finn'. I,es
casseroles lie doivelK pas elltrer ell COl/[;lc[ les [Ills

avec les autres ou avec les parois du %m: Si "a)us
utilisez deux grilles, disposez les casseroles de sorte
qu'ils ne soient pas placOs directement les uns
au-dessous des autres et laissez enviion 1½ po
entre les casseroles et l'avlmt, l'arribre et les c6t(!s
du four.

Papier
d'alurniniurn

Vous pomez recouvrir la grille et la l&heflite de papier
d'aluminium. Touteibis, \ous devez ajuster le papier
partaitement sur la grille et prafiquer des ouvermres
con'espondant fi celles de la grille.

On peut att,ssiutiliser un papier d'ahtmi_ium pour r_;cup;m'
le,_&;bo_g,ment_.

Ne d@osez jam_fisune teuille de papier d'aluminium
sur toute la surtime d'tme grille, car cela aflectera la
circulation de Fair chaud et donnera une cuisson

ina(l(_quate.

Vous pouvez placer une petite feuille de papier
d'ahmfinium sur une grille plac(_e fi quelques pouces
au-dessous de l'aliment que vous thims cuire afin de
recueillir les d(%ordements.

Pratiquez des ouvertures correspondant _ celles de la grille.

55



Grillage

Fo u r m u ra I

gvill_zCe dans

voOe four

Fermez la porte. Fermez toujours la porte
lorsque vous cuisinez au grilloir.

1 D6posez la viande ou le poisson sur la grille
de la l_chefrite,

2 Placez la grille du fore" a la hautetH"
recommand_e dans le Gtfide de grillage,

La taille, l_ poid,s, l'@aiss¢lo; la temp_ratlov de

d@art et vo,s p_vf_;_vnce,_ de _ uisson i_fluen_ ent la

du*'(_e de gv'illag'e. Ce guide e,_t basd sur (le,_ viancle,_

r) #mp(Xrature de _]}'ig'(xmlion.

3 Appu,'}ez tree tiffs sin" BROIL HI/LO

(grillage max,/min,) pore" tm grillage
MAXIMUM,

4

5

Pore" passer au ,grilla°e_ MINIMUM, appu)ez
encore tree lois sin" BROIL HI/LO (grillage
max./min.).

Appu_ez sur START (raise en marche).

I,orsque le grillage est termin(_, appuyez sin"
CLI?_R/OFF (annulation/arr&t).

/
Fermezla porte,

Fermeztoujoursla porte Iorsque vouscuisinezaugrilloir.

Sivotre four est aliment_ parun courant de 208 volts, vous pouvez
faire griller les biftecks saignantsen faisant r_chaufferle four et en

plagantla grille du four un cran plus haut,
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Ouhle de

grillage Jburs
de 27po
(sur certaines
modules)

Qttantit_ et (ou) Hauteur de Premier Deuxilmle

Aliment 6paisseur la grille c6t6 (rain.) c6t6 (rain.) Remarques

Boeuf bach6 ] Ib (4 cloqueues) C 10 7 Espacel _galemelm i,a de cuisson est I_ m_me
Bien ctfit //25 3/4 po d'@aissetn_ potn_tifi_ectfirejusqu'5 8 croquettes,

Biflecks

Saignam
A point
Bien cult

Saignam
A point
Bien cult

1 po d'@aisseur
1 "t ]½1b

1½ po d'@aisseur
2a 2½1b

C
C
C

C
C
(i

6
8

12

lt)
15
25

5
6

11

7-_

14-16

20-25

i_ biffed,,, de moins de 1 po d'@ais_seur (:uisent
avant de brunil_ II est reconlmand6 de les ttir_

cuile fi la po_le.

El_taillel le gras.

Poulet 1 entier A 35 10-15 R&luile la dult:e de cuissol_de 5 fi] 0 minutes pal

2 "_2½ Ib, cgt_ pour le poulet en morceaux. !_digeonl_er

stn la Ionguetu chaque c6t_ de beulle toMu. Iqfile d'abol d grillel

Grillade rain. Morceaux A ou B 25-35 15-20 le vmlet la peau en-des_ous.
Gril/ade rain. Sans os A ou B 15-20 10-15

Queues de 2 ;i4 B 18-20 Ne pas Enmillel le dos de lacampate. ()tl,a il: [_digvonner

homard 6 ;_8 oz. ch. retournel: del)eulle ti)Mxl avant le grillage et ;i la mi-(ui'_on.
Gril/ade rain. C 18-25 NiD

Filets de poisson //45 1/2 po d'@aisseul Manipule_ et leloumer awe SOilL!_tdiRvonnel de

Gri/lade max. C 5 5 beun e citlonm: aumt et pendant lacuixq)n, si &Ssil&

Gri/lade mirL D 5 5 Faire r6chautl{_rle four poul bmnir davantage.

Tr-aachesdejarnIx)n ] pod'@aisseul B 8 8 Augmen_e_ladul(XedeSfi]0nlinu_espalc6t(:dla

(t ou t c u it ) m_nchea ]_/_ix) d't:pais_ul ou si le jam/x)n cstfl_m&

C6telettes de pore 2 (1/2 po d'@aisseul) C 10 10 El_taillel le glas.

Bien ctfit 2 (1 po d'(4paisseur) B 13 13
environ / II)

C6telettes d'agneau
A poil'_t 2 (I po d'@aisseur) C 10 9 Entaillel le gras.
Bien cult emimn 10 a 12 oz C 12 IO

_'\ l)oinl 2 (I_/_po d'(:p fisseur) (i 14 12
Bien cuit emirol_ I Ib B 17 12-14

Pain it Fail

Gril/ade rain. (i 3 N/I)
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Grillage

Four mural

(; uide de

, il[age Jburs

de 30 po
(sur certaines

modbles)

Qttantit_ et (ou) Hauteur de Premier Deuxi@_e

Aliment _paisseur la grille cbt_ (rain.) cbt_ (rain.) Remarques

Boeuf bach6 ]Ib (4 croquettes) E ou F IO 7 Espace__galemem. La de cuisson est I_ re&me
Bien cult //2 5 3/4 po d'dpaisseur E ou F IO 9 pour tifile cuire jusqu'_'_8 croquettes,

Biflecks

Saignam f
A point
Bie l'_ cult

Saignam 1_
A point
Bien cult

1 po d'_paisseur
] ;_/X, Ib

] _/zpo d'_:paisseur
2 ;_2_k Ib

E
E
E

E
E
E

8
lO
12

1o
15
25

6
8
1(}

8

14-16

2O-25

i_csbitieck-,demoinsde I po d'6paiw._urcuisel;t
avamde blunil: 11est leconlmand6 de les ttire

cuile _'_la po&le.

El_taillelle gras.

Poulet ] entier C 25 1O-15 R_dui_ela dtn6ede cuissonde 5 _'_l 0 minutespax
2 _2_/-_Ib, c6t_I)otn le poulet en molceaux. !*_digeom;el
sul la Iongueur chaquec(*rt6de beurre tondu. Lilled'abold gfilM

Grillade rain. Molmeaux B ou C 25-35 15-20 le p_mletla peauen-des'_ous.
Gril/ade rain. Sans os B ou C 15-20 10-I 5

Queues de 2 a 4 C 13-16 Ne pas En_aillelle dosde lacarapace.Ou_aiL[hdiqvonnel
homard 6 ;_8 oz.ch. /etou I'Hel2 debeune ti)l;duaxantle grillageet fi la mi-<uisson.
(;ril/ade rain. D 18-25 NiD

Filetsde poisson //4 fi1/2 po d'dpaisseul Malfil}ule_et leloun;ela_c soin.!_tdigeonnelde
Grillade max. E 5 5 beul/vcilu)nn4:<tntetwl_dantlacub,_a, sid&ilg
Gri/lade mir_. F 5 5 FailvI_:cl;antl{'lle tourpour brtn;irdamntage.

Tr-_chesdejanh)n I po d'dpaissem D 8 8 Augmenkq1_dul& de 5 fi]0 Mnu_espa c6tdsila
(t ou t c uit ) mtnchea 1_ po d'_pai,,seurou silejamlmneq filHle.

C,i)telettesde porc 2 (I/2 po d'_paisseul) E 10 IO El_taillelle gras.
Bien cult 2 (1 po d'_4paisseur) I) 15 15

emirol; ] Ib

C6telettesd'agqtmau
A point 2 (] po d'4paisseur) E ltl 9 Entaillel le glas.
Bien cult emimn 10 ;_12 oz E 12 IO

A l.,Oil'n 2 (P/_po d'(tpfiss_ur) E 14 12
Bien ctfit erairon ]Ib E 17 12-14

Pain a Fail

Gril/ade rain. E 3 NiD
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Commandes, l'horloge et la minuterie

FOb' r _l_ ral

Horloge Pour que &s dispasil{'f._de chronomdrag_ aulomaliques du
.fino'fimclb*ment corra:lemer_l, vous ghq_<r@lcr 17_orlogv
,_ & bor*_e heure.

I,'heure de l'horloge ne peut &tre chang_e
pendant que la flmction DEI,A_Y START (raise
en marche difliar(_) est programm_e. (Elle ne
peut _tre changg_e que pendant la cuisson
conventionnelle ou la cuisson au grilloir.)

Pour rdgh?r
l 'horloge

1 Appuyez sur CLOCK (horlo *eS& ]

2 Appuyez sur les touches numgwiques darts

l'ordre de lecture de gauche vers la droite.

Par exemple, pour r_gler 19:34, appuyez sur

les touches chitti'g_es 1, 2, 3 et 4, darts cet

ordre.

Si vous n'appuyez pas sur les touches chiflWms
en dec5 d'une minute aprbs avoir appuy(_ sur le
coussinet CLOCK (horloge), l'atIicheur revient
au r_glage pr(_alable. Dans tel cas, appuyez sur le
coussinet CLOCK (horloge) et entrez de
nouveau l'heure de la journ_e.

3 Appu) ez sur la touche START (raise en
marche). Cela a comme effet de saisir
l'heure et actixe l'horloge.

Pour vg_rifier l'heure de la.journg_e lorsque

l'atticheur indique d'autres infiwmations, wins

n'avez qu'5 appuyer sur le coussinet CLOCK

(horh)ge). i,'heure de la journg_e apparait

jusqu'5 ce qu'un autre coussinet ait (_t(_ appuy_.

d)®®®®®Q®®®

Si l'heure de lajourn_e apparait en succession
rapide sur l'afficheur, c'est qu'il y a eu panne
de courant. Remettez l'horh)ge 5 l'heure.

Pour r_hfitialiser l'horloge, appuyez sur le
coussinet CLOCK (horloge). Entrez l'heure
exacte de la journ_e en appuyant sur les
touches chifli'g_es appropri_es. Appuyez sur la
touche START (raise en marche).

M in u terie REMARQUE : la minuterie (,st i_d@e_da_t,_ (b routes
h's ald_s fi,ndio,._ et _wpe*'md pas (h, _o_ztr_h,"& fi, lu:
Le _>uvit_et CLFA_R/OFF &nt_ ldation/ar*a) t_'a pas
dTj.]bt sur la minlm,'i_.

V(_us potwez programmer la minutefie potn"
la ctfisson a minutefie ou route atme activit(_

domestique pour une pgMode allantjusqu'fi
9 heures et 59 minutes.

Le d_compte de la minutefie est aux minutes
une minute a la fi)is,jusqu'.5 ce qu'elle atteigne
les derni&res 60 secondes. Ace moment-15, la
commande sonnera tllle _klis. Les secondes ne

s'aflichent pas tant que la minuterie n'a pas
atteint la derni&re minute.

I.orsque la minuterie atteint :00, la commande
Ihit entendre 3 signaux sonores (bips) suivis
d'un signal sonore (bip) tomes les 6 secondes
jusqu'a ce que le bouton TIMER ON/OFF
(minuterJe marche/arr&t) soit enflmc&

I.a tonalit(_ de six (6) secondes peut &tre annulg_e
en suivant les (_mpes des flmcfions spg_ciales de la
section de contr61e de votre fi)ur sous Tonalit_s a

la fin d'un cycle avec ]a minutefie.
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Comnlandes, l'horloge et la nlinuterie

Four m u ral

l ktide

de la
m in uterie

1 Appu}ez sur TIMI_LRON/OI_T (nfinuterie
marche/arr&t).

2 Appuyez sur les touches chiflW_es pour rg_gler
l'heure. Par exelnple, pour i'(_gler 2 heures et
45 inilmtes, appuyez sur les touches 2, 4 et 5
dans cet ordre.

Si vou,s /hile,s une errelo; appuyez sur la louche
TIMER ON/OFF (minuterie marctw/arra) el

3 Appuyezsur START (raise en marche).

Aprbs awfir enfimc(_ la touche START (raise en
marche), le mot <_SET,, (rg_gler) disparait, ce
qui vous indique que le compte fi rebours est
commence, bien que l'atticheur ne change
qu'apr_s une minute. I,es secondes
n'apparaitront pas sur l'atticheur avant la
derni_re minute du compte fi rebours.

4 Une lifts le temps (_coul(_, la commande du
tour (_Inet tm signaljusqu'fi ce que vous
appuyiez sur la touche TIMER ON/OFF
(minuterie marche/arr6t), i,'attichage indique
alo_ l'hem'e de la journg_e.

RJ_MARQUE : la min ulerie e,sl ind@endanle de
toutes les autres ,fimctions et ne pcrmet pas de
conF_#r #tim*: Le coussinel CLEAR/OFF
(annulation/ar_l) n'a pas d'qffi¢l sur la minuterie.

@
(9@@@@@@@@@

@
Pour modifier le r6glage de la mhmterie :

Pendant que la dur_e r&iduelle est attich_e a l'_cnm,
vous pouvez la modifier en appu}ant sur TIMFXI
ON/OFF (minuterie marche/arr_t), et ensuite sur

les touches num&_ques pour aflicher la dur_e que vous
d&fi_z fi l'_cnm.

Si la dur0e r&iduelle n'est pas aflich_e fi l'&ran (lorsque
l'hem_, le d_but de la raise en marche difl_r_e ou la

durcSe de cuisson sont aflich_s a l'_cnm), r_q)pelez la

dur_e r&iduelle a l'_cran en appuyant sur TIM_
ON/OFF (minuterie marche/arr6t), et appuyez

ensuite sur les touches num&_ques pour entx_r la
nouvelle durcSe.

Pour mmtfler la minuterie :

Appu}ez deux ibis sur TIMFXI ON/OFF (minuterie

marche/arr&t).

Ve,rouillage
des

€O'D_'H_(I71,dgs

6O

Votre COillill}lilde vo/Is perii/et de verrouiller

les touches pour qu'elles ne puissent pas 6tre
activgms en les appuyant.

R_MARQUE : ,slit" les mod_?les de/bur mural
double, cetle commang[e active celle /b_t(:lio_l pour l_s
(le.x/i,._:_.
Pour vermuiller/d0vermuiller les commm_des :

1 Appuyez en in&me telnps sur les touches 9 et
0 pendant trois (3) secondesjusqu'fi ce que
l'aftichage indique <<1,O(3ON> (verrouillage
activ(0.

2 Pour dg_verrouiller la commande, appuyez en
in6n_e telnps sur les touches 9 et 0 (sur les
modules fi deux fours, utilisez les commandes
du flmr du haut) pendant trois (3) secondes
jusqu'fi ce que l'atticheur montre <d,O(]
OFF,, (verrouillage dgmctiv(0.

I,orsque cette flmction est activg_e et que vous
appuyez sin" les touches, le contrgle fl_ra
entendre tm signal sonore et l'atticheur
indiquera <d,OC ON,, (verrouillage activgQ.

R3_SMARQUES :

• Le mode de ven'ouill((_{_¢de la (ommande ({ffkt:leloules
l_'stow:lu's. Aucutw toudw ne /bnctionne lo_sqtw ceUe
.fimction estactiv&

• L'qjuste_twnl res_ ¢n nu;moi*_,ap*_;shuit pannes de
C01II¥1?_I;
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Cuisson _ l'aide de la minuterie

Four mural

Utilisation de
la cuisson et

du r_tissage
minut&

REMARQUE : me [aLssez jamais (h_s alimez4s comme (&s

/m,(hdL_ laitM:s, du J)oh,so,, (h, la flm_; de la volaille et

du [)o*z I_J)o,ser/)(,nda_zt D[us d'une ]u, lu'e a'ua_zt ou aJ)r(),s

la _ui,sso,. Lt,:sqtu, _¢s alim(,nL_ so*zt lai,s,sd,s ('1la

temp_h'ature de [a p@:_; cda fhvorhe [a pmlC/ihzltion de

bach;ties nocives. A,s:sun_>vous que [a [ampe du fimr est

dlein# uzr la chaleur pzoduite par I'am/)ou# polu'mit

jhvori,ser [a pmlifi;mtion (h, bad&ies.

Sin" les modieles de ibm" mm'al double, il vous
est possible d'utiliser la cuisson 5 minuterie
pore" m_ tkmr et l'autonettoyage pore" l'autre en
mOme temps; vous aussi pouvez utiliser la cuisson fi
minuterie dans les deu× tours en m&ne temps.

Com, wnt ,{g_
une raise en
'i_Z(t'J"(;]le

immfdiate et

un an_t

automatique

Le fimr se mder* marche immddiah, menl el fimclior_ne

pe,danl & dur& r({tfld¢. ,_ hqfin de la dur& (& ( ui,s:sor_,

b fino s k;ld,l aulomaliquemenl.

_ssm'ez-\ ous que l'horloge affiche Âa bonne heure.

1 Appuyez sur BAKE (ctfisson).

2 Appuyez sur les touches num_riques pour

r_gler la temp&'ature d&irOe.

3 Appuyez sur COOK TIME (temps de cuisson).

RJ_MARQUE : Si vdre r¢cdlen&es.sileu, chauffhgv
prdalable,_ous,[)ou_< ]a)rater (la_anlaqv oh,lemps 0 la
dur& (b temps (b ( l&so,.

4 Appuyez sur les touches num&_iques pour rg'gler
la dur_e de cttisson d&ir_e, i,a temp&'amre du

tour et la durOe de cuisson que vous
avez entree sont aflich_es _'ll'_cran.

5 Appuyez sur START (raise en marche).

i)afficheur indique Âa tempg_rature du fl)ur que

vous avez rg_glg_e et Âe dgmompte de la durg_e de

ctfisson. (i,'aflichage commence _'lchanger quand

la mmpg_ramre atteint 100 °E)

RJ_2MARQUE : sur les mod,;les deJbur doubl,¢, lo*:sque

lea deux /bu*:_ so_zt ulili,sd_ e_z *re?meletup,s; les lemps
qui appami,ssent sur l'q[ficheur seronl pour # (h,rnier

h, pn.nicr fim*; appluez sur la touche COOK TIME
(lemp.s de cui,s:so,) pour cel tint*:

I,e fl_tu" pomsuit la cuisson pendant la dur6e

programm_e, puis s'6teint automatkluement, _'_
moins que le r6glage ne soit en position X4;M_M
(chaud). Consultez Âasection (_*mmcnt r@lcr lefimr
pour chalfff;,:

6 Pour elti_cer l'(_cran d'affichage, appu) ez sur
CLILatR/OFF (annulafion/arr&t).

@
@@@(9@@@@@@

@
@@@(9@@@@@@

@
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Cuisson "al'aide de la minuterie

Fou *' m u ral

Comment ,fig/o
ur ,e'raiseen,
marchediffa_e
et un a'y_t

automatique

Vous pour< pn{¢mmmer la mimtlcrie du fimr pour que
lefbur ,s*_*twlleoz man he O urw heun_ p**;_is*_,,fimcliortrte
petMattl utze durde p**i-ddlermit_de,puis sk;l@{'tte
a ttlomal iqu_ m_t_l.

_ssurez-\ ous que l'horloge affiche la bonne heure.

1 Appuxez sur BAI_2 (cuisson).

2 Appuyez sur les touches numg_riques pour
rg_gler la tempg_rature d_sirg_e.

3 Appuyez sur COOK TIME (temps de cuisson).

BJ_MARQUE : le con!Hedu temps de cuissort ne
con_mem:equ '?_la firt du temps de pMcuissot_.

4 Appuyez sur les touches numg_riques pour
rg_gler la durg_e de cuisson dg_sirg_e.

5

6

Appuyez sur DELAY START (raise ell marche
difl>r_e).

Appuyez sur les touches numg_riques pour entrer

l'heure _'_laquelle "_ous dg_sirez que le four se

mette en marche et que la cuisson dg_bute.

7 Appuyez sur START (raise ell marche).

RJ_MARQUE : um_ lonalitJ d'atl,¢nliort seJhil e_tl_¢_td*e
/o*:squevous r_{g'l_'zu_w _uisson minul& el n'a/Jp_O'<
pas sur START Onise e_z ma**:he) apn?s avoir crtl*'dla
I_m[_drattt_, (l_,_ tti,sson.

Si vous dg_sirez v_Iifier les durg_es de cuisson que
vous avez rg_glg_es,appuyez sur DFLAY START
(raise en marche diflbrg_e) pour v(_rifier l'heure de
clgd_ut rg_glg_e,ou appuyez sur COOK TIME (temps
de cuisson) pour vg_rifier la durg_e de cuisson que
vous avez rg_glg_e.

i,oi_que le four se met en marche _'_l'heure que
vous avez rg_glg_e,la tempg_ramre qui change
(commencant _'_100 °F) et le dg_compte de la
durgm de cuisson.

BJ_2MARQUE :,sit*" les mod,?les d,,Jbur double, lo*:sque
les deux fbu*:s sotzt ulilis& etz *tu_melemps; les lemps
qui appa*r_i,ssent sur l}{[JTcheur seronl pour # de*'n#r

le pn_mier/i_m;a/_p.)'<sur la toucheDEIAY
START (raise err marctw d!/f;g,) afirt de vdr{/ier l'heure
de d@arl que vous av_,z r_{q'Ideou appuy< sur la
touche COOK 7YME (mnps de cuisson) pour vd*qJTcr
la dur& de cuisson que vous avez _{_'/(ie.

I,e tour pom_uit la cuisson pendant la durg_e
programmg_e, puis s'g_teint automatiquement, _'_
moins que le rg_glage ne soit en position XA%J),M
(chaud). Consultez la section (bmm_rtt r_{q'lerl_,fintr
pour chal!/]i,r

8 Pour etti_cer l'(mran d'affichage appuvez sur
CLF_R/OFF (annulation/arr0t).

@
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Uulisafion de la sonde

Four mural

th mique
Dans le cas de nombreux aliments, plus
particuli_rement dans celui des r6tis et de la
volaille, la temp&'amre interne de l'aliment
constitue le meillem" moven d'en &aluer la

cuisson. (;r_ce ;'l la sonde them_ique, plus besoin
de deviner la dm'_e du rgtissage.

Si vous utilisez tree autre sonde que celle fl)urnie
avec w)tre t0m; cela pomTait l'endommage_:

Saisissez la sonde par la poign_e lo_que wins
l'ins&'ez darts la viande et lmsque wins Fen refirez.

• Pore" ne pas endommager votre sonde, n'ufilisez
pas de pinces pore" tirer sin" le cfible lo_que vous
l'enlevez.

• _%ssm'ez-vous que l'aliment est compl&tement
(1_ congel_ a\m_t d'ins&'er la sonde, afin d'&iter
de la casse_:

• Pore" &tier tout risque de brfilm'es, ne
d4branchez la sonde de la prise que lo_que le
fimr a refl'oidi.

• Ne laissezjamais votre sonde darts le tom"
pendant l'a utonettoyage.

• Ne laissez pas la sonde dans le fi)m:

Fiche

Sonde

Poign6es

La sonde thermique ressemble _ une broche pourvue _ une
extr6mit_ d'une fiche que vous devez brancher dans la prise
am6nag6e dans la voOte du four.
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Ufilisafion de la sonde

Four mural

Positionnement

correct de la
so'l<l, de

Apr&s awfir pr_par_ la viande et l'avoir plac_e

sur une grille darts la l_chefl'ite, suivez les

_tapes ci-dessous pour bien positionner la
sonde.

1 Couchez la sonde ;'l l'ext&'ieur de la viande le

long du haut ou du c6t_ et marquez avec
wme doigt o6 le rebord de la viande s'aligne
avec elle.

2 Ins&'ez la sonde compl&tement darts la

viande, jusqu'_'l la poign_e. Elle ne devrait pas

toucher l'os, le gras ou le cartilage.

Darts le cas d'un rgti dOsossO, ins&'ez la sonde

darts la pattie coupOe, darts la r_gion la plus

charntle. Dans le cas d'tlnjaillbon (:ql d'tln

gigot avec os, insOrez la sondejusqu'au centre

du muscle intitrieur le plus gros ou de
l'artictflation.

InsOrez la sonde au centre du plat, par exemple
un pain de viande ou une casserole. Pour la
cuisson du poisson, ins&'ez la sondejuste au-
dessus des branchies, darts la pattie la plus
charnue, parall&lement _'ll'ar&te.

Ins&'ez la sonde darts la pattie la plus charnue

de l'int<)rieur de la cuisse, par le dessous et

parall_lem ent a u pihm de la dinde.
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Cemrlwnt t_gl_
un r_tissage
avecla son(#

thermique

1 lns&ez la sonde darts la viande.

3

4

5

6

Branchez la sonde darts la })rise am(_nag_e darts

le ibm'. Assurez-_ ous qu'elle est bien branch_e.

Relermez la porte du Ibm:

Appu_ez sur PROBE (sonde).

Appu_vz sur les touches num&'iques pour r_gler la
temp&'amre interne d_sir_e pour Faliment ou la
viande, i,a temp0ramx_ interne maxirmun pour la
nourrlmre que vous pouvez saisir est 200 °F (93 °C ).

Appu}ez sur BAKE (cuisson).

Appu_ez sur les touches mun(_riques pour r0gler
la temp(_mmre du tour d&ir0e.

7 Appu}ez sur START (rrfise en marche).

[,'Fcrat_d 'aifiwhag_cg_,'noleIor_,7_u_la _ottdeest ira,stir&dat_,s
la prise d que vous _ 'av_ />asn_gf_u_e getup?far,m,/>ourla
,so_de,_ia/&@_o_START(mi,seet_marche).

I,o_S(lue .......le four commence _'lchauflb_; le message,
<_I,O>>s'affiche _'ll'&ran.

i,ox_que la temp@ature interne de la xiande atteint
100 °E la temp(_mtm'e interne r(_elle de l'aliment est
aflich_e a l'&ran.

i,orsque la temp0rature interne de la viande atteint
celle que vous avez r(_gl(_e,le tour s'(_teint et un
signal sonore se tidt entendre. Pour tifire cesser ce
signal, appu}ez stir la touche CLFAR/OFF
(annulafion/arr_t). Refirez la sonde de la viande fi

l'aide de poign(_es ou de mimines de Ibm; N'ufilisez
pas de pinces pour la leti*_m_*)US rlsquez de
l'endommager

Pour modifier la temp_nmu'e du fiiur pendant le
r6tissage, appu}ez sur BAKE (cuiss(m), et ensuiw stir
les touches num_6ques pour r_g]er la nouvelle
temp(_mmre.

• Si vous retirez la sonde de l'aliment av,mt que la
temp(_ram_ tinale ait (_t(_atminte, une tonalit(_ se tidt
entendre et l'_cnm d'affichage clignotejusqu'a ce que
vous enleviez la sonde du ti)ur

• Xlms pouxez utiliser le compte-minutes m_me si xous
lie poir_ez eflectuer tlI/e C/lissoI/llliilii[0e.

@
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Ufilisafion (Ill ffmr "aconvection

Four mural

Veutilateur
convection

Dans un flmr 5 convection, l'air chaud circule
au-dessus, au-dessous et autour des aliments

grfice 5 tm ventilateur.

i,'air est ainsi distribu_ tmifl)rm&nent dans

toute la cavit_ du flmr. Par consequent, les
aliments sont cuits tmiflwm&nent et dor_s 5

point--et la dur_e de cuisson est souvent plus
courte que dans tm flmr ordinaire.

REMARQUE : le ve_lilaleur de _onveclio. se reel e.
ma_ lw et s'arr(?leperMar_t la cuis,_on pour micux
dM_ibuer fair chaud da,,s # fino:

Le ventilateur du Jbltr 0 convection s'deirzt Nrsque
vous ouvrez la porte du /bu_: ;\)¢ laissez I'AS la por#
ouverte pendant de hmg'ue,_ p&iode,_ h.:sque vous avez
prog'mmmd u_ze cuisson par conve( tion sinot_, vous
risquez d 'dcourter /a durde de l k;/dment cha_{ffhul du
s3,st&ne ?_convection.

Cuisson par
convection

sur 1 gril#

i,e ventilateur de convection tifit circuler

tmifimn&nent l'air r(_chaufl_ au-dessus et autour

des aliments ufilisant les (d&nents pour la cuisson

et pour griller.

Pour la cuisson par convection sin" 1 seule grille,
utilisez CONV BAIZE 1 IL__CK et pour de
meillem_ r_sultats, placez la grille 5 la position C
ou D au centre du fimr. I,es temps de cuisson

peuvent _tre int_riem5 5 ceux prg_vus; il thut
done v&'ifier les aliments plus tGt que ce qui est
indiqu6 sm _le paquet afin de s'assurer de ne pas
trop cuire.

Ideal pore" pr6parer avec succ_s de lmges

casseroles et des lasagnes,

Cuisson ?z
convection avec

plus ieurs uilM

MISE EN
GARDE:
Lorsquevous utilisez la
grille _ la position la plus
basse (A), vous devrez _tre
prudent en la sortant, Nous
vous recommandons de la

sortir de plusieurs
centim_tres et ensuite

d'utiliser deux (2) poign_es
de cuisine pour la sortir en
la tenant par les cGtOs.La
grille est basse et vous
pouvez vous brOlersi vous
mettez la main au milieu et
la sortez enti_rement,

Attention de ne pas vous
brOler la main sur la porte
en utilisant la grille a la
position la plus basse (A).
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Parce que l'air chaud circule uniflmn(_ment
dans le flmr, la cuisson des aliments sur

plusieurs grilles 5 la lifts donne d'excellents
rg_sultats.

I,e temps requis pour la cuisson sin" plusieurs
grilles pom'rait augmenter tm peu pore" certains
aliments, mais le temps d'ensemble est conserv(_
puisque deux 5 trois lifts plus d'aliments
peuvent _tre pr6par6s en m_me temps. Vous
obtiendrez d'excellents r_sultats en cuisant 5

convection avec plusieu_ grilles les biscuits, les
mtdtins, les petits gfiteaux et les petits pains.

Fours de 68,6 era (27 po)

I,o_sque w_us fifites cuire sin" trois (3) grilles,
divisez le fi_ur en tie_ en pla<ant la grille dOcalOe 5
la troisi_me position (C) et les grilles droites 5 la
premiere (A) et quatri_me (D) positions
respectivem ent.

Pour une cuisson 5 deux grilles, placez la grille
d_calOe 5 la position du bas (A). Placez la grille
droite 5 la troisi_me ((2) position.

Fours de 76,2 cm (30 po)

I,o_que vous cuisinez 5 trois (3) grilles, placez-en
une dans la seconde position (g), une dans la
quatri_)me position (D) et tree darts la sixi_me
position (F).

Pour une cuisson 5 deux grilles, placez la grille
d_calOe dans la seconde position (B). Placez la
grille droite dans la quatri_me (D) position.

®
Grille

dOcalOe

®

Position des grilles multiples pour les fours de 68,6 cm (27 po)

®
®

®

Position des grilles multiples pour les fours de 76,2 cm (30 po)



Pour

adapter vos
recettes

VOus pouvez wins self'h" de _s recettes pr_t_r_es
dims le fimr 5 convection.

Pour la cuisson par convection, rt4duisez la
temp(_rature de cuisson de 25 °F (14 °C) ou actixvz
la fimction Auto Recipe x_ Corn ersion, Repm_ez-
vous 5 la section 15mUon,s ,spF(i(des.

Ijtilisez le fimnat de casserole recommand(_
darts la recette.

L'emballage de certains plats pfindpaux ou plats
surgelg_s compm_ent des directives conques pour les
%m_ "l convection commerdaux. Pour obtenir
de boris rOsultats darts votre ibm; fifites rOchauflbr

le fl_ur et r(4glez la tempgwatm'e indiqu(% sin"
l'emballage.

(_(LSSeYO[eS

pour la
cuissonpar
convection

Avlmt d'utiliser votre fl_ur 5 convection, vg_fifiez s'il

y a sultisamment d'espace autour de votre plat de
cuisson pour assurer une bolme circulation de
Fair darts le time Si vous utilisez plusiem_ plats,
laissez de l'espace entre eux. _&ssurez-vous
(4galement qu'ils n'entrent pas en contact avec
d'autres casseroles ou avec les patois du flmr.

Papier et plastique

Vous pouvez utiliser darts le fimr i?tconvection les
contenants de plastique ou de papier rOsismnt a la
chalem; recommandOs par leur fitbricant pour
utilisafion darts tm fimr ordinaire. I,es plats de
cuisson en plastique rU_sistant a une tempg_rature
de 400 °F (200 °C) conviennent (4galement.

M_taJ et verre

VOus pouvez ufiliser n'importe quel type de plats
de CHiSSOll darts votre l_k)tlr _'1 convection. Toutefl)is,

ce sont les plats en mg_ml qui chauflent le plus
rapidement. Ils sont d'aillem_ recommandOs pour
la CtliSSOll par COllvection.

Les plats de couleur flmcg_e ou au fini mat assurent
tree cuisson plus rapide que les plats luisants.

Les plats en verre oil en c(41"ilI//iqtle asstlrent fine

ctfisson plus lente.

Ixn_que vous prg_parez des biscuits, vous
obfiendrez de meillem's r(4sultats si vous utilisez

une plaque 5 biscuit plate plut6t qu'tm m oule 5
bords bas.

Dans le cas de certaines recettes, COl/lille le
poulet au fling utilisez tm plat dont les patois
sont peu (_lev_es. L'air chaud ne peut circuler
ad(4quatement amour de l'aliment hn_que cehfi-ci
est plac(_ darts tm plat 5 parois (de\ (_es.

Rdtissag'e par
convection

• Pour les grosses coupes de viande tendres,
cuites 5 d_couvert.

I,e ventilateur de convection fifit drculer l'air

chaud tmiflmng_ment au-dessus et autom" des

alimei_ts. I,es viandes et les volailles sont brulfies

de tousles c6t& comme si elles a\:fient (_t(_ cuites

sur tree i'6tisserie, i,'air rg_chattfl> circule au-dessus,

au-dessous et atltOtlr des alimei_ts pendant le

rgtissage, i,'air r6chaufli: en/emae lesj us

rapidemei_t, ce qui donne tm intg_rieur tendre et

juteux tout en cr&mt tm ext_iJeur d'tm brtm doi'&

I,olsque vous fifites rgtir par COlWecfion, il est

inq)ortant d'ufiliser la l_chefl_ite et sa grille

d'excellents rOsultats de r6fisserie par convecfiolL

i,a l_chefrite sert 5 recueillir les Ocoulemei_ts de

gras et la grille sert 5 empOcher les (_claboussures

de gras.

Grille

O' q q/fqt lJlTiE1\/\/_1\\ 1

kechefrite

Grilled_calOe{surlesmodelesde27 po}

MISE EN GARDE"
QuandvousutilisezlaclayettecompensGe(surlesmodGlesde27po,

en position hffGrieure (A),vousdevrezfaireattentionquand vous retirez
ia ciayette. Nousvousrecomn/andonsdetirerd'abordiaciayette

queiquescentimGtrespuis,a I'aidededeuxpoignees,desortir
completement la clayetteenlatenantparsescGtGs.Laclayette

compensGe estbasseet peut vous br0iersi vous piacez votremainau
milieudeiaciaTette et si vousiatirezcompietement. Faiteesbien

attentiondenepasvousbr0ieria mainsur iaporte quandvousutiiisez
la ciaTetteen position infGrieure {A).
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Ufilisation du fi)ur "a convection

Four m u ral

  gler une
cuisson ou un

r6tissage par
convection

Pour dviter route br_lure dve_tuelle, placez h,s grilh,,s g)
la position voulue avant de mett*_, #/bur en man, he.

1 Appuyez sur la touche CONV BAKE/1 RACK
(mode cuisson par convection sur une grille)
pour la cuisson a\vc une (1) grille. Ce mode est
utilis0 pour fitire cuire les aliments sur tree seule
grille darts le flmr fi convection.

Appuyez sur la touche CONV BAKE/MULTI
(mode cuisson par convection sin" phtsiem_
grilles) pour la cuisson :'t convection avec
l)lusiem's grilles. Ce mode sert "t prg_parer ]es
aliments sin" plus d'tme grille (soit 1, 2, 3 ou
plus) en mOme temps darts le flmr a
convection. Voir la section sin" la cuisson avec

plusieurs grilles pour plus d'inflmnation.

Appuyez sur la touche CONV ROAST
(r6tissage par convection) pour r6tir
::t convection.

2 Appuyez sur les touches numg_riques pour
r(4gler la temp(4ramre d_sir(%.

3 Appuyez sur START (raise en marche).

Pour modifier la tempg_rature du fi)m; appuyez sur
CONV BAKE/MULTI (cuisson par convection
sur plusieurs grilles), CONV BAKE/1 RACK
(ctfisson par convection sur tree grille) ou CONV
ROAST (rgfissage par convection), et ensuite sin"
les touches num(4riques pour rg_gler la nomvlle
tempg_rature.

@o°@o°@
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Lol_que le {our commence fi chaufleC la
temp(4mtme r(4elle du fi*ur s'afliche fi l'(4cmn a
partir de 100 °F. I_o*_q ue le fi)ur atteint la
temp(4mmre r(4gl(%, i] fhit entendre 3 signaux
sonores.

4 Lorsque la cuisson ou le rgtissage sont temfin&,
apptgez sur CLFAR/OH? (ammlation/arrOt).

RXMARQUE :

* I'(,ndant la cuisson, vous ozh_ngh,z le vozlihth_ur
/bncgiowze_:Ce zu#zg[a&urs 'art_le lu_:_quevous owurcz la
porl< mais I};,[i,ment ckaq[/hnl deme*,v allum_;.

* 11eat pos:sib# que vous entendiez (lea _d_X(:li_s-pendant
la cuis._on. (}_pkdtzom()?w('st tw*vzal

" {.'t( vetdi/al#ur de a)rn_¢ction s 'aNtw¢ et s '&,ird pemlatzt
la ( ui.s:sonpour mk, ux t@al¢h' fair ckaq[fi; dan.s lefbut:

Guide de

r6tissage par
convection

(_

Viande Minutes/Ib

Boeuf C6tes, entre('6te, S}dgnant 20-24
haut de surlonge Apoint 24-28
(3 fi5 lb) Bien cult 28-32

Filet Saignant 10-14
.\ point 14-18

Porc D&ossdo/i non (3 "J5 Ib) 23-27

C&elettes (1/2 fi 1 po d'dpaissem-) 2 c6telettes 3t)-35 ;m total
4 c&elettes 35-40 ml total
6 c6telettes 40-45 au total

ambon En conse_*s%soc, jarret (3 fi 5 Ibcult) 14-18

Agneau O(_SOSS(;OUnon (3 a 5 Ib) ,_,point 17-20
Bien cult 20-24

Fruits de Poisson, entier (3 fi 5 Ib) 3t)-40 ml total
lller

(_)ueues de homard (6 "J8 oz ch.) 20-25 ml total

_iflaille Poulet entier (2_½a 3K' lb) 24-26 180°-185°F

Poulets de Cornouailles i/oil ihrcis (1 "Jll½Ib) 50-55 ml total 180°-185°F
Farcis (1 fi lgz lb) 55-60 ml total 180°-185°F

Canard (4 5 5 lb) 24-26 180°-185°F

Dinde, enti_=re"
Non fi,rcie (10 fi 16 lb) 8-11 325°F 180°-185°F
Non fiucie (18 fi 24 Ib) 7-10 325°F 180°-185°F

Poitrine de dinde (4 fi6 lb) 16-19 325°F 170°F

Temp6rature
du four (°F)

325°F
325°F
325°F

325°F
325°F

325°F

325°F
325°F
325°F

325°F

325°F
325°F

400"17

350'T

350°F

350'T
350'T

325°F

TempOrature
interne (°F)

140°FI
160°F
170°F

140"vl
160°F

170°F

170°F
170°F
170°F

140°F

160°F

170°F

_!l [aut,g_:m;mh,n_entalM,gv* [a din@ de *61issa,g_,(& 30 d 45 minul_,a pour [avolaill*, [mvig,. tSoh!tn,s k's /)ib)_s et [apoit_it,e az,a du papie_ d'ah_minium /)ou_
i;Idler un b_t_nissa_,l,exa,ssi/ et h, (*_ _;;l_*m,nt (h,la peau.

i Le mMi_lbn, de I'A_Ticu/l_z, (M l]laW{k*is/ait/a raise en ga_d_,sui'l_aul_,: ,,ll_:_l_esi kl cousmmnatio) du boe_qsa_t{_aut _,stlK,s n;/)andue, il/aut sawoh que
/<risquela lem/a;mluw nh,*tw de/a van&, ath,int seuh,ment 140 _17(_,_lai*ls miov-olt{mlisllu,_ nuAibh's pou_ & sanh; ne s<mt]?as iI_;lndlv,, (,Soulz_':
Ba)L }i)u_ Kild_o_ (,uide, ( M)A, Mla iuin 1985.)



Oom_le_t

  gler un
 tissage
avec [a

so 'Y_,de

thermique

MISE EN GARDE: Pour_vitertoutrisquede
brQhres,ned_branchezlasondedelapriseque
Iorsquelefourarefroidi.Nelaissezpaslasonde
daoslefour.

Pour de meilleurs r&uRal,s en pr@aranI de g'rosse,s

dindes el de g'ros rSlis, nous rz,(ommandons d'uliliser

la ,sonde in(luse ave( le /bur t) eonveelion.

3

4

1 Placez la grille (sin" les modules de 78,6 cm

(27 po), utilisez la grille d(_cal(_e) a la position

la plus basse (A). ]ns(_rez la sonde darts la viande.

Branchez la sonde dans la l)Iise am0nag(_e, darts

le fim_: _SStli'ez-\ otis qu'elle est bien enfimc_e

darts la prise. Fem_ez la porte du fi)tm

AI)puyez sin" CONV ROAST (r6fissage par

(oi1", e(tioll ).

Appu)ez sin" les touches chifl)'Oes pore" rOgler
la temp&'atm'e du fore" xoulue.

Pour changer la temp&'atm'e du flmr din'ant

le cycle de rgtissage fi convection, ai)puyez sin"

la touche CONY ROAST (rgfissage par

convection) et ensuite les touches chifll"0es

pore" r_gler la nouvelle temp&'atm'e.

5 Appuyez sur PROBE (sonde).

6 Pore" la xiande, appu) ez sin" les touches

chiffr_es pore" r_gler la temp&'atm'e
int0riem'e d0sir0e.

7 Appuyez sin" START (Inise en marche).

L'q/fieheur elig'notem _,I'ROBE, (,sonde) et la
eomnzande du.fbuv &neth'a un sig'nal si la sonde eat
ins&de dana la p*'i,s_et que "uomn 'av(</)a,__:gf: une
tenl/):rzttuwpour!z:szmde,niaf!/)_ffdsurSTART (mis*,en
ma*:kz:).

Ixns(lue .......le fore" commence fi chauflb_; le message,
_I,O_ s'affiche fi l'&ran.

I,orsque la temp&'atm'e interne de la xiande

atteint 100 °F, la temp&'atm'e interne r_elle de
l'aliment est aflich0e fi l'0cran.

8 I,ot_(lue la temp&'amre interne de la viande
atteint celle que vous avez rg_glg_e,le fi)m" s'g_teint
et tm signal sonora se tifit entendre, pore.
arr_ter ce signal, aI)pux ez sin" CLEAR/OI_"
(ammlation/arr_t). Utilisez des poign(_es ou
des mitaines de fi)m" pour retirer la sonde de
l'aliment. N'ufilisez pas de pinces pore" la retirer
car cela Yisque de l'enclommage_:

Si vous n_tin, z la sonde de l'aliment avant que la

ten_/:drature finale ait dh:atteinte, une tonalitd se fhit

entendre el l):zmn d '((/ficht,'W eli:¢notejusqu '1) ee que

vous enM:iez la sonde du fm_:

@
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REMARQI_2S :

Vous entendrez un ventilateur hn:sque vous
euisinercz avee ees fmetions. Ce ventilateur
s'arr(_le hn:sque vous ouvrez la porte, mais
l}:hinzenl chat(fibril demeure allured

;)• _,:us ne pot(v< pas programmer unefimelion

minuhie, mais vou,s pouvez uliliser la minulet4e.

Sur Iz:,_modHe,_a &ux fm*:s, vous ne poun'ez pas
utilis_:r la sonde dan,s # fbur du haut dumnt des
( uissons avee minuterie. La raison eat qu'avz,( la
sonde, (:'(:stla tempdratun, et non pas N minuh, rie
qui eontr_h, votre euLsson.
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Cuisson "aconvection avec minuterie

]701_r iYllt ral

Utiliser les

./bnctions d
minuterie pour
la cuisson ?z
convection

REMARQUE : t_e [ahsez jamais des aliments eomme des
p*_,(luiLslaitb:s; (libpois,sor_,de la fin_; de la volaille et
dl_ po*_:nJx_,ser/wndant ph_s d'lme I,,im, a'uant ou apn?s
la (ui,ssor_. L<nsque _z¢,saliments sotzt lai,ssds d la
te,p_ratun_ de & pib:(; eda firuori,se /a p*o/ifi_rctiotz de
baetdries twei'ue,s, Avtm¢>vous que [a [ampe du fbur est
dleit_teuzr la ehaMzr pzoduite par I'ampoMe polu'mit
,fimori,ser [a p*_difi;l_dion &" bae&'kcs,

Sur les modieles de ibm" double, il vous est

possible d'utiliser la cuisson ou le rStissage :'l
minuterie pour un four et Fautonettoyage pour
l'autre en re&me temps; il vous est dgalement
possible d'utiliser la cuisson ou le r6tissage fi
minuterie pour ]es deux fours en m_me temps.

(_o_lraent

r@lerune
_llSg 6,)2

_l(l_r('hg

irnm&liate et

un arY_t

automatique

Le /bur se megen marche immg;diaI(,mengd,fimctio_me
pendm_t la dur& r@fFe.A [afin de la dur(Sede cuissom
le /Our s7geint automatiqueme_t.

Assurez-vous que l'horloge aiti(he la 1)onne heure.

1 Appuyez sur la touche CONV BAKE/1 RACK
deux fbis (mode cuisson par comection sur une
grille) pour cuire par convection avec une
cla*ette. Ce mode est utilis(_ pour cuire des
aliments sur une seule clmette en mode de

CtliSSoI/ par COl-ivectioi/.

Pressez la touche CONV BAIt'/MULTI une Ibis
(mode cuisson par convection sur ph*sieurs
grilles) pour cuire par convection avec plusieurs
clavettes. \kms (texez utiliser ce mode pour cuire
des aliments sur ph_s d'une clavette (c.-fi-d. sur
2, 3 ou plusieurs claxettes). Consultez la section
C_dsson avec plu,sieur_ ela) e&,,spour de plus amples
intormations.

Appuyez sur la touche CONV ROAST (r6tissage
par convection) pour r6tir par convection.

2 Appuyez sur les touches num&'iques pour r_gler
la temp&'amre d0sir(_e.

3 Appuyez sur COOK TIME (temps de cuisson).

REMARQUE : si voh'e _,_ed_,_,,x_,:_que vous plTeha_{ffiez
le /im_; vous d(_un,z peut-are qjouho" du temps de euhson.

4 Appuyez sur les touches num&'iques pour choisir
la dur_e de cuisson wmlue. Le temps de cuisson
minimum que vous pouvez r(4gler est de une (1)
minute.

La tempcirature du tbur que vous r¢4glez et le temps
de cuisson entr_ s'afIichent.

5 Appuyez sur STM_T (raise en marche).

La temp(!ramre du tbur que vous mez entr(_e et le
d_compte du temps de cuisson sont attich(_es fi

l'&ran. (l,'allichage commence fi changer quand la

temp(4ramre atteint 100 °F.)

REMARQUE : sur M mod_le,sde /imr double, [(,:sque I(,,s

deux /burs sont utilisA en mFme /e_tqzs,[e,_temps qui
apparaissenI sur l)(jficheur semnt pour le dernM'/bur a
avoir dtd_Tgld.Pour a_fig'/,erlT_eurerFgl& pour [epremier
fi)u_; app_oez sur la touche COOK )_TME (temps de
eui,sso_z)poureet/;_u_:

@oo@oo@
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I,e fl)ur pomsuit la cuisson pendant ]a durde
programmde, puis s'&eint automatiquement, ;_
moins que le rg_glage ne soit en position _!\;¢RM
(chaud). Consultez ]a section (2om#?#nt *_{_¢_,r&fi_l,,t'
polar ellal{ffi, l:

6 Appuyez sur la touche CLEAR/OFF
(annuladon/arr&t) pour effimer l'atJichem, au
besoin. Retirez les aliments du fi)ur. Souvene>

vous que les aliments qui restent clans le t(mr
confinuent :'_cuire une _bis le _i)ur (4teint, bien

qu'il s'_teigne automatiquement.

R_2MARQUE : vo.s enten(M< .n v,.ntilat,mr p,mdant
la elds,soz_avee eetle fimetiot_. Le ventilat(mr fimetiotz_e
et s'arrd/e g)in/et_al/e dlurlnt la euissotz de mani(;_e ()

bien dish'ibl,,r l'ak' ehal{ffi;, ll s'anae bzsque la porte
s '0u'(t,% tr/ai,s/(,,,,d/dtt?(,t,'Lseotztit?tu¢rotzt de ehal{ffi:'t:
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Comment n g#r
une mise en

marche dzffi?v e
et un arr( t

automatique

Lejbur se met _'_ ma*Hw imm/dialem#_t etjbm tionm_

#jbur s _;tei_l automatiqu_m#_t.

_ssurez-vous que l'ho_toge afliche la bonne heure.

1 Appuyez sur la touche CONV BAKE/1 RACK
deux lifts (mode cuisson par convection sur une
grille) pour cuiie par convection avec une
(layette. Ce mode est utilis(_ pour cuixe des
aliments sur une seule clayette en mode de
Ctlisson j[)ar convection,

Pressez la touche CONV BAKE/MULTI une
,%is (mode cuisson par convection st**"plusieurs
grilles) pore" cuire par convection avec plusieuI5
clayettes. Vous de\ ez utiliser ce mode pour cuire
des aliments sur plus d'une clayette (c.-5-d. sur
2, 3 ou phlsietn_ clavettes). Consultez la section
(hzis,_o_ ave( plusi¢lu:s da3,etl_spour de plus
amples infimnations.

Appuyez sur la touche CONV ROAST (r6tissage
par convection) pour r6tir par convection.

2 Apptgez sur les touches numg_fiques pour
rg_gler la tempg_rature dg_sirg_e.

3 Apptgez st**"COOK TIME (temps de cuisson).

REMARQUE : si _ .......... "o', ,
# fbu_; vous d¢ort'z /)t_ul-t?l_e@rider du #mils gl#cuisso_.

4 Apptgez sur les touches chifli'g_es pour choisir le
temps de cuisson VotlhL

5 Apptgez sur DELAY START (raise en marche
difl_rg_e).

6 Ufilisez les touches chifli'g_es pour *'Ogler l'heure
5 laquelle w,us dg_sirez que le fi)ur s'allume et
COI//I]]ellCe la Ctlisson.

Si vous d6sirez vg_rifier les durg_es de cuisson que
vous avez rg_glg_es,appuyez sur DI_,AY START
(raise en marche diflg'rg_e) pour v&'ifier l'heure de
dg_but *(_glg_e,ou appuyez sur COOK TIME
(temps de cuisson) pour vg_fifier la durg_e de
cuisson que vous avez rg_glg_e.

7 Apptgez sur START (raise el* marche).

R_MARQUE : urn,, to_alit2 s,,/_dt ,_ter_dr_, si "oou,s
uti/ism /a cuisso_ 0 mimderie et _w touc/wz pas a /a
tolu:lw START (raise _,_ma*clw) a/m?s avob' _,_(ri la
I#m/)imtm_, pour _uire ou r6li_:

I x)*sque le Jbur se met en marche fi l'hem'e que w_us
a_ez r_gl_e, la temp&'amre qui change (commencant fi
100 F) et le temps de cuisson apparaissent sur l'&ran.
Iiaflichage commence fi changer quand la
tempg_rature atteint 100 °E

R_2MARQUE :sin' les mod,@s dejbur double, Io_:sque
lea deuxjbu*:s sont utilis& en m_me temps; lea temps
qui appa**dssent sin' 12(ffTcheur semnt pour & d,r_ier
j-bur _) avoir iId rdg'/4 Pour q/jicher I'heure *'_{@@pour
& pwmierfbug afiplO'ez sur la touche DEIAY
START (raise e_ ma_H_,_dffi;'4,) q/h_ de vir!fier l'heure
de d@art que vous (rv_,z @li_" ou a[)[)u)'_z sur la
touche COOK TIME (#raps de cuisson) pour v/r!fier
la dur4, de (:l_Ls,so_que vous a_ _+z_%le<

(9@@@@@@@@@
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Le fl)ur pou_uit la cuisson pendant la dur_e

programmg_e, puis s'&eint automatiquement, "_

moins que le rg_glage ne soit en position _'\;_RM

(chaud). Consultez la section (2omm#_t *_{@,r [efimr

port*' c]tal{[fi,*:

8 Appu}ez au besoin sur CLEAR/OFF
(ammlation/arr_t) ix)m" ei_hcer Fg_cran
d'aflichage. I,orsque la cuisson est te*ming_e,
reti*ez les aliments du fbtm N'oubliez pas que
m&ne si le fi_ur s'(_teint automatiquement, la
cuisson des aliments se pom_uit apr_s que
le fl)ur se soit (_teint.

RXMARQUE : vous ente_drez un v,_tilateur petulant
la _uisson a'vec _et# fimctio_. Le v_ntilat_ur /b_u:tionm_
et s'a*vFte () intervall_, du*zmt la _uisson (h"m(mibr_, ('_

bi_'_ disoibuer lTdr chaq[fi_. II s'arrb'/e Io_:squela pot#
s'olmr_+,mais &s (;Idm_+nLscontinlu, mnt de d_al([]b*:
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R_chauf_Ement

Four mural

Pu_Sglage du

./our pou 
€OTISgr'U_" 1(¢S

aliments
chauds

72

Ia caractg_fistique de conserx:ltion des aliments
chauds conser_ e les aliments cuisin& cha uds

pendant 3 heures apr_s la fin de la cuisson ou

peut Otre activ_e indg_pendamment pour

conserver chauds les aliments d_j'l cults.

Cette caractg_fistique n'est pas concue pour
rg_chauflbr les aliments f/"oids.

Pore" ufiliser cette caractg_ristique
indg])endamment, appuyez sur la touche
WARM/PROOF (chaud/levage), puis stir la
touche START (raise en marche),

Pore" utiliser cette caract&istique aprils avoir cult
(>u r6ti a',vc minutei_e, ap},uyez sur la touche
WARM/PROOF (chaud/le_:lge) quand vous
progmmmez le fi)m" et avant d'apptuer sin" la
touche START (raise en marche).

Pour les articles croustillants

• Placez ]es aliments dans des assiettes (>u des
casseroles basses.

• Pore" obtenir ]es meillem_ rg_sulmts, placez les
aliments sur une seule (_paissem: Ne les mettez
pas les tins sur les autres.

* Ne les couvrez pas.

* Vg_fifiezle croustillant apr&s 20 ir_30 minutes.
Laissez plus l(mgtemps si ng_cessaire.

NOTES IMPORTANT_S :

• Lea alh_u,nls ([oivent(_ln,laLss&_hau(L_glans h<m"

r_#r@iemde _uisson ou mm,vuas& glans u_zplat (le
so'uice*_?sista_zt0/a chah,m:

* Colm*_<[aphzpart (&salim(_zLshumides av(u:une
.fi*ldl/_d'ah_minium ou un cou'ue,z:/_<.

• L(_salimenlsfiqL_ou croquanLsm<doivcnl pas _Ue
colmerLs;reals ([evh,nn_,nt mq) seess'i£ sont Nchal{[fi;s
pcn(Icmt tin/) bnglcm[),s.

• Si vous ouv*ea souvem & porte vo_¢spernwtl(< _?I'ah'
dumd de s'(#(hap/wr et aux alimcnls de **2fi*)idi*:

* I'ermdlcz ?_la I(_mp&_tlm, ('_I'inl(bq*_urdujbl*r (1¢se
slabi/iscr au bout d _un _¢rtain I_<m/)savant d'@mlcr
dt<sartich_s.

• Si la cha*_ffeeat importante, vous (h,vr</)t*ld-(:#v
_ou'u*#' _¢rtains (h,s a*'tides _uit,s.

* I'n/¢ucz M _ui/h,*:sde se*'ui_6 d< avant gh,mettre/¢s

* N_utilis(<jamaLs (& conlcnanl, (& cou'u(_*H¢ou
d'embal/g<q_,cn matin?rep/astique.

MISE EN GARDE : lea conl(_nanLs; lea (ouver( les

et lea (_mbal/g(g_s_,nmatin?repla,stiquejbnd(nzt quand iLs
sont p/a( ds darts/efblu: I_>ltsscmz !)eld-R_, inc@ab/e
d'(,nh,v_r /a matin?rep/astique fi, ndlw et (_,/a n'est !)as
_0u'uert par votre ,¢<mmti_<.
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Fernlentation

Four mural

Pour rdgler la

jbnction de
fermentation

du./bur

La fonction de fermentation maintient tree

chalem" suffisante pour fhire lever les produits
a la levure.

1 Placez la p:_te recouxerte clans une assiette, puis
dans le fi)m" sur la grille B ou C.

REMARQUE :pour de mdlleu_:_rAultats, wcouvr< [apdte
d 'un lingo"o_ d 'u_e [)dlicuh, pla,sticluee_lduited 'u_lemati_w
,_rai+:w_se51peut _:lr(,n(;((,,u_ir(,de fixer [apdliclde pla,stique
sou,sb co_lt(,uant({/h_que 1(,ve_tilateur du /bm ne

2 Appu}ez deux tiffs sur la touche WARM/PROOF

(chaud/lexage), puis sur la touche START

(raise en marche).

I,'Ocran aflichera PrF dbm_enmtion).

In lampe int&-ieure du fimr s'allume et elle
restera allumg_e durant la fermentation.

Ia fimction de tbnnentation procure

automafiquement la temperature opthnale

demandg_e par le processus de tbnnenmfion et par

c(msg_quent elle n'est pas munie d'un c(mtrgle de

la temp&'amre.

3 ROglez le mode TIMER ON/OFF (minuterie
marche/arr_t) pour role (1) heure au
maximum. Sehm la iecette, le pain peut
avoir temfin_ la fermentation en moins

d'une hem'e. V<4rifiez le pain au besoin pour
suiw'e son 6volutiom

4 Apt& une (l) heure de termentation,

appuyez sur la touche CLFAR/OFF

(ammlation/arr_t). Si l'appr_t n'est pas

termin_, laissez le pain dans le flmr tbrm_

jusqu'fi ce qu'il atteigne la hautem" d<4sir<4e.

* Pour &'iter d'abaisser la tempg_rature du fimr et

ainsi augmenter la durg_e de la _e_nentafion,

n'ouvrez pas la porte du four inutilement.

* V&_ifiez le pain sans trop tarder pore" &iter une
[_Y///entatioll excessix e.

R_MARQUES:

* N_utifi,sez pas b mode dejbrmer_tation pour r(ichaq[fi_r
lea alime_l,s ou leag'aMer au _haucL La /em/)_;l_tu*_,tie
jbnne,ztatior_ du,fbur n },stpas s,qjisrimmer_t dlev&
pour g(mler leaalim(,t_ts d des lem/)Dzcttm,s s&:uritai*_s.
Uti/A< [a &udte I,I{4RM (chaud) pour con,so_o' vos
a/ime_ls chaud,s.

* La caractdrLstique d )¢ppr3t dispoz_ibl,_ daz_,s lejbur
du haut ,seuleme_t.

I;a firm_r_tatio_ t_.fimctio_m_ra pa,s si/a t_mp(;mtu*_
.... 12 2: L_ m(<ssag'eHOT

,S'g{[/l(:]tO'(I 0 [};(?rrl*L

@
@
@
@

REMARQUE:

R0glez le four au mode PROOF (levage)

pour tree (1) heure au plus, puis laissez le

pain/_ l'intOrieur du four jusqu'a ce qu'il

atteigne la hauteur d_sirOe. Utiliser le mode

PROOF (levage) au-dela d'tme (1) heure

peut compromettre la levure.
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R glage de la commande de tempdrature

Four mural

I1 est possible que x_us tlouviez que dans
_tre nouveau %ur la cuisson est diflk4rente

que dans votre ancien fbur. Utilisez \_tre
nouveau fbur pendant quelques semaines
afin de x_us fimfiliariser avec son

%nc/ionnement. Si wins trouvez que la
temp&ature dans votle nom_au ffmr est trop
_lev_e ou trop basse, _us pouvez r_gler la
commande de mmp_ramre wins-re&me.

Nous vous recommandons de ne pas ufliser
un thermom&tre bon march_, comme ceux

,>ndus dans les _piceries, pour vSrifier le
r_glage de mmp_rature de votre nouveau
fbur Ces thennom&tres peuvent pr_senmr
des _car/s de 20 ii 40 degr_s.

REMAROUE : ce r({g@o_,n ?lllbctera nulbment M
t_mJ)_....ratm_ _ & ,g)vlla"s_ _t....d auton_ tlo*_ag_,. [)_ •blu.
il so_ (0n,serv(;en md'moi'n si jamai._ ur_ pann_ (h,

Pour rdglo la
commande de

tempdrature

Apptffez simultan&nent sur les touches BAKE
(ruisson) et BROIL HIGH/LOW (grillage

inax./nlin.) pendant 3 secondes,jusqu'_'_ ce que
l'(_cran afliche SF.

Appuyez sur la touche BAKE (cuisson)

du four duquel ;ous dg_sirez ajuster le
them_ ostat.

Appuyez une tiffs sur la touche BAKE
(CUISSON) pour dinlinuer (-) la
telnpg_rature du fimr ou deux lifts pour

l'augmenter (+).

I,a temperature du flmr peut &tre augn_elKg_e
(+) ou r0duite (-) de 35 °E Apptgez sur les
touches immg_riques dans l'ordre dans lequel
wins les lisez. Par exelnple, pour inodifier la
temp0rature du four de 15 °E appuyez sur
les touches 1 et 5.

I,olsque la modification dg_sirg_eest eflecttMe,
appttyez sur START (Inise ell nlarche) pour
aflicher de notl\'eatl l'heure. Vous pouvez
ii/aintenant utiliser votre t()/li" coi/llile

d'habimde.

O+@
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Le type de
margarine
utilis&

(_//bcte la
cuisson/

La plupart des recettes n_cessitant tree cuisson
exige Futflisation de produits a torte tenem" en
mati_res grasses, comme dtl beurre ou de la
margarine (80 % de mati&res grasses). Si wins
diminuez la quantit(_ de gras, vous pom'riez ne
pas obtenir les mOmes r(_sultats qu'avec tm
produit "_plus fl)rte teneur en mati&res grasses.

Vous pouvez rater w)tre recette de g;_teau, de
tarte, de p:_tisseries, de biscuits ou de friandises
lorsque vous utilisez de la gmisse tartinable "_
fhible teneur en mati_res grasses. Plus la teneur
en mati_res grasses d'tme graisse tartinable est
fhible, plus la difli:rence est apprt4ciable.

En vertu des ntmnes t_d_rales, les produits
(_tiquetg_s comme (_tant de la <_margarine,,
doivent contenir au moins 80 % de matibres

grasses. Par contre, les graisses tartinables fi
fhible teneur en matibres grasses contiennent
moins de gras et plus d'eau. La fl)rte teneur ell
eau de ces graisses tartinables aflecte la texture
et la saveur des produits de boulangerie. Pour
obtenir de bons rOsultats avec vos anciennes

recettes prt4i_rt4es, utilisez de la margarine, du
berate on de la graisse a tartiner contenant au
moins 70 % d'huile v_g_tale.
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Utilisation du *bur autonettoyant

Fr>ur mural

Avant

l'autonettoyage

Comment rdg/er
l }tutonettoy age

I'r)ur que I_ pn{¢*mn*twJbm:tionm_ a&irlualrm_enl, il ihltt
qtw la /)r>rtr_du,fimr svit ii_rmrir_et qlw toules Ira
CO??Zll#'llt([¢'5 soirqlt H{_'I¢;r_5 ( rnTt_r:l(,llzr_lgll

Molls VO/IS recoil/ill_lildoiis d'asstlrer line

ventilation adequate ell ouvrant lille fen&tre ou ell
utilisant un ventilateur ou lille hotte de cuisine au

CO/IIN du prei/lier atltonettoyage.

Redrez du tour la l_chetiite, la glille de la
l_chetiite, la sonde, tousles ustensiles de cuisson
et le papier d'ahuniniuni.

I,es glilles l'ecouvertes de porcelaine glise peuvent
rester dans le ti)til" durant le cycle autonettowult

sans risque de dllnlniage. I,es grilles plaqu_es
nickel et les grilles de l'6tissage 5 convection
peuvent rester dans le t0ur durant le cycle
autonettovant nlais elles perdront lem" _clat et
glisseront phis diflicilelnent.

N'utilisez pas de lnafi_l'es abrasives ou de nettoyants
5 f0Ul: Nettoyez le dessus, les cgtOs et l'extcalieur de
la polte du t0ur avec du savon et de l'eau.

_SsIIrez-voIIS que le capot de la lampe du J[0tlr est
bien ell place et que la lampe est _teinte.

IMPORTANT : Certains oiseaux sont

extr&nielnent sensibles 5 la flilnd_e produite
pendant le progranmle d'autonettoyage de
n'ilnpol*e quel tirol: Placez les oiseaux dans lille
autre piece bien a&'_e.

MISE I?N GARDE : Ne placezjamais d'ustensiles
de cuisson ou d'autre article sur le plancher du
t0ur [.Ill _101nellt de chauflilge se trouve sous le
plancher du t0Ul: Si vous placez des articles sur le
plancher du Ibm; cela peut entrahler lille
S/lI'chalttl}e dr1 ti)/lI'_ qui endonllnagera votre Ibm"
et l_isquel'a d'endolnlnager vos al_noires de
cuisine ou d'v lnettre le telI.

Essuyez le surplus de salet6 sur la sole du four.
(L'apparence peut varier.)

Sur M modr?lr,s de/bur mural double, il vous est
possib# de n{q@r un _7(# dr, m_ttrg'ag'epour lea deux
,fi>u*:sen nu?me temps. Le dr,rnier /bur 1)_;h'er_{q'#
*vtarrlem atttomaliqur_me_t /e dd/)ut tie sor_ o'cle
jusqu '?l latin du O'cle de netIr{ragr_ du premir, r /bu*:

Sur les modr?lr_s de/bur mural double, il vous est

[)ossiblr_ d'utilisr.r la cuisson c) mbzuterie pour un fi)ur

el l'alttonr:ltr_yag'r_ /)our l'aulw r:n mr;'mr, tr'#z/z_.

Appuyez sur la touche SELF CLFAN
STD/LOW (aut(metto)_lge nolmal/bas) lille
lois pour nettoyer pendant 4 heures ou deux
lifts pour nettoyer pendant 3 heures.

Nous VOtlS recoillillaildoiis l'autonettoyage
de 3 heures pour nettover des petites salet_s
lilnit_es et l'autt_lletto}:lge de 4 heures pour
les tbUlS phis sales.

2 Si vous avez besoins d'un teInps autre que 3 heures

ou 4 heures, utilisez les touches nuln&'iques et

inscrivez le temps de nettoyage d&ir_,

Vous pouvez changer le tenlps de nettoyage 5
n'iniporte quel tenlps entre 3 et 5 heures, selon
le degl'_ de salet_ du t0Ul:

3 Appuyez sur START (lnise ell nlarche).

I,a porte se verrouille autonmtiquelnent. I/_cl'an
afliche la dul'_e de netto};ige l'_siduelle. I1 ne sera
alol_ phIs possible d'ouvrir la porte tant que la
tenlpt)rature ne sera pas descendue sous la
tenlp0ratul'e de verrouillage et que le niessage
I,OCKED sera aflich&

®
®®®®®@®®®@

@
Ix_lSqlIe le nlessage LOCKED n'est phIs affich6,
Otlvrez la porte.

• I,e niessage <d,OCK, clignote et un signal
sonol'e se tilit entendre si wins l'_glez un
progranlnle d'autonetto)_lge et oubliez de
fernler la polte du Ibm:

• Potlr ill[errolllpre till progi';li/lille

d'autonettoyage, appuyez sur CLEAR/OFT
(annulatilm/arl'&t). I,olsque le nlessage
I,OCKED s'_teint pour indiquer que la
tenip0rature du t0ur est descendue sous la
telnp&'amre de verrouillage, OU\Tez la porte.



Utilisation du ffmr autonettoyant

Pour diffi rer
& ddbut de

l 'a utonettoy age

Appuyez sur la touche SELF CLEAN
STD/LOW (autonettoyage nomml/bas) une
fi)is pour nettoyer pendant 4 heures ou deux
fi)is pour nettoyer pendant 3 heures.

Nous vous recommandons l'autonettoyage de

3 hem'es pour nettover des petites salet_s

limit_es et l'autonettoyage de 4 hem'es pore"

les fimrs plus sales.

Si vous avez besoins d'tm temps autre que

3 hem'es ou 4 hem'es, utilisez les touches

num&_Jques et inscrivez le temps de

nettoyage d_sir_.

Vous pouxez changer le temps de nettoxaoe•_ _'_

n'importe quel temps entre 3 et 5 heures, sehm

le degr_ de salet_ du fore:

3 Appuyez sin" DELAY START (raise en marche
difliq'0e).

4 Appuyez sin" les touches num&_iques pore"
entrer l'hem'e 5 laquelle xous d_sirez que le
pi'ogi'ali/iile d'autonetto}age COli/iilence.

5 Appu) ez sin" START (raise en marche).

I,a porte se verrouille automatiquement. I,'(_cran
afliche l'hem'e de dO)ut du netto):_ge. I1 ne sera
alto5 plus possible d'ouvrir la porte tant que la
temp&'atm'e ne sera pas descendue sous la
temp&'atm'e de verrouillage et que le message
I,OCKED sera aflich_ 5 l'&ran.

I,msque le messaoe,,_ I,OCKED n'est plus aflich(_ _'_

l'_cran, ouxrez la porte.

REMARQUE : sur h,s modbh,s de/bur mural doub!< il vous
est pos_ib# de @7er & d+;marrayr,d![fi;g du _ett(9'ag_,pour h,,_
deux [bu_:_en re{meh,mps. Le deuxii'me fimr _ _;tr_"r@7_;
rdardera aulomatiquement &&;but de so*__7d(,flcsqu'is la fi,
du Uc[("de nettq_'<+yr,du pr_,mier/bu_:

[ our rappd+r l'h+ur+ & mi.se en ma*vhe du deuxi,?me
tint*; a/)/+lO'<sur lz coltvin<,l DEIAY START (raise ++,
mar(he d!ff&d++)des conl*6l++.sdu (l++uxi+?mefim*:

®
(9@@@@@@@@@
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Apr&
l ktutonettoy age

V<>us remarquerez tm peu de cendre blanche
darts le fimr. Essmez-la avec tm lim,e hmnide

h>rsque le four a refr(>idi.

S'il reste des taches blanches, taites-les

disparaitre 5 l'aide d'un tamp(m 5 r_curer
savonnetlx. Uincez _'1 fond avec tlne sohltion

d'eau et de vinaigre.

I1 s'a<,it_ ,g&_&'alement.... de rg_sidus de sel qui ne
disparaissent pas h>rs de l'autonetto)age.

Si le four n'est pas propre apr_s tm premier
nettovaoe, _ +[)I'OgI'_lII/II/ez, . _'1 ilO/l'_e_lll IIn

a tltonettoyage.

VoIIS ne po/Nez pi'ogi'ai//iller _l(lCilile i()ncti()n

de cuisson tant que le %ur n'a pas suflisamment
reti'oidi p(mr que v(>us puissiez d&'err(miller
la p(>rte.

Pendant tm programme d'autonetto};_ge, vous
p(>uvez appuyer sin" CLOCK (horh)ge) p(mr
aflicher l'hem'e. Pore" revenir 5 la dm'_e

r&iduelle d'aut(mettoyage, appuyez sin" SELF
CLFAN STD/LOW (autonettoyage
n(>m_al/bas).

Si les grilles du fimr glissent diflicilement,
appliquez tm peu d'huile \'6g_tale ou de cuiss(m
sur tm essuie-tout, puis essuyez les bords des
grilles du fimr avec l'essuie-tout.
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Caract0ristiques sp0ciales

]?Ol_*' mural

Carazdrisfiq s
,s!¢ci:&sdes
€017l'_Ki,7"_(_5'

du.lilur

1{_tz_'J:burcomporte d 'a ut*m fimctio_,s sp& iah,s q lu,
vous pouvezutilise*:

EIIessont conser_Oesdims lamOmoire de la

commandejusqu'a ce que vous suiviez ;i nouveau
les <4ropes indiqu_es. Quand l'<4cran indique
votre choi×, appuyez sur la touche START
(raise en marche). Ces caractc4ristiques sp&iales

SoIIt conseYvees en I//(_l//oiFe, I//el//e apres tllle

])anne de COtll'iln[.

Les m odes de carlmtc4ristiques spg+ciales ne
peu; ent Otre acfiv_s que lorsque Fg+crlm indique
l'heure de la.jom'ng+e.

Voici les flmctions et comment les activer.

7bnalit&

latin d'une
./bnction
minut&?

,4 latin d)¢rw fim:tion minu:de, lmi,_ s{g',auxsomm:s
courl,s ,svfiml er_h:mh_:,suivi,_ d)tn s_t{'rmlsorrow toute,s
lea 6 s_:corM_:,s;jusqu T_:e que vous appuyi< sur
CId£4R/OFF (amzuNlior_/ar*_?l), ()lie tormgld louh:,s h:,s
6 sa:on(h:s p¢ut _l*_:am_uld¢. I>ouv anmder l:: tom:fiN
Iouh,,sl_:,s6 ,s*:r>mh:,s:

Appuyez sinmltan&nelK sur les touches BAKE
(cuisson) et BROIL HIGH/LOW (grillage
nmx./inin.) (sur les inod_eles a deux t0UlS,
utilisez les contr61es du tour situ_s en haut)
pei_dant 3 secondes, jusqu'a ce que l'(_cI'an
afliche <_SF,,.

2 Appuyez sur TIMER ON/OH? (minuterie
marche/arr#'t). I)_ci'an affiche CON BEEP
(tonalit_ continue). Appuyez de nouveau
sur TIMER ON/OFF (minuterie
marche/arr_t). I,'0cran afliche BEER (Ia
tonalit_ toutes les 6 secondes est ainsi anlmlg_e.)

3 Appuyez sur START (Inise en inarche).

REMARQUE : sur te_modulesdejbur mural double, cet>
comman& annu# [aIonali# &/in de ([_'c#pour [es deux fim_s.

@+@
@

(),tie camct:ristiqm, v,m permel de _;g'/z,"h+vohtme du ,_m ?t
un volume plm ac('_'/)tabh:.IIy a l,)i,_niveaux & vohmze
p,.s.sibh:_.

1 Xpptgez sur les touches BAKE (cuisson) et BROIL
HIGH/LOW (grillage max./min.) (sur les mod<)les
fi deux fours, utilisez les coim'61es du four sire& en
haut) en m&-ne temps pendant 3 secondes, j usqu'fi ce
que <_SF>>q)pandsse sur l'<)cnm.

2 Appuyez sur la touche oven light on/off
(marche/arr{+t de la lampe du tbur). <_2BEEP>>
q)pandt sur l'<}cran. C'est le volume m<gen.

Appuyez fi nouveau sur la touche oven light on/off
(marche/arr_t de la lampe du tbur). <_3BEEP,,
appandt sur l'4cnm. C'est le volume le plus 41e%.

Appuyez fi nouveau sur la touche oven light on/off
(marche/arr& de la lampe du four). <_1 BEEP,,
appanfit sur l'<_cnm. C'est le volume le plus bas.

Chaque Ibis que vous changez de volume, un son
se tait entendle pour vous indiquer le niveau tie
vohln/e.

3 Appuyez sur la touche START (raise en marche)
pour acti_er le niveau indiqu&

REMARQUE :sm les mod_h',sdefimr mural double, cetle
comman<h,active la /bnction ._p:<ial+,pore"h:s d_,ux/bm_.

@+@
0
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Cavact6fistiquessp&iales

Four mural

l 2 heures,
24 heures ou
extinction de
l'heure

Vol*ecommrmde e,_t_{¢I_1epourJbncliom*er avec le
s)',si&_whomi*_¢tie 12 heu*es. Si vous (Idsi*_¢zutiliser le
sy,sl(?mehomire de 24 heures ou pr_;#rez _wpas q/richer
l'lu,ur_5suivez le,s ela[)e,sci-de,s,sou,s.

Appuyez simultan&nent sur les touches BAKE
(cuisson) et BROIL HIGH/LOW (grillage
max./min.) (sin" les modules _'ldeux flints,
utilisez les contr61es du fore" situ_s en haut)

pendant 3 secondes, jusqu';'l ce que l'(_cran
afliche <_SF,,.

Appuyez une Ibis sur CLOCK (h(>rloge).
i,'_cran afliche <_12 hr,,. Si c'est le mode que
vous d_sirez, appuyez sur la touche START
(Inise en inarche).

Appuyez de nouveau sur CLOCK (horloge)
pour r_gler le svst_me homire de 24 heures.
i,'_cran afliche <_24 hr,,. Si c'est le mode que
w)us d_sirez, appuyez sur la touche START
(raise en marche).

Appuyez de nouveau sur CLOCK (horloge)
pour _teindre l'horloge, i,'_cran afliche <_OFF,,.
(_teint). Si c'est le mode que w)us d_sirez,
appuyez sur la touche START (raise en
inarche).

RJ_MARQUE : lo*:squel'hodoo_¢,,esl.r_{g'l&,au mode
<<exlim:liot_,,vous t_epouvez ulilis,.r lafimdiot_ d_.mis,.
er*marched{ffiird<

©

Extinction

aprbs 12
helAI'es

Grdce _) cette camcldrislique, si vous oubliez le /bur

et & laiss_,z alhtm_ la _ommande l'dleindm

automatiquemozt a/)r_?._ 12 heu_,._ penda_zt h,._

./b_zclio_.s de cui.s:so_, ou a/)r_?.s 3 heu_,.s penda_zt une

.fi,zction de g'rillag'< Si vous (hi._ir< annulet cetle

.fimclio_, suivez /e,s dla/)e,s ci-d¢,ssous.

Appuyez simultang_ment sur les touches BAKE
(cuisson) et BROIL HIGH/LOW (grillage
max.f rain.) (sin" les mod&les _'_deux flints,
utilisez les contrgles du flmr situg_s en haut)
pendant 3 secondes,jusqu'_'_ ce que l'(_cran
afliche <_SF,,.

Appuyez sur DELAY START (raise ell marche
difl_q'g_e). I,'(_cran attiche no shdn (aucune
extinction).

Appuyez sur START (raise en marche) pour

que l'extinction soit en fonction et r0gler la

COlmnande ace inode spg_cial.

RJ_MARQUE : sur le,s mod_?le,sdeJbur mural double,
celle commatMe aclive la fimclior_ Spg"ialepour le,s
deux bul:s.
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7bmpdrature
en deW&
Fahrenheit
ou Celsius

Vol_, commande e,_t r_{_'Idepour qfficher la tempdrature
en &_q'rd,_Fahrenheit, mai,s vous pouvez modifier (elle
sdlection qfin de l'qfficher en dcg'rd,_Cel,sius,

1 Appuyez simulmn&nent sur les touches BAKE
(cuisson) et BROIL HIGH/LOW (grillage
max./inin.) (sur les modOles fi deux fl)urs,
utilisez les contr61es du four situ_s en haut)

pendant 3 secondes,jusqu'fi ce que l'(_cran
afliche <_SF,,.

2 Appuyez simultan&nent sur COOK TIME
(temps de cuisson) et BROIL HIGH/LOW
(grillage max./min.). I,'(_cran affiche <_F,,
(degrg_s Fahrenheit).

Appuyez siilltlltaileilleilt de ilo//veatl stir

COOK TIME (temps de cuisson) et BROIL
HIGH/LOW (grillage max./min.). I,'(_cran
afliche <_C,, (degr6s Celsius).

3 Appu,vez sur START (raise en marche).
I,e nouveau rg_glage appara_t pour les
deux [O/II'S.

RJ_2MARQUF : sur les modkles r)deuxJblo:s, le
nol_veau r(g'lag'e,, a/ /))arall /)our le*,deux fim*:s.

@.@

Utilisation de
la conversion

Auto Recipe
(auto-recette)

@rand vou,s utili,s_,z& cuisson ?lconvection, la
camctdri,slique de (onve_:sion A ulo I_¢cipe (a uto-_:(ell¢)
co_v(,Hil aulomatiqlwment le,_lcmp(bzdu*_¢sde cuisson
nonnal(,s aux lempdratures de (_dsson par (onveclion.

@and N mmcldristiqtw e,_tactivde, Iz¢Io@dratmz, #dle
(b_(om_eg:tion (l_mpdmtlm, *Muil(O a/q)am) sur IFgmn.
I'(.','"excm/)& si vous ins(*iv< une lempdratuze _w*wzalede
r_,getle (be350 °F el si vous applg'¢z sur la Iouche START
(raise en marcke), CON (conva:lion) el la lempdralur¢ &,
convedion (# 325 °Fappar(dl s,r 17cran.

I_2MARQUE : (:etle car(ld_*idiqlw I_e (:otl_e*'lil

pa,_ le,_#m/*_ tie (ui,_,_onrmnnaux en #ml),_par
conveglbn,realsuniqlwment& tonpdramw.

Pour utiliser cette caxact_ristique :

1 Appuyez sur les touches BAKE (cuisson)
et BROIL HIGH/LOW (grillage max./min.)
(sur les modules fi deux Ibm's, ufilisez les
contrgles du fi)ur situg_s en haut) en m_me
temps pendant 3 secondes, jusqu'fi ce que
<_SF,,apparaisse sur l'(_cran.

2 Apptgez sur la touche CONV BAKF/1 RACK
(cuisson par convection sur une grille). CON
0 FF (convection a rr&t_e ) appa rait sur l'(mm n.
Appuyez encore une fi)is sur la touche CONV
BAKE/1 RACK (cuisson par convection sur
une grille). <<(',ON ON,, (convection en marche)
apparait sur l'(mmn.

3 Apptffez sur la touche START (raise en marche).

Pour dg_sacti\'er cette caractg_isfique, rg_pg_tezles
opga'afions 1 a 3 d-dessus, mais appuyez sur la
touche START (Inise en inarche) (luand <_CON
OFF- (con\'ection arr&t&e) apparait sur l'_cran.

@+@
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Utilisation du mode Sabbath

Four mural

Con(u pour les f?tes juives et le Sabbath

lbus t_epou'uez utifiser h, mode Sabbath que pour euire
ou pour *'_ti*:l&u,s _e/)ouvez pas I'utili,so' pour
(mm(,e{io*g g'rilhn; autom@{_'o' ou metln_ en mamke _,t_
moded!ffigM

REMARQUE : vous alhom< automatiquement &
hunih_, du fi, ur (sur u,rtai_s modHes) e_ ouvmm &
portg et vou,s I'&,{qw_,zau&matiqt,,me_zt en jbnna_t la
pot& %l_,spolmez etd_q_erl'am[)ol_& (>z_,sull_,zla
seetion <_l¢¢mpla(eme_ztde I'ampouh# du fimr ,. Si votre
too&;# aim (ommulal#ur d_ lumi_;m sur # patmeau d#
_>t_h_l_, vous pour< a&um, r & honk;**,d la lais,_o'
agum&.

l_glage
normal de

la cuisson

et du

rC>tissage

.....4 ssurez-vous (]ue I'korloffe, indique In bonne keure du
join' et que lejblo' _e ,wit pas en.fim(tio_meme_t.

Pressez sur les touches BAKE (cuisson) et

BROIL HIGH/LOW(grillage max./min.), en
re&me temps, et maintenez-les appuy6es
jusqu'4 ce (]tie +SF- apparaisse sin" ]'_cran.

R_2MARQUE : si b mot Bake (_uhsotO ou Broil
(g'ri&_w) ap/mm_/ sur I?(ffi( hag'_ +ela s_ff_z!fi_qt,,
h+s&ueh+,sBAKE et BROIL HIGH/LOW 1_'<mr

pas d/+/pres_s_ simldlamhn+,_/. Appuy+,z sur la
&ueke CLEAR/OFF (anl_u{atbn/arr+_'O et
F(qTOIl! ?l!#7?eeE+

3

4

5

6

7

_E+pez sur la touche DELAY START (raise en
marche diff<q+_e) jt_squ'fi (e que +SAb bAtH>>
(sabbath) apparaisse sur ]'_cran.

Appu}ez sin" la touche START (raise en
marche) D appara_t sin" l'_cran.

Appuyez sur la touche BAKE (cuisson). Auctm
signal n'appanfit.

_ l'aide des touches chifli'des, inscfivez la

tempg_rature d(_sirg_e entre ] 70 °F et 550 °K
Aucun signal ni auctme tempOmture
n'apparait.

Appu}ez sin"la touche START (raise en
marche).

Apr&s un ddlai d'une din'de x;_fiab]e d'environ
30 secondes ;r_tree minute, _ c appar;_it ;r_
nomvau sin" l'dcmn, indiquant que le tom" est
en train de cuire ou de tStir. Si m c n'apparait
pas sur l'dcran, recommencez fi l'dmpe 4.

Pore" rg+gler ]a tempg+rature du fi)m; appuyez sin" ]a
touche BAKE (cuisson), inscfivez ]a nomelle

temp<q'ature a Faide des touches chifli'<%s et
appuyez sur la touche START (raise en marche).

REMARQUE : le,s tolu:lws CLEA:R/OFF
(annldation/an,_O et COOK TIME (t+mps de euis,son )
n',ste_t a(tives e_ mocb Sabbatk.

@+@
@
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@
Ouand_ appara¢tsur I'#cran, vous avez
rfigl# le four pour le Sabbath. Ouand_ c
appara_tsur I'#cran, le four est on train de
cuire ou de r6ti_
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Rdglage de la
raise en marche
irnm&tiate et
de l'arWt

automatique
de la cuis_orz

et du rdtissage

A,vsl¢_z'z-vous que l'horloffe, indic'/ue la bonne hemz_du
jour et que le /bur t_e soit pas er_jimetio_t_ement.

Pressez sur les t(_uches BAKE (cuisson) et
BROIL HIGH/LOW(gdllage max./min.),
en re&me temps, et maintenez-les appuyt%s
jusqu'fi ce que <_SF,,apparaisse sur ]'(4cmn.

REMARQUE : Si b mot Bake (cuis:son) ou Broil

(,ai&a') aH'a";t ._,_rI_(lfieh_<'_ee/a.i_n_!fieq,._
les touehesBAKE etBROIL HIGH/LOW z_b,t
pas did/)n<s_s_ simtdlamimer_L Al4m),ea sur la

touehe CLEAR/OFF (anntdatior_/arrdl) et

3

4

5

6

7

8

_Eq)ez sin" la touche DELAY START (raise en

mmche dittgT_e)jusqu'a ce que <<SAb bAtH_>

(sabbath) apparaisse sur l'(_cran.

Appu}ez sur la touche START (raise en
marche) D apparait sur l'&ran.

Appu,_ez sur ]a touche COOK TIME (temps
de cuisson).

Appuyez sin" les touches chiffi't4es pore" r4gler
]a dm'_e d_sir_e de cuisson (entre 1 minute
et 9 heures et 99 minutes). I,a duff% de
cuisson inscrite appara_t sin" ]'(_cran.

Appu} ez sin" ]a touche START (raise en
marche).

Appuyez sur la touche BAKE (cuisson).
Auctm signal n'apparait sur Fg_cran.

_ l'aide des touches chiflix%s, inscivez la

tempg_mmre d_si_e. Auctm signal ni aucune
temi:x4ramre n'apparait.

Appu}ez sur k_ touche START raise en
marche).

10Aprbs un dtqai d'une duff% variable d'environ

30 secondes fi tree minute, D c appand't "l

nouveau sur ]'(_cmn, indiquant que ]e tour est

ell train de cuire ou de I'6fili Si D C n'appamit

pas sin" l'(_cran, recommencez fi l'&ape 7.

Pore" rg_gler la tempg_rature du fl)m; apptffez sur la

touche BAKE (cuisson), inscfivez la n(m_ elle

tempg_ramre a l'aide des touches chifli'g_es et

appuyez sin" ]a touche START (raise en marche).

Quand ]a euisson est tem_ing_e, D c se transfi)rme

en D sur l'(4cmn et 0:00 apparait sur Ft4cmn,

indiquant que le ibur s'est ar*&t(_, mais qu'il

est totljom_ en mode Sabbath. Enle',vz les
aliments cults.

@+@
@
@

(9@@@@@@@@@

@
OuandD appara¢tsur1"6cran,vous avez
r6g16le fourpour le Sabbath. OuandD c
apparaft sur I_cran, le four est on trah_de
cuire ou de r6ti_
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Utilisation du nlode Sabbath

Four mural

Sortie du
_YlO(le

Sabbath

1

2

Appuyez sur ]a touche CLF&R/OFF
(ammlation/arr&t).

Si ]e fi_ur est ell train de cuire, attendez

pendant une dur(% \_uiab]e d'environ 30
secondes _rlune minute, que D appataisse
StlY l'eCl'iltl,

Pressez sur ]es touches BAKE (cuisson) et

BROIL HIGH/LOW(gill]age max./min.),
en m6me temps, et maintenez-les appu} (_es
.jusqu'i't ce que <_SF-apparaisse sur ]'(_cran.

Tapez sin" la touche DELAY START
(raise en marche difl&'_e)jusqu'5 ce que
12 shdn ou no shdn apparaisse sur ]'6cran.
12 shdn sign]fie que ]e %ur s'arrOte
ataomatiquement au bout de 12 heures et
no shdn sign]fie que ]e %ur ne s'arrOte ])as
automatiquement.

Ap[:m) ez sur la touche START (raise en
marche).

R_2MARQUE : er_ cas de par_t_e d'dectricitd
pe_zdant que £/bur eat en mode Sabbath, #fimr
s'arr_?le automatiqueme_zt et dem_ure ar*'_?lem_Tme
si l_;h,_tridtd t_st *_;lablit_. I,bus devez _{q/t,*'c)
?ZOICUt'glII It!f })leg

@
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Entretien et nettoyage

Four m u ral

AVANT DE NETIOYER UNE PIk2CE QUELCONQUE DU FOUR, ASSUREZ-VOUS QUE
L'ALIMENTATION ELECTRIQUE A ETE COUPEE ET QUE 7DUTES LES SURFACES DE
L'APPAREIL ONT REFROIDL

Comnwn, t _etb_

la [)ellicu#
d'expddition (_
protectionet
ruban d Dnballr_gv

Pincez avec soin entre vos doigts un coin de la
pellicule de protection pour l'exp&lition et
dOtachez-la lentement de la sm'tace de

l'appareil. N'utilisez pas d'objets tranchants
pore" retirer la pellicule. Retirez toute la
pellicule avant d'utiliser l'appareil pore" la
premiere fl)is. Pour s'assurer de ne pas
endommager le fini du produit, le meilleur

moven pour d_coller du nouvel appareil
l'a(ih6sif du _uban d'emballage est d'appliquer
du dg_tergent liquide pour laver la wfisselle.
Appliquez avec tm chiffon doux et laissez
tremper.

REMARQUF : l'adhds!/ doit (71reretird dr toute,s [e,s
/)i?,_._.ll m, pourm /71res'i! a (;1(;_uil e, pla(e.

Gril&s

du four

Toutes les grilles de flmr peuvent &tre nettov_es
a la main a l'aide d'tm netto_mt abrasif ou '

d'tme laine d'acier. Apr_s le nettoyage, rincez
les grilles avec de l'eau propre et ass6chez-les
avec tm chiffon propre. I,es grilles de fl)ur
recouvertes de porcelaine grise (y compris la
grille dg_calgm) peuvent rester dans le Ibm"
pendant le cvcle d'auto nettoyage sans _tre
endommag6es, i,es grilles de fore" nickel6es (y
compris la grille dg_calgm) peuvent rester dans le
tour pendant le cvcle d'auto nettoyage, mais
elles perdront leur (_clat et glisseront plus
diflicilement. I1 taudra graisser les bords des
c6t6s des grilles avec tm l(_ger rev&tement
d'huile v(_g_tale apr&s le nettoyage manuel ou
dans le fl)ur. Ceci aidera fi glisser tacilement les
grilles dans le timr.

Grilledefour

Grilled6cal_e{surlesmodelesde27po}

Pibces en acier

inoxydable
(si incl'us)

et en mdtal

N'ufilisez pas de tampons de laJne d'ader; ils

pourraJent rayer la surface.

Pore" nettover la smfface en acier inoxydable,
utilisez de i'eau chaude sawmneux ou un

produit netto_mt ou (ire _J acier inoxydable.

Essuyez toqjou_ la sm'fhce clans le sens du

grain. Suivez les instructions du produit

nettoyant pour nettoyer la surfhce en acier

inoxydable.

Pore" saxoir comment acheter le produit nettovant
ou le cite pore" appareils Olectrom&mge*s en acier
inoxydable, or to find the location of a dealer
nearest you, veuillez appeler notre numOro sans
fi'ais : 1.800.626.2002 ou visitez notre site Web

ge.com.

L chefrite et
,grille

Apr_s aw)ir grill6, retirez la l_chefl'ite et sa

grille du flmr. Retirez la grille de la l_chefl'ite.

Versez d_licatement la graisse de la l_chefl'ite

darts tm contenant appropfi&

I,avez et rincez la l&chefl'ite et sa grille dans

l'eau chaude avec tm tampon _'_r_curer de

plastique ou imbibO de savon.

Si des aliments brfll6s se trouvent sin" la grille,

saupoudrez-la de d6tergent mndis qu'elle est

chaude et couvrez-la d'essuie-tout ou d'un linge

fi vaisselle. Faire tremper la l_chefl'ite _liminera
les aliments cults.

I,a l_chefl'ite et sa grille se lavent avec tm

d_tergent commercial pour fimr.

i,a l_chefl'ite et sa grille se lavent aussi
au laxe-xaisselle.

Ne nettrg'ez pas la hYh@ite el sa grille darts unJbur
atttonettro'ant.

A? ra_g'ez pas la l&:h@'ite et sa gv'il# da_,s # fbur
aN_:s qu )<llessont sales.
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Entretien et nettoyage

Four mural

Enlgwement de

la porte du
four en la
soulevant--
enli_vement

La porte est trbs lourde. FaJtes attention quazad

vons l'enlevez on vous la soulevez.

N_:,_oul_,'v_,z.jamai,_[a/:otto:par,w_/:o:_._d_:.

JEnl_vement de la porte :

1 (-)uvrez compl_tement l;_ porte.

2 Tirez }es verrous de charni0res vers

l'armature de }a porte, en position

d_verrouil}_e. Un outi}, comme tm tournevis

a lame })}ate, pent Otre n0cessaire.

3 Tenez _ermement }es deux c6tg_s du haut de

la porte.

4 Fermez }a porte _ la position de retrait de }a

porte, soit a moiti(_ therein entre }a position

d'arrOt de gri} et }a position enti&rement

o rive yt e.

Remise en place de la porte :

1 Tenez iermement }es deux c6tOs du haut de

la porte.

2 Avec }a porte au mOme angle que pour

}'en}eveL mettez }e renfimcement du bras de

charni_re darts }'arOte du has de }a tente de

charni_re. I,e renfimcement du bras de

charnibre dolt 6tre bien instal}6 darts le has

de ]a fente.

Ouvrez complbtement }a porte.

Si }a porte n'est pas comp}btement ouverte,

l'indentation ne repose pas bien a l'extrOmit6

inf_riem'e de la fente.

4 Poussez }es verrous de charnibre contre

l'armature de de\_mt du trou du fimr, en

position verrouiH_e.

5 Fermez la porte du flmr.

Fente

Verrousdecharni_re

Tirezen bas ]esverrous des
charn@es pour d@errouiller.

Position d'enl_vement

Extr_mit_
de lafente,

I f

II I Brasldecharn@e

Brasde 14 I,//1__

oharniere '_"-_l _--_ _/__

 orroos o  

PoussezJetslehautlesverrousdes
charni_respourverrouiller.
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De la porte Pour nettoyer l'intOrieur de la porte :

• i,a partie qui se trouve _'ll'intg_iJeur dujoint se

nettoie loi_ de l'autonettoyage. Vous n'avez donc

pas fi nettover cette partie fi la inain.

• i,a partie qui se trouve _'ll'extg_rieur dujoint et

le cadre a\mlt de la porte petwent &ti'e nettov6s

a;'ec/ln [JlI/lpon _'1 rOcllrer S_lvonnellx (ill en

plastique, de l'eau tI'_S chaude et du dg_telgent.
Rincez fi tond avec une solution d'eau et de

vinaigre.

Pour nettoyer l'ext6rieur de la porte :

• Nettovez le dessus, les c6tg_s et le devant de la
porte du tour a;'ec de l'eau sa;'onneuse. Rincez

bien. Vous pouvez _galelnent ufiliser till produit
nettoxmlt, pour les vitres pour laver le h ublot fi
l'ext&_ieur de la porte. Evitez de tifii'e couler de
l'eau dans les orifices d'a0ration.

Si une tache pelMste sur la garniture de l'&ent
de la porte, utilisez till netto_;mt l_g_)relnent

abrasif et une <qponge a rg_cui'er pour de
m eilleui_ i'(_sultats.

i,es 6claboussures de marinades, dejus de fl'uits,

de sauce tolnate et autres prg_parations _'l

badigeonner contenant des acides peuvent
causer des taches de (l(_coloration et doivent &tre

essuyg_es ilnn/&liatelnent, i,oi_que les surti_ces

ont reti'oidi, nettovez bien et rincez.

N'utilisez pas de plx_duits nettoyants pour le tOui;

de poudres ou de produits nettowmts abi'asifs sur

la surti_ce extg_rieure de la porte.

Ne frottezpasou ne nettoyezpasle joint de la porte--ce joint enfibre de
verre pr_senteune r_sistanceextrSmementfaible _ I'abrasion.

Sivous remarquezquele joint est us& effiloch6ou endommag_,ou s'il
n'assurepasunebonne_tanch6it&faites-leremplacer.

I1 est conseill_ d'esstwer le tableau de commande

apr&s chaque uti]isation. Nettovez-le avec un savon
doux et de l'eau, ou une solution d'eau et de

vinaigre. Rincez _'ll'eau claire et essuyez a_vc un
linge doux.

N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs, de

produits nettoyants liquides puissants, de tampons
a r(_ctner en plastique ou de produits nettoyants

commerdaux pour le tour sur le tableau de
commande---ces produits endommageront le fini.

Vous pouxez aussi utiliser une solution contenant
autant d'eau chaude que de vinaigre.
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Entretien et nettoyage

Four mural

REMARQUE : "t/oren_ (h'v(_ ('_d_2(r lr,co_verclr de
venz" qu( lo_:Wu(vot_v,/imr (<_tfizlid. V(m,_amz¢ une
meill_ur(, priso si vo_,_ port(_ (h',_grmts de lal_:v.

MISE EN GARDE : de
remplacer w_tre ampoule _lectfique du fi_tn;
d_branchez le courant _lectfique au Ifiveau du
fl/sible pfindpal ou du disioncteur du panneau
(qectfique.

_ssurez-', ous que le couvercle _l lumi_re et
l'ampo/fle (qectfique soient complbtement fl'oids.

Potlr votre s_cufit(4, ne touchezjamais une
ampoule chaude _'lmains hues ou avec un linge
h umide.

Enlbvement :

1 Wo/lrllez le couvercle ell VelTe dans le Sells

oppos(_ 5 cel ui des aiguilles d' un e m ontre d' 1/ 4
de tourjusqu'5 ce que les taquets du couvercle
de verre COlTespondent aux encoches de la
douille.

2 Poxlez des gants ou utilisez un chiffon propre et
retirez l'ampoule ell tirant pour la so*_ir.

Remplacement :

1 Ufilisez lille nomelle ampoule _'lhah/gbne de
130 volts sans dg_passer 50 watts.

2 A', ec des gants ou a l'aide d'un linge sec, enlevez
l'amp//ule de son emballage. Ne touchezjamais
l'ampoule a mains nues.

3 Poussez l'ampoule tout droit darts le r_ceptacle,
j usqu'au fi/nd.

4 Placez les languettes du comvrcle de _vr*e dans
les rainures de la douille. Tournez le couvercle

de verre d'un quail ]/4 de tour dans le sens des
aiguilles d'une montre.

I'rmr voir /)ha ilair ('l l'inl_;l'ia_rdu fiml; nearo'<
./}*#([H(!III)I_#I?[ & (7011"U(¢1_7[( _ (_l_ *U(3FF(! a [_!l([(! (I ZHI_ [ll?_'(!

aural(& _\}, h,_ettrFt< que quand lefi, ur est
comp£tement,fivi(L

5 Rebranchez le com';Ult _lectfique au finn'.

R6ceptacle Douille

i i

i i
i i

Ampoule

Langue_e

/
Couvercledeprotectionenverre

R6ceptacle

Utilisezdes
gantsouun
linge

So7ldg i,kl\ez la sonde t]lennique mec de l'eau sa_,oniletlse Oll

un tampon fi r&urer sa_onneux. I,aissez _>fl'oidir la

sonde mant de la laver Faites dispamitre les taches

tenaces a_ec HI/tal-i-|poil _'1recllrer sa$oI/I/etlx, pt/is

rincez et s_chez.

)%plong_'zpa,_la sond,, thermique dam I),au.

)% ranaz pas la sonde flwn_liquedarts le/i)m:
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Avant d'appeler un r@arateur...

Four mt,,ra!

k  conom  

du temps et
& l ?  genU
Gm',ld/<¢ d'abo_U

d@<mr.lg++&', pa_+*',

<lid ,_uhmnt. Ibz+_

d?qCd<,r_r,
H"iIGY(I_FIO;

PROBLT_'ME CAUSE PROBABLE

L'HORLOGE ET IA. " Un lilsibk peru 0tre grill(' ou un disjoiictt m"peut &re ddck nchd darts k pam/t au

M_NUTERIE NE de votre rdsidence. Rt mplact z le fl/sible ou r& ndenchez le di@mcmur.
FONCTIONNEMENT PAS

,DI,es comman& s dn lout ne sont pas rdgl& s corrt ctemem. _)ir la section

Commar_de_,Fhorlo,W _'I[a mb'_ut_,ri_,.

LA LAMPE DU FOUR * 1?ampoule est d&isd'e ou grill&.. Revissez-la ou remplacez-la.

NE S'AIA_UME PAS * l,a touche qui actionne la lampe d/l Ibm: est dU'lbetut use. Appelez un

rdi)arate/m

TEMPIS2RATURE TROP * I,a commam/t de tempdratm-e du tonr dolt &re rdgl&. Voir la section

ELENI_]E OU TROP R_{_'lag',,de la _vm_ma_de de temp_;ratur(, tTUtcs-h, vou,wm(;me7
BASSE DANS LE FOUR

LE FOUR NE * Un fl/sible peut +tre gri/16 ou un disjonctt ur pent/'tre dd'clenchd &ins le pam/t au

FONCTIONNE PAS de votre r('sidence. Rt mplacez le li/sible our& nclenchez le disjoncmur.

• Les co//////al/des d/I f_i/lr lie soil{ pas rdgl('es corre([e///eDt,

CUISSON OU ROTISSAGE *

IN m£QUATSOES
AIXMENTS DANS .

LE FOUR
o

o

GRILIAGE INADI_QUATS *
DES ALIMENTS DANS

LE FOUR .

o

o

LE PROGRAMME *

D'AUTONETI'OYAGE NE

FONTIONNE PAS .

o

SONS DE .CRI_PITEMENT,, *

OU <<D'ECIATEMENT,,

FUMI_]E I*ZXCESSIVE *

PENDANT

L'AUTONETTOYAGE

LAPORTE NE S'OUVRE *

PXSAPes
L'AUTONETTOYAGE

Les (OlX////al/des (lit fOllY lie so/It pas rdgldes COlTe([el//ellt. geportez-votls ]l la sectiol/

Cuhso_ ou RStissag_.

I a grille n'est pas fi la b(mne position o//elle *rest pas de niveau.

Des plats de (tliSSOl/lie convel/aDt }:)aso/1 des pla[s de c/lissoll de///a/l_lise mille SOl/t
mills&.

l.a _ommandt tit: lel/ll)(,r{llttre du [kmr doll £'tre r(*gl&. Voir la se_ fion
R_'lag'e de la commande de temp&atur_,I;'aites-le vous-m{sme.!

l,a 1)orte du Ibm: est om'erte. Fennez la porte. Ce modi'lt tst cone/* pore:

une porte tbnnde. Grillez _o@mrs mee la porte Icmide.

Les (oll////al/des d/t [_}/Ir lie so/It pas rdgldes corre([ei//eDt. ,\sstlrez-vO/lS tt'_i\oir

appuy5 sur BROIL HIGH/LOW (gri![agl, max./mir_.).

* Grille i)lae& fi tree hautem: inaddq//ate. X_)ir le Guide de grillage,.

* Aliments cults darts un plat de e//isson chaud. [ tilisez la lbchefi'ite e_ sa grille

comprises avec votrt tour. ,\ssmx,z-xous qu'il est li'oid.

* Plat de euisson qui ne comient pas au g_llage. 161isez la lbcheli'ite (t sa grille

co/npris(s a_ec votre [bur.

* l,a sonde est branch& darts k Ibm; Ei/le'_ tz la sonde d/* 16m:

I,( papi( r d'aluminium utilisd stir la l?'cheflStt et sa grill( n>apas 6t6 @lstd
correct_ merit et n'a pas (*t_fi'ndu tel que recommand6.

Darts eertaines rdgions, la tension de I'alimentatioi/peut 6tre basse. Faites
prd(hautli, r l'dldmem chaul/imt era'iron 1(l minutes. Faites griller
pendant/me t)driode plus longue que eelle rt commandde darts le
Guide de g'rilla_,.

1,a temp&atmx' (hi lbur est t_x)p dlevde pour i)omoir rdgler nn autonetmyage.

Laissez la temp&'ature du Ibm" dt set ndre (_ reI_lites le rdglag( (Its commandes.

L(S (oI////lal/des du f_)/ll lie SO/It pas r/*gldes (ol'r( c[( 1lit iit. Voir la set tion

{)ilisatiorl du jbur autonettoant.

I a sonde est l)Fanch6e darts le It)m: Enle_ ez la sonde du lout.

Ct phdnom{'ne est normal. Ces brnits soi/t 1)rodnits par le mdtal sous l'eltb_

de la chaleur et du rt fi:oidisst merit pendant Its lbnctions tie cuisson

et d'auloneHoyage.

(_uand_(' excessive de salet& Appuyt z sin" CLEAR/OFF (a_nu[ation/arr?l).

Onvrez les ](*i/£*tres t)o/lr dissipt r la ftlill('e. At_endez qne le message

I,OCIZED soit 6teint. Essuyez I'exci's tie saletd, et t)rograimnez fi

Ho/IveaH l'a/ltont ttoyage.

I<e Ibm: est trop chaud. I.aissez la temp('raun:t du Ibm" deset ndrt sons la

_emp('ramre de vt rronillage.
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Avant d'appeler un r@arateur...

Foyer mt,,ra!

88

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

LE FOUR N'EST PAS
PROPRE APR_2S

L'AUTONETTOYAGE

LE MESSAGE _LOCK>>
CLIGNOTE _k L'I_CRAN

LE MESSAGE

_LOCKED>> S'ALLUME

LORSQUE VOUS
DESIREZ EFFECTUER

UNE CUISSON

UN SIGNAL SONORE SE

FAIT ENTENDRE APR_]S

AVOIR ENTP_2 UNE HEURE
DE MISE EN MARCHE
DIYF_;R_ZE

_F _ ET UN CHI_3_NI_:

OU UNE LETFRE

CHGNOTFNT

• L(s CO//////Hl/d('S (]/1 _k)/!F//(' sont p_s rdgldcs COIT('Ct('I//CIIt. roir l_l SeCtion

Ulilisatior_ du /bur auto_ettoa_t.

• I e li)m: dtait tr&s sal(. Essuv(z le surlllus (t( saletd ;t_ant de programmer

l'autonettoyage. I,orsque le four est trbs sale, il tlem 4tr( n('cessair( (le

l)rograHIH/er Ilia ;till1?( a/ltonettoy;)ge OH de r('gler lille (11117('( de H(tloyage

plus longu(.

• "_ 0tlS av(z progr_/_illl]r/(, l'all[Ol/elloytge l/lais I/'avez pas fel'l]r/(, ]_'i 11o171e.

Fermez la porte dtt tk)tu:.

• Ca pOl?te (]tl _()Hr es/ xel?l?Ollil]('e I)HI?C( (]tl( la 111//I)('1"_1 [ll?e da]ls 11 t()/lr

)1l'esl ] )as (]escell (] tie SotIs ]a 1ei/l] )erat thee (le veFI?( /ll]la_e. ml) l)/tvez sl t r

CLI_KR/OFF (a_ldatio_/arrl; O. Iaissez le four ret):oidir.

• V()/lS avez o/lbli(' (l'elltrer/li/e tel/lll{_ratllre de c[lisson Oil [llle dill?('( (le

netloyage. Appuyez sur BAKF (cui*sol_) (t emrez la temp6ramre d('sirOe, ou

appuyez sur SEI3_" CL_LkN STD/LOW (auto_tdtOag_,)'t_frmal/ba,_? et entr(z

la durde de netloyage ddsirde.

l,e tkmr milise Eli/(:ode (Ferreur de folleliol/i/(illelll. Al)tmxez sltr CLFA, R/OFF
(anr_,/<llior_/ar!_:l). 1,aissez le fore" refroidir llen(bml m_e hem:e. Reme_lez le fimr
ell iilarehe.

l)4branchez l'aliinenm(ion dlecH_iqHe du tk)Hr pendm_ 30 see(redes, puis remellez

le tour sous _ension. Si 11 (:ode (Verreur de tonelionnemem rdapl)arai(, thi(es app(I
_'1 /11/ servi(e d'ell|r(liel/.

L'ECRAN D'AFFICHAGE '_ Un fi_sibk peut 0tre grill4 ot_ un (lisjonct/ur peut f'tre ddcl(nch(' darts k pmm(au

N'EST PAS AI2LUME de votre rd'sidence. R(lnplacez le fl_sible oH r('(nclenchez le di@mctetu:.

'_ l,'horloge (st rdgl4e aH mode d'extinction. Voir la section (;omma_d(_,

I'korlo_w el [a mi_t_l(o_i_,.

L'ECRAN D'AFFICHAGE * Prom( (1( cour_mt. R('gl(z fi nouveau l'horlog(.
CLIGNOTE

IMPOSS/BIIdTE * Vous n'_xez 1)_malipuyd 1orrectem(m sur les to_u hes. I ,es boutons BAKE (cui_sol 0

D'AI_'I[CHF3R LE et BROIL HIGH/LOW (g'rillag_ ma_:./mi_z.) doivei_t btre enli)ncds

MI":SSAGE <<SF>, simHlta_Oment et maintenus e_tli)ncOs llen(lant 3 s(cond(s.

LE MESSAGE _,PROBE>> '_ Ce messag( xous rappelle d'entrer une _empdratur( interne apr_'s aoir branchd
EST AFFICHE A L'ECRAN la sonde. Entrez un( temp('rature intern(.

PANNE DE COURANT, * [)anne (le courant (m sm:te_sion. Rdglez 5 noHveau l'horloge. Si le li)ur 0tail

L'HORLOGE el/ tk)llc[ioI/llellleI/t, \otis (l(vez le rdgler (le nouveau en ei/l_)llCallt le boHton

CLIGNOTE CLEAR O1,3_"(a_ulalion/arr_l) en r6glant l'horloge (ten llrogrammant

5 nouveau la li)n(:tion (le cuisson qui ('tait (n (:ours.

DE 1_ VAPEUR '_ ,\ la cHisson par corn(orion, il est normal qHe de la _apem: s'dchappe par

S'ECHAPPE PAR l'(.vent (lu li)ur. Plus le nolnbre de grilles Htilisd(s ou la quamit(' (t'alilnents
L'I_:VENT (lans le four aHgm(me, llhts il ) a (I( vat)eur xdsil)le (iHi s'O(hal)pe.

ODEUR DE _BRI)Lt_:>>OU '_ (:e ph('nom_!n( est normal lorsqu( le t'ottr esl n( td'l:t disparaitra axec le temps.

D'HUIL_:>, PROVENANT Po_r _wl('l('rer le i)rocessHs, rdglez _.tn llrogrmnine d'autoi_( ttoy_ge
DE L'EVENT d'aH moins 3 heures. Voir la se(fion _ tili,_aHo_ dl_/in_r au_o_etl(oa_l.

FORTES ODEURS * Ce t)h('nom&ne (st teinporaire. I _es i)reini&res ti)is (IH( vous utilisez le li)m _,

il est normal (t( sentir une o(le_r provenant (11 l'isolant qui se trome 5
l'intdrieur (t u limr.

BRUIT DE *

VENTII_ATEUR
(','(st normal. I,e ventilate_r (/e reffoidiss(m(nt s( mettra en march( p(mr refl'oi(/ir les

pii'(es int(rnes. I1 peru fimctiom_er aprbs le fl)m" dr(int. 11 pe/tt fimctionnerj/_squ'_

l-I/2 he_res (11 temps (n modbles (le 30" et,jus(lU'5 2 hem'(s de temps en modbles
(/e 27" une fi)is 11 fimr _teint. Le xentilateur (le convection se mettra en marche

et s'arr0terajusqu'5 ce q/re la ton(:tion (/e cuisson par conv(ction soil termin(*e

o/1 q/l( la porte soit otlvel'te.
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Avec l'aehat de votre nouvel appareil Monogram, vous reeevez
aussi l'assurance que si vous avez besoin d'information ou d'aide de
notre part, nous serons l& pour vous. Vous n'avez qu'a appeler le
num&o sans-frais!

G E Answer

Center ®

800. 626. 2000

Peu importe w)tre question au sujet des appareils (_lectromgmage_ Monogram, le GE Answer

Cente_ _ est h?_pour vous aider. Vous am'ez les rg_ponses _'lw)s questions rapidement et de
mani_re com'toise. Vous pouvez appeler en tout temps. Le GE Answer Centel _ est ouvert 24
heures parjour, 7jours par semaine.

OU

Visitez notre site _:¥eb all : ge.com

Le service de

rgparation In-
Home

800.444.1845

Un professionnel du service :'l la client&le GE vous flmrnira tm se_wice de rg_paration expert _i

un moment qui vous convient. De nombreux endroits gg_rg_spar GE Consumer Service

(service a la clientble) vous oLh'ent un service lejour II16111e oil le lendemain ou sehm ce qui

w)us convient (de 7 h 00 a 19 h 00 en semaine, de 9 h 00 5 14 h 00 le samedi). Nos

techniciens fln'mg_s en usine connaissent votre appareil de fired en comble et la plupart des

rg_parations pem'ent doric 6tre rg_glg_es en une settle visite.

Pour les clients

aux besoins

spgeiaux, . .
800. 626. 2000

S_aTION

GE met i?lxotre disposition une brochm'e pour *ous aider dans

l'amgmagement d'une cuisine adaptg_e aux personnes 5 mobilit(_
rg_duite.

Les clients malemendams ou ayant des diflicult4s d'41ocution et qui ont

acc_s 5 tm ATME ou a tm t(_l_impfimem" tmditionnel peuvent appeler le

1.800.TDD.GEAC (1.800.833.4322) pour demander de I'inflmnafion ou
des services.

Contrats de

service

800. 626. 2224

Ne vous inqui(4tez pas non plus pour le se*Mce apr&s la fin de w)tre garantie, GE Consmner

Service (service ;?_la clientele) sera encore h?li)(mr wins. Achetez un contrat de GE avant la fin

de votre garantie et profitez d'un rabais important. Avec un contrat de plusieurs anng_es, w_us
6tes assur6 d'avoir les prix actuels pore" le se_wice _'ll'avenir.

Pibces et
accessoires

800. 626. 2002

Les personnes quaJifites pour la rtpaacation de leurs propres appaxeils peuvent fidre enw)yer

directement les pi_ces ou les accessoires h leur rg_sidence. Le svstbme de pi_ces GE ofli'e un

acc_s ;?Jplus de 47 000 pi_ces et toutes les pibces de rechange authentiques de GE sont

enti&rement garanties. Nous acceptons les cartes de crg_dit Visa, Mastercard et Discover:

Les instructions de maintenance de l'utilisateur darts ce manuel couvrent les proctdures fi

effectuer par tout ufilisateur. Tout autre entretien ou toute r_paacation doivent &tre confits fi

du personnel qualifit. I1 faut &tre prudent puisqu'un mauvais entretien ou tree mauvaise

r_paxation pourraient rendre dangereux le fonctionnement de l'appaxeil.
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Garantie

CE QUI EST
COUVERT

]_partir de la
date d'achat

orgi'rzal

LA GARANTIE DE VOTRE FOUR MURAL MONOGRAM

Agrafez votre requ ou votre cheque encaissd ici. La preuve de date

d'aehat original est nFeessaire pour obtenir le service sous garantie.
Veuillez avoir le num_ro de sd_e et de module sous la main lorsque

vous appelez notre service de rdparations.

GARANTIE LIMITI_;E D'UN AN

Pore tree durg_e d'un an ::t partir de la date d'achat originale, nous flmrnirons, sans ti'ais, les
pibces et la main-d'oeuvre _'lvotre domicile p(mr la rg_paration et le remplacement de toute
piece du four dg_tbctueuse en raison d'un dg_fimt de fhbrication.

® • e e® ® ® • ®e ® • • • ®® • ® • • ® ® • • • ®® ® ® ® ® • ® • • • ®® e ® • • ®® • • • ®_ ® ® • • ® ® ® ® • ®® ® ® ® ® e® • • • o® ® ® • ® ®® ® ® • ®® ® ® • • ®® * ® • ® g ® ® ® • m® • ® ® •,

Cette garantie est o*fbrte a l'acheteur original et a tout autre propridtaire pore" [es prod uits achetds
pour une utilisation rdsidentielle dans [es 48 Etats continentaux, Hawaii o Washington (D.C.). Si
['apparei[ se trouve dans tree zone (fit [e service de rdparations autorisd n'est pas disponible, des fl'ais
de d@lacement pourraient s'_jouter ou vous pourriez devoir apporter l'appareil fi un r@aratem"
autorisd. En Alaska, [a garantie est [a m_me sauf que vous de_cz payer l'expddition d u prod uit
['atelier de service ou [e coot du _oy:,ge d'un technicien de ser\ice chez vous.

Tout le serxice sous garantie est fimlni par nos Ceutles de serxice en usine ou pal tm technicien de
(_ustomer Care autorisd durant les heures normales de trax,aik

S'il dexient ndcessaire de rdparer _otre appareil, au com_s de la pdriode de garantie ou apr_s,
appelez le 1.800.444.1845.

CE QUI N'EST
PAS COUVERT

* Les d6placements du service pour vous
enseigner comment utiliser le produit.

* Remplacement des fusibles r_sidentiels ou
r6hfitialisation des disjoncteurs.

* Tuut dommage au pruduit a la suite d'un
accident, incendie, kmndation ou force
majeure.

* D_,faillance du produit h la suite d'tm abus,
d'tme mauvaise utilisation, d'tme utilisation h
des fins autres que celles prOvues on h tree
utilisation commerciale.

* Mauvaise installation, livraison ou
maintenance.

* Dommages h_directs ou consOcutiN causes par
des d_fauts possibles de l'appareil.

* Tuut dommage aprils livraison.

* Produit non accessible pour fake les
r_parations n_cessaires.

EXCLUSION DES GARANTIES TACITES: Votre seule et unique voie de droit est la
reparation du produit aux termes de la presente garantie limiMe. Toutes les garanties
tacites, y compris les garanties de valeur marchande ou d'adequation a un usage
particulier, sont limiMes a une duree d'un an, ou a la duree la plus courte autorisee par
la Ioi en vigueur.
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Certaius l_tats u'accepteut pas d'exclusiou ou de limites aux dommages indirects et cousdcutitk, il se

peut donc que I'exclusion prdcddeute ne s'applique pas dans votre cas. Cette gmantie vous donne

des droitsjuridiques prdcis et vous pomTiez aussi a_oir d'autres droits qui valient d'tmejm%lictiou

_'_I'autre. Pour conuaitre vos dr(_its juridiques dans votre I_tat, cousultez votre bureau des atl_dres

aux consommateurs local ou d'Etat ou/'a_ ocat gdndra/de votre l_tat.

Garm_t: General Electric Company,
Louisville, KY 40225

GE Consumer & Industriol

Appliances
General Electric Compan_
Louisville, KV 40225

ge.com



Infi)nnaci6n para los clientes

Hor,o de pared

Irztroducci6n S_./nuevo homo de pared Monogram brinda una impresi6n elocuente de estilo, conveniencia
y flexibilidad para el disefio de st* cocina. Ya sea que lo el{ja pot su pnreza de disefio, atenci6n
minuciosa a los detalles, o pot ambas razones, descnbriri_ que la combinaci6n superior de ibrmas
y itmciones de su horno de pared Monogram lo deleitar5 por afios.

Este homo lue disefiado para brindar flexibilidad ya que se ajusta al modelo del gabinete de
su cocina. Su elegante disefio puede integrarse maravillosamente en su cocina.

I,a infimnaci6n ell las siguientes p;iginas lo ayudari_ a manejar y mantener adecnadamente
st* horno de pared.

Contents Cuidados y limpieza

_&sadera y rejilla ..................... 126

IAmpara de luz ..................... 129
Panel de control ..................... 128

Parrillas ........................... 126

Partes de metal y acero inoxidable ...... 126
Puerta del homo ................... 128

Puerta extrafble c|el homo ............ 127

Sonda ............................. 129

Servicio al cliente

Antes de llamar para solicitar
servicio de mantenimiento ......... 130, 131
Garantfa ........................... 136

lnstrucciones de segufidad ........... 93, 94
Modelo v n6mero de serie .............. 92

N6meros de tel(!tbno *repot*antes ....... 135

Registro del pFodtlcto .......... 92, 133, 134

Horno

Asado a la parfilla/

Gufa para alimentos asados ........ 99-101

Autolimpieza del horno ............ 118-119
Calentamiento ...................... 115

Controles .......................... 96

Conveccidn .................... 109-114

Fennentacidn ...................... 116

Funciones .......................... 95

Funciones especiales ............. 120-122
Ftmci6n Sabbath ................. 123-125

H or**ea do y asa do cronom etra dos . . . 104, 105
Hornear o asar ................... 97, 98

Papel de almninio ............. 93, 98, 118

Reloj y temporizador ............. 102, 103
Som-la ............. 106-108, 112, 118, 129
Termostato ......................... 117

C6mo )vti'rar

la pdicula

pmtectora
y & cinta
aclhes#a

ccnpaque

Tome cnidadosamente tma esquina de

la peNcula protectora y desp(4guela lentamente

de la superficie del aparato. No use ningfin

objeto ptmtiagudo para retirar la pelfcnla.

Retire toda la peNcnla antes de usar el aparato

por primera vez.

Para asegurarse de no dafiar el acabado

del producto, la manera mils segm'a de

retirar el adhesivo de la cinta de empaque

sobre aparatos nuevos es la aplicaci6n de

tm detergente dom_stico Nquido para lavar

platos. Aplique con un patio suave y moje.

NOTA: debe re*if'at el adhesivo (h" todas [as pa*'h_s.

_\_ puede n, tira*:se si se quema.
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Informaci6n para los clientes

Horno de pared

Antes
de utilizar
su homo

de pared

Lea detenidamente este manual, ya que

lo ayudarfi a operar y mantener en buenas

condiciones su nuevo horno de pared.

TOngalo a mano para consultar cualquier duda.

Si no entiende algfin ptmto o necesita
ross ayuda, hay tma lista de nfimeros gratuitos
de atencidn al diente en la fihima seccidn
del manual.

O

Visite nuestro sitio web en: ge.com

Ayzote

los n_meros
de moddo

y serie

Los puede encontrar en tlna etiqueta ell

la moldura lateral o en la parte delantera
del horno (intbrior) detrSs de la puerta.

Complete y envfe la Tmjeta de registro

de productos para el consmnidor embalada

con el producto. Si no puede encontrarla, envfe

el duplicado de la ta_jeta, impreso en el reverso
de este manual.

Antes de enviar esta tarjeta, anote estos
nflmeros aqufi

Nfimero de modelo

Nfimero de serie

Utilice estos nfimeros en cualquier

correspondencia o llamada de ser_icio

relacionada con su horno de pared.

Si recibe
_tT_ horT_o

de pared
da_ado

Comunfquese inmediatamente con
el distribuidor (o fhbricante) que le vendi6
el producto.

Ahorre

tiempo y
dinero

Antes de solicitar servicio U4cnico, constdte

la seccidn Soluddn (h, prob&ma,s al final de este
Ill a IX ual.

Se elltlllleran catlsas de problen/as Illenores
de hmcionamiento que puede corregir usted
Ill iSI/t O,

Si necesita
servicio
tdenico

Para obtener serxicio t_cnico, consulte

la pfigina de "Servicios al diente" al final
de este manual.

Estamos orgullosos de nuestro servicio
y queremos que se sienta satis_bcho. Si pot
algtma razdn no est;_ conforlne con el se_Mcio
que recibe, puede seguir los dos pasos

siguientes para obtener avuda adicional.

EN PRIMER I,UGAR, colnunfquese con
la genre que revis6 su aparato. Explique
la razdn de su disconfln'midad. En la mayorfa
de los casos, esto solucionar5 el problema.

LUEGO, si afin no est5 confl)rlne, escfiba

todos los detalles, incluyendo su nfimero

de telg_flmo, a:

Manage*; Customer Relations
GE Appliances
Appliance Park
Louisville, KY 40225
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INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

,it AD FER 7F2NCIA /
Si no sigue con precisi6n las instrucciones de este manual, puede ucurrir un incendio, una explusi6n
o un cortocircuito que podria causar darius a la propiedad, lesiones personales u, inclusu, la muerte.

AVISO IMPORT NTF2 DE SF2GUR1DAD
" La Ley de Apficaci6n de la Legislaci6n

sobre T6xicos y Agua Potable Segura exige
al Gobernador de Califl_rnia publicar
una lista de las sustancias que el Estado sabe
que causan c_ncer, detbctos cong_nitos u
otros daflos reproductivos; adelnfis, exhorta
alas emptesas a que adviertan a los clientes
sobre la potencial exposicidn a dichas
sustancias.

* E1 aislamiento de libra de vidrio de los hornos

autofimpiantes despide una pequefia cantidad
de mondxido de carbono din'ante el ciclo de

limpieza, i,a exposicidn a esta sustancia puede
nfininfizarse si se deja una ventana abierta o
se utiliza un ventilador o campana de
venfilacidn.

. IMPORTANTE. sall,  
algunos p_ijaros es extremadamente sensible
a los gases despedidos durante el ciclo de
autolimpieza de cualquier homo. Tmslade
los p4}aros a otra habitacidn bien ventilada.

PRECA UCIONES DE SEGURIDAD
Cuando utilice electrodom6sticos, debe tomar

precanciones bfisicas de segnridad, inclwendo
las siguientes:

, Use este aparato flnicamente para los fines
descritos en este Manual del propietario.

• Cerci6rese de que su aparato est6 correctamente
instalado y conectado por un t&nico calificado
de acuerdo con las instrucciones de instalacidn

provistas.

, Asegfirese que el horno est6 instalado como
es debido, es decir, en tm gabhlete qne est6
firmemente amurado a la estructm'a de la casa.

Nunca permita que alguien se trepe, se siente,
se pare o se cuelgue de la puerta del horno.

• Pida al instalador que le mnestre la ubicaci6n
del cortacircnitos o fusible. Mfirquelo para
una relbrencia tilcil.

, No imente repro-at ni reemplazar lfinguna
pieza de su horno a menus queen este manual
se reconfiende tal accidn de manera especlfica.
Todos los derails ser_icios deben retbrirse a
un t&nico calificado.

"Indique a los lfifios que no jueguen con
los controles ni ninguna otra pieza del homo.

, Ntmca deje la pnerta del horno abierta cuando
no lo est_ mirando.

• Siempre mamenga las toallas para platos,
guantes para cacerolas y otros objetos de tela
auna distanda segura de su horno.

, Para su seguridad, ntmca use su aparato para
calentar la habitacidn.

• Siempre mamenga los utensilios de madera
y plfistico, asl como los alhnentos enlatados,
a nna distanda segnra de sn horno.

, Mamenga el horno libre de acumulaci6n de grasa.

, Siempre mantenga los tapices, las corfinas o los pMms
combustibles a tma distamcia segura de su horno.

, NO ALMACENE NI UTILICE MATERIALES

COMBUSTIBLES, GASOLINA NI OTROS

VAP9RES Y LIQUIDOS INFLAMABLES CERCA
DE ESTE O DE CUALQUIER OTRO APARATO.

. No deje qne se acnmule grasa de la cocci6n lfi otro
material inflamable dentro o cerca del homo de

pared.

• No use agua para exthlguir los hlcendios
oeasionados por la grasa. N unca tome una cacerola
que se est_ quemando. Apague los controles.

Las llamas del homo pueden eliminarse por
completo si cierra la puerta del homo y 1/1apaga, o
bien si utiliza un extintor de polvo quflnico seco o
de espuma.

• No use papal de aluminio para cubrir el fondu
dd horno, excepto que asl se sugiera en el manual
I,a colocacidn incorrecta del papel de aluminio
puede pro\ocar una descarga el_ctrica o incendio.

, Cocine los diferentes tipos de earne en
sn totalidad. La earne debe alcanzar, al menus,

nna temperatura INTERNA de 160 °F, mientras
qne la de aves debe registrar mm temperatura
INTERNA de 180 °F aproximadamente, i,a coccidn
a estas temperaturas ofl'ece proteccidn contra
entermedades de transmisidn en los alimentos.

, Antes de realizar cualquier tarea, DESCONECTE
EL SUMINISTRO DE ENERGIA DEL HORNO
DESDE EL PANEL DE DISTRIBUCION DE
LA CASA.PALL&ELLO, RETIRE LOS FUSIBI,ES
O AR&GUEEl, INTERRUPTOR DE ENERG/A.

• No almacene materiales inflamables en el horno.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

PI 2CA UCIONES DE S 2GURIDAD
• No deje solos a los lm_os; siemp*e deben esmr

acompafiados pot un adt*lm si se encuentnm en
un firea donde un q)aram estfi en uso. No se les debe
pemlitir sentarse o pararse sobre ninguna de las partes
del apamto.

• No toque las piezas de calentamiento lfi la superfide
h_terna dd homo. Estas superticies podrfan estar
lo st*ficientemenm calientes como para quemar afin
si estfin oscunls. Durante y luego del uso, no toque
el interior del homo ni pemfita que telas u otro
material inflamaNe ent*_ en contacm con esta parte;
primero espere hasta que se enfi'fe lo suticienm.

Las superficies potenciabnente calienms incluven
las abermms de xentilaci6n del homo } las superficies
cercanas alas abermnls, hendiduras ah'ededor

de la puerta del homo, los extremos de la ventana
de la puerta y las piezas de metal sobre la puerta.

Recuerde: la superficie inmrna del horno puede esmr
caliente cuando la puerto estfi abierta.

• Ntmca coloque los utel_silios de cocina rd otros
ar_culos sobre d piso dd homo. Existe un elemento
de calentmniento debajo del piso del horno. Colocar
artfculos sobre el piso del horno puede causar que
el homo se sob*ecaliente, resulmndo en daflos pare
el homo yen riesg_ de dafios o incendio en
los gvd)inetes.

•PRECAUCION: ms oBr wos
DE INTk311_:SDE LOS N1NOS NO DEBEN
ALMACENARSE EN GABINFTFS ENCIMA

DE UN HORNO YA QUF P UEDE SEIRMUY
PEIIGROSQ QUE LOS NINOS SE TREPEN
HASTA ALLI E_ BUSCARLOS.

• Nmlca use vesfimenta floja o que cudgue mientras
usa d aparato. Tenga cuidado al tomar los objetos
que est&/almacenados sobre el homo. E1 material
inflamable podrfa p_nderse si entre en contacto
con las piezas de calentamiento del homo y podria
provocar qtlell/adtlt;is g-i';wes.

• No caliente envases de alimentos sin abrir,

};l que esto podrfa aumentar su presidn },
COll/O COllSeCtlei/cia, rcventar y Catlsar helJdas.

• No obsO'uya la venfilaci6n dd horno.

• Coloque la parrilla del horno en la posid6n deseada
mientras d homo estfi frlo. Si debe mcar las pan'illas
cuando estfin calientes, no pemfim que la asaden_
enti_ en contacm con las piezas de calentamiento.

• Nmlca deje fiascos lfi latas con _asa derramada
deno'o o cerca de su horno.

• Es convetfiente extender la parilla completamente
cuando se levm_ten alimentos pesados. Asimismo,
si*wecomo una p*_caucidn para mimr posibles
quemaduras, > que podr/a tocar superticies
calienms de la puerto o las paredes del homo.

• Cuando uNice bolsas para cochlar o asar,
sigmalas instmcciones del tilbficante.

• No ufilice su horno para secar periddicos. \il que si
se calientan demasiado podrfan llegar a incendia*se.

• No ufilice el homo como m'ea de ahnacenamiento.

I,os elementos almacenados en un homo pueden
incendiarse.

• No deje objetos de papel, utensilios de cocina o
alimentos sobre el horno mientras no est_ en uso.

• No deje que nadie se suba, se pare o se cuelgue
de la puerta. Podrfm/dafiar el homo o pr(wocar
heridas personales grin es.

• Use mficamente gumltes para cacemlas que
est&l secos; los guantes hfimedos o m(!jados sobre
superficies calientes podrfan causar quemaduras
debido al vapor, No permita que los gum_tes entren
en contacto con las piezas de calentamiento. No use
una toalla u otto tipo de tela voluminosa.

• Luego de asar a la parrilla, siempre saque la asadera
dd horno y lfivela. I,a gmsa que queda en la asadem
puede incendiarse la prdxima vez que la u61ice.

• Mant&ngase alejado del horno cuando abra su puerta.
E1 aire caliente o el vq)or que se escapa puede
pro_ ocar quemadunls en las manos, la cara y los (!jos.

• Los rayones o impactos severos sobre las puertas de
vidrio podrlan romper o as611ar el vidrio.

A UTDLIMPIEZA DEL HORNO
• No limpie lajtmta de la puerta, l_sta constimve

una parte importante del buen sellado. Debe tener
cuidado de no refi'cgm; dafiar ni mover lajunm.

• No ttse limpiadores de horno. No deben usarse
limpiadores de horno comerciales ni ningfin tJpo
de recubrimiento pmtecti_o para hornos dentro o
alt_dedor de ninguna parte del homo. [,os rcsiduos
de los limpiadores de homo dafiarfin st_interior
cuando se u61ice el ciclo de limpieza automfitica.

• Iknpie mficamente las partes enmneradas en este
Mmmal del pmpietario.

• Antes de activar la lirapieza automfitica dd homo,
•etire la asadera, la r@lla y los derails uwnsilios
de cocina.

• Asegfirese de limpiar el exceso de derrames antes
de hficiar la ftmci6n de autolimpieza.

• Si este modo no ftmciona adecuadamente, apague
el horno v,desconecm el suministro de eneNfa.
H_5_g;dorevisar pot un t&nico calificado.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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Funciones de su horno de pared

Homo de pared

l njbrmaciSn
del disego

(No todas [as fi_nciones

corre@ond_._l a todo._
h,s modeh,s.

La @ari<._cia

pue(le varial: )

®

®

®
@

Indice de funciones Pi, glna

1 Parrillas del horno con sistema de bloqueo 94, 97, 100, 101,

Puede eltcaE_Yir do,_ parrillas adicioltall'_. Pub it. ": 3-A014 109, 110, 118, 126

2 Asadcra y r_jilla 94, 98, 99, 107,
110, 118, 126

3 Sonda Corre@ondieltte al t!po de homo que posea, la salida de [a soltda 106, 107, 108,

se colocar/t ell I(I pal_.d o end techo dd hot, to. 112, 118, 129

4 Parrilla deslizable (en alg'ulw._ moddos) 109, 110, 112, 126

5 Botones de la luz del homo Le D('rmit_.lt _.ltcel_d_.ry aDagrtr la luz dd hot, to. 123, 129

Se;._t_nel tipo de ho_wo que posea, [a htz puede ubi_a_:_e ell 1(Ipared o en el techo.

6 Comrol del horno, reloj y temporizador 96, 102, 103, 120-122

7 Parrilhl de horno de tiro bMml(ea(to 94

8 En(endido mttomMico de la luz del horno (e/_ a@tlto,_ moddo,s)

9 Soportes 1)_m_las pan:illas del horno La._ po._iciol_:_ adecuada._ [2am [a._[larril[a_ 97-101, 109, 110, 126

.w il_dicalt elt [a._._az:iom.s Co(z:idlt Dot co/tvt'(z:i(h_, Hor_u'ado o a.vldo y A vldo a la pan'ilia.

10 Piso desmomable del horno 118

11 Puerto extrafble del horno con posicidn de cierre para asado a la parrilla 99, 127

12 .Imam de la puerta del horno 94, 128

13 E1 ventilador v los elememos tOrmicos de conveccidn Ntltciol_an durante 109-114

14 Suplememo del homo par_ _sm: a la parrilla 99, 128

15 Cierre mnomMico de la puerta del homo 118, 119

16 _'mila(idn del horno 94

95



Control del homo, reloj y temporizador

Horno d++/)ar+,d

Se muestra el control del horno doble. (La apariencia puede variar)

del control

de su horno,

relo/y
temporizador

7bnos

1

2

5

6

7

8

BAKE (Hornear). Presione para seleccionar
la flmci6n horneado.

BROIL HIGH/LOW (Asar a h Parfilla Aho/Bajo).
Predone para seleccionar la flmci6n asado
a la pan'ilia.

CONV BAKE/MULTI (Hornear pot convecci6n
en multiples parfillas). Presione para seleccionar
el homeado por convecci6n en mfildples parrillas.

CO NV BAKE/1 RACK (Hornear por convecci6n
en 1 parfilla). Presione para seleccionar el horneado
por convecci6n en una pan'ilia.

CONV ROAST (Asar por convecd6n), Presione l)am
seleccionar asado por convecci6n.

WARM/PROOF (Calentar/Fermentar), Presione
una vez para calentar o dos veces para dejar reposar.
Consulte la secci6n C6mo('o_!/_mtr d horno /)am
('ah!_zlarvla secci6n Cdmo co_!/_o_ard h,nzo /)ara
&jar r:j)i,sa,:

START (hfido). Debe preskmar este bot6n para
iniciar cualqtder fimci6n de cocci6n o lirnpie/a.

DISPLAY (Pmltalla). Muestm las operaciones que
ha seleccionado la hora v el estado de cocci6n o

limpieza.

Si mm "F- y tm nflmem o letra" parpademl en

la pantalla y las sefiales de control del homo, esto

indica un cddigx) de error de la fimci6n. Presione

el bot6n CI_]AR/OI_T. Pemdta que el horno

se enfl'fe &lrante una hora. Ponga el homo

nuevamente en operaci6n. Si el c6dig_> de erlx)r

de la fimci6n se lvpite, desconecte el cable de

corriente del horno y comunfquese con el selMcio
de mantenimiento.

9 COOK TIME (Tiempo de cocci6n). Se ufiliza
para las flmciones de homeado, horneado por
Coll\ecci()I/V asado por Collvecci()ii Cl'Oilometl;_dos.

10 DEIAY START (hficio tardio), Utilicejunto
con Ills botones COOK TIME=o SEI_" CLEAN

STD/LOW para config-urar el horno para
que inicie y se detenga automSticamente
en el momento que usted programe.

11 SEJ_" CLFAN STD/LOW (Limpieza automfitica
est,_ldar/baja). Presione para seleccionar
la flmci6n de autolimpieza. Consulte la secci6n
Uso de la autolimpie>'a del homo.

12 PROBE (Sonda). Presione cuando utilice la sonda
para cocinar alimentos.

13 OVEN LIGHT ON/OFF (Luz del horno
encendido/apagado). Presione para encender o
apag'ar la luz del horno.

14 CLEAR/OFF (Cancelar/Apagado), Presione este
bot6n para cancelar todas las openmiones del
homo excepto las del reloj y el temporizador.

15 TIMER ON/OFF (Temporizador encendido/
apagado). PI>sione pan+ seleccionar la fimci6n
del tempofizador. El temporizador no controla
las operaciolms del l/orno. E1 fiempo mfiximo
del temporlzador es de 9 horas y 59 milmtOS.

16 BOTONES NUI_'aRICOS. Se utilizan i)am todas
las flmciones que requieran el elnpleo de nfimeros.
Por ejemplo: la hon_ del irk!j, el temporiz_ldol;
la temperatura del horno, la temperaml_ interim
de Ills alimentos, la hora de inicio y el perfodo
de coccidn para el Homeado cronometrado v
la hora de inicio y el perfodo de fiempo de
limpieza i)am la limpieza automfidca.

17 CLOCK (Reloj). Presione este bot6n pare ingresar
la hora.

El control presenta una sefie de tonos que sonarfin
eIl di[ereI/tes H|OH|eI/tOS, Estos tOI/OS p//edeI/SOllar

mientras configure el control pare una flmcidn del
horno o al finalizar una flmcidn del homo. Tambi&_

le a&ertilSn cuando hata inglvsado una hora o
mmperatun_ incorx_cta o si el horno l)x_senm alg6n
pmblema.

CuaI_(lo pl_sione el bot6i_ t;_ctil (u)uch pad), escucharfi
un pitido. Este pitido le pennitinl saber que ha
pl_sionado el botdn correctamente para acti\arlo.

Cuando usted estaNece una detemdnada

teml)emtura para el horno, &te comenzm5 a calenmr
automfiticamente. Una vez que la temt)emtura del
horno alcance la temperamra que usmd detemdn6,
emitirfi un sonido para indicarle que puede colocar
los alimentos en el horno.

Si ha configurado una flmcidn no \filida o intenta
contig-urar una flmcidn adicional, emitirfi un sonido
de atencidn. El tono puede identificarse rfipidamente
obser\'ando los mens_!jes de la panmlla.



Hornear o asar

Horno de pared

Para p*_,ve,ir posibM ql*emaduras, coloque
las parrilla,s en la posicidn de,seada anle,s de encender
el homo.

i,as parrillas tienen cierres de tope, de fiwma

tal que C/lando se enc/lentYen colocados

correctalilente en los soportes, se detendr;in

antes de salir completamente y no se
in clina r_in.

(_/laIl(lo se enc/lentYe colocando o quitando

utensilios de cocina, tire de la parrilla hacia

aflmra hasta el tope del soporte.

Para quitar una parrilla, tire de 61 hacia usted,
incline el fl'ente hacia arriba x tire hacia aflmra.

Para reemplazaxlo, coloque el extremo
de la parrilla (topes de cierre) en el soporte,
incline el fl'ente y empuje de la parrilla hacia
adentro.

PRECAUCION: mmca coloque los utensilios de

cocina ni otros artfculos sobre el piso del homo.

E_ste tm elemento de calentamiento debajo del

piso del homo. Colocar artfculos sobre el piso del

homo puede causar que el homo se sobrecaliente,

resultando en dafios para el homo y el riesgo de

dafios o incendio en los gabinetes.

®
®
®
@
©
®
®

Los hornos de 30" (imagen) tienen 7 posiciones de parrillas.
Los hornos de 27" tienen 4 posiciones de parrillas.

COTIIO

co'r  ¢'u'rar
el horno

/) (;tr (;t
hornear o

(IS(IT

1 Presione el botdn BAKE (Hornear).

2 Press the nmnber pads to set the desired
tempera ture.

3 Presione el bot()n START (Inicio).

4 Revise los alimentos para el ptmto de cocci6n
al tiempo mfnimo que figura en la receta.
Cocine din'ante re;is tiempo si es necesario.

5 Presione el bot6n CLE&R/OFF
(Cancelar/Apagado) cuando est_ completa
la coccidn.

NOTA: e,_po,sibleque ,s_¢encienda
atttomdticamenle un venlilador de e@iamienIo
pare @ig'emr la,spa*les internas. Esto _,snormal,
3'el ventilador puegle coutiultar fitlzcionaudo inClllSO
desl)t.i_ (le apagnv el homo.

Poslci6n de las parrillas

Tipo de alhnento 27" Horno 30" Horno

Pastek s congelados B o C C o D

(en hoja de galletas)

Torta ligem (angel cake) A A o B

"['orta de libra o Bmldt A A o B

Bizcochos, pan_ cillos, B o C C o D

brownies, galletas,

magdalenas, torta

en (apas, pasteles

Guisos B o C C o D

@
©
®
®
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Hornear o asar

Horno de pared

P_ecalentamiento

y ubicaci6n de
la cacerola

Precaliente el homo si la receta asi 1o indica.

E1 precalentamiento es necesafio para obtener
buenos resulmdos cuando hornee tortas, dulces,

pastelitos y panes.

Pare Io,_hor_o,ssi_ /uz o to_o de p_,calengm;pm'alie_zge
l Ominutm.

I x)s I_sultados del homeado son meiores si las sartenes
de holilear estkln centradas en el horJlo h_nto como sea

posible. I,as sartenes no se deben tocar entre sf ni (leben
tocar las pa*edes del homo. Si necesim usar dos
parfillas, coloque las sartenes de torma que una
no quede inmediatamente encima de la otra, y deje
aproximadamente 1_" entre cada sart4n, desde
el fi'ente, desde atrfis y desde los costados.

Papel de
aluminio

Puede usar papel de alumilfiO para cubrir
la asadera y la rejilla. Sin embargo, deber_i
moldear firmemente el papel a la rejilla y hacer
cortes con la forma de la rejilla.

Se puede u,sarpapel de aluminio pare recog'¢r
derra me,_.

Nunca cubra pot completo una parrilla con papel
alumilfiO. Esto obstruiM la circulacidn del calor v

obtendM un asado deticiente,

Puede utilizai_e tma pequefla hoja de papel
aluminio para atrapar derrames coloc_indola en
tmo de las parrillas interiores wwias pulgadas por
debajo del alimento,

Haga cortes en el papel de aluminio que coincidan con la parrilla.
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Asar a la parrilla

Homo d_ [)ar_d

cor  ¢urar
el homo

Cierre la puerta. Siempre ase a la paJerilla con

la puerta cerrada.

1 Coloque la came o el pescado sobre una rejilla para
asar en una bandeja pare asax:

2 Sightlas posiciones en la parrilla sugeridas en la Gufa
para asar a la parrilla.

El lama_7o, peso, g_v,v)_;t+¢m[)emtum hzicia! y su p_@wncia

,_vtm"d punto de coccbhz & los alimento,_ qfi,_tardn Io,_tienlDos'

oh"coccidn,l_:ag'aiae,_tdbavtdaencarm,,_a tew/)emturaoh,

3 Presione el botdn BROIL HIGH/LOW

(Asa r a la Parrilla Alto/Bajo) una _,ez para Asar

a la parrilla HI (.Nto).

Para cambiar a Asar a la parfilla LO (Bajo), presione
el botdn BROIL HIGH/LOW nuevamente.

4 Presione el bot6n START (Inicio).

5 Cuando el asado a la parfilla est_ tenninado,

presione el bot6I_ CLEAR/OI_ "

(Cancelar/Apagado).

/
Cierre la puerta,

Siempre ase a la parrilla con la puerta cerrada.

SisuhomoestAconectadoa 208voltios,losfiletespoco
cocidospuedenasarsea laparrillaprecalentandola parrilla

y posicionandolaparrilladelhomoen unaposici6nm_salta.
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Asar a la parrilla

Horr_o de pared

Guia para asar
por hornos
de 2 7"

moddos) Filetesdecame
Poco cocklo

1"2/awa@), p*'.v),,_roso_; Medio

to@em/ura inidal y su Bien cocklo

p,qemz& ,_,lJ_z,d pu_W d,s
(v('d&_ 4. los alD.o_lo_ Poco cocklo

@cga_(m las Uo@as de cv(vhh_. Medio

Esga,_'uia e@ basada en (zmzes Bien coddo

_nento

+ FI l)@a_ta?m.lth) (D. i. Broil
Agdcul/u_zt dubs 1'2".[Y2 i,o BMI

im&a que: 'Ta _(.ne a po.)
cocida ( s ]_@ulal; poo u_h d Cokts de

(D'b( sabo que cociltalta a laag°sta

sola,tott_ 140 °l" dg'n!fi< a i,o Broil

vetufm)_o_/_oddast Filetes de

soblevivh-". (lhtenle: ,'qafl, pescado
l"ood Book. }bul Kilclwn Hi Broil

(;uizh_. _- '_7)A t&o.,]Unio i,o BMI
1'2,_5.)

Carne molida
Bienco&l(>

Rodajasdejamdn
(plecocklo)

Chtdetasde cerdo
Biencocklo

Chtdeta,; de cordero

Medio

glen cocklo

Medio

giel_ cocklo

Pml de ajo
i,o Broil

Cmatidady/
O._osor

1 Ib (4 cl_)quelas)

]/2 a 3/4" de espesol

1"de espesor
1a/1/_,Ib

] completo

2 a 21/2'Ib, divklklo

Iollgitudilaahnente
Plesag

DesMesado

2a4
6a 8 ozcada una

1/4 a 1/2" de espesor

1"de espesor

2 (l/2" de esl)eV)l)
2 (1"de espesor)
aplox. IIb

2 (1" de espesor)

apiox. 10 a 12 oz

2 (1½" de espe,¢)l)

aplox, / Ib

Posid6n
de la

parfilla

C
C

c
c
c

c
c
c

AoB

A o B

C
c
c
B

Primerlado
Tiempo (mhg

10
10

6
8
12

10
15
25

25 a 35
/5 a 20

18a 20

18a25

10

12

14

17

Segtmdo]ado
Tiempo (mln)

5
6
ll

7a8
14a 16
20 a 25

10 a 15

15a20
/Oa 15

No_ohee

el capalaz6n.
NiA

9

10

12

/2 a 14

N/A

Comentarlos

Distfibu_aulfifoimemenle.Hasla8 cloquelas
roman al)loximadamenteel mimlo 6empo.

Los limesde menosde I i)ulg;idade esl)eSo]
se cocinm pol completo antesde doraixe.
Recomel_damostieir en el sarl_Xn.

Colle la glasa.

Reduz_a el fiempo en al)roximadmnente

5 a ] 0 mil'4itos pot halo pal;t I)ollo desl)lesado.

Unto cada lado (on manmquilla dellelkla.

3.se primem con la piel hacia ab@).

Colle a tmvt:s de h I)alle poswliol

del _apalaZ61L{)eje las cohs bien sepaladas.

[rite con n]antequilla derietkla allies de

asar y despu& de la mired del 6empo de coccidlL

Manipuley volteecon cuklado.{nte
col_manmquillade lim6n rotes y(Itil;tnte
la cocci6n,si Io desea.Plecaliellteel a_Mol
pal_ia/llYlel/l_lrel dolado.

Aumenw el liempode 5 a 10minu_ospol lado
pare 11/-'" de espeso]o jam6n ctnado en <_L

Colle ]i glasa.

Colle la glasa.
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Ouia para asar
por hornos
de 30"

moddos)

i El l)@a_ tam(,nto &

Ag'_czdtu_rl (& las El',. rt'lL

imlha que: "/a .nvw a polo

:ocidaes p@tt/a_: ]:_,mzcsh'd

dd:esal::,r(!z,,cvcimtdaa

rolam:,nte 140 °l: s_g'nifi: a

_o/m,r:ivir".(Fuem:,:.'%_,
I.bod Book. }bin K& t,._

I'Z','5.)

Posici6n

de la Segm_do lado
Alimento Parfilla Tiempo (rain) C,omentarios

Came molida F o F 7 Distlibu}aunitbnnemente. Hasm8 croquems

Biencockh) E o F 9 lonlanaproxinladamenteel nlismo tienlpo.

Filetes de came

Poco cockh) i

Medio

Bien cockh)

Canfidad y/

o grosor

11b(4 croquetas)

I/2 a 3/4" de eq)esol

]" de es])esol
I al½1b

E
E
E

Primer lado

Tiempo (mgn)

1o
IO

8
IO
/2

6
8
/0

Los filek's de menos de ] pulgada de espesor
se cocinan })or complelo allies de dolal_e,

Recomendamos tiefl el'. el sall_n.

Poco co&hi ] ½" de espesor E l0 8 Corse la g_asa.
Medio 2 a 2_ Ib E /5 14 _ 16

Bien co&h) E 25 20 a 25

Polio I coml)le_o C 25 l0 Reduzca el tiempo en aploximad mlen_e

2 a 2_ Ib, di\klkh) 5 a I 0 minu_os pol lado pare polh/desplev_do.

Iongitudinahnerne I.'nte cada lado con mantequilla derretkla.

[,o Broil Plesas g o C 25 a 35 15 a 20 ,_w pfimem con la piel had_ ak!jo.
Lo Broil Deshuev._do B o (i 15 a 2(/ 10 a/5

Colas de 2 a 4 C 18 a 20 No \ohee Co:e a trax6s de la palk_ posterior

langosla 6 a 8 oz cada una el capamzdn, del capamz6n. Dt_jehs colas bien gel)am&is.

[,o Bloil D 18 a 25 NiA Unte con mank_quilla dellefida ankhs de

asar y despu& de la milad del fieml)O de cocci6n

Filetes de ]/4 a ]/2" de espesor Manipule y xohee con cuidado. Unle

peseado con mantequilla de limdn antes y dumnte
Hi gloil E 5 5 I_ coccidn, si Io desea, Ple<t/ienle el asadol

Lo Broil F 5 5 pare aumernal el dolado.

Rodajas de jamdn I" de espesol D 8 8 Aumente el fiempo de 5 a I0 minutos pot lado
(plecockh)) pare/I/-' de espesol o jam6n curado ell casa,

Chuletas de cerdo 2 (1/2" de espesor) E 10 10 Corle la g_asa.

Bien cockh) 2 (l" de e_pesot) D /5 /5

aplox, 1 Ib

Chuletas de cordem

Medio 2 (l" de espesol) E 10 9 (o_lc la glusa.

Bien cockh) apmx. l 0 a 12 oz E 12 I0

Medio 2 (I 1/_,"de espesor) E 14 12

Bien cockh) aprox. 1 Ib E /7 12 a/4

Pan de ajo E 3 NiA
[.o Broil
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Control del horno, reloj y temporizador

Homo de pared

Rdoj El rdqj debe set ((fl_,stado para que las J_r_dones

aulomdli_as cronomelradas del horno fi_m ionen

apr@iadamenle.

E1 reloj con la hora del dia no puede cambiarse
durante el hficio mrdfo. (Puede cambiarse

din'ante tm horneado regular o tma flmci6n de
asado a la parrilla).

Para qjustar
el reloj

1 Presione el botdn CLOCK (Reloj).

2 Presione los botones nmn(_ricos en el mismo

sentido que aparecen. Pot ejemplo: para
configurar 12:34, presione los botones
nmn(wicos 1, 2, 3 v 4 en ese orden.

Si no presiona los botones nmn(_ricos
dentro del minuto de haber presionado
el bot6n CLOCK (Reloj), la pantalla vuelve
a la configuracidn inicial. Si esto OCtlrYe,
presione el botdn CLOCK (Reloj) y vuelva
a ingresar la hora.

3 Presione el bot6n START (Inicio).

A1 hacerlo, ingresarfi la hora e iniciarfi

el reloj.

Para ver la hora cuando la pantalla nluestra
otra infi)rmaci6n, s61o presione el bot6n
CLOCK (Reh_j). Muestra la hora hasm
que se presiona otro boron.

QQ®®®®Q®®®

Co"rte de

energia
Si apaxece la hora del dia titilando

en la pm_talla, ha sufrido tm corte

de energfa. Reinicie el reloj.

Para rei_ficiar el reloj, presione el bot6n

CLOCK (Reloj). Ingrese la hora exacta
presionando los botones ntllllelJcos correctos.

Presione el bot6n START (Inicio).

7bmporizador NOTA: el temporizador _,,_independiente de
todas las dem& fitnciom¢,_ y no conlmla el homo.
El botdn CIJ_2AR/OFF (C(,m_el(o_4pag'r, tdo) no r(fi,_ta
al temporizado*:

Usted puede programar el temporizador para

el tiempo de cocci6n o para otras actixidades

del hogar hasta 9 horas x 59 minutos,

E1 temporizador realiza una cuenta regresiva en

minutos--] minuto pot vez--hasta llegar a los

filtimos 60 segtmdos. I,uego el control emitirfi

tm solo pitido. No mostrarfi los segtmdos hasta

que comience el filtimo minuto.

Cuando el temporizador llegue a :00,
el control sonarfi 3 veces seguidas de
tm bip cada 6 segtmdos hasta que se presione
el bot6n TIMER ON/OFF (Temporizador
encendido/apagado).

E1 tom) de 6 segtmdos puede cancelarse

siguiendo los pasos detallados en

las caracterfsticas especiales de Control
del homo en la secci6n Tonos al final

de tm ciclo cronometrado.

1(12



C6DZO _S(IT

el temporizador

1 Presione el bot6n TIMER ON/OI_T

(Tempodzador encendido/apag;do).

2 Presioi]e los botoi]es num{_licos i)an_ establecer

el tiempo. Por ejemplo, para establecer 2 horas

45 milmtOS, presione .9, 4 v, ,5en dicho orden.

Si cometeun era,; fin@me el botrrl TIMER ON/OFF
(7_,mporizadorenc'erldido/ap_wtdo) y comb!neenuc_anlerlte.

3 Presione el bot6I] START (h]icio).

Despu& de presionar el botdn START (Inicio), SET
desaparece; esto le indica que el tiempo earl en cuenta
regresiw_, aunque la pantalla no cambie hasta que haya
pasado un minuto. En la panmlla no se mostrarfin
los segundos hasta que el filtimo minuto est_ en cuenta
regresi_a.

4 El control del homo le in(ficanl cuando

tinalice el perfodo de tiempo, basra que presione
el bot6n TIMER ON/OFF (Tempofizador
encendido/apag_ado). Entonces la pamalla
mostnu'fi la hora.

NOTA: d temporizador de ,lh'mto,_es indq)endienle
de todas las de,l& jiouiorle,_y no cont_olad horrlo.El bolrrl
CI224R/OFF (Carlcda_/_ag'ado) no q/beta a!/emflorizado_:

@
®®@®®®®®®®

@
Para rehficiar el temporizador:

Si la pantalla todavia estfi mostrando el fiempo
restante, puede cambiarla presionando el bot6n TIMER
ON/OFF (Tempofizador encen(fido/apag_do), luego
presioi]e los botones imm(qicos hasta queen la pamalla

aparezca el tiempo que desea.

Si el tiempo restame no estfi en la t)ant_flla
(en la panmlla estfi rel(!], inicio postex\g_adoo tiempo
de cocci6n) x_cuerde el fiempo restame px_sionando
el bot6n TIMER ON/OFF (Tempodzador
encendido/apag_do) y luego pl_sioI]ando

los bo[ones mun(_ricos hasta ingresar el mlmo
tiempo que desea.

Para cancelar el temporizador:

Presione el bot6n TIMER ON/OI_T

(Tempofizador encendido/apag_ado) dos veces.

Bbqueo
de controls

Su control le pem-fifirfi bloquear los botones sensibles
para que no puedan activarse al presionark)s.

NOTA: FmIm moddm de homo doble, _',stoactiva di(lm

/imci& en a,_bo,shon_o,_:

Para bloquear/desbloquear los controles:

1 Presione los botones 9 y 0 al mismo fiempo duranm
3 segundos, hasm que la panmlla muesn'e '3_OC ON"
(Bloqueo activado).

2 Pare desbloquear el control, px>sione los botones
9 }, 0 (en los Inodelos de hornos dobles, utili{e los
controles del horno superior) al mismo tiempo
dumnte 3 segundos, hasta que ]a pantalla muestre
"LOC OFF" (Bloqueo desactivado).

Cuando esm caracterfstica estfi activada y se presionan
los botones sensiNes, el control emite un pitido y
la pantalla mostrarfi "i,O(2 ON" (Bloqueo activado).

NOTAS:

• F! modo de bbqueo dd contn)! @cga to(los los botom,s
,_ensibles.)X)'rtg'dnbotdrtldclil (toucrhpad) fimc'iona_i
c_mndo _:slacamcten'slica (_I_!acliva&.

• t:.!WNep_r,lanec'{:rden la memoriahu{g_)de
una ini(_rr@cidnde laene_g4a.

®®
LOCK
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Cronometradas de homeado

Homo de /)ar_,d

U_o&
&s caractergticas

cmnorz_tmdas

de ho_vzeado y
(zs(zdo

NOTA: no ddw permitir,seque lus alimentos que se ochan
a/)erd(,rj&:ihm,_to-_:omo h,ch(; hu(*ou,_,/)(,scad<rdh,m_,
ave,_) cenM- _@u,_v_/),r m('l_& 1 hora anle,_o (t(<_pu(;,_
do [a('oc('hSn.La lem[)eralnraambiouto/m)muevo olc_cimie_lo
do badolCa,s[)o[_')mas.AseLdo_<wdoquo [a [uz dd h0r_wo,sh;
a/)a_z_daya que d ('(dorde [a bombilla a('derada d ('m'imi(,nlo
(h!ba('toria,sDd_ro,sas.

En modelos de homo doble, puede usar el horneado
cronometrado en un horno y la limpieza auu)mfifica
en el otto simultfineamente. Puede usar el horneado

prognunado en mnbos hornos al mismo tiempo.

co, igmar
un inicio

inmediato y
una parada
automdtica

t'2 homo se encen&rd in,lediatame_te y cocinard dumnte
dtie, lpo sde_ciorlado.A! fina! dd tie,lflo de co_(:idn,el homo
se apagzovi automdticamenle.

Aseg(u'ese de que el reh!j muestre la hora correcta
del dfa.

1 Presione el botdn BAI_" (Hornear).

2 Utilizando los botones mnn&icos, ingrese

la temperatura deseada.

3 Presione el bot(m COOK TIME (Tiempo
de coccidn).

NOTA: si su _,,ceta_vquiov& p_ecalvntamie_to, espo,_ibh,
que nec_@_a_iadir m& tie, lpo al tiem/)ode coccidn.

4 Ufilizando los botones de los nfimeros, ingx_se
el fiempo de homeado deseado. En pamalla
se mostrarfi la tempemtura del horno y el fiempo
de coccidn que usted ingres6.

5 Presione el bot6n START (hficio).

i,a pantalla muestra la temperamra del homo que usted
contig-ur6 y la cuenm xvgmsiva del tiempo de coccidn.
i a pantalla comienza a cmnbiar una \ez que
la temperatura alcanm 100 °E

NOTA: En h),_moddo_ & hunw dobh,, al utilizar

1o,_do,_horm)s shnult('meamenl< b),_ti_mDosque a[)(trg,('_,n
en [a /)anlalla ('onz',_/)o_?(h!_z_ a[ _/{im0/!onto ('oz!/{_'ur(_([o.

I'(ozt v#r d fi#m/)oeslabh,cido /)am d/)_Jm#r hoT_?o('o_!/_'tortdo,
/m,sione d bot6n COOK TIME (77e,I/)o (h"(_)cci6n)/)am

El homo confim_arfi cocinando durame la canfidad de

fiempo progmmada, luego se apagm_ autom_ificarnente,
a menos que est(_config-urada la camcterfsfica WARM.
Consulte la seccidn CSmo co_!fig'umrd cah,ntamieulo e_
d honw.

6 Presione el bot(m CLEAR OFF (Cancelar/Apag_do)

para borrar la pantalla.

@
@@@(9@@@@@@

@
@@@(9@@@@@@

@
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co'@ ¢urar
un inicio

postergado y
una parada
automdtica

{ ;t('d pvah" co_!/_,_'umrd contm! dd hondopare qua,[)o,_te_'u_,
d i_ido, coci_e dmvmte un p+@)<b)eslwc(ficode ti_,po y h<_v
se @((q'aeaulomdliconenle.

Asegdrese de que el reloi muesn'e la hora correcta
del dfa.

1 Presione el botdn BAKE (Hoi'near).

2 Utilizando los botones imln_ricos, ingrese
la temperatura deseada.

3 Presione el bot6n COOK TIME (Tiempo de
cocci6n).

NOTA: si su m'ela n¢/uien,de/m, cah_nlamiento,_,._/)osible
que ng,('e.qleafiadh' m& gig,w/so al Iiem/so(h, coa:idn.

4 Utilizando los botones de los mhnems, ingrese
el tiempo de horneado deseado.

5 Px>sione el botdn DFIAY START (Inicio tardh_).

6 Utilizando los botones num_ricos, ingrese
la hora del dfa en la cual desea que el homo
se encienda e inicie la cocci6n.

7 Presione el bot6n START (hficio).

NOTA: un tono de ale_zci&z so_zard si esld utiliza*_do

el horr_eado (ro_omem_do 3' _zop*vsio_za el botdr_
START (l_zigio) des])lM_ de i*_g'resar la lempemllorl
de horneado.

Si desea verificar el tiempo que ha configurado,
presione el botdn DELAY START (hficio
tardfo) para verificar la hora de inicio que ha
configurado o presione el botdn COOK TIME
(Tiempo de coccidn) para verificar la duraci6n
del tiempo de cocci6n que ha configurado.

Cuando el homo se encienda a la hora del dfa

que usted haw_ establecido, la pantalla mostrarfi
el cambio de telnperatura (comei_zai_do a
100 °F) v la cuenta regresiva del tiempo de
cocci6n.

NOTA: En los moddos de hor, o dob& al utilizar

los dos horm>s simultdneamer_te, los tiempos que
aparecer_ et_ Its par_talla com_q)or_derdr_ al Mlimo
hor_zo cor{fig'umdo. I'am vet Its horn que estableci6
pare la co_7.q'umcidr_ del primer hor_zo, presione
el bot&z DEIAY START (lr_icio tardio) pare ver!ficar
la horn de inicio que ha cor!i_q'umdo o p*vsio_ze
el botd_z COOK _IIME (7_empo de coccidn) para
ve*'!ficar el periodo de coccidr_ que ha eslable( ido.

E1 homo continuarfi cocinando durante

la cantidad de tiempo programada, luego
se apagara automfiticamente, a menos que
est_ configurada la caracterfstica WARM.
(_onsulte la secci6n Cdmo (o_J_'lo'ar
el cale_zlamiento e_z el ho*vzo.

8 Presione el bot6n CLEAR OFF ((_ancelar/
_I)agad°), para borrar la pantalla.

@
®®@®@@®®®@

@
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Uso de la sonda

Homo de pared

Para muchos alimentos, especialmente la came

asada v las ayes, la temperatura interna del

alimento es la mejor prueba para el ptmto

de cocci6n. I,a sonda de temperatura elimina

las coi_jetm'as acerca de los asados al cocinar

los alimentos en el ptmto de coccidn exacto

que usted desea.

E1 uso de sondas distintas a la smninistrada

con este producto puede resultar en el dafio
la sonda,

Utilice las agarraderas de la sonda v el enchufe

cuando la inserte v la remuew_ de la came v

del enchufe del homo.

• Para evitar dafios a la sonda, no utilice tenazas

para tirar del cable cuando la rei///lewl.

• Para evitar ruptm'as de la sonda, asegOrese

de que los alimentos estOn completamente

descongelados antes de insertarla.

• Para prevenir posibles qtlellladtlras,

no desenchutb la sonda del enchuti _ hasta

que el homo se hava enfriado.

• Ntmca deje la sonda dentro del homo

durante un ciclo de asado a la parrilla o

autolimpieza.

• No alil/acene la sonda en el hoi'no.

_,_ Cable

E!chi_

Agarraderas

Lasondade temperaturatiene un detectorenforma de pinchoen
un extremoy un enchufeen el otroextrerno;dicho enchufeva dentro
delenchufeon el homo.
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Ubimci6n

apyopiada
de la sonda

DespuOs de preparar la came, colocarla sol)re
un posafuentes o sobre una parrilla para
asados, siga estas instt ucciones para la
ubicaci6n apropiada de la sonda.

Coloque la sonda flmra de la came a lo largo

de la parte superior o lateral y marque con

su dedo la parte donde la came se encuentra

con la sonda. E1 punto debe caer en

el centro de la parte carnosa mils gmesa
del bistec.

2 Inserte la sonda completamente dentro de

la carne, i,a sonda no debe tocar el hueso,

la grasa o el cartflago.

Para bistecs sin hueso, inserte la sonda dentro

de la parte carnosa del bistec. Parajamdn o

cordero con hueso, inserte la sonda dentro

del centro del mfisculo grande mils interno
o la articulacidn.

Inserte la sonda dentro del centro de platos
COIIlO rollos de C_lI'Ile 0 cacerolas. (]/l_llldo

cocine pescado, inserte la sonda justo pot

encima de la agalla en el firea mils carnosa,

paralelo a la columna vertebral.

hlserte la sonda en la parte I/1}/8 CaI'IlOS}l

de la parte interna del muslo desde abajo y

en paralelo a la pierna de un pavo completo.
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Uso de la sonda

Homo de pared

COmo

cor igurar el
homo para
asar cuando
se utiliza la
sonda

1 hlserte la sonda dentro de la carne.

Conecte la sonda en la toma dentro

del homo. Asegfirese de que quede bien

conectada en la toma. Cierre la puerta
del horno.

3

4

5

6

Presione el bot6n PROBE (Sonda).

Presione los botones n[lIIl0I'iCos p}lI'}l

establecer la temperatm'a interna deseada

para los alimentos o la came. I,a temperamra

interna mfixima para los alimentos que

puede establecer es 200 °E

Presione el bot6n BAI_] (Hornear).

Presione los botones n/lI//0I'iCos p}lI'}l

establecer la temperatm'a deseada.

7 Presione el bot6n START (Inicio).

La pantalla pa@adeard si la sonda ¢,_td
in,sertada dentro del ench@, y no ha cor!fig'u*v¢do
la tempcmttt_v_ de la sonda y p*_,,_ion(*el bol(*n
START (Inicio).

Cuando el homo comience a calenta_;

en la panmlla aparecerfi la palabra "I,O."

DespuOs que la temperatura interna de la came
alcance 100 °K en la pantalla se mostrarfin
los cambios de la temperatura interna.

8 Cuando la temperatura interna de
la came alcance la temperatm'a que
configm%, la sonda y el homo se apagarfin
v el control del homo darfi la serial.

t)ara detener la serial, presione el bot6n

CLEAR/OFF (Cancelar/Apagado). Utilice
ahnohadillas con aislamiento t_rmico para
quitar la sonda de la comida. No utilice
tenazas para extraerla: las tenazas pueden
dafiarla.

Para cambiar la temperatm'a del homo durante
el ciclo de Asado, presione el botdn BAKE
(Hornear) y luego los botones nmn_ricos para
establecer la nueva temperatura.

• Si se quita la sondade la comida antes de
que se alcance la tenlperatura final, sonar_i
tm tono y la pantalla parpadearfi hasta que
la sonda sea removida del homo.

• Usted puede utilizar el temporizador atmque

no utilice las operaciones cFonoilleti'adas
del homo.

OOOOOOOOOO

@
OOOOOOOOOO

@
@
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Uso del horno de convecci6n

Homo de pared

Ventilador
de convecci6n

[-loF72eGdo

pot
convecci6n

en 1 parrilla

Horneado pot
convecci6n
en varias

parrillas

PRECAUCION:
Cuandoutilicela parrilla
deslizable(enlos modelos
de27") en laposici6nrods
baja(A), deber_tener
cuidadoal retirarlo Le
recomendamosqueretire
la parrillavariaspulgadasy
luego,utilizandodos
agarraderas,retirelo
completamente
sosteni_ndolopor los
bordes.Laparrilla
deslizableestdbajoy
podriaquemarsesi Io
agarrade la partedel
mediopararetirarlo.Tenga
cuidadodenoquemarsela
manocon lapuertaal
utilizarunaparrillaen la
posici6nmils baja(A).

adaptar
recetas

En una horno a comeccidn, un venfilador hace circular

aire caliente sobre, deb@) y ah'ededor de los alimentos.

Este aire caliente en circulacidn se distHbmv de manera

unilorme pot la cmidad del horno. Como }'esultado,
los alimentos se cociI/aIl Vse doran de nlanera

tlnit()rllle; a mentldo, en'lllenor tielllpO COIlcalor
de conveccidn.

NOTA: 1'2!w,nfilador de mn'm:cbS_ se e_u:end_,r(_y se @agvm_
e_ ddo,_dum_te la a)cciJn prm: dish'ibu# m@r el ain, calie_zte
e_ d hondo.

E! v_,ntiladorde conw,ccidn dd hondose @ag_acuando sv alm_
la pue_?add hurno. NO &je lapuerta ab#rla &u_mle Dedodo,_
la_o,_mie_mmutiliza!<:mccichzpotconw:rvbSnoporh'd
r_,:ha:irlavida_'_tilddel#me_:ocal@u:or/)or:v_v_:ecci6m

E1 venfilador de conveccidn hace circular el aire

calentado sol)re los alimentos, en fi)mm tmifimne

y enw)lvente, utilizando los elementos de
horneado v asado,

C//ando hoi'nee poI" conx, e€ci()n con 1 sola

parrilla, use CONVECTION BAKE 1 RACK v
para obtener meiores resultados coloque

la parrilla en la posicidn C o Den el centro
del homo. I,os tiempos de cocci6n pueden
disminui_; asi que debe revisar los alimentos
un poco antes de las instHlcciones del paquete
p_lI'_l asegtlrarse de qtle ill) se cocinen de iil;/S.

Ideal para cocinar guisos grandes y lasafia con
b/lenos resultados

x_ que se circula aire caliente tmifimnemente a lo
largo del homo, los alimentos pueden hornea_se
con excelenms resultados utilizando mfiltiples
parfillas.

I,a cantidad de tiempo necesafia para horneado
con par61las mfiltiples puede incrementa_e un
poco ell algunos alimentos, pero se ahorra ell
tiempo total porque se est:hl cocinando de (los o
tres veces mils comidas al nfismo tielnpo. Galletas,
intdtins, bizcochos v otros panecillos i';ipidos dan
buenos resultados coil el horneado de in filtiples
parfillas.
Homms de 27"

>d homear con 3 parfillas, divida el homo
en tercios, colocando la parfilla deslizable
en la tercera posiddn (C) y las parfillas rectos
en la pfimera (A) y cuarta posiddn (D).

Para el horneado con (los t)arrillas, coloque
la pmTilla deslizable en la posicidn re:is b_!ia (A).
Coloque la t)arrilla recto en la tercera posicidn (C).
Honms de 30"

Cuando hornee en 3 par611as, coloque
una parfilla en la segunda posicidn (B),
tmo en la cuarta posici6n (D) y uno en la sexta
posicidn (F).

Para el horneado con (los parrillas, coloque
la pmTilla deslizable en la segunda posicidn (B).
Coloque la parrilla recto en la cuarta posicidn (D).

®
@ Parrilla

deslizable
®

Horno de 27" de posiciones para m_ltiples parrillas

®
®

®

Horno de 30" de posiciones para mt31tiplesparrillas

Usted puede ufilizar sus recetas tiworitas
en el homo por convecci6n.

Cuando hornee pot convecci6n, reduzca
la temperamra de horneado en 25 °F o active
la caracteristica de conve_sidn Auto Recipe'".
Consulm la secci6n (2lmClO'[stiO'l,se#:eciab, s.

Utilice los tamaflos de cacerola recomendados.

_gtmas instrucdones del paquete para
cacerolas congeladas o platos p6ncipales hart
sido desarrolladas utilizando hornos comerciales

pot convecci6n. Para Inejores resultados
en este homo, precaliente el homo y utilice

la temperattH'a indicada en el paquete. 109



Uso del homo de convecci6n

Homo de pared

Utensilios de

cocina para
la cocci6n pot
convecci6n

Antes de utilizar su homo pot convecci6n,
verifique si sus utensilios de cocina i)ermiten
que el aire circule dentro del homo. Si estfi
horneando con wuias bandejas, deje espacio

entre elias. Tambi_n, asegfirese de que
las baildejas no entFen en contacto UilaS

con oti'_lS ni con l_ls paredes del hoi'no.

Papel y pkistico

En los hornos pot convecci6n pueden
utilizarse los recipientes de papel y plfistico
resistentes al calor i'ecoi/lendados p_lI';I el uso

en hornos regulates. Tambi_n pueden utilizarse
los utensilios de cocina pl}isticos resistentes
al calor hasta temperaturas de 400 °E

Metal y vidrio

Cualquier tipo de utensilio de cocina
tilllCiOIlaI';/ ell S/I hoi'no poI" conveccion.

Sin embargo, las bandejas metflicas
se calientan re:is r:ipido y est:in recomendadas
para el horneado pot convecci6n.

I,as bandeias oscm'ecidas o con acabado

mate hornear:in re:is r:ipido que las bandejas
brillantes.

I,as bandejas de vidrio o cerfimica cocinarfin
re:is lentam ente.

Cuando hornee galletas, obtendr;i mejores
resultados si usa tma plancha plana para

galletas en vez de tma placa de lados bajos.

Para i'ecetas COillO el pollo al hoi'no_

utilice tma bandeia con lados bajos. E1 aire
caliente no puede circular bien alrededor de
los alimentos en tma bandeja con lados altos.

Asar [)or
convection

• Btleno p_lI';I grandes cortes de C_li'ile tierna,

destapada.

E1 ventilador de convecci6n circula el aire
calentado tmifiwmemente sobre v alrededor de

los alimentos, i,a came roja y aves se doran pot
todos los lados como si flmran cocinados sobre

tm rotisserie. E1 aire calentado circularfi sobre,

debajo y alrededor de los alimentos que estfin
siendo asados. E1 aire calentado atrapa losjugos
r_ipidamente para tm producto m_is hfimedo y
tierno mientras, al mismo tiempo, crea tm rico
exterior dorado.

A] _lS_lI" poI" conveccion, es iillportante [IS_II"

una asadera v tma rejilla para obtener mejores
resultados. I,a asadera se usa para recoger
los derrames de grasa y la rejilla se usa para
evitar las salpicaduras de grasa.

Rejilla

rf /yT"qri_gY-_ i_
/I/_'/I€[JT "[II INI'_\'_\'_\ i_

Asadera

Parrilladeslizable(en27"modelossolamente)

PRECAUCION:
Cuandoutilicela parrilladeslizable(en losmodelosde2T')

en la posici6nm_sbaja(A), deber_tenercuidadoal retirarlo.
Lerecomendamosqueretirelaparrillavariaspulgadasy luego,

utilizandodosagarraderas,retirelocompletamentesosteni0ndolo
por losbordes.Laparrilladeslizableestabajoy podriaquemarse
si Io agarrade la partedel rnediopararetirarlo.Tengacuidado
denoquemarsela manocon la puertaal utilizarunaparrilla

en laposici6nrodsbaja(A).
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C6mo

el horno

p(Lr(l_

hornear o

Para pn,oe_ir Du4blesquemad_o'a,s_cobque las parril&,s
en /a po,sici/mdeseadaantes de e_wen,'h¢d homo.

1 Presione el bot6n CONV BAKE/1 RACK (Horneado
con convecci6n en 1 parrilla) para el horneado pot
comecci6n en 1 sola parrilla, Este modo se ufiliza
para cocinar alimentos en una sola parfilla,
en el horneado por conveccidn.

P_esione una xez el bot6n CONV BAKE/MULTI
(Modo de horneado pot conveccidn en miiltiples
pan'illas) para homear pot convecci6n en mdltiples
parrillas. Esm modo se utJliza pare cocinar alimentos
en mils de una parrilla (es decit; 2, 3 o mils pan'illas)
al mismo tiempo, en el horneado por convecci6n,
Consulw la seccidn de Hor_eado pot"conveccb'me_
m/dt@lt,s parfilla,spara obtener mils inJbrmacidn.

P_esione el bot6n CONV ROAST (Asar por
convecci6n) para el asado pot convecci6n,

2 Presione los botones num4ficos para est:Nlecer
la temperamra del homo deseada.

3 Presione el bot6n START (lnicio).

Para cambiar la tempemtura del horno, presione
el botdn CONV BAIt'/MULTI (Hornear pot
corn ecci6n en miihJples parrillas), CONV BAKE/
1 RACK (Hornear por comecci6n en 1 panilla)
o CONV ROAST (Asar por comeccidn) y luego
los botones num(4ficos para configurar la nue_a

teinpemtura.

@o°@o°@
(9@@@@@@@@@

@
@

Cuando el horno comience a c:denta_; aparecerfin
en la panmlla los cambios en la tempemtm'a,
comenzando en 100 °E Cuando el homo alcance

la temperamra (lue usted establecid, sonarfin 3 pitidos.

4 Presione el botdn CLEAR/OFF" (Cancdar!Apag;ido)
cuando hm'u terminado.

NOTA:

" t£scuchardun ventilador mienh'as estFcocMando/)or
cotrv<,<'<'i<;n.1_1ventilador ,wdelo_<h'dc_an<[o lap_leria
se abra, pel_ d calm'no se <tcaba_z_.

" t£_[to,db#que e,scuchea!_tnos ctu_,squidosdenim dd homo
durante d asado. Esto es normal.

*El ventilador de co_wet:d&_se etwenderd y se @ag_o'd
erl cidos durm_te la c0cddrlpara distribuh m@r d air,_
calienteerld homo.

G'uia para
as at/)or
co'nvecci6'n

Temperatura Temperatura
Carnes Minums/Lb dd homo interna

Came Costillas, Costillas deshuesadas, Poco cocido 20 a 24 325<F 140'F_
Top SMoin Medio 24 a 28 ?,25' F 160"F
(3 _ 5 lb) Bien _s_do 28 a 32 327/F 170°F

Lomo de les Po(o cocido 10 a 14 ?,25' F 140'F t
Medio 14 a 18 '325"F 160'F

Cel_() Coil hues(), I)eslmesado (3 a 5 lb) 23 a 27 325<F 170°F

Chuh'ms (1/2 a 1 ptflg. (h' U',l)eSOl) 2 chuh'tas 30 a 35 total 325<>F 170°F
4 chuletas 35 a 40 total 325°F 17@F
6 dmletas 40 a 45 total 325<F 170°F

Jam6n Enlatado, Brat, Shank (3 a 5 lb totahnente cocinado) 14 a 18 325°F 14@F

Cor_ero Coil hues(), I)eslmesado (3 a 5 lb) Medio 17 a 20 '325°F 16@F
Bien asado 20 a 24 325°F 170'F

Marls*:os Pesc tdo, entelo (3 a 5 lb) 30 a 40 total 400°F

Colas de langosta (6 a 80llZaS cada una) 20 a 25 total 350°F

Aves Pollo completo (2½ a 31½lb) 24 a 26 350<F 180' a 185<F

Gallina (]Ol-nish, no lullena (1 a P½ lb) 50 a 55 total 350°F 180 ° a 185°F
Rellena (1 a 1½ lb) 55 a 6(1 total 350°F 180 ° a 185°F

Pato (4 a 5 lb) 24 a 26 325<F 18@ a 185<F

Pmo, completo*
No l-elleno (10 a 16 lb) 8 a 11 325°F 180 ° a 185°F
No relleno (18 a 24 lb) 7 a 10 325°F 180 <>a 185°F

Peclmga de pavo (4 a 6 lb) 16 a 19 325°F 17@F

*Lax av,:* wllenas n'qui_'*_'ng_n¢'mlm_'nte 30 a 4 5 tninul_v d_"b_'t@o adi(ional du cogzidn.Cub_*l /a,s/mta,s y la /_¢,Hzug*lcon/m/_ul alutninio ]tara

€'viht,"zt_*sobwdm*tdo3 laduwg_uidndu la/rid.
? H D@arlalm, tzto lieAgt{g'ttllto*t (t_"los]@'.{"[ itzdig*tque: '7a (=#)zea pogv (v('i(l(Ig5 p@ltl(lK /)01) H,SII'([d,'[)(sab¢'_queco('i_*arlaa w/am,,n>
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Uso del horno de convecci6n

Homo de pared

COmo

corg{¢urar
el homo

D(tY(t (ts(tY

[)or
convecci6n
cuando
se utiliza
la sonda

112

PRECAUClON:paraprevenirposibles
quemaduras,nodesenchufelasondadelenchufe
delhomohastaqueelhomosehayaenfriado.
Noalmacenelasondaenelcentrodecocina.

Pal¥1 #z(jo/e,s Te,slz[Igldo,s clzatgdo a,se paz_os o /ll(ge,s

g'rangle._, /ecomendamos ulilizar N so_zda inchdda e_z
el hor_zo pot co_zvecci6r_.

1 Coloque la parrilla (en modelos de 27"
utilice la parrilla deslizable) en la posici6n
mils baja (A). lnserte la sonda dentro de
la Ca I'Ile.

3

4

Conecte la sonda en la toma dentro

del horno. Asegfirese de que est_ bien
conectada. Cierre la puerta del horno.

Presione el bot6n CONV ROAST

(Asar por con'_ecci6n).

Presione los botones II[lIl/eI'i€os p_lr_l

establecer la telnperatura del homo deseada.

Para cambiar la telnperatura del horno durante
el ciclo de asado por conveccidn, presione
el botdn CONV ROAST (Asar por convecci6n)
y luego presione los botones del nfimero para
configurar la nueva tenlperatura deseada.

5 Presione el bot6n PROBE (Sonda).

6 Presione los botones ntlIlleI'i€os p_lI'_l

contigm'ar la telnperatura interim de

la carne qtle desea.

7 Presione el bot6n START (lnicio).

La panlalla pa@adeard mo,slmndo "I'I?OBE"

y el _onh'ol dd horrm indicard si la so_zda estd

ir_serlada der_h'o dd e_zchqfi_, y usted no ha

estab#_ido u_za lempemtura de so_zda y ha

presionado el bot&z START (hzido).

Cuando el horno condenza a calentai;

aparecerfi en pantalla la palabra "I,O."

DespuOs que la telnperatura interim de

la carrie alcanza 100 °F, se inostrarfi en

la pantalla el calnbio de la telnperatura interim.

Cuando la telnperatura interim de

la carne alcance la ten/peratura que

configur6, la sonda v el horno se apagai'_h_
v el contr()l del h()rno dai% la serial.

Pai'a detener la serial, presi(me el botdn

CLI_L_R/OFF (Cancelar/Apagado). Utilice

ahnohadillas c(m aislamiei_t() tSrlnico para

quitar la s(mda de la c()mida. N() utilice

tenazas para extraerla: las tenazas pueden
dafiarla.

Si se qu#a la so_da de la comida artt_:sde q_u_se alcam:e
la temp_:rahm_fi_a!, ,_ortardu_ torn)y la pa_lalla pa_])adeard
ha,_taq_u_la so_da sea wmovida dd hon'lo.

®®®®®@®®®®
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NOTAS:

• E_cu(:hard u_ ve_tilador mie_h_ts _',_tdco(@_artdo co_

esta,_ caract_,d,@'a,_, t:2 v_ _tilador, ,_, dgemh'd, c_mndo

la /m(>rgaSe abra, i)(*m el ca!or /)(*rmatwc#_z_.

• { '._t,'dpued," **tilizarel temporizador[oo rioflu+deutilizar
Im Oflem&mes__onometmda,_dd hondo.

•Fm moddo,_(h,humo dob& nopodg _t._arla songla
e_zel homo su/)+@)rdu_rmte @_,mcbmescronomHradas
dd hor_o. E_tose ddw a qu< con la son&t, ._,cocina
pot temi)_,mhtra,_'_"uezdeflor liem/)o.



Hornear de convecci6n cronometrada

Homo de flared

USo de

las caracte'Ksticas
cr0n0metradas

para la cocci6n
con convection

NOTA: no ddw permiIir,_eque bs alimento,sq.e sz_ethan
a p_rde@'.ilme_te--cumo h'cM h_.*0us;pes_'ado,_4l(,m,,_
ayes y ceJd(>- r(jmsenpot )_z&de 1 hora a_te,s od@uA
de [acoccidt_.La tenl/)eratm_aambiente pmmu(*oeel cwcimietzto
de bactn'ia,_p(4_,,vl,_. Aseg'lbz,s_,de q_e [a h_zdd homo (,s_d
a/mwda )a que el calur de la bombilla ac(,leraffad o'ecimie_to
de bactn'ia,sp(,l_,vl,s.

En modelos de homo doble, puede utilizar
]a itmcidn de asado u horneado cronometrado

en tm homo mietras utiliza la limpieza

automfitica en el otto; tambi(_n puede usar
el asado u horlleado CFOllOi//etl'ado ell al//bos

hornos simultSneamente.

COmo

co'rzfigurar
un inicio

inmediato y
u'na parada
automdtica

E! homo se erzcender/t inmediatamenle y cocinard
(h_mnle e! 6emf!o sdecciotzado. A! /ina! dd liempo
de cocci6n, e! homo se ctpct_rz_z_a_m)mdti('amenM

AsegOrese de qtm el reloj muestre la hora correcta
del dim

Presione el bot6n CONV BAI_/1 RACK

(Horneado con conveccidn en 1 parrilla) para
el horneado pot conveccidn en 1 sola parrilla.
Este modo se utiliza para cocinar alimentos
en una sola parrilla, en el horneado pot
convecci6n.

Presione una vez el bot6n CONV

BAKE/MULTI (Modo de horneado pot
conveccidn en mfiltiples parrillas) para hornear
pot convecci6n en mfiltiples parrillas. Este
modo se utiliza para cocinar alimentos en rods
de una parrilla (es decfi. 2, 3 o ,mis parrillas) al
mismo tiempo, en el horneado pot conveccidn.
Consulte la seccidn de Horneado pot convecd&_
_'n m_!@les parrillas para obtener mils
intormaci6n.

Presione el bot6n CONV ROAST (Asar pot

comeccidn) para el asado pot conxec(-i6n.

2 Presione los botones num_4ricos para establecer
la temperamra del homo deseada.

3 Presione el bot6n COOK TIME (Tiempo de
cocci6n).

NOTA: _i s_ _ecela _eq_¢ie_v de p_eca[,,n_amien_o,

es posible q_e tze<'(<_i_eatk_dir rods 6emf!o a! 6empo
de ('occi6tz.

4 Presione los botones num&'icos para
configurar el tiempo de coccidn deseado.
El mfnimo tiempo de coccidn que puede
configurar es de 1 mintltO.

En la pantalla aparecer_i la temperamra del homo
que usted configure ) el tiempo de cocci6n qtm
haya ingresado.

5 Presione el bot6n START (Inicio).

La pantalla muestra la temperamra del homo que
usted configur6 y la cuenta regresiva del tiempo
de coccidn. La pantalla comienza a cambiar
una vez (ltm la temperatura alcanza 1()(1 E

(9@@@@@@@@@

@
®®@®®®®®®®

@
®

NOTA: an bs moch@s de homo dob& al H6lizar

bs dos hortzos sim_tlldr._amenM bs 6empos q_te
@an_(en etz la patzlalla corres/aotzd(.vzbzal Mlimo
ho_vzo cor(/{g'Hradu, t°am vet e! 6empo estableddo
/)ara e!primer homo (or!/igvtrado, /)resione el bo_6tz
COOK _TME (7}'empo de (_,('('idn) para ese homo.

E1 homo continuar_i cocinando durante

la cantidad de tiempo programada, luego
se apagara amomfiticamente, a menos clue est_
configurada la caracteristica _,;M_.M. Consulte
la seccidn C6mo cor!/(_mra_ el calenlamiengo en
e! homo.

6 Presione el bot6n CLIL_R OFF

(Cancelar/Apagado) para borrar la pantalla
si es necesario. Retire la comida del homo.

Recuerde, atmque el homo se apague
amomfiticamente, los alimentos que se dejan
en el homo continuar_n cocimindose despu_4s
que el homo se apagtm.

NOTA: Escztchard _ttzven6/adur mientms codna

cruz es_a /ittzcidn. E! "uetztiladur/ittzciotzar/t en cicbs
mienm*s cocina para dis_ribHir m@r e! ain, caliente 3
se a/_a,ffard (_tand. se ab_m_ las pHertas, tzo as[ el ('al.n

113



Hornear de convecci6n crOrlonletrada

Homo de pared

(;o'r igurav
un inicio

postergado y
una parada
automdtica

I/sled !)uede ( onf;h_'urar d ( ontml dd homo para qua
)oster_'ue el inicio, co(:irle (ho_¢nte un [eriodo
esJ)e<L'fi_(o de tiem[ .)o_' luego, se a[ ,)a_'ue
automdti( ame_lte.

Asegfirese de que el rdoj muestre la hora
correcta del dia.

Presione el bot6n CONV BAKE/1 RACK

(Horneado con convecci6n en 1 parrilla)
para el horneado pot conveccidn en 1 sola
parrilla. Este modo se utiliza para cocinar
alimentos en una sola parrilla, en el
horneado pot conveccidn.

Presione una vez el bot6n CONV

BAKE/MULTI (Modo de horneado pot
conveccidn en mfiltiples parfillas) para
hornear pot convecci6n en m filtiples
parrillas. Este modo se utiliza para cocinar
alimentos en ross de tma parrilla (es dealt,
2, 3 o ross parrillas) al mismo tiempo, en
el horneado pot convecci6n. Consulte
la seccidn de Horneado por cozlveccidn ell
mSlt@les parrillas para obtener mils
in_brmacidn.

2

3

Presione el bot6n CONY ROAST (Asar pot
convecci6n) para el asado pot convecci6n.

Presiolle los botolles ntlI//eFicos pal'_l

establecer la temperatm'a del homo deseada.

Presione el bot6n COOK TIME (Tiempo de
coccidn).

NOTA: si su *w:eta r,,qui,,*v de pr,,cal,,ntami,_tlto,
es posible que necesite ahadir rods tiempo al tiempo
de ( occid_l.

4

5

6

Presiolle los botolles lltlm_ricos para

c(mfiom"u'_ el tiempo de cocci6n deseado.

Presione el bot6n DELAY START (Inicio
tardio),

Presione los botones lltlI/lelJcos pal'a

establecer la hora del dfa a la cual desea que

el hoFIlO se ellciellda y coi/liellce a cocinal'.

Si desea verificar el tiempo que ha configurado,
presione el bot6n DELAY START (Inicio
tardfo) para verificar la hora de inicio que ha
configm'ado o presione el botdn COOK TIME
(Tiempo de cocci6n) para verificar la duraci6n
del tiempo de coccidn que ha configm'ado.

7 Presione el bot6n START (Inicio).

NOTA: sonard un tono de atenci&l si estd utilizando

el hor_leado o el asado (m_lomeh'ado y no presio_la

el botdn START desJ)u& de i_/g'resar la tempemtlo'a
de hortleado o asado.

(9@@@@@@@@@
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Cuando el homo se encienda a la hora del dfa

que usted haya estableddo, la pantalla mostrar5
el cambio de temperamra (comenzando a
100 °F) y la cuenta regresiva del tiempo de
cocci6n. (La pantalla comienza a cambiar
tma vez que la temperamra alcance los 100 °E)

NOTA: erl los modelos de horrlo doble, al utilizar

los dos ho*vzos simultdneamente, los tiempos que
a/)atvcerl an la pantalla cortvsponderdn al _iltimo
homo (o_!fiLruvado. I>ava vet la hora que estab&cid
Data la cot{fi,g'umcidn del primer homo, [resione
el bot&l DEIAY START (blicio lard?o) Dam ver!ficar
la horn (h" inicio que ha co_!fig'uvado o ptvsio_le
el bot&l COOK TIME (7_empo de cocci&l) pa*_¢
ver!ficav el periodo de cocci&l que ha estabh, cido.

E1 homo continuar4 cocinando din'ante

la cantidad de tiempo programada, luego
se apagara atltoi/l;{ticaI/lente, a Illenos que est(_
configm'ada la caracterfstica WARM. Consulte
la seccidn Cdmo (0_/j_'uvar (,I (ale_ltamiento
erl el horrlo.

8 Presione el bot6n CLIf_kR OFE

(Cancelar/Apagado) pare borrar la panmlla
si es necesario. Retire k_ comida del homo.

Recuerde, atmque el homo se apague
automSticamente, los alimentos que se dejan
en el homo continuarSn cocinSndose

despu_s que el homo se apague.

NOTA: 1"2scuchard un ventilador mientras cocina

cozl esla jhncidn. El ventiladorjhncionavd en ciclos
mienh'as cocina Dam distribuiv m@r el ai*v calienle
y se apagr¢*'d cuando se abmn las puertas, no as[
el ((dot:
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Calentamiento

Hor_o de pared

C(_mo

cor  gurar
el calentamiento

en el ho'_vw

La flmci6n "\'\,u'm" mantiene calientes

los alimentos cocidos hasta 3 horas despu&
de terminada la cocci6n, o puede activarse de
manera independiente para mantener calientes
alimentos va cocidos.

Esta flmci6n no est5 diseflada para recalentar
alimentos fffos.

Para utilizar esta caracterfstica en

fl)rma independiente, presione el bot6n
WARM/PROOF (Calentar/Fem_entar)

una vez y luego el bot6n START (]nicio).

Para acti_;u _esta funci6n a fin de usarla

luego del asado u horneado cronometrado,
presione el bot6n WARM/PROOF
((alentar/Fermentar) mientras programa
el horno y antes de presionar START (Inicio).

Para cocinar elementos que no son frescos
hasta que est6n croca_ates

* Coloque los alimentos en iuentes o bandejas
de lados bajos.

, Para obtener mejores resultados, coloque
los alimentos en una finica capa. No los apile.

* No los c/lbra.

* Verifique si estSn crocantes luego

de 20 a 30 minutos. Agregue el tiempo

que sea necesario.

NOTAS IMPORTANT_S:

• Lo,s alimento,s deben mant_,t_erse calienle,s

en su fe_ ipi_,_te de _oc_i6n o <leben tmn,!fi, rb:se
a una/hen# fe,s_tente al talon:

• Con fe,_p_,_to_ los alimento,s hdmedo,s; _ibm/o,s
_on una tapa s_gum para ho*wo o _on papel de
aluminio.

• Lo,s alimento,s ,]}itos o crocante,_ no (leben cubri*:se,
pei_ pueden seca*:se en exce,_osi se Io,s _alienta
dema,siado.

* AI c_brir Ic_puerta *_petidamenle, el ai*'_ caliente
se e,_ap_ y/o,s alimentos se e_!/}'ian.

" l)_je que/a temperatura d_,_t*o del ho*vzo
se e,stabilice dumt_le ut_ tiempo adicio_ml de,splux,s
de ag'_gar alimento,s.

* Con ca_Kas L_mngh_,Lpuede s_,_'nec_,sario cubrh'
parte d_ los cdimentos cocinados.

* I_etif_ Ic_s_luhams p_*(_ servb; et<, ante,_
(h, colocar los recipiente,_ en el ho*wo.

" _\_ utilh:e w_ipiente,L tapas o peli_u/as adhe,_,nte,s
p/_isticas.

PRECAUCION: Lo,s rec!piet_te,s, la,s tapa,s o

/a,s pelk:u&s adhe,_,nte,s p/_istic_s se d_rf_ti*rin
si se co/ocan en el ho*wo. I{,_posib# que el pl#stico
der*_,tido no pueda quita*:se y d,_teno e,_t(icubierto
por su Kamntia.

@
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Fermentaci6n

Horr_o de pared

cor  ¢urar
el &udado
en el hovno

La fi_nci&_ de hmdado mantiem3 uz_ ambiez_tt3tibio
_til para levar los productos (:o_ levadura.

1 Coh)que la masa cubierta en el homo
en la parrilla B o C.

NOTA: Para obte_zer m@m,s resultados, cubm
la masa _on u_z paho o _on peli_ ula adhe*v_zlt_
e_gw_sada (d pldstico deberd asegmlrl*:se debqio
(h'l *vci/)iente pava que el ve_ztilador (h, la estq/)l
t_o Io quite).

2 Presione el bot6n WARM/PROOF

(Calentar/Fermentar) dos xeces } luego
presione el bot6n START (Inicio).

En la pantalla aparecer:_ "PrF" (proof
[leudar] ).

La luz del interior del homo se encenderfi x

pemmnecerfi encendida durante el leudado.

La fimci6n de leudado proporciona
automfticamente la temperamra dptima para
el proceso de leudado y, pot lo tanto, no posee
un a juste de temperatura.

3 Configm'e el TIMER ON/OFF

(Temporizador encendido/apagado) para

un tiempo m:_ximo de una hora. Seg(m

la receta, el pan puede estar hecho en

menos de una hora. Controle el pan

el tiempo que sea necesario para la coccidn.

Despu(4s de I hora de reposo, presione
el bot6n CLEAR/OFF ((ancelar/Apagado).
Si no se completa el perfodo de reposo, deje
el pan en el homo cerrado basra que alcance
la altura deseada.

Para evitar reducir la temperatura del horno

x extender el tiempo de leudado, no abra

ia puerta del homo sin necesidad.

Controle los productos de pan con
anticipacidn para evitar que leuden
demasiado.

NOTAS:

* No utilice el modo (& &udado Dam ca&ntar

alime_ztos o mante_erlos calie_ztes. La temperatuva

(h, #udado (h,I ho*wo no es 1o sq/ici_teme_# alta

como pava mante_zer los alimentos a tempe*'atuvas

s('g'uras. {'tilice [a f)mci(m I.i?_ RM (Ca#nta*) pava
mat_tem, r los alim(q_tos caliet_tes.

* lgum:i6_ de *vposo s61o ez_ la parte ,superior
del kort_o.

* Lafi¢/_ci&_ de leudado t_ofi¢r:ciot:ard cuat_(Io
el kort_o ('std a rods de 125 °F. 1"2t_la /:ar:talla,
a/)a_vcerd "HOT" (Cali,q_t,:).

@

@
®

NOTA:

Configure la ftmci6n PROOF (Fermentar)
del horno por un mfiximo de 1 hora,
despu&s deje el pan en el horno cerrado
hasta que alcance la altura deseada.
Si utiliza la funcion PROOF durm_te mils

de 1 hora puede arruinar la levadura.
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Ajuste del tennost_to del homo

Homo de pared

Usted se puede percatar que su horno

nuev(_ cocina distinto al que reemplaz6.

Use Stl horllo Iltle\_) l)or _H_as selllallns l)nl"a

fimfiliafizax_e con (_1. Si afin piensa que su horno

nuevo es demasiado caliente o demasiado fifo,

usted puede ;_justar el teHnostato usted mismo.

No Hse tei_ll(_I/letros, co1//o los que

se velldell en tiendas de aprovisiomuniento para
inspeccionar la tempeiamra de su homo. Estos
tenn6metros podr_an _;uJar de 20 a 40 grados.

NOTA: esle qfl_,slesdlo @:lmzi & lemp_,_tum de
/unto, ado y asado; no @:ta las lempemtum,s de asado
a [a parrilla, co_zve,:i(m o aulolimpieza. El qfl_ste
se akna(ermrd e_z& memoffa despuds de urm /?dla
e/dctrica.

Para ajustar
el termostato

Presione los botones BAKE v BROIL

HIGH/LOW al mismo fiempo durante

3 segtmdos hasta que la pantalla muestre "SF'.

Presione el bot6n BAKE del horno

cuvo termostato desea regular, En la pantalla

se nluestra un n(unero de dos dfgitos.

Presione BAKF tma xez para disnfinuir (-)

la temi)eratura del horno, o dos xeces para

amnenmrla (+).

I,a temi)eratura del horno pueda ajustalse
hasta (+) 35 °F mrs caliente o (-) 35 °F mrs fl'ia.
Presione los botones immg_ricos en el nfislno

senfido que aparecen. Pot ejemphs, para
calnbiar la telni)eratura del homo a 15 °g
presione 1 v 5.

(hmndo hava realizado el _!iuste, presione

el botdn START para volver a la pantalla de
la hora del dfa. Ufilice su horno co*no 1(5harfa
ilOlll/ah/lellte.

@+@
@
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S @o
de margarina
aJ&tard
el ( sempego
dd ho) zeado!

I,a mavorfa de las recetas para hornear
se hart desarrollado usando productos de
alto contenido en grasa como mantequilla
o margarina (80% de grasa). Si dismim_ve
la grasa, es posible que la receta no tenga
los mismos resultados que con un producto
de mayor contenido de grasa.

Las recetas pueden fidlar si las tortas,
paste]es, galletas o dulces se preparan con
productos b:!jos en grasa. Mientras menos
sea el contenido de grasa de un producto tipo
mantequilla, mils se notarfin estas dilerencias.

Los estMMares tederales exigen que
h)s productos marcados COIIIO lllargalJIlas,
contengan pot lo menos un 80% de grasa
pot peso. Pot otra parte, los productos tipo
mantequilla bajos en grasa contienen menos
grasa y re:is agua. El alto contenido de
humedad de estos productos Mecta la textura
y el sabot de los alimentos horneados. Para
mejores resultados con sus viejas recetas
fhvoritas, use ma*gafina, mantequiHa u otros
productos qtle COlltellgasl pot lo 1/1e11(5s

un 70% de aceite vegetal.
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Uso de la autolimpieza del homo

Hor_o (he par_¢d

Antes de
un, cido de

lirnpieza

Lapm, rta del homo debe estar cermda y todos

los conlml++,_ deben (+star _o_!fig'urados _ovrectamente

Data que el d_ lo j)tndone apm[)iadamente.

Recomendamos ventilar su cocina dejando
tma venmna abierm o utilizando tm ventilador

o campana extractora durante el primer ciclo

de autolimpieza.

Remuew_ del homo la bandeja para parrilla,

rejilla para parrilla, sonda, todos los utensilios

de cocina y cualquier residuo de papel
aluminio.

i,as parrillas recubiertos con tma capa

de porcelana (incluso la parrilla deslizable)

pueden permanecer en el homo durante

el ciclo de limpieza automfitico sin resultar

daflados. I,as parrillas recubiertos con

tma capa de nfquel del homo (incluso

la parrilla deslizable) pueden permanecer

en el homo durante el ciclo de limpieza

automfitico pero se osctlFecei'fin v no deslizarfin
con la misma tacilidad.

No utilice abrasivos o limpiadores de hornos.

I,impie la parte superior, lados y parte exterior

de la puerta del homo con jab6n y agua.

Asegfirese de que est(q puesta la cubierta

de la bombilla elg_ctrica (en algunos modelos)

y que la luz est_ apagada.

IMPORTANTE: la salud de algunas ayes
es extremadamente sensible alas emanaciones

noci\:_s despedidas durante el ciclo de

autolimpieza de cualquier homo. Mueva
las ayes a otto cuarto bien ventilado.

@

Limpie el suelo pesado sobre
la parte inferior del horno.
(la apariencia puede variar)

PRECAUCION: ntmca coloque los utensilios

de cocina ni otros artfculos sobre el piso del
homo. Existe tm elemento de calentamiento

debajo del piso del homo. Colocar artfculos

sobre el piso del homo puede causar que

el homo se sobrecaliente, resultando en daflos

para el homo v el riesgo de daflos o incendio

en los gabinetes.

En moddo.s (D,hor_m doble, puede cor!/_¢umr un cklo
(D_lim/)i<a en ambos hornos simulldn_amenle. El dllimo

Dorno _or!/_'ura(Io *_4m.sard attlomdlicamenh, su inicio
Da.sta que flnali_e el cido oh:li,pi(<a dd prim€re.

En mo(Mo,s (le horm* dobD; pue(h, usar el horn(,ado

c_momelra(Io en Im Dorno y la limpi_<a automdtb a

(¢z;(¢[ODDSiTlltt[l(_Z?t¢(lllZ,?iH(¢.

C6mo ( ]ustar
el homo para
limpieza
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1 Presione el botdn SELF CLEAN STD/LOW

(Limpie/;i automfifica estfindar/baja) tma vez

para tm tiempo de limpieza de 4 horas o dos

veces para un tiempo de limpieza de 3 horas.

Se recolnienda un tielnpo de autolilnpieza

de 3 horas para limpiar pequeflos derrames
contenidos. Para [In hoi'no sucio se recoillienda

tm tiempo de autolimpieza de 4 horas o mils.

2 Si se necesita tm tiempo distinto a las 4 horas

o a las 3 horas, utilice los botones num_ficos

e ingrese el fiempo de limpiea_ deseado.

Usted puede cambiar el fiempo de limpieza

en cualquier inomento entre 3 y 5 horas,

dependiendo de qu_ tan sudo est_ su homo.

3 Presione el bouSn START (Inicio).

ia puerta se bloqtma automfiticamente.

ia pantalla mostrarfi el tiempo restanm de

limpieza. No serfi posible abfir la puerta del homo

hasta que la temperatura sea inferior a la

temperatura de bloqueo y se apague la luz

I,OCKED.

@
®®®®®®®®®@

@
Cuando se apague la luz I,OCKED, pod_4 abrir
la puerta del homo.

• Ia palabra "I,OCK" paq)adearfi y el control
del homo indicarfi si configm'6 el dclo de
limpie/;i y olvid6 cerrar la puerta del homo.

• Para demner un dclo de limpieza, presione
el boUSn CLEAR/OFF (Cancelar/Apagado).
(]uando se apague la luz I,OCKED indicando
que el homo se ha enli_iado a una temperatura
inferior a la de bloqueo, podrfi abrir la puerta
del homo.



C6mo posponer
el inicio

de la limpieza

Presione el bot6n SELF CLI?_N STD/LOW

(I,impieza autonlfitica estfindar/baja) tma vez

para tm tiempo de limpieza de 4 horas o dos

veces para tm tiempo de limpieza de 3 horas.

Se reconlienda un tiempo de autolimpieza
de 3 horas para limpiar pequefios derrames
contenidos. Para till horno sucio

se recomienda tm tiempo de autolimpieza
de 4 horas o mils.

2 Si se necesita tm tiempo distinto a las 4 horas
o alas 3 horas, utilice los botones nmn_ricos

e ingrese el tiempo de limpieza deseado.

/Jsted puede cambiar el tiempo de limpieza
ell cualquier illOlllento entre .'4 v 5 horas,

dependiendo de cufin sucio est_ su horno.

3 Presione el bot6n DELAY START

(Inicio mrdfo).

4 Utilizando los botones nmng_ricos, ingrese
la hora del dfa a la cual desea que comience
el ciclo de limpieza.

5 Presione el bot6n START (Inicio).

i,a puerta se bloquea automfiticamente.
I,a pantalla mostrarfi la hora de inicio.
No serfi posible abrir la puerta del homo
hasta que la temperatura sea inti_rior a
la temperatm'a de bloqueo y se apague
la luz I,OCKED.

Cuando se apague la luz I,OCKED, podrfi abrir
la puerta del homo.

NO?A: En mo&4os de homo dome, puede ( o_Tg'umr
un ciclo (le limpieza *Hmsado en ambos hornos
simulldneamente. El sg'undo horvzo cor_fig'umdo
*_lm,sard atttomdticamente el inicio oh, la limpieza
hasla que finalice el ciclo tie limpi<a del primero.

I>am *_co*'(larel tiempo de inicio del ,s_q'undo homo
cor!fig'umdo, pncsione el botdn DEIAY START
(Inicio tard[o) en los controles pare el sN'undo horno.

®
@@@(9@@@@@@
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DesJ)uA de
un ciclo de

limpieza

Es posible que obserxe algunas cenizas
blancas en el homo. i,fmpielas con tm patio
hfimedo despug_s de que el homo se enfl'fe.

Si las manchas blancas pemmnecen,
rei/ltlevalas con tin estropajo de acero
lleno de jabdn y eqjuague generosamente
con una mezcla de vinagre y agua.

Estos depdsitos son usuahnente residuos

de sal que el ciclo de limpieza no puede
elimina_:

Si el homo no queda limpio despu_s
de tm ciclo de limpieza, repita el ciclo.

• Usted no puede configm'ar el homo

para cocci6n hasta que el homo est¢_

lo suficientemente fl'fo como para que

la puerta se desbloquee.

• Mientras el homo est(_ en autolimpieza,
usted puede presionar el bot6n CLOCK
(Reloj) para mostrar en pantalla la hora

del dfa. Para volver a la cuenta regresiva de
limpieza, presione el bot6n SELF CLEAN
STD/LOW (I,impieza automfitica
estfindar/baja).

• Si las parrillas se xuelxen diffciles de deslizar,
limpie los soportes de las parrillas con aceite
de cocina.
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Funciones especiales

Ho*_o de pared

Funcione 

especia[(  
conOol
su ho'rno

Su nuevo cont*ol con botom_s sensibles tiene

_amcterLsti_ as adi_ ionales que puede d_,g'ir utilizm:

Dichos modos permanecen en la memoria
del control hasta que los pasos sean repetidos.
Cuando la pantalla m uestre su elecci6n,
presione el bot6n START (Inicio).
Las caracterfsticas especiales permanecerfin
en la memofia desjDtl(4s de tlna tidla en

el suministro de electricidad, excepto pare
el modo Sabbath, que deber5 reestablecerse.

Los modos de caracterfstica especial s61o
pueden activarse mientras la pantalla est(4
mostrando la hora del dfa.

A continuaci6n figm'an k/s fimciones } c6mo
puede activarlas.

7bnos al final
de un ciclo

cronometrado

Al final de un ciclo cmnometmdo, sonardn 3 pitido,s
cortos s_xuido,s por un pitido cada 6 s_'g'undos hasta
que se p*_,sio_zeel botdn CLEAR/OFF
(Cancela*iApagado), E_tepifido co_tinuo cada 6 s_{g'm_dos
puede <Ytn<'d<me.Para can('dar d pi&[o cada 6 s_gmndo,_;"

1 Pi'esione los botones BAKE (Hornear)

v BROIL HIGH/LOW (Asar a la parrilla
Alto/Bajo) (en los +nodelos de horim doble,
utilice los controles del horim superior)
al +nisino tieinpo din'ante 3 segundos,
hasta que la pantalla nluestre "SK"

2 Presione el bot6n TIMER ON/OFF

(Temporizador encendido/apagado).
I,a pantalla mostrarfi "CON BEEP" (pitido
continuo). Presione mmvamente el bot6n

TIMER ON/OFF (Temporizador
encendido/apagado). I,a pantalla inostrarfi
"BEEE" (Esto cancela el pitido que emite
cada 6 segtmdos).

@+@
@
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3 Presione el botdn START (lnicio).

NOTA: eft moddos de hor_o doble, _',_/ocartcelael so_ido

(M final dd & lotiara ambos horrlo,_.

del sonido
Esla fi¢ncidn le per*nileqjuslar los vohbnenes
rid sonido a valo*l,Srods aceplables. Exislen lres
niveles posibles el,,volumen.

1 Presione los botones BAKE (Homear)
v BROIL HIGH/LOW (Asar a la parrilla
Alto/Bajo) (ell modelos de homo doble,

utilice los controles del homo superior)
sinmltfineamente durante 3 segundos,
hasta que aparezca "SF" ell la pantalla.

Presione el bot6n OVEN LIGHT ON/OFF
(I,uz del homo encendido/apagado).
Ell la pantalla aparecerfi "2 BEEf'."
t_ste es el nivel medio del volmnen.

Presione el bot6n OVEN LIGHT ON/OFF

(i,uz del homo encendido/apagado)
nuevalnente. Ell la pantalla aparecerfi
"3 BEEP." t_ste es el nivel mils alto
del vol uln ell.

Presione el bot6n OVEN LIGHT ON/OFF

(i,uz del homo encendido/apagado)
nuevalnente. Ell la pantalla aparecerfi
"1 BEEP." t_ste es el nivel mils bajo
del voluln ell.

O+@
G

Cada xez que se calnbie el nixel,

se elnitirfi un sonido para indicar
el nixel del xohunen.

3 Presione el bot6n START (Inicio) para

actixar el nixel deseado que se inuestra.

NOTA: En lo,s modelo,s de homo doble, e,sto acliva
didza /i_nd6n as:pedal para ambo._ horno._.
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de
l 2 horas,

24 horas o

supresi6n
del reloj

Su comml estS, _on/_q'urado _tmra u61izar un rdq/ de
12 hora,s. Si u,s/ed prq]b*i*_h/ener un *elq]de 24 hom,s
o ,supdmir el rdqj de la pan/aga, ,s_t{_lo,spa,so,sa
conlin ua_ i6n.

Presione los botones BAKE (Hornear) y BROIL

HIGH/LOW (Asar a la parrilla _dto/Bajo)

(en modelos de homo doble, use los controles

del horlm superior) al i/fisi//o fiei//po dtmmte

3 segtmdos hasta que la pantalla inuestre "SIJ["

Presione una vez el bot6n CLOCK (Reloj).
I,a pantalla mostrarfi "12 lm" Si Osta es la
elecci6n que desea, presione el bot6n START
(Inicio).

Presione nuevamente el bot6n CLOCK (Reh_j)
pa_ cambiar al reloj de 24 horas, ia pantalla
mostrarfi "24 lm" Si Osta es la elecci6n que
desea, presione el bot6n START (Inicio).

Presione nuevamente el bot6n CLOCK (Reh)j)
paI_ supI_imir el reloj de la pantalla, i_ pantalla
mostrarfi "OFF." Si _sta es la elecci6n que desea,
presione el bouSn START (hficio).

NOTA: ,si el rdq/ (_s/den el modo ,suprimido, no podrd
ulilimr la fi_nci6n l)el(O'Sla*l.

#3+@
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Apagado
de,qm&
de 12 horas

Con e,_la camctergtica, si se olvida y (l(ja el homo

encendido, el _onlml apat{'ar(_ el homo (le,_pud_ de

12 ho*as atttomdticamenle durante la,s j)tn_ione,_ de

horneado o de,_pui,_ de 3 hom,s dumnle una Juncidn

(le a,sado a la parrilla. Si de,_ea apag'ar ¢,_ta

_amcter£ti_ a, s_t_'a los pa,sos a _ontinua_ idn.

Presione los botones BAKE (Hornear)

v BROIL HIGH/LOW (Asar a la parrilla

_Mto/B_!jo) (en modelos de horno doble,

use los controles del horlm superior)

al inislno tiempo durante 3 segundos

hasta que la pantalla muestre "SI_. ''

2 Presione el bot6n DELAY START (Inicio

tardfo) hasta que "no shdn" (no apagado)

aparezca en la pantalla.

Presione el bot6n START (Inicio) para
actiw_r "no apagado" y dejar la configuraci6n
del control en este modo de caracter/stica

especial.

NOTA: En lo,s modelo,s de homo doble, e,sto acliva

di_ ha./L' _,'_i&,' _ pe_ial para a mbo,_ horno,v

@
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Funciones especiales

Horno de pared

Sde(ci6n de
temperatura
en grados
Fah'yvnheit o

Cent{grados

Sit control del homo e,std cor!fit_'umdo para utilizar
las sehu:cione,_ de lemp_¢ratum en g'mdos Fah*_¢nheit,
pero se puede cambiar utilizando las ,s_¢#ccione,_en
g'mdo,s Cent(q'mdos.

Presione los botones BAKE (Hornear)

y BROIL HIGH/LOW (_sar a la parrilla
?dto/B;!io ) (en modelos de homo doble,
use los controles del homo superior)
al mismo tiempo durante 3 segtmdos
hasta que la pantalla muestre "SF."

Presione los botones BROIL HIGH/LOW

(_sar a la parrilla ?dto/Bajo) y COOK TIME
(Tiempo de coccidn) al mismo tiempo.
I,a panmlla mostrar:i "F" (Fahrenheit).

Presione los botones BROIL HIGH/LOW

(_sar a la parrilla ?dto/Bajo) y COOK TIME
(Tiempo de coccidn) nuewm_ente al mismo
tiempo. I,a pantalla mostrarfi C (Centfgrado).

@+@
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3 Presione el botdn START (Inicio).
Se mostrarfi la nue'_a configuraci6n para
_llI/bos hoYIlOS.

NOTA: En modelos de korno doble, se mo,strard

la n ueva co_{fig'uracidn para ambos korno,s.

Conversi6n
Auto

 cipe'"
(Conversi6n
automdtica

de la recetas)

(htando utilice el horm¢ado pot conveccidr_,
la caracl_ristica Conve*:sidn Auto ICecipe'" convertird
auIomdticam(,nte las temperatures de horneado
r_q'ular i_N'resada,s en Ns l(,mp(_mlums de horneado
por _onveccidn.

Una vez e,_ldactivada la ( amcteristi( a, la pantalla
mo,stmrd la #mpemtum real convertida (_,ducida).
I>or@:mplo, si u,sled inWean una temperature de
una *_,cela normal de 350 °F y presiona el bol6n
START (bficio), la panlalla mostrard "CON" y
la tempemtura ( onvertida de 325 °F.

NOTA: e,_ta cam( teristica no (onvi(_rte lo,s tiempo,s
de coccidn del horr*eado pot convecci6r*, sdlo
la,s temperatures normale,s de horneado.

Para activar la caxacterlstica:

1 Presione los botones BAKF (Hornear)

y BROIL HIGH/LOW (_&sar a la parrilla
_Mto/B_!io) (en modelos de homo doble,
use los controles del homo superior)
al mismo tiempo din'ante 3 segtmdos
hasta que la pantalla inuestre "SE"

2 Presione el bot6n CONV BAKE/1 RACK

(Hornear pot conveccidn en 1 parfilla).
i,a panmlla mostrar:i "CON OFE" Presione
mmvamente el botdn CONV BAld]/1 RACK

(Hornear pot conveccidn en 1 parfilla).
I,a panmlla mostrar:i "CON ON."

3 Presione el botdn START (Inicio).

Para desacfi\_H" la caracterfstica, repita
los pasos 1 al 3 anteriores pero presione el botdn
START (]nicio) cuando "CON OFF" est_

en la pantalla.

@+@
@
@
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Uso de la caracter/sdca Sabbath

Homo de pared

Disehada para utilizarse en el Sabbath judio y dias _stivos.

La uitrlctcdstka Sabbath plu@, utilizalse _ni((mwnt_
pa*_ ho_vzeado/asado.No plu@"utilizm:separe
convecci6n, asado a [apar*ilia, autolhnpi_<ao
De/gO'Start.

NOTA: la h_z dd homo s_,end€hole automdtiuimcnt¢

(¢n alg'umzs moddos) _uando la puota _,sabicrta 3'
se #l[)g(¢acuam[o [a pmn'ta es cor_Ma. N_ puede quitar
& bombil/a. Consull¢ la SegTCitSZ/[_¢1¢11@[(IZ0 (b¢ [a {ttZ

dd horm,. En los mo&4os con un integer@tot oh,h_z
cn el pare4 gh,conlrol, [a h_z dd horm_ /)ued¢ enct_nde_:se
y d(ja*se _m:_,ndida.

Camcte'ristica

Sabbath:
C6mo

cor_igu rar
el ho vzeado

o asado regular

As(_gl_rese de que el *_'&j mm_tn_ la horn correcta
del dia y que el homo (_stdapagrldo.

1 Presione y mantenga sostenidos los botones
BAKE (Hornear) y BROIL HIGH/LOW
(Asar a la parrilla Alto/Bajo), al mismo
tiempo, basra que la pantalla m uestre "SE"

3

4

5

6

7

NOTA: si en la pantalla aparz, ce bake
o b,oil, los botones BAI_2 (Hornear) y BROIL
HIGH/LOW (Asar a la parrifla AIto/B@O
no jheron presionados al mismo tiempo. 15"esione
el bot6n CLEAR/ObT (Cance/a*_4pagrldo)
y (O_??i(¢?H(? ([(" ?lltg'UO,

Presione el bot6n DELAY START (lnicio
tardfo) hasta que "SAb bAtH" aparezca
en la pantalla.

Presione el bot6n START (]nicio) } D
aparecer5 en la pantalla.

Presione el bot6n BAKE (Hornear).
No se darfi ninotma serial.

o

Utilizando los botones numOficos, ingrese
la temperatura deseada entre 170 °F y
550 °F. No se dar5 ninguna serial o
temperatura.

Presione el bot6n START (]nicio).

Despug_s de un periodo aleatorio de espera
de aproximadamente 30 segundos a
1 minuto, aparecerfi en la pantalla D c
indicando que el homo estfi
horneando/asando. Si no aparece D c
en la p;mtalla, comience de nuevo en
el Paso 4.

Para ajustar la temperatura del homo, presione
el botdn BAKE (Hornear), ingrese la nueva
temperatura utilizando los botones numt4ricos,
y presione el botdn START (Inicio).

NOTA: los botones CLEAR/OFF

(Cancela_/Apagado) y COOK 77ME (Tiempo
de ( o_( i(m ) estdn a_ tivos d urante la ( ara( teristi_ a
Sabbath.

@+@
@
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Cuando la pantalla muestra D
el horno esta conflgurado en Sabbath.
Cuando la pantalla muestra D C
el horno esta horneando/asando.
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Us() de la caracterfstica Sabbath

Homo de pared

Camcteristica
Sabbath:

C6mo configurar
un horneado
0 (ls(ldo

cronometrado:
lnicio inmediato

y parada
automdtica

As%_lb'ese de que el *Hq/ muestre [a hora correcta
del dia y que el ho*wo estd apagrldo.

1 Presione y mantenga sostenidos los botones
BAKE (Hornear) y BROIL HIGH/LOW
(_&sar a la parrilla Alto/Bajo), al mismo
tiempo, hasta que la pantalla muestre "SK"

3

4

5

6

7

NOTA: si en la pantalla aparece bake o
broil, los botones BAI_2 (Hornear) y BROIL
HIGH/LOW (Asar a [a parrilla Alto/B@))
no ])_eron presionados al mismo tiempo. 15"esione
el botbn CLEAR/OFF (Cancda*_4pag'ado)

Presione el bot6n DELAY START (]nicio
tardio) basra que "SAb bAtH" aparezca
en la panmlla.

Presione el bot6n START (Inicio) } D
aparece*5 en la panmlla.

Presione el bot6n COOK TIME (Tiempo
de cocci6n).

Presione los botones ii[lI//(_ricos para
configurar el tiempo de cocci6n deseado
entre 1 minuto v 9 horas v 99 minutos.

E1 tiempo de cocci6n (]tie ingres6
aparecer:i en la pantalla.

Presione el bot6n START (Inicio).

Presione el bot6n BAKE (Hornear).

No se darfi ningtma serial.

lJtilizando los botones numg_ricos, ingrese

]a temperatura deseada. No se darfi ninoun'_

serial o temperatura.

9 Presione el bot6n START (Inicio).

10 Despu(_s de un periodo aleatorio
de espera de aproximadamente 30 segtmdos
a 1 minuto, aparecerfi en la pantalla
D c indicando que el homo estfi
horneando/asando. Si no aparece
D cen la pantalla, comience de
i/tlevo ell el Past) 7.

Para a justar la temperatm'a del homo, presione
el botdn BAKE (Hornear), ingrese la nueva
temperatura udlizando los botones num_ricos,
y presione el bot6n START (Inicio).

Cuando la coccidn est(4 tem_inada, la pantalla

cambiar:i de D c a D y aparecer:i "0:00",

indicando que el homo se ha apagado pero

todav_a estfi configurado en Sabbath. Remueva

la comida cocinada.

@+@
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Cuando la pantalla muestra D
el horno estfi configurado en Sabbath.
Cuando la pantalla muestra D C
el homo esta horneando/asando.
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([]O_YYtO 1

salir de

la caracteristica 2

Sabbath

Presione el bot6n CLI_R/OFF

((]ancelar/Apagado).

Si el homo est_] codnando, espere durante
un pel_iodo aleatorio de aproximadamente
30 segundos a 1 minuto, hasta que solo D est6
en la panmlla.

Presione y mantenga sostenidos los botones
BAKE (Hornear) y BROIL HIGH/LOW
(Asar a la parrilla 2Mto/Bajo), al mismo
tiempo, hasta que la pantalla muestre "SF."

Presione el bot6n DELAY START (Inicio

tardio) hasm que aparezca en la panmlla
"12 shdn" o "no shdn." "12 shdn" indica

que el homo se apagar:_ automfiticamente
despug_s de 12 horas. "no shdn" indica que
el homo no se apagaM automSticamente.

5 Presione el bot6n START (Inicio).

NOTA: ,si ,se pre, sent6 un co*te en el ,sumini, st*o dFctrico

mi_+ntm,s el hozvzo ¢,sl_dm cn &_bbath, el homo se a/)agrmi

automdticc_mcn# y/_¢rm_nec_¢rli _pag'ado aunque

el sumini,s#o elFc#'i_o rcg'r¢,se,lY _on#ol dd horn>

ddJ_ set reink:iado.

®
@+@
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Cuidados y I,impieza

Homo de pared

ANTES DE IJMPIAR CUM_QUIER PARTE DEL HORdVO, ASEGI)RJ£SE DE QUE EL SUMINSTRO
ELI_CTRJCO EST_ DESCONECTADO Y TODAS IAS SUPERFICIES ESTI_N FRJAS.

Cfmo retirar

la pelicula

protectora y
la cinta adhesiva

(# empaque

Tome cuidadosamente una esquina de
la pelfcula protectora y desp_guela lenmmente
de la superficie del aparato. No use ningOn
objeto pm_tiagudo para retirar la pelfcula.
Retire toda la pelfcula antes de usar el aparato
pot primera vez. Para asegurarse de no dafiar
el acabado del producto, la manera mils segura

de retirar el adhesivo de la cinta de empaque
sol)re aparatos nuevos es la aplicaci6n de
tm detergente dom(_stico lfquido para lavar
platos. Aplique con tm patio suave y moje.

NOTA: glebe relirar el adhe,sivo de lodas las parle, s.
;\)* puede relira*:se si se quema.

Parrillas
de homo

Todas las parrillas de homo pueden limpiarse
ii/ailtlahlleilte coil HII limpiador abrasiw) o lana
de acero. Iamgo de limpiarlas, ei_juague
las parrillas con agua limpia y S&luelas con
tm patio limpio, i,as parrillas recubiertos con
tma capa de porcelana (incluso la parfilla
deslizable) pueden permanecer en el homo
din'ante el ciclo de limpieza automfitico sin
resultar dafiados, ins parrillas recubiertos
con una capa de nfquel del horno (inchlso
la parrilla deslizable) pueden pemmnecer
en el horno durante el ciclo de limpieza
automfitico, pero perderfin el lustre y no
deslizarfin filcihnente. Deberfi lubricar todos

los hordes laterales de las parrillas del homo
con una capa de aceite vegetal liviano despug_s
de limpiarlos a mano o en el homo. Esto
avudarfi a mantener la tacilidad de

deslizamiento de las parrillas hacia adentro
v hacia aflmra del homo.

Parrillasdel horno

Parrilladeslizable(e_27" moddo__olam_t_t_')

Partes de

metal y acero
inoxidable
(si iTzchOe)

No use una a]mohadilla de lama de acero;

rayarfi la superficie.

Para limpiar la superficie de acero inoxidable,
use agua jabonosa con poca espuma o bien
un limpiador o abrillantador para acero

inoxidable. Siempre limpie la superficie en
la direcci6n de las vetas. Siga las instrucciones
del limpiador para limpiar la superficie de
acero inoxidable.

Para averiguar acerca de la compra de
tm limpiador otm lustrador de acero
inoxidable, o para encontrar la ubicaci6n

de su distribuidor mils cercano, pot fhww llame
a nuestro nfimero gratuito:

Centro Nacional de Refacciones
(National Parts Center) 800.626.2002

ge.eom

Asadera

y rejilla
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iamgo de asar a la parrilla, retire la asadera

y la rejilla del homo. Retire la rejilla de la asadera.

Vierta cuidadosamente la grasa de la asadera
eil/lil coilteiledor adec/lado.

I,ave y ei_juague la asadera y la parrilla con agua
caliente y tma espoqja conjabdn o de plfistico.

Si se hart pegado alimentos, salpique la rejilla
con detergente mientras estfi caliente v cfibrala
con toallas de papel mojadas o un repasadot:
Si remoia la asadera se removerfin los alimentos
pegados.

I,a asadera v la rejilla pueden limpia_e con
tm limpiador de hornos comercial.

q /I'//tflI iI/l/1 \/\'{\'_\\)t

In asadera v la rejilla tambi(m pueden limpia_e

en el laxaplatos,

)\b limpie & asadera ni la r_jilla en un homo
aulolimpia,l(,.

;\b ahnaa.m: ima asagh:ra o r_jilla sueia (.n ning'(in
lugar (#l horrw.



P'u ert (;_

extrafbb
del

h orH, o--

extracci6n

La puerta es muy pesada. Tenga cuidado

a] quitm" y levantm" la puerta.

_\_ leva_tela puerta de la man!ja.

Para quitar la puerta:

1 Abra la puerta pot completo.

2 Tire hacia abajo los segm'os de la bisagra
hacia el marco de la puerta, y col6quelos
en la posici6n de desbloqueo. Podrfi ser
necesario utilizar una herramienta, como
un destornillador pequeflo de hoja plana.

3 Sqjete con firmeza ambos lados de la puerta
en la parCe superior.

4 Cierre la puerta hasta la posici6n de
extraccidn de la puerta (consulte
la ilustraci6n).

5 i,evante la puerta hasta que el brazo de
la bisagra se libere de la ranm'a.

Para volver a colocax la puerta:

1 Sqjete con firmeza ambos lados de la puerta
en la parte superior.

Con la puerta en el mismo fingulo que

la posicidn de extracci6n, coloque la muesca

del brazo de la bisagra en el horde inferior de

la ranura de la bisagra, i,a muesca en el brazo

de la bisagra debe estar bien asentada en

la parte inferior de la ranm'a.

Abra la puerta pot completo. Si la puerta

I1O se _lbI'e COlllpletall/ellte, la ii/tleSC_l ilO estfi

asentada correctamente en el borde inferior

de la ranm'a.

Empuje los segm'os de la bisagra hacia arriba
contra el marco delantero de la cavidad del

homo y col6queh)s en la posici6n de
bloqueo.

5 Cierre la puerta del homo.

Ranura

d_b
Segurodelabisagra

Tire los seguros de la bisagra hacia abajo
para desbloquearlos

Posici6n de extracci6n

Borde
inferior

de lax
ranura

Brazede la bisagra

Muesca

Brazodela_ \/||
bisagra

Seguro de
la bisagra

Empujelossegurosde labisagra
haciaarribaparabloquearlos
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Cuidados y Limpieza

Homo de pared

Para limpiax el interior de la puerta:

• Debido a que el firea dentro de lajunta
se limpia durante el ciclo de limpieza
automfitica, no es necesario que la limpie
de IIl_lIleI'_l IIl_lIl/l_ll.

• E1 firea fuera de la junta y el revestimiento
interior de la puerta pueden limpia_e con
una espoi_ja limpiadora plfistica o llena de

jab6n, agua caliente y detergente. Ei_juague
bien con una soluci6n de vinagre y agua.

Para limpiax el exterior de la puerta:

• Use agua yjab6n para limpiar bien la parte
superior, los costados v, la parte delantera de
la puerta del homo. Enjuague bien. Tambi&_
puede usar un limpiavidrios para limpiar
el vidrio en el exterior de la puerta.
No permita que se derrame agua
en los orificios de ventilaci6n.

Si persiste alguna mancha en el ribete de
la ventilaci6n de la puerta, use un limpiador
abrasiw) suave y una espoi_ja frotadora para
obtener mejores resultados.

E1 derrame de adobos, jugos de flutas,
salsas de tomate v,materiales para rociar
que contengan ficidos puede prmocar
decoloraci6n v deberfi limpiarse de inmediato.
Cuando la superficie est(_ fl'fa, lfmpiela
y ei_jufiguela.

• No use limpiadores para hornos, polw)s
de limpieza ni abrasivos flmrtes en el exterior
de la puerta.

Nofrote ni limpielajunta dela puerta;_statiene
muypocaresistenciaa la abrasion.

Si observaque lajuntase estddesgastandoo dafiando
de algunamanerao si seha movidode lugar

en la puerta,Mgala reparar.

Panel

de control
Es buena idea limpiar el panel de control
despu(4s de cada uso. I,impie conjab6n suave
y agua o con tma soluci6n de vinagre y agua,
el_juague con agua ]impia y lustre en seco
con tin patio suave.

No utilice limpiadores abrasivos, limpiadores
lfquidos fi/ertes, almohadillas pLisOcas para
restregar o limpiadores pant hornos sobre el panel
de control: estos productos dafiarSn el acabado.
Una soluddn 50/50 de vinagre y agua caliente
fimdona bien,
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Bombilla
ddctrica
dd homo

Sonda

NOTA: se dd)e quitar la cubicrta de vidrio

i'lnicam_nzte cuando e,_tdJ)ia. Colocarse g'uanle,_

de Idlex puede b_ndar un m@n' ag'ar_.
.s

PRECAUCION: de
reemplazar su bombilla el0ctrica del homo,

desconecte el smninistro el0ctrico que alimenta

el horno en el fllsible principal o en el panel de
cortacirc/litos.

Asegfirese de permitir que la cubierta de la luz

v la bombilla se enfl'fen conq)letainente.

Pot su seguridad, no toque la bombilla cuando
estfi caliente con s/is iil_lil()S h(llnedas o con

tm patio hfimedo.

Paxa retira_r:

1 Gire la cubierm de vidrio en sentido

contrario alas manecillas del reloj 1/4 de
vuelta hasta clue las lengfletas de la cubierta
de vidrio liberen los surcos del

portalfimparas.

2 Utilizando guantes o tm patio seco, remueva
la bombilla jalfindola en lfnea recta.

PaJca volver a colocar:

1 Lrtilice tma nue\_ bombilla hal()gena de 130
voltios, no exceda 50 vatios.

3

4

Utilizando guantes otm patio seco,

remuew_ la bombilla de su paquete. No toque
la bombilla con los dedos desnudos.

Empt!je la bombilla en lfnea recta dentro

del receptficulo hasta el tope.

Coloque las lengfietas de la cubierta de

vidrio dentro de los surcos del portalfimparas.
Gire la cubierta de vidrio en sentido de

las manecillas del reloj 1/4 de vuelta.

I'am una m@_r ihtminacidn dentro del homo,

limpiQ/h_cuentemente la cubierta de vidrio uIilizando

un paho h{onedo. Esto (leberia ha_er, se cuando

el homo e,_td comp#tamente J)io.

5 Conecte nuevamente el smninistro el0ctrico
al homo,

Recept_culo Portal_mparas

I,a sonda de temperatm'a puede limpiarse

con agua yjab6n o con mm espoI_ja limpiadora

llena conjab()n. Enfl'fe la sonda de temperatm'a

antes de limpiarla. Q, tfite las manchas rebeldes

con tma espoi_ja limpiadora llena conjab6n,

ei_jufiguelas y s(_quelas.

:\)_ inlroduzca la sonda de temperature en el ag'ua.

i i

i i
i i

Bombilla

LengOeta

/
Cubierta de vidrio

Recept_culo

Use guantes
o un patio

No almacene la sonda de tempcratura en el horrw.
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Antes de llamar para solicitar un serxdcio de mantenimiento...

Homo de pared

ti @o y
dinem]

Io,_+++++_+,}++,+p<+ra
m*vh_ci6r_de

3 <,_/_<),_ib[,,que
_o >_lg'a que [[<lmar

para soliti[<o ser_,i(io
de m<mtenimi_'nto.

13O

PROBLEMA CAUSA POSIBLE

EL RELOJ Y
EL TEMPORIZADOR
NO FUN CIONAN

LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

LA TEMPEIIAT Lm_A
DEE HORNO ES
DEMASIADO ALTA O
DEMASIADO BA[A
EL HORNO NO
FUNCIONA

LOS ALIME_TOS NO
SE HORNEAN O ASAN
APROP1ADAMF2qTE

LOS ALIMKNTOS
NO SE =&,.SAN
A LA PARRILLA
APROPIADAMFaNTE

EL HORNO NO
SE AUTO LIMPIARA

SONIDO "CRUJIF2NTE"
O DE "ESTALLIDO"

HUMO EXCESIVO
DURANTE
LA LIMPIEZA

+ Un fl_sible en su casa puede estar flmdido o el disytmtor actix;ldo.
Reemplace el fllsible o reinide el disytmto_:

* Controles del homo no configurados apropiadamente. C<>nsulte
los secddnes Con#'ol (h,I korno, n+&iy temporizador.

* La bombilla esta floja o defbctuosa. Apriete o reemplace la bombilla.

* El bot6n de operad6n de la bombilla estfi roto. I]ame para solidtar
servicio de mantenimiento.

* El termostato del homo necesita tm ajuste. Constflte la secci6n
_4fll,s>dd le*vno,s_to dd korlw: /Hg{q_I& II,slednzi,_*_m/

* Un fllsible en su casa puede esmr flmdido o el disymmw acti_;ido.
Reemplace el fllsible o ieinicie el disvtmto*:

* Controles del horn<> n<>configurados apropiadamente.

* Controles del homo no configmados apropiadamente. Consulte
la secci6n Horm,ar o Asar.

* Ia posid6n de la pardlla es incorrecta o la parfilla no est_ nivelado.
* Se estfin utilizando utensilios de cocina inadecuados o de un tamafio

incorrecto.

+ E1 termostato del h<>rn<> necesita tm iljuste. C<msulte la secci6n _4juste
dd Icrmostato dd korno: iH<i,_rdo usted mismo/

* La pueIqra del homo estfi abierta. Cien'e la puerta. Este modelo est_
diseflado pant un asad<> a la panilla finicamente con la puerta cerrada.
Siempre ase a la parfilla con la pueim cerrada.

* C<mtroles del horno no configm'ados apropiadamente. _segdrese
de presionar el bot6n BROIL HIGH/LOW (Asar a la parrilla
Alto/B@)).

* Se est_ utili/m]do una posici6n inade{uada de la parrilliL Consulte
la Guia pare asar a/a/)<!vrilla.

* I,os alimentos se estfin cocinando en tma fimnte caliente. Use la asadera

y la rejilla que vinieron con su horno. _&segfirese de que estO flTa.

* I,os utensilios de codna n<}son adecuados pant asar a la parfilla.
Use la asadera y la rejilla que vinieron con su homo.

+La sonda est5 conectada a la salida en el homo. Desconecte y retire
la s{mda del homo.

* E1 papel de aluminio usado sobre la asadeia y la rejilla no se ha coh}cado
coY/ectalllell[e Ili se ha collado seg(/ll lo recoi//elldado+

* En algtmas fireas el "a}ltaje puede set" bajo. Precaliente el elemento
de asado a la parfilla durante l 0 minutos. _&se a la par*ilia durante
tm pefiodo miis prohmgado que el recomendado en la Guia pare asar

a [a parri//a.

* La temperatura del h{>rno es demasiado alta pant esmblecer
tma operad6n de autolimpieza. Deje que el horn<} se enfl'fe y reinide
los controles.

* Los controles del homo no est:in adecuadamente configurados.
Consulte la secd6n A utolim/)ivza dd ho*na

* I,a sonda est5 enchufhda en la toma dentro del homo. Retire la sonda
del homo.

* Esto es no*real. Este es el sonido del metal calentfindose

y enfl'ifindose din'irate las ftm{iones de {o{{i6n v limpieza.

* Exceso de mugre. Presione el bot6n CLEAR/OFF. Ab*a las ventanas
para dejar salir el humo de In habitaci6n. Espere hastll que
la luz LOCKED se apague. Limpie el exceso de m ugre
y reinicie el ciclo de limpieza.



Lo co'me]os
para resolud6n
de prob mas

PROBLEMA

LA PUERTA DEL
HORNO NO SE ABRIRA
DESPUI_S DE UN CICLO
DE LIMPIEZA

EL HORNO NO ESTA
LIMPIO DESPL_S
DE UN CICLO DE
LIMPIEZA

"LOCK" PARPADEA
EN LA PANTALLA

LA LUZ LOCKED ESTA
ENCENDIDA CUANDO
DESEA COCINAR

SErqALES DE CONTROL
DESPUES DE INGRIFSAR
EL TIFMPO DE COCCION
O DH_kY START

(INICIO POSTI_31GADO)
"F YUN N_ERO O
LETRA" PARPADEAN
FN LA PANTALLA

LA PANTAIJ_ SE
PONE EN BLANCO

LA E4NT_kLL& PARPADEA

IMPOSIBLE LOGRAR
LA PAN TAIJ_
MUESTRE "SF"

APARECE "PROBE"
FZNLA PANTALLA

CORTE FZNEL
SUMINISTRO
EL_]CTRICO, EL

RELO| PARPADEA
SALE VAPOR DEL
RESPIRADERO

C_4_USA POSIBLE

* E1 homo est_ demasiado caliente. Permita que el homo se enfrie
pot debajo de la temperamra de bloqueo.

* Los controles del horno no est_hl adecuadamente configurados. Consulte
la seccidn A utolimpi_<a (lel ho*m_.

* E1 homo fiene mugre dfl_dl de elimina_: I,impie las sobras pesadas antes
de comenzar el dclo de limpieza. Es posible que los hornos que tienen
{IDa l//[l_Ye I)/[IV pesada necesiten de autolinq)ieza ntle\;g//ente.

* Se ha seleccionado el ciclo autolimpieza pero la puerta no est5
cerrada. Cierre la ptlella del hoYno,

* La puerta del horno estfi bloqueada porque la temperatm'a dentro
del homo no ha caklo pot debajo de la tempetamra de bloqueo.
Presione el bot6n CLIL_R/OFF. Deie que el homo se enfl'fe.

* Olvid6 ingresar una temperatura de horneado o el tiempo de
limpieza. Presione el bot6n BAKE y la tempetamra deseada o
el botdn SELF CLEAN STD/LOW y el tiempo de limpieza deseado.

* E1 homo tiene un c6digo de error de flmdonamiento. Presione el botdn
CLFAR/OFF. Deje que el homo se enfi'/e dumnte una horn.
Vuelva a hacer flmdonar el horno.

* Desconecte toda la energfa del homo durante 30 segundos y luego vuelva
a conectarlo. Si el cddigo de error de flmcionamiento se repite, llame
al ser_icio t6cnico.

* [)n fllsible en su casa puede estar flmdido o el diuuntor actix_do.
Reemplace el fl_sible o ieinide el disvtmto*:

* E1 reloj est_ en el modo de apagado. Consulte la secci6n (2ont_d
del horr_o, *_'Ni _' temporization:

* Falla en el suministro de electricidad. P,einicie el relo i.

* Los botones de control del homo no fi_eron presionados
apropiadamente. Los botones BAKE y BROIL HIGH/LOW deben
pYesionaYse al I/liSl//O tiel//po y l/lalKenelNe pi'esioll;ldos dtll'ilIl[e

24segundos.

* Esto le recuerda ingresar tma temperatura de sonda despu6s de enchuii_r
la sonda. In,_rese una temperamra de sonda.

* Pico o corte del suministro elOctrico. Reinicie el reh)j. Si el homo e
staba flmcionando, debe reinidaflo presionando el botdn CLEAR/OFF,
configurando el reloj y reestableciendo cualquier flmci6n de coccidn.

* Cuando se utiliza la caracterfstica pot convecci6n es nomml vet vapor
saliendo del respimdero del homo. (2onibnne aumenm el nfimero de
parfillas o a cantidad de alimentos que est_in siendo codnados, asf
mismo aumentarS la cantidad de x:q)or visible.

OLORA "QUEMADO" * Esto es ilOl'i/l}tl ell till hol'llO lltlevo } desapaiecer_ con el tiempo.
O "ACEITOSO" Para acelerar el proceso, configure tm ciclo de autolimpieza durante
SALIENDO DEL un mfnimo de 3 horas. Consulte la secci6n Uso do/homo auto/impioza.
RESPIRADERO

OLOR FUERTE

SUENA
UN VENTILADOR

* Esto es temporal. Un olor del aislamiento al rededor del interior
del homo es normal las p_imeras veces que se utiliza el homo.

* Un ventilador de enKiamiento o (m ventilador de conveccidn

(dependiendo de la hmcidn que est(_ utilizando) puede encenderse.
Esto es normal. E1 ventilador de enffiamiento se encender5 para
refl'igerar las partes internas. Puede flmcionar durante 1-1/2 horas
en los modelos de 30" v din'ante 2 horas en los modelos de 27"

despuOs que el homo estO apagado. E1 ventilador de convecci6n
flmcionar_i y se apagar5 hasta que la flmcidn termine o la puerta
sea abierta.
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Notas

Ho*'t_o de pared
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Inscripci6n del consumidor de propiedad de producto
Estimado cliente:

(;I'acias por COIIlpI'_lI" IltlestI'() producto y por depositor su COIl[i_lIIZ_l ell ilosotros, iEstanlos orgullosos de tenerlo coiilO
cliente!

Siga estos tres pasos para proteger la inversi6n de su nuevo artefacto:

/
Complete y envie su

Inscripcidn del consumidor

de propiedad de producto

hoy mismo.

Tenga la mmquilidad

de saber que lo t)odemos

contactar en caso de que
hma mm modificaci6n

de seguridad.

Despu6s de completar
esta hlscripci6n, escriba
los nthneros de modelo y
de serie en este mmmaL

Ncccsitar_i esta

in/brmacidn en caso de

requerir servicio t('cnico.
E1 m]mero de servicio
ff'cnico en los EE.UU.:

800.444.1845. En Canadfi: 1.888.880.3030.

3
Lea su Manual

del Usuario

cuidadosamente.

I.e tlyll(laFtl a Olx'rar
su mu'vo arm/_cto

de manera correcm.

Importante: Para garantizar que su producto se encuentre registrado, envie por correo la tarjeta individual

de inscripci6n de producto. Si la tarjeta individual de inscripcion de producto se hubiera extraviado, doble y envie
el formulario incluido a continuaci6n. No se necesita un sobre.

D()BI ,E ,\(.)LII

Inscripci6n del consumidor de propiedad de producto

Producto Nfimero de modelo Nfimero de serie
Horno de pared

St. [] Sra. [] Srm. []

NoIilbre I I I

IIire_ (i6n ] I I

Departament0 # ] I I

Ciudad I I I

F<cha de inicio

d....... [ , [Mes __

, , , , , IAwuidol , , , , , , , , , , ,

I I I I I I

I I I I I I
I I I I I I

I I I I I I I I I I I I I I I

I I I I I I I I
I C&/igoI

IE',tado I I I posta

I I I

I I I

I I I

I

I

N'_m'_°"_'l,, I-I,, I I,, , Itel('fono

J_@ Mono#rom® _,..co,,,
General Electric Company
Louisville, KY 40225

C/ERRE CON C/N'I;_, AI)I/ESIVA
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Servicios al cliente

Homo de pared

Con la compra de s_ nuevo aparato Monogram, tiene la seguridad
de que si alguna vez necesita informaci6n o ayuda de GE, alli
estaremos, i Todo lo que tiene que hacer es llamar gratis?

Centro de

atenci6n GE _

800.626.2000

Cuakluiera sea su pregm_ta acerca de cualquier aparato Monogram, el serxicio de informaci6n

del Centro de atenci6n de GE _est5 disponible para ayudarlo. Su llamada, y su consulta, serSn

atendidas a la brevedad v con cortesfa. Y puede llamar en cualquier momento. El se_Mcio
del Centro de atencidn GE _est5 abierto las 24 horas del dfa, 7 dfas a la semana.

O

Visite nuestro sitio web en: ge.com

Servicio de

reparacidn a
domicilio

800. 444.1845

Un protesional del servicio al cliente de GE le brindar5 selMcio de reparaci6n de calidad,

programado atm horatio conveniente para usted. Muchas localidades en las cuales flmciona
el Servicio al cliente de (;E le ofl'ecen servicio hov (5 mafiana, o cuando le sea conveniente

(7:00 a.m. a 7:00 p.m. dfas de semana, 9:00 a.m. a 2:00 pan. s:_bados). Nuestros tg_cnicos

entrenados en la iSbrica conocen su aparato pot dentro y pot tuera, as_ que la mayor_a

de las reparaciones pueden atenderse en tma sola visita.

Para clientes
con necesidades

especiales, . .

800.626.2000

SECWlON_

GE le ofl'ece tm fl)lleto de avuda para disefiar cocinas sin impedimentos

para personas con movilidad limitada.

Los clientes con dificultades en el habla o la audici6n que tienen

acceso aun TDD o a tm teleimpresor convencional pueden llamar

al 800.TDD.GEAC (800.833.4322) pan_ solici/ar infbrmacidn o servicio.

Contratos de
servicio

800.626.2224

Puede tenet ]a certeza de que el Servicio al cliente de GE afin estar5 disponible luego

de que su garantfa caduque. Coinpre un contrato con GE mientras su garantfa est5 vigente
y recibir5 un gran descuento. Con un c(mtrato de x;u'ios afios, se asegm'a los se_wicios futuros

a los precios actuales.

Refacciones y
accesorios

800.626.2002

Las personas calificadas pasta repara_r sus propios aparatos pueden recibir piezas o accesorios

directamente en sus hogares. E1 sistema de piezas de GE le brinda acceso a 47.000 piezas...

y todas las Piezas de reno\_lci6n genuinas de GE est_in completamente garantizadas. Se aceptan

tmjetas VISA, MasterCard y Discover:

Las ins/rucciones de mantenimiento que contiene este manual aba_rcaJa procedimientos

que pueden set realizados por cualquier usnario. Otro tipo de servicio puede ser derivado

a personal de servicio caJificado, Debe tomaac sns precauciones, ya que tma reparacion

inadecuada puede provocar tm funcionaamiento inseguro.
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(;arantfa

Homo de pared

COBERTURA

A partir

de laJecha
de la compra
o_{¢inal

GARANT[A DE SU HORNO DE PARED MONOGRAM

Adjunte la factura de compra o el cheque cancelado aquf. Se requiere

un comprobante de la fecha de compra original para obtener servicio
bajo la garantia. Cuando llame, tenga a la mano el ndmero de serie

y el ndmero de modelo.

GARANT[A POR UN ANO

Durante un aflo a partir de la tbrha de COlnpra original le bsindaremos, sill cargo, piezas de
repuesto y servicio de reparaci6n ell su hogar para reparar o cambiar cnalquier pieza del horno
que no funcione debido atm de/ecto de fhbricaci6n.
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Esta garantia se extiende al comprador original ) a cualquier propietalio que Io suceda para
el caso de productos comprados pala usa domdstico ell los Estados Unidos, Hawai o \\]M_ington,
D.C. Si el producto est_i ubicado ell una zona donde nuestro Pro_eedor de servicios amorizado no
esta disponible, usted sera responsable de los gastos del flete o se le solicitara que Ile_€ el producto
a una Iocalidad con Servicio amorizado. En Alaska la garanda es la misma, excepto que usted debe
pagar el flete del producto al centro de servicio o el costa del via.je del tdcnico hasta su hogar.

Todos los servicios de la garanffa serSn provistos por nuestros Centros de servicios de 15brica o por
nuestros pro_eedores de servicios Care < durante el horatio normal de trabajo.

Si su aparato necesitara servicio durante el perfodo de ga_anffa o hiss adelante, llanle
a/800.444.1845.

QUE NO ESTfi.
CUBIERTO

* Visitas de servicio t6cnico a su hogar para

ensefiarle a usar el producm.

* Reemplazo de fusibles de su hogar o reajuste
de cortocircuitos.

* Dafios al producto causados par accidente,

incendio, hltmdaci6n o causas de fuerza mayor.

* Falla del producto si se lo utiliza con fines

distintos a los propnestos o con fhms
comerciales.

* Instalaci6n, entrega o mantenimiento
inadecuados.

* Dafios incidentales o consiguientes provocados

par posibles defectos en este aparato.

* Dafios luego de la entrega.

* Producto no accesible para brindar el servicio

requerido.

EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITA& su recurso unico y exclusivo es la reparacion
de/producto segfm se estipula en esta Garantia limitada. Cualquier garantia implicit&
incluyendo /as garantias implicitas de comerciabilidad o capacidad para un proposito
particular, esMn limitadas a un a_o o al periodo mas corto permitido por la ley.

Algunos estados no permiten /a exclusi6n o limitaci6n de dafios incidentales o consiguientes,
de modo que esta limitaci6n o exclusi6n quizSs no le corresponda. Esta garanffa le otorga
derechosjurfdicos especff]cos ) es posible que usted tenga tambidn OtlOS derechos que puedan
variar de un estado a otto estado. Para conocer los derechosjurfdicos de su estado, consulte
con su oficina local o estatal de asuntos de/consumid(w o al procurador general de su estado.

Garmlte: General Electric Compm_y,

Louisville, KY 40225
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