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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kichen von Laden, Biiros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerét nur fur haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen,
siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps*©.
Das Gerét ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen.

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.
Bei Weitergabe des Geréates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Geréat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat Bild A
1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung
Hbéchste Drehzahl,
Drehschalter festhalten.
Stufen 1-2 = Arbeitsgeschwindigkeit
Stufe 1 = niedrige Drehzahl — langsam
Stufe 2 = hohe Drehzahl — schnell
2 Mixerantriebs-Schutzklappe
3 Kabelfach
Schiissel mit Zubehor BildA
4  Schussel
5 Deckel
5a Stopfer
5b Stopfereinsatz
Werkzeuge BildB

6a Werkzeugtrager
6b Multifunktionsmesser

6¢ Schlagscheibe
6d Scheibentrager

6e Raspel-Wendescheibe — grob/fein
6f Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
6g Reibscheibe — mittelfein
6h Zitruspresse

6i Passiereinsatz

6j Wdrfelschneider
Mixer

7 Mixbecher

8a Deckel

8b Nachflilléfnung

8c Trichter

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlag-Gefahr!

Gerét nur gemal Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern, dass
sie mit dem Gerét spielen.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlicher Sinneswahrnehmung oder
verminderten geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und Wissen das Gerat
nicht bedienen lassen, auBer sie werden
beaufsichtigt oder hatten eine Einweisung
bezlglich des Gebrauchs des Gerates durch
eine Person, die fUr ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und
Zusammenbauen, vor dem Verlassen des
Raumes und beim Auftreten einer Stérung.
Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe
von scharfen Kanten und heiBen Flachen
liegen.

Reparaturen am Gerét, wie z. B. der
Austausch einer beschadigten Zuleitung,
durfen nur durch unseren Kundendienst
ausgeflhrt werden, weil so Gefahrdungen
vermieden werden kénnen.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet und lauft nach der
Unterbrechung wieder an. Zubehor und
Werkzeug nur bei Stillstand (Drehschalter auf
0/0off) und gezogenem Netzstecker wechseln.
Grundgeréat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

BildC
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Bedienen

Geréat und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
gruindlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Vorbereiten

o (Grundgerét auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

e Kabel aus dem Kabelschacht herausziehen.

® Netzstecker einstecken.
Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge!
Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer (5a) verwenden.
Nach dem Ausschalten Iduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.
Arbeiten in der Schiissel ddirfen nur mit
geschlossener Mixerantriebs-Schutzklappe
(2) und niemals mit aufgesetztem Mixbecher
durchgefuihrt werden.

Multifunktionsmesser (6b) BildD

zum Zerkleinern, Hacken, Rihren und Kneten.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Schlagscheibe (6¢)

fir Sahne, Eischnee, Mayonnaise.

® Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen. Nase an der

Schissel muss bis zum Anschlag im Schlitz

des Grundgerates sitzen.

® \Werkzeug einsetzen:

—  Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

— Multifunktionsmesser oder
Schlagscheibe auf den
Werkzeugtrager setzen (Positionierung
beachten — Bild D5) und loslassen.

A Achtung!

— Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

— Multifunktionsmesser (6b) vor dem
Einsetzen aus dem Messerschutz nehmen.

BildD

® Zutaten einflillen.
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® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeill am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Grundgerates sitzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfullffnung einfullen.

® Flissigkeiten durch den Stopfer nachflillen.
Stopfereinsatz kann als Messbecher
benutzt werden.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schuissel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schussel, aufgesetztem
und festgedrehtem Deckel sowie
geschlossener Mixerantriebs-Schutzklappe
eingeschaltet werden.

Zerkleinerungs-Scheiben BildE

Raspel-Wendescheibe (6¢) — grob/fein

zum Raspeln von Obst, GemUlise und Kase,

auBer Hartkdse (z. B. Parmesan).

Schneid-Wendescheibe (6f) — dick/diinn

zum Schneiden von Obst und GemUse.

Reibscheibe (6g) — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln, Hartkase

(z. B. Parmesan), gekUhlter Schokolade und

NUssen.

® Scheibe auflegen.
Gewlnschte Schneid-/ Raspelseite nach
oben wenden. Scheibe so auf den
Scheibentrager legen, dass die Mitnehmer
am Scheibentrager in die Offnungen der
Scheiben greifen. Scheibe muss auf den
seitlichen Zapfen des Scheibentragers
aufliegen.

® Scheibentréger mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachfullbffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeill am
Deckel auf Pfeil an Schissel) und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis
zum Anschlag im Schlitz des Grundgerates
sitzen.

® Schneid- oder Raspelgut einflillen.
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Hinweis:

Scheiben, geeignet fUr weitere Zwecke, sind im
Fachhandel erhéltlich (siehe Sonderzubehdr).

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.
® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem

Druck mit Stopfer nachschieben.

® Um Zutaten nachzuftllen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachflllaffnung einfullen.

® |anges und dinnes Schneidgut durch den
Stopfer nachflllen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll ist,

dass das Schneid- oder Raspelgut den

Scheibentrédger erreicht.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

- Werkzeugtrager gemeinsam mit
Multifunktionsmesser bzw.
Schlagscheibe aus der Schissel
herausnehmen. Multifunktionsmesser
bzw. Schlagscheibe vom
Werkzeugtrager abnehmen.

Nach Reinigung des
Multifunktionsmessers den
Messerschutz anbringen.

— Scheibentréger an den Aussparungen
aus der Schussel herausheben.
Scheiben entnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Zitruspresse (6h)

zum Auspressen von Zitrusfriichten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Achtung!

Arbeiten ddrfen nur mit geschlossener

Mixerantriebs-Schutzklappe (2) durchgefihrt

werden.

® Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Zitruspresse aufsetzen (Pfeil an Zitruspresse
auf Pfeil an Schiissel) und im Uhrzeigersinn
drehen. Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerétes
sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andriicken.

BildF

® Zum Auspressen der Friichte Drehschalter
auf Stufe 1 stellen und Frucht auf den
Auspresskegel drlicken.

Achtung!

Flllstand beachten. Schiissel entleeren, bevor

der Saft den Siebkorb erreicht.

Nach der Arbeit

o Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Zitruspresse losdrehen und Schiissel
abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen”.

Passiereinsatz Bild G

Passiereinsatz zum Passieren von weichem

oder gekochtem Obst oder GemUise:
Schussel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Passiersieb mit Passierfligel aufsetzen.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf Stufe 2 stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

Achtung!

Fullstand beachten. Schissel entleeren, bevor

der Saft den Siebkorb erreicht.

Max. Fullmenge: 1000 g

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® Passiereinsatz aus der Schissel
herausnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Wiirfelschneider

W(rfelschneider zum Schneiden von
Lebensmitteln in Warfelform.

Bild I/J

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Wlirfelschneider
greifen!
Der Wirfelschneider arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.
Wiirfelschneider nur bei Stillstand des
Antriebs abnehmen/aufsetzen.
Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau
des Wiirfelschneiders die Schneidscheibe
nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Achtung!
Hinweise zur Anwendung!

Der Wirfelschneider ist nur fiir das Schneiden
von Kartoffeln (roh oder gekocht), Karotten,
Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
Bananen, Apfeln, Birnen, Erdbeeren,
Melonen, Kiwi, Eiern, Weichkése (z. B. Feta,
Mozzarella), weichem Schnittkdse

(z. B. Emmentaler, Gouda), weicher Fleisch-
wurst (z. B. Mortadella), gekochtem oder
gebratenem, knochenlosem Gefligelfleisch
geeignet. Lebensmittel diirfen nicht in
gefrorenem Zustand sein.

Vor der Verarbeitung von Kern- und Steinobst
(Apfel, Pfirsiche etc.) sind die Kerne bzw.
Steine zu entfernen. Vor der Verarbeitung von
gekochtem oder gebratenem Fleisch sind die
Knochen zu entfernen.

Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann zu
Beschédigungen des Wiirfelschneiders
inklusive des Schneidgitters und des
rotierenden Messers fihren.

Wird der Wiirfelschneider zweckentfremdet,
abgedndert oder unsachgemél verwendet,
kann von der Robert Bosch Hausgeréte
GmbH keine Haftung fiir eventuelle Schéden
Ubernommen werden. Dies schlieBt auch die
Haftung fiir Schédden aus (z. B. stumpfe oder
deformierte Messer), die infolge der
Verarbeitung nicht zugelassener Lebensmittel
entstehen.

Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der zu

schneidenden Lebensmittel wahlen.

Stufe 1: gekochte Kartoffeln, Karotten und

Eier; Weichkase (Feta, Mozzarella); Gurken;

Bananen; Erdbeeren; Melonen.

Stufe 2: rohe Kartoffeln und Karotten, weiche

Fleischwurst (z. B. Mortadella), weicher

Schnittkése (z. B. Emmentaler, Gouda);

Paprika; Tomaten; Zwiebeln; Apfel, Kiwi.

Wichtige Hinweise:

— Lebensmittel durfen keine Knochen, Kerne
oder andere feste Bestandteile enthalten.

— Lebensmittel durfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

—  Obst/GemUse sollte nicht zu reif sein, da
sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem Schneiden
abkuhlen lassen, da sie dann fester sind und
damit das Schneidergebnis besser wird.

—  Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim nachschieben kann die Lange
der Wirfel beeinflusst werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wiirfelschneider zusammenbauen Bild |

® Messereinsatz in den Grundtrager
einsetzen. Aussparungen beachten!

® Schneidscheibe in den Grundtrager
einsetzen.

® Die 4 Verschlussklammern bis zum
Einrasten hochdriicken.

Arbeiten mit dem Wiirfelschneider  Bild J

® Schissel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

o Wdrfelschneider einsetzen.
Pfeil am Wrfelschneider und Pfeil am
Schusselgriff missen Ubereinstimmen!

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Grundgerates sitzen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf gewlnschte Arbeitsstufe
(1 oder 2) stellen.

® Zu schneidende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben. Bei Bedarf mit Stopfer
bei leichter Druck nachschieben. Falls
erforderlich, Lebensmittel vorher zerkleinern.

Achtung!

Schussel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von max. 500 Gramm,

— bevor die Wiirfel die Unterkante des
Wiirfelschneiders erreicht haben.

Hinweis: Wahrend der Verarbeitung

verschiedener Lebensmittel zu einem Rezept

ist es nicht notwendig, den Wirfelschneider

zwischendurch zu reinigen.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

o Wdrfelschneider aus der Schissel
herausnehmen.

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® | ebensmittelreste im Schneidgitter mit dem
Schneidgitter-Reiniger entfernen.

Mixer Bild L

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem Deckel.
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen.
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A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende
Flussigkeit einftillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers mussen der

Mixerdeckel und die Schissel mit Deckel

aufgesetzt und festgedreht sein. Werkzeuge

aus der Schissel nehmen!

® Mixerantriebs-Schutzklappe 6ffnen. Dazu
hinten anheben und vorn hochklappen.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

e Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flissig = 1,5 Liter
(schaumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,5 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 100 Gramm.

® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Mixergriffes sitzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

o Um Zutaten nachzufiillen Drehschalter auf
0/off stellen.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen,

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einflillen,

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einfUllen.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.
Moéhren und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kdnnen.

Grundgerat reinigen

® Netzstecker ziehen.

® (Grundgerét feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas SpUlmittel benutzen.

e Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel mit Zubehor reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Multifunktionsmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich.

Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach
Gebrauch von allen Seiten unter flieBendem
Wasser abspulen. So trocknen Rickstande
nicht an.

Passiereinsatz reinigen

Passiereinsatz zum Reinigen
auseinandernehmen. Dazu unten an den
Passierfligel dricken und aus dem
Passiersieb herausnehmen.

Wiirfelschneider reinigen

Zum Reinigen den Wurfelschneider

auseinanderbauen:

® Die 4 Verschlussklammermn nach auBen
driicken und Schneidscheibe abnehmen.

® | ebensmittelreste im Schneidgitter mit dem
Schneidgitter-Reiniger entfernen.

Bild H

Bild K
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® Messereinsatz aus dem Grundtréger
herausnehmen.

® Alle Teile unter flieBendem Wasser
vorspulen. Zum Reinigen die Teile nicht in
die SpUlmaschine geben, Messer werden
stumpf. Teile mit einer Blrste reinigen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Héanden
bertihren. Zum Reinigen Blrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen. So trocknen Rickstéande nicht an,

und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z. B. durch atherische Ole in GewUrzen).

Mixbecher, Deckel und Trichter sind

spulmaschinenfest.

Messereinsatz nicht in der Spllmaschine,

sondern unter flieBendem Wasser reinigen

(nicht im Wasser liegen lassen).

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den

aufgesetzten Mixer geben. Fur wenige

Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser

ausschutten und Mixer mit klarem Wasser

ausspulen.

Mixer zerlegen Bild M

® Den Messereinsatz an den Flugeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen, bei Bedarf den
Mixerdeckel zu Hilfe nehmen. Der
Messereinsatz wird gelost.

® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerat
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.

® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.

® Messereinsatz an den Flugeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Flugel die Markierung auf dem Mixerbecher
abdeckt (Positionierung -> Bild M6).

Gerat aufbewahren

® Netzstecker ziehen.
® Mixerantrieb-Schutzdeckel schlieRen.
® Schissel aufsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Zum Aufbewahren des
Multifunktionsmessers immer den
Messerschutz aufsetzen.

o Kabel im Kabelfach verstauen.

Hinweis:

Die Aufbewahrungsmaoglichkeiten entnehmen

Sie Bild N. Vor der Benutzung alle

Zubehdrteile aus der Schussel bzw. dem

Mixer nehmen. Nur die bendtigten Teile

einsetzen.

Sonderzubehor — Scheiben

(im Fachhandel erhaltlich)

MUZ45PS1 — zum Schneiden von Pommes
Frites und Obstsalatzutaten.

MUZ45AG1 — zum Schneiden von
asiatischem Gemuse.

MUZ45RS1 - zum Raspeln von Kartoffeln fur
Kartoffelknddel und -puffer.

MUZ45KP1 - zum Schneiden und Raspeln
von Obst, Gemise und Kése.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Schiissel mit Zubehér

Stérung:

Gerét lauft nicht an.

Behebung:

® Schussel (4) bis zum Anschlag festdrehen.

® Deckel (5) aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerantriebs-Schutzklappe (2) schlieBen,

Mixer

Stérung:

Gerat 1auft nicht an.

Behebung:

® Schissel (4) mit Deckel (5) aufsetzen und bis
zum Anschlag festdrehen.

® Mixer (7) bis zum Anschlag festdrehen.

® Mixerdeckel (8a) aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

Wichtiger Hinweis

[ d
1 Sollte sich die Stérung nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich

bitte an den Kundendienst.
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E: europaischen Richtlinie 2002/96/EG Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (waste
W clectrical and electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie gibt
den Rahmen fUr eine EU-weit gulitige
Rucknahme und Verwertung der
) Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Flr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Geréat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhéndler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern. Die
Garantiebedingungen flr Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die
Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist
in jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges
erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte und Tipps
Tipps

Multifunktionsmesser

Zerkleinern A

Krauter (auBer Schnittlauch), 10-50 g

® |n der trockenen Schissel auf Stufe 2
zerkleinern.

Knoblauch, max. 500 g

o Auf Stufe M zerkleinern.

Zwiebeln, max. 500 g

® Zwiebeln vierteln.

o Auf Stufe M zerkleinern.

Gemiise oder Kartoffeln, roh, 100-500 g

o Gemduse/Kartoffeln in Stlicke schneiden.

® Mehrmals je 2 Sekunden auf Stufe M
zerkleinemn.

Niisse oder Mandeln, 100-500 g

o Auf Stufe 2 zerkleinern.

Hartkase (z. B. Parmesan), 100-500 g

o Auf Stufe 2 zerkleinern.

Brétchen, hart, 1-6 Stiick

® Brotchen vierteln.

o Auf Stufe 2 zerkleinern.

Fleisch oder Leber, 50-500 g

o Knorpel, Knochen, Haut und Sehnen vom
Fleisch entfernen.

® Fleisch in Stlcke schneiden.

Auf Stufe 2 zerkleinern.

® FUr Fleischteige, Fullungen und Pasteten
Fleisch zusammen mit den Gewdrzen

verarbeiten.

Pirieren/Mixen
® Obst/Gemlse zusammen mit GewUrzen auf

Obst oder Gemiise, max. 500 g

Stufe 2 zu Plree verarbeiten.
Schlagscheibe
Schlagen
® Unterheben von Eischnee auf Stufe 1.
Schlagsahne, 200-600 g

o Nach Bedarf FlUssigkeit hinzugeben und
Eischnee, 2-6 EiweiB
® Auf Stufe 1 schlagen.

weiterverarbeiten.
® Auf Stufe 2 schlagen.
® Unterheben von Schlagsahne auf Stufe 1.
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Schneid-Wendescheibe
Schneiden

Gemise, max. 500 g

® Gekochtes GemUse erst abkihlen lassen.
o Auf Stufe 1 oder 2 schneiden.

Raspel-Wendescheibe

zum Raspeln von Obst, Gemiise
und Kéase, auBer Hartkase

(z. B. Parmesan) max. 500 g

o Auf Stufe 1 oder 2 raspeln.

Zitruspresse

Entsaften
Zitrusfiichte, max. 1000 g
e Auf Stufe 1 oder 2 auspressen.

Passiereinsatz

Passieren

Obst oder Gemiise (Steinobst muss
entsteint werden); rohe, weiche, reife
Friichte (z. B. Tomaten, Trauben, Beeren);
max. 1000 g

o Obst/Gemise in Stlicke schneiden.

® Bei Bedarf Obst/GemUse weichkochen und
am besten noch heil3 auf Stufe 2 passieren.
Hinweis: Obst flr die Herstellung von
Marmeladen (Beerenobst ohne Stiele) ohne
Flissigkeit unter RUhren aufkochen, dann

passieren.

Wiirfelschneider
Zum Schneiden von Lebensmitteln

in Wirfelform zur Verwendung in Salaten,
Suppen, Saucen oder als Beilage.

{=S=)

Rezepte

Backen
Biskuitteig —Q—

Grundrezept (z. B. Springform @ 26 cm)

3 Eier

3-4 EL heiBes Wasser

150 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

150 g Mehl

50 g Speisestéarke

1 TL Backpulver

® Zutaten 2 Minuten auf Stufe 1 verrGhren.

® Mehl, Speisestarke und Backpulver
vermischen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Gerat auf Stufe 1 schalten und die
Mehlmischung durch die Nachfulléffnung
dazugeben.

® Nicht langer als Y2 bis 1 Minute verriihren.

Boden fiir Obstkuchen _Q_
Grundrezept

3 Eier

175 g Zucker

175 g gemahlene Haselnlsse

® FEier und Zucker 2 Minuten auf Stufe 1
schaumig schlagen.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse und
dazugeben.

® Nur kurz verrihren.

Hefezopf Eé

500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

210-220 ml warme Milch

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g zerlassenes und abgekuhltes Fett

e Zutaten kurz auf Stufe 1, dann 1 bis
2 Minuten auf Stufe 2 kneten.

Hochstmenge: 172 mal Grundrezept

— Zutaten wie Rosinen, Zitronat, Orangeat,
u.s.w., die nicht zerkleinert werden durfen,
von Hand einarbeiten.

75 g Semmelbrosel

Semmelbrésel durch die Nachfulléffnung
Grundrezept
1Ei
Schale einer halben Zitrone, gerieben
Tipps:
— Schwere und mittelschwere Hefeteige:

.... bis 750 g Mehl
— Leichte Hefeteige: .... bis 500 g Mehl
Pizzateig g
Grundrezept
250 g Mehl

10-15 g Hefe oder 2 Packchen Trockenhefe
V2 TL Zucker
1 Prise Salz
2ELOI
125-150 ml warmes Wasser
® Zutaten kurz auf Stufe 1, dann 1 bis
2 Minuten auf Stufe 2 kneten.
Hdéchstmenge: 3 mal Grundrezept
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Wiener Strudelteig

Grundrezept

250 g Mehl

1 Prise Salz

3ELOI

1 EL Essig

125 g warmes Wasser

® Zutaten fUr kurze Zeit auf Stufe 1,
dann 2 Minuten auf Stufe 2 kneten.

® Teigballen mit Ol bestreichen und unter einer
warmen Schissel ca. 30 Minuten ruhen
lassen. Dann wie gewohnt
weiterverarbeiten.

Héchstmenge: 2 mal Grundrezept

Ruhrteig
Grundrezept

A

A

500 g Mehl
250 g Margarine oder Butter
4 Eier
250 g Zucker
1 Packchen Backpulver
150 ml Milch
verarbeiten.
Getranke
LD/ s
2 | Orangensaft (6 Orangen)
2-4 EL Zitronensaft (1 Zitrone)
10 Eiswurfel
4 TL Zucker oder Honig
Zitruspresse auspressen.
o Saft, Aprikosen und Eiswdrfel in den Mixer
mischen.
® Mit Zucker und Honig abschmecken.
Schokoladen-Milch
(Hochstmenge)
400 ml heiBe Milch
® Schokolade auf Stufe 2 zerkleinern.

(Raumtemperatur)

1 P&ckchen Vanillezucker

® Zutaten ca. 1-3 Minute auf Stufe 2

Orangenmix Cocktail

300 g Aprikosen aus der Dose

® Orangen und Zitrone halbieren und mit der
geben und ca. 30 Sekunden auf Stufe 2

e Fiskalt servieren.

100 g Schokolade @

® HeiBe Milch dazugeben und mixen.
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Salate

Salat ,,Olivie“

(fGr ca. 4 Personen) @

4 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

2 gekochte Karotten

4 hartgekochte Eier

200 g gekochtes Hahnchenbrustfleisch

1-2 Salzgurken oder marinierte Gurken

1-2 Salatgurke

300 g Erbsen, fein (1 kleine Dose)

Salz und Pfeffer

250 g Mayonnaise

® Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, die Karotten und die Eier auf
Stufe 1 in Wrfel schneiden. Die Gurken und
das Fleisch auf Stufe 2 in Wirfel schneiden.

o Alle gewlrfelten Zutaten in einer
Salatschiissel mit den Erbsen vermischen.

® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

o Mit Mayonnaise vermischen und anrichten.

Salat ,,Vinaigrette“ @

(fGr ca. 4 Personen)

4 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

500 g gekochte rote Beete

2 gekochte Karotten

2 Salzgurken

100 g Erbsen fein

2 Bund Lauch (ca. 50 g)

Salz und Pfeffer

100 ml Speisedl

® Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, die Karotten, die rote Beete und
den Lauch auf Stufe 1 in Wirfel schneiden.
Die Salzgurken auf Stufe 2 in Wirfel
schneiden.

® Alle gewUrfelten Zutaten in einer
Salatschiissel mit den Erbsen vermischen.

® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wurzen.

® Mit Speisedl anrichten.
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Salat ,,Stolichny*

(fir 2 Personen)

150 g Schinken

3 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

2 Salzgurken oder marinierte Gurken

1 gekochte Karotte

Erbsen, eine halbe Dose

Salz und Pfeffer

Dressing:

Y4 Becher saure Sahne

Y4 Glas Mayonnaise

® Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln und die Karotte auf Stufe 1 in
Wiirfel schneiden. Den Schinken und die
Gurken auf Stufe 2 in Wirfel schneiden.

® Alle gewUrfelten Zutaten in einer
Salatschissel mit den Erbsen vermischen.

® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

o Alle Zutaten vermischen. Mit saurer Sahne

und Mayonnaise anrichten.

Krabbensalat

(fGr ca. 4 Personen)

300 g gekochtes Fleisch

300 g gekochte, abgekihlte Kartoffeln

200 g Salatgurke

GrUner Salat

50 g Krabbenfleisch

3 hartgekochte Eier

150 g Mayonnaise
Die gekochten, aber bereits abgekuihlten
Kartoffeln, die Eier, die Gurken und das
Krabbenfleisch auf Stufe 1 in Wrfel
schneiden. Das gekochte Fleisch auf Stufe
2 warfeln.

® Den griinen Salat kleinhacken.

® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack

wrzen.

o Mit Mayonnaise anrichten.
Rohkostsalat

(fir 2-4 Personen)
4 Karotten

1 Kohlrabi

1 Apfel

1 Zucchini

1 Gurke

Y4 Blumenkonhl
100 g Frischkase

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Joghurtdressing

100 g Joghurt
100 g saure Sahne
1 Knoblauchzehe
1 EL Ketchup

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

3 EL Essig
Karotten mit einer groben Blrste unter
flieBendem Wasser putzen und mit der
Raspel-Wendescheibe raspeln.

o Kohlrabi schélen, in dicke Scheiben
schneiden und mit der Raspel-
Wendescheibe raspeln.

o Apfel waschen und vierteln, mit der Raspel-
Wendescheibe raspeln.

® Zucchini und Gurke waschen, der Lénge
nach durchschneiden und mit der
Schneid-Wendescheibe schneiden.

® Blumenkohl waschen und in Rdschen teilen.

® Die Zutaten fur das Dressing im Mixer
verarbeiten und den Salat damit marinieren.

® Salat auf Tellern anrichten und Frischkase
darUber verteilen.

Suppen & SoBen

Blumenkohl-Cremesuppe

(Vorspeise fUr 4 Personen)

1 groBer Blumenkohl (ca. 1 kg)

2-3 EL Butter

400 ml Gemusebrihe

400 ml Wasser

200 ml Sahne

Salz, Muskatnuss

1 Eigelb

Kerbel

® Blumenkohl waschen und knapp Uber den
Stielen in Rdschen teilen.

® Butter auf dem Herd aufschaumen,
Blumenkohl darin unter Rihren
anschwitzen.

® Mit der Gemusebrlhe abldschen, das
Wasser und die Halfte der Sahne
dazugeben.

® Suppe aufkochen und den Blumenkohl
zugedeckt auf niedriger Stufe 10 Minuten
weich kochen.

® Suppe passieren.

® Mit Salz und Muskatnuss abschmecken
und weitere 10 Minuten garen.

® FEigelb mit restlicher Sahne verrihren und
unter die Suppe ziehen. Nicht mehr kochen
lassen.

® Mit Kerbel gamiert servieren.

Tipp: Nach diesem Rezept kann auch Brokkoli

zu einer Cremesuppe verarbeitet werden.

{=S=)
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Suppe ,,Okroshka“
(fir 4—6 Personen)

Kwas, 2 Liter ?

300g Kochwurst oder Hahnchenbrustfleisch

3-4 gekochte, abgekuhlte Kartoffeln

3-4 hartgekochte Eier

1 Bund Radieschen (8—10 Stick)

3 Salatgurken

Y2 Bund Lauch (ca. 50 g)

Petersilie und Dill

3 Essloffel saure Sahne

Senf, Zucker

® Die gekochten, aber bereits abgekihiten
Kartoffeln und die Eier auf Stufe 1 in Wrfel
schneiden. Die Gurken, die Radieschen, die
Wurst bzw. das Hahnchenbrustfleisch auf
Stufe 2 in Wirfel schneiden.

® Saure Sahne, gehackten Lauch und die Eier
mit Senf und Zucker gut vermischen und mit
Kwas verdinnen.

o Die gewdlrfelten Zutaten, gehackte Petersilie
und Dill dazugeben.

o Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack wiirzen.

TomatensoBe

(fGr 2 Personen)

500 g weiche Tomaten

1 Zwiebel

30 g Fett

2 EL Tomatenmark

2 EL Mehl

Salz

WeiBer Pfeffer

1 EL Zucker

1 EL Essig

100-150 ml Wasser

® Tomaten waschen, vierteln und passieren.

® /Zwiebel schalen und fein hacken.

® (Gehackte Zwiebel in Fett anschwitzen,
passierte Tomaten dazugeben und kurz
anbraten, mit Mehl bestauben und
vermischen.

® Tomatenmark und Wasser dazugeben und
unter Rthren aufkochen.

® Sofe wirzen und 30 Minuten bei niedriger
Hitze weich kochen.

® SofBe abschmecken.

=S~
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Mayonnaise

Grundrezept

1E

1 TL Senf

1 EL Essig oder Zitronensaft

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

180 ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur

haben. .

o Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 1 vermischen. .

® Gerat auf Stufe 2 schalten, das Ol langsam
durch den Trichter gieBen und so lange
mixen, bis die Mayonnaise emulgiert.

Hbéchstmenge: 2 mal Grundrezept

Tipp: Mayonnaise aus Eigelb 188t sich sehr gut

mit der Schlagscheibe zubereiten. An Stelle

von dem ganzen Ei wird nur das Eigelb

verwendet.

SilBspeisen
Erdbeersorbet

(fir 2—4 Personen)

250 g gefrorene Erdbeeren
100 g Puderzucker

150 ml Sahne

® Zutaten solange auf Stufe 2 vermischen, bis
ein cremiges Eis entsteht.

W

A

Tipp: Nach diesem Rezept kdnnen auch
andere gefrorene Frichte wie Himbeeren,
Heidelbeeren und Johannisbeeren zu Sorbet
verarbeitet werden.
Honig-Brotaufstrich @
40 g Butter (aus dem Kuhlschrank)
210 g Honig (aus dem Kuhlschrank)
o Butterinkleine Stlicke zerteilen und mit dem
Honig in den Mixer geben.
o Gerat auf Stufe 2 schalten und ca.
30 Sekunden mischen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use

in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,

as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
amounts of food for the household;

see also “Recipes and Tips” booklet.

The appliance is maintenance-free.

The Instructions for Use refer to several
models. Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in

a safe place. If passing on the appliance

to a third party, always include the operating
instructions.

Use the appliance with original accessories
only.

Overview
Please fold out the illustrated pages.

Base unit Fig. A
1 Rotary switch

O/off = Stop

M = Pulse switch

(for maximum speed hold
down the rotary switch)
Settings 1-2= Operating speed
Setting 1 = Minimum speed — slow
Setting 2 = Fastest speed — fast
2 Blender drive cover
3 Cord store

Bowl with accessories
4 Bowl
5 Lid
5a Pusher
5b Pusher insert
Tools
6a Tool holder
6b Multi-function blade
6¢c Whipping (beating) disc

Figure A

Figure B
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6d Disc holder

6e Reversible shredding disc — coarse/fine
6f Reversible slicing disc — thick/thin
6g Grating disc — medium-fine

6h Citrus press

6i Mashing attachment

6j Dicer

Blender

7 Blender jug

8a Lid

8b Feed tube

8c Funnel

Safety Information

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications

on the rating plate.

Do not use if the cord or appliance

is damaged.

Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them

from playing with the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception

or mental abilities or with lack of experience
and knowledge to operate the appliance
unless they are supervised or have been
instructed in the use of the appliance by
somebody who is responsible for their safety.
After using the appliance, before cleaning

the appliance, if leaving the appliance
attended or if the appliance malfunctions,
always pull out the plug. Do not pull the cord
over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried out
by our customer service. If the power

is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored.
Change accessories and tools only when the
appliance is at a standstill (rotary switch 0/off).
Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Operating the appliance

Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thoroughly;
see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth,
clean surface.

o Pull the cord out of the cord store.

® |Insert the mains plug.

Figure C
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Bowl with accessories/tools

Risk of injury from the rotating
tools!

While the appliance is operating,

keep fingers clear of the bowl. Always

use the pusher (5a) for adding ingredients.
After switching off, the drive continues

for a short time. Cage tools only when

the appliance is at a standstill. Before using
the bowl, always attach the blender drive
cover (2) and never the blender jug.

Multi-function blade (6b)
for cutting, mincing, mixing.

Figure D

A Risk of injury from sharp blades!

Only grip the multi-function blade by the
plastic handle.

Whipping disc (6¢)
for cream, egg white, mayonnaise.
o Attach bowl and rotate as far as possible in
a clockwise direction. Lug on the bowl must
be located fully in the slot in the base unit.
® |nserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Place multi-function blade or whisking
disc on the tool holder (note position —
Fig. D5) and release.

A Warning!

— Add ingredients to be processed always
after the tool has been inserted.

— Remove blade guard from multi-function
(6b) blade before inserting.

Figure D

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot
in the base unit.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add liquids through the pusher.
Pusher insert can be used as a measuring
jug.
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A Warning!

The appliance can only be switched on to
process food in the bowl, with an attached
bowl, a lid which is attached and screwed
on tight as well as a blender drive cover
which is closed.

Cutting discs Figure E
Shredding reversible disc (6e) — coarse/fine
for shredding fruit, vegetables and cheese,
except for hard cheese (e. g. Parmesan).
Slicing reversible disc (6f) — thick/thin
for slicing fruit and vegetables.
Grating disc (6g) — medium-fine
for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
® Putting the discs on.
Turn required slicing/shredding side face up.
Place disc onto the disc carrier such that
the drive couplings on the disc carrier
grip into the disc openings. Disc must
rest on the lateral lug of the disc carrier.
® Lightly rotating, attach disc carrier
to the drive axle.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not put fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding
more ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the base unit.

o Fill with contents which are to be sliced
or shredded.

Note:

Discs suitable for further purposes are available

from dealers, see “Extra accessories”.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® \When adding contents which are to be sliced
or shredded, apply only light pressure
to the pusher.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add long and thin contents using
the pusher.

Warning!

Empty the bow! before it becomes so full that

the cutting or grating contents reach the disc

carrier.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Pull out the mains plug.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

— Take the tool holder together with
multi-function blade or whisking disc
out of the bowl. Remove multi-function
blade or whisking disc from the tool
holder.

Apply blade guard, after cleaning
multi-function blade.

— Lift the tool holder on the recesses
from the bowl. Take out discs.

® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Citrus press (6h) Figure F

for pressing the juice out of citrus fruits,

e.g. oranges, grapefruits, lemons.

Warning!

Before operating the appliance, close

the blender drive cover (2).

o Attach bowl and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® Attach the citrus press (Arrow of citrus press
must be on the arrow of bowl) and rotate
in a clock-wise direction. The lug on the filter
basket must be located fully in the slot in the
base unit.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruit, set the rotary
switch to setting 1 and press the fruit onto
the pressing cone.

Warning!
Check the level. Empty the bow! before
the juice reaches the filter basket.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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After using the appliance
® Set the rotary switch to 0/off.
e Pull out the mains plug.
® Unscrew the citrus press and remove
the bowl.
® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Mashing attachment Figure G

Mashing attachment for mashing soft/cooked

fruit or vegetables:

o Attach bowl and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® Attach mashing sieve with mashing flanks.

® Attach the cover and as far as possible
in a clockwise direction.

® Set rotary knob to setting 2.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

Warning!

Check the level. Empty the bow! before

the juice reaches the filter basket.

Max. quantity: 1000 g

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Pull out the mains plug.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Take mashing attachment out of the bowl.

® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

Dicer Figure 1/J
Dicer for cutting food into cube shapes.

Risk of injury from sharp blades/
A rotating drive!

Never reach into the attached dicer.

The dicer will not work until the lid has been
screwed on.

Do not remove/attach the dicer until the drive
has stopped.

When disassembling/assembling the dicer,
take hold of the slicing disc by the plastic
stud in the centre only.
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Attention!
Application guidelines!

The dicer is suitable only for dicing potatoes
(raw or boiled), carrots, cucumbers,
tomatoes, peppers, onions, bananas, apples,
pears, strawberries, melons, kiwis, eggs, soft
cheese (e.g. Feta, Mozzarella), soft cheese
slices (e.g. Emmentaler, Gouda), soft pork
sausage (e.g. Mortadella), boiled or fried
boneless poultry.

Food must not be frozen.

Before processing fruits which contain pips or
stones (apples, peaches, etc.), always
remove the pips or stones! Before processing
boiled or fried meat, remove the bones.

If these guidelines are not observed, the
dicer, including the cutting grid and the
rotating blade, may be damaged.

If the dicer is not used as intended, is
modified or is used improperly, Robert Bosch
Hausgerédte GmbH cannot assume liability for
any resulting injuries ana/or damage.

Also excluded is the liability for injuries and/or
damage (e.g. blunt or deformed blades)
which result from the processing

of unauthorised food.

Select operating speed according to the food

to be diced.

Setting 1: boiled potatoes, potatoes and eggs;

soft cheese (feta, mozzarella); cucumbers;

bananas; strawberries; melons.

Setting 2: raw potatoes and carrots; soft pork

sausage (e.g. Mortadella); soft sliced cheese

(e.g. Emmental, Gouda); peppers; tomatoes;

onions; apples; kiwi fruit.

Important information:

— Food must not contain any bones, pips
or other solid constituents.

— Food must not be frozen.

— Fruit/vegetables should not be too ripe,
as the juice may escape.

— Leave cooked food to cool down before
dicing it, as it will then be firmer and the
dicing result will be better.

— The length of the cubes can be influenced
by increasing or reducing the pressure
on the pusher.

Assembling the dicer Figure |

® Insert the blade insert into the base holder.
Observe recesses!

® |nsert the dicing disc into the base holder.

® Press up the 4 catches until they lock into
position.

16

Worklng with the dicer Figure J

Attach bowl and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

Insert the dicer.

The arrow on the dicer and the arrow

on the bowl handle must correspond!
Attach lid and rotate in a clockwise direction.
Lid lug must be located fully in the slot

in the base unit.

Insert the mains plug.

Turn switch to required setting (1 or 2).
Place the food to be diced in the filling shaft.
If required, apply light pressure to the
pusher. If required, chop up food
beforehand.

Warning!
Empty the bow! without delay:

after processing 500 g,
before the cubes have reached the lower
edge of the dicer.

Note: While processing different foods
according to a recipe, the dicer must
be cleaned occasionally.

After using the appliance

Set the rotary switch to 0/off.

Pull out the mains plug.

Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Take dicer out of the bowl.

Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

Remove food remnants from the cutting grid
using the cutting grid cleaner.

Blender Figure L

é Risk of injury from sharp blades/

rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Blender will not operate until the lid has been
screwed on tight. Do not remove/attach

the blender until the drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Blending
Warning!
To operate the blender, the blender lid and
bowl must be attached and screwed on tight
with the lid. Take the tools out of the bow!!
® Open blender drive cover. Additionally
lift rear up and at the front fold up.
® Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the arrow on the appliance) and rotate
as far as possible in a clockwise direction.
® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.5 litres
(frothing or hot liquids max. 0.5 litres).

Optial processing capacity — solids = 100 g.

® Attachlid and rotate in a clockwise direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After blending
Set the rotary switch to 0/off.

® Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

after use see “Cleaning and servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water
or place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.
Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can

be removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Only grip the multi-function blade by the
plastic handle.

All parts are dishwasher-safe. Do not wedge
plastic parts in the dishwasher as they could
warp.

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe. It is recommen-
ded to rinse the pressing cone immediately

after use on all sides under running water.
Doing so prevents residue from drying on.

Cleaning the mashing attachment
Figure H

Take mashing attachment apart for cleaning.
For this, press underneath on the mashing
flanks and remove from the mashing sieve.

Cleaning the dicer Figure K

Before cleaning the dicer, disassembile it:

® Press out the 4 catches and remove the
dicing disc.

® Remove food remnants from the cutting grid
using the cutting grid cleaner.

® Take blade insert out of the base holder.

® Pre-rinse all parts under running water.
Do not clean the parts in the dishwasher,
otherwise the blades will be blunted.
Clean parts with a brush.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic

(e. g. by essential ails in herbs). The blender

jug, lid and funnel are dishwasher-safe.

Do not clean the blade insert in the
dishwasher, but under running water (do not
soak in water).

Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch on at setting
M for several seconds. Pour out the water and
rinse the blender with clean water.
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Taklng the blender apart Figure M
Upon the flanks, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction. If required,
make use of the blender lid. The blade insert
is released.

® Take blade insert out and remove sealing
ring.

Putting the blender together

A Risk of injury!
Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert

® [nsert blade insert from below into blender
Jug

® Firmly screw on the blade insert
by the wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until
a wing covers the mark on the blender
jug (position — Figure M6).

Storing the appliance

Pull out the mains plug.

Attach the blender drive cover.
Attach the bowl.

Always store the multi-function blade
with the blade guard attached.

® Stow the cord in the cord store.
Note:

Possibilities for storing can be found

in Figure N. Take all accessory parts
out of the bowl and/or blender before use.
Only insert the parts needed.

Extra accessories — Discs

(available from dealers)

MUZ45PS1 - for slicing French fries (chips)
and fruit salad ingredients.

MUZ45AG1 - for slicing Asian style
vegetables.

MUZ45RS1 - for shredding potatoes for
potato dumplings and fritters.

MUZ45KP1 — for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Bowl with accessories
Fault:
Appliance does not start.
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Remedial action:

® Attach the bowl (4) and screw on tight
as far as possible.

® Attach lid (5) and screw on tight
as far as possible.

® Close the blender drive cover (2).

Blender

Fault:

Appliance does not start.

Remedial action:

® Attach the bowl (4) and lid (5) and screw
on tight as far as possible.

® Screw the blender (7) on tight
as far as possible.

® Attach the blender lid (8a) and screw on tight
as far as possible.

Important information

[
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposal

This appliance has been identified
ﬁ in accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Dispose of old batteries at public collection
centres or return to your dealer.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Recipes and tips
Tips

Multi-function blade ES

Cutting

Herbs (except chives), 10-50 g

e Cut upinadry bowl at setting 2.

Garlic, max. 500 g

o Cut up at setting M.

Onions, max. 500 g

® Quarter the onions.

e Cut up at setting M.

Vegetables or potatoes, raw, 100-500 g

® (Cut the vegetables into pieces.

o Cut up several times for 2 seconds each
at setting M.

Nuts or almonds 100-500 g

o Cutup at setting 2.

Hard cheese (e.g. Parmesan) 100-500 g

e Cut up at setting 2.

Bread rolls, hard 1-6

® Quarter the bread rolls.

e Cut up at setting 2.

Meat or liver 50-500 g

® Remove gristle, bone, skin and sinew
from the meat.

o Cut the meat into pieces.

o Cutup at setting 2.

® Process the meat with herbs for sausage
meat, stuffing and paté.

Puréeing and blending Eé

Fruit or vegetables, max. 500 g

® Purée fruit or vegetables with spices
at setting 2.

® |[f required, add liquid and continue
processing.

Whipping (beating) disc

Beating _Q_

Beaten egg white, 2-6 egg whites
® Beat at setting 2.

® Foldin beaten egg white at setting 1.
Whipped cream, 200-600 g

® Beat at setting 1.

e Fold in whipped cream at setting 1.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Slicing reversible disc
Slicing

Vegetables, max. 500 g

e First allow boiled vegetables to cool down.
® Slice at setting 1 or setting 2.

Shredding reversible disc

for shredding fruit, vegetables
and cheese, except for hard
cheese (e. g. Parmesan),

max. 500 g

® Slice and shred at setting 1 or setting 2.

Citrus press
P oy,

Extracting juice

Citrus fruit, max. 1000 g
® Squeeze juice out at setting 1 or 2.

Mashing attachment

Mashing

Fruit or vegetables (the stones have

to be taken out of stoned fruit) raw, soft,

ripe fruit (e.g. tomatoes, grapes, berries);

max 1000 g

e Slice fruit/vegetables into pieces.

e |[f required cook fruit/vegetables until tender
and strain at setting 2 preferably while still
hot.

Note: Whilst stirring, bring fruit for making jams

(berries without stems) to the boil without fluid,

then mash.

=S=)

Dicer

To dice food for use in salads,
soups, sauces or as a side dish.

Recipes

Baking g
Sponge mixture

Basic recipe (e.g. @ 26 cm sponge form tin)
3 eggs

3-4 tbs. hot water

150 g sugar

1 packet of vanilla sugar

150 g flour

50 g cornflour

1 tsp. baking powder

® Mix ingredients for 2 minutes at setting 1.
Mix flour, cornflour and baking powder.
Switch appliance to setting 1 and add the
flour mixture through the feed tube.

e Do not mix for longer than ¥2—1 minute.
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Base for fruit flan

Basic recipe

3 eggs

175 g sugar

175 g ground hazel nuts

75 g breadcrumbs
Beat eggs and sugar for 2 minutes
at setting 1 until a froth forms.

® Switch appliance to setting 1, add hazel
nuts and breadcrumbs through the feed

tube.

A

o Mix only briefly.
Plaited bun

Basic recipe

500 g flour

25 g yeast or 1 packet dried yeast

210-220 ml warm milk

1 egg

1 pinch of salt

80 g sugar

60 g melted, cooled fat

Graded rind of half a lemon

o Knead ingredients briefly at setting 1,
and then for 1-2 minutes at setting 2,

Maximum quantity: 172 x basic recipe

TIpS
Process ingredients such as candied
lemon peel, candied orange peel etc.,
which are not able to be cut, by hand.

— Use up to 750 g flour for heavy and
medium dough.

— Use up to 500 g flour for light dough.

Pizza dough é

Basic recipe

250 g flour

10-15 yeast or Yo packet dried yeast

Y2 tsp. sugar

1 pinch of salt

2 tsb. ail

125-150 ml warm water

® Knead ingredients briefly at setting 1,
and then for 1-2 minutes at setting 2.

Viennese strudel dough

Maximum quantity: 3 x basic recipe
Basic recipe Jg-

250 g flour

1 pinch of salt

3 tsb. ail

1 tsb. vinegar
125 g warm water
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® Knead ingredients briefly at setting 1,

® Brush dough balls with oil and leave to rest
under a warm bowl for approx. 30 minutes.
then, process further as usual

Cake mixture A‘

Basic recipe

500 g flour

4 eggs

250 g sugar

1 packet of vanilla sugar

150 ml milk

® Process ingredients for approx. 1-3 minutes
at setting 2.

Orange mix cocktail @ / Wy

2. orange juice (6 oranges)

300 g canned apricots

10 ice cubes

4 tsp. sugar or honey
and press out juice with the citrus press.

® Add juice, apricots and ice cubes to the
blender and blend for 30 minutes

® Add sugar and honey to taste.

e Serveice cold

Chocolate-milk

100 g chocolate

400 ml hot milk

o Cut up the chocolate at setting 2.

Salads

“Olivie” salad

(for approx. 4 persons)

2 boiled carrots

4 hard-boiled eggs

200 g cooked chicken breast

1-2 cucumbers

300 g petits pois (1 small tin)

Salt and pepper

then 2 minutes at setting 2.
Maximum quantity: 2 x basic recipe
250 g butter or margarine (room temperature)
1 packet of baking powder
Beverages
2-4 tsb. lemon juice (1 lemon)
® (Cut the oranges and lemon into pieces
at setting 2.
(Maximum quantity)
® Add hot milk and blend
4 boiled, cooled potatoes
1-2 pickled gherkins or marinaded cucumbers
250 g Mayonnaise

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Dicethe boiled, but already cooled potatoes,
the carrots and the eggs on setting 1. Dice
the cucumbers and the meat on setting 2.

® Mix all diced ingredients in a salad bow! with
the peas.

® Season to taste with salt and pepper.

o Mix with mayonnaise and serve

“Vinaigrette” salad

(for approx. 4 persons)

4 boiled, cooled potatoes
500 g cooked beetroot

2 boiled carrots

2 pickled gherkins

100 g petits pois

2 leek (approx. 50 g)

Salt and pepper

100 ml cooking oil

o Dicethe boiled, but already cooled potatoes,
the carrots, the beetroot and the leek on
setting 1. Dice pickled gherkins on setting 2.

® Mix all diced ingredients in a salad bow! with
the peas.

® Season to taste with salt and pepper.

® Dress with edible oil.

“Stolichny” salad

(serves 2) @

150 g ham

3 boiled, cooled potatoes

2 pickled gherkins or marinaded cucumbers

1 boiled carrot

Peas, half a can

Salt and pepper

Dressing:

Y4 carton of sour cream

% glass mayonnaise
Dice the boiled, but already cooled potatoes
and the carrot on setting 1. Dice the ham
and the cucumbers on setting 2.

® Mix all diced ingredients in a salad bow! with
the peas.

® Season to taste with salt and pepper.

® Mix all ingredients. Dress with sour cream
and mayonnaise.

Crab salad

(for approx. 4 persons) @

300 g cooked meat

300 g boiled, cooled potatoes

200 g cucumbers

Green salad

50 g crab meat

3 hard-boiled eggs

150 g Mayonnaise

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Dice the boiled, but already cooled potatoes,
the eggs, the cucumbers and the crab
meat on setting 1. Dice the cooked meat
on setting 2.

® Finely chop the green salad.

® Season to taste with salt and pepper.

® Dress with mayonnaise.

Raw vegetable salad

(serves 2-4)

4 carrots

1 kohlrabi

1 apple

1 courgette

1 cucumber

Ya cauliflower

100 g fresh cheese

Yoghurt dressing

100 g yoghurt

100 g sour cream

1 clove of garlic

1 tsb. ketchup

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

3 tsb. vinegar

® Clean the carrots under running water with
a coarse brush and shred with the shredding
reversible disc.

® Peel the kohlrabi, cut into thick slices
and shred with the shredding reversible disc.

® \Wash and quarter the apple, shred with
the shredding reversible disc.

® \Wash the courgette and cucumber, cut
lengthways and slice with the slicing
reversible disc.

® Wash the cauliflower and divide into small
florets.

® Process the ingredients for the dressing
in the blender and dress the salad.

® Arrange the salad on plates and sprinkle
the fresh cheese over.

Soups and Sauces

Cream of cauliflower soup

(starter, serves 4)

1 large cauliflower (approx 1 kg)

2-3 tsb. butter

400 ml vegetable stock

400 ml water

200 ml cream

Salt, nutmeg

1egg yolk

Chervil

e Wash cauliflower and divide into florets just
above the stems.

L)

==
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® Froth up butter on the cooker, brown
cauliflower in it whilst stirring.

® Add the vegetable stock to it, add water
and half of the cream.

® Bring soup to the boil and with the lid on,
boil the caulifiower for 10 minutes until
soft at a low setting.

® Mash the soup.

® Add salt and nutmeg to taste, simmer
for another 10 minutes.

® Mix the egg yolk with the rest of the cream
and fold into the soup. Do not allow to boil
any longer.

® Garnish with chervil.

Tip: Following this receipe, broccoli can also

e made into a soup.

“Okroshka” soup

(serves 4-6) @

Kvass, 2 litres

300 g cooked sausage or chicken breast

3-4 boiled, cooled potatoes

3-4 hard-boiled eggs

1 bunch of radishes (8—-10)

3 cucumbers

Y2 leek (approx. 50 Q)

Parsley and dill

3 tbsp. sour cream

mustard, sugar

® Dice the boiled, but already cooled potatoes
and the eggs on setting 1. Dice the cucum-
bers, the radishes, the sausage or the
chicken breast on setting 2.

® Thoroughly mix sour cream, chopped leek
and the eggs with mustard and sugar and
dilute with a little kvass.

® Add the diced ingredients, chopped parsley
and dill.

® Season to taste with salt and pepper.

Tomato sauce

(serves 2) A_

500 g soft tomatoes

1 onion

30 g fat

2 tbsp. tomato pulp

2 tsb. flour

salt

white pepper

1 tsb. sugar

1 tsb. vinegar

100-150 ml warm water
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® \Wash tomatoes, cut into quarters and
mash.

® Peel onion and chop into small pieces.

® Brown chopped onion in fat, add mashed
tomato and sear for a short period of time,
dust with flour and mix.

® Add tomato pulp and water and bring
to the boil whilst stirring.

® Season sauce and boil for 30 minutes

at a low heat.

® Season to taste.

Mayonnaise

Basic recipe

1egg

1 tsp. mustard

1 tsb. vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

180 ml ol

Ingredients must be at the same temperature.

® Mix ingredients (except oil) for several
seconds at setting 1.

® Switch appliance to setting 2, slowly
pour the oil through the funnel and blend
until the mayonnaise emulsifies.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Tip: Egg yolk mayonnaise can be prepared

easily with the whipping (beating) disc.

Only the egg yolk is used instead of the whole

egg.

Desserts

Strawberry sorbet

(serves 2—4)

250 g frozen strawberries
100 g icing sugar

150 ml cream

® Mix ingredients at setting 2 until a creamy

ice forms.
Tip: This recipe can be used to make sorbet
and blackcurrants.
Honey bread spread @
210 g honey (from refrigerator)
® Divide up butter into small pieces and with
® Switch appliance to setting 2 for approx.
30 seconds.

from other fruits, e.g. raspberries, bilberries
40 g butter (from refrigerator)
the honey add to the blender.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OT Bcero cepAua no3apasiaeMm Bac

C MOKYINKOWV HOBOIo npubopa gpypmesi
BOSCH.

Bbi nprobpesivi coBpeMeHHbIVi, BbICOKO-
KayecTBeHHbIVi 6bITOBOV npubop.
AononuuresnbHyo nHgbopmalnio

0 Hawevi npoAykumn Bel HavigeTte

Ha Hawevi cTpaHuue B IHTepHeTe.

JaHHbIl1 6bITOBOI anekTponpubop He
npefHasHa4eH ANA MPOMbIWIEHHOro
MCMoNb30BaHNA, UM MOXXHO MONIb30BaThLCA
TOMbKO B AOMallHeM XO3ANCTBeE.

OTOT 2nekTponpmbop MOXKHO UCMONb30BaTb
TONbKO ANA nepepaboTkn Takoro
KONn4ecTBa NPOAYKTOB U B TeHEHME TaKoro
BPEMEHW, KOTOpble XapakTepHbl ANA
JOMallHero xo3AncTaa (cMoTpuTe
AononHuTensHyto 6powtopy «PeuenThbl

N peKomeHaaLmnm»).

JaHHbIl1 GbITOBOI anekTponpubop He
HY>XAaeTcA B TEXHNHECKOM 06Cy>KMBaHNN.
B MHCTPYKLMM NO 3KCnayaTaumm
NPUBOAMUTCA OnncaHve pasnnyHbIX
ncroNHeHnn 6eIToBoro Npnbopa. OTANHMA
0603Ha4eHbl COOTBETCTBYHOWMM 06pa3om.
CoxpaHuTe, noXxanymncra, MHCTPYKLMIO NO
aKcnnyartauum B HaAeXXHOM MecTe.

Mpw nepenaye aToro 66ITOBOro
anekTponpvbopa ApyromMy Bnagensuy He
3abyabTe oTAATb EMY M 3TY MHCTPYKLMIO.
Wcnonb3yiiTe anekTponprbop ToNbko

B KOMMNEKTe C OUPMEHHbIMU
NPUHaANEXXHOCTAMM.

KomMmnnekTHbIn 0630p

OTKpoliTe, NoXKanyncrta, CTpaHNLLbI
C pUCYHKamu.
OcHoBHol 6510k anekTponpubopa

PucyHok A
1 ToBOPOTHLIN BbIKNKOHATENb
0/off = OCTaHOBKa

M = MOMEHTanbHoe BKIo-

YeHne Ha HauBbICWYO
CKOPOCTb, MOBOPOTHbIN
BbIKJIlO4aTEND HE

oTnycKaTb

CkopocTtu 1-2= pabo4me cKopocTu

CkopocTb 1 = camoe HU3Koe H1cno
060pOTOB —MeANeHHoe
BpalleHve

CKOpoCTb 2 = HauvBbICLIEE YNCNO
060opoToB — BbICTPOE
BpalleHne

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

2 3awuTHaA KpbiwKa AnA npMBoaa
MuKcepa
3 OrtaeneHve anA anekTpowHypa
CmecuTenbHaAa 4awa
C NpuHaANeXXHoCTAMU
4 CmMecuTenbHanA Yawa
5 Kpblwka
5a TonkaTtenb
5b BcTaBKa B TOnKaTtenb

Hacaaku

6a Jepxxartenb ANnA Hacaaok
6b MHorodyHKLMOHaNbHbIA HOX
6¢c [uck-cbvBanka

6d [epxaTtenb ANCKOB

6e JIByCTOPOHHMWI TEPOHHBIN ANCK —
KpYnHO/MenKo

6f [IBYCTOPOHHWIA PEXXYLWMIN ANCK —
TONCTbIE/TOHKME NOMTUKK

6g Tepo4HbIN ANCK — HATVpaHUe cpeaHen
KpYMHOCTH

6h CokoBbhKUManka AnA LLMTPYCOBbIX

6i BcraBka-Tepka

6j MMpucnocobnenve AnA Hape3aHuA
Kybukamm

Mukcep

7 CtakaH MuKcepa

8a Kpblwka

8b OTtBepcTre anA nobasBneHWA NPOAYKTOB

8c BopoHka

YKka3aHua no 6e3onacHocTn

A OnacHocTs anekTpuqeckoro yaapa!

AnekTponpubop cneayeT NoAKN4YaTb

N 3KCMyaTupoBaThb TONBKO C y4ETOM
JLaHHbIX, MPVBELEHHBIX B (OMPMEHHOM
Tabnu4ke.

OAneKkTponprbopoM MOXKHO MOJIb30BaTLCA
TONbKO B Cly4yae, ecnmy camoro npubopa
N ero CETEBOro WHypa HET HNKaKMX
NoBpeXXAeHNN.

He noanyckavite neTel 6AM3KO K aneKTpo-
npubopy. Hukoraa He ocTtaBnAniTe aeten
6e3 nprcmoTpa, 4TOoObl OHM HE NCMOJNIB30-
Banu 6bIToBOM NPUGOP B KAYECTBE UMPYLLIKK.
Jlnua (TakXxe 1 feTun) C NOHV>KEHHbIM
BOCMPUATEM OpraHamu H4yBCTB Ui
AylweBHOOONbHbIE, a TAKXKe nvua, He
obnaparowme 4oCTaTo4YHBIMM OMbITOM

N 3HAHUAMM, HN B KOEM ClyHae He LOMKHbI
CaMOCTOATENLHO MOJIb30BaTbCA ObITOBLIM
nNpubopomMm, a TONbKO MOJA MPUCMOTPOM WA
B Clydae, eclivi OHW NMOJTyHUNN NOAPOGHEIN

PucyHok A

PucyHok B

PucyHok C
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WHCTPYKTaXK MO NpaBuiibHOMY UCMONb30-
BaHWo 6bITOBOrO Nprbopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOIO 3a X 6e30NacHOCTb.
Bunky 13 poseTku cneayeT n3Bnekatb
nocne KaXkoro Ucrnonb3oBaHWA 3N1eKTPo-
npubopa, nepes ero 4MCTKom 1 c6opkon,
€CN1 Bbl NOKNAaeTe NMoMelLeHre Unm

B Clly4ae BO3HUKHOBEHWA HENCTNPABHOCTW.
CeTeBoW WHYp He AOMKEH pacnonaraTbeA
B HEMOCPEACTBEHHON 6AN30CTU OT OCTPbIX
KPOMOK Y FOpPAYMX MOBEPXHOCTEN.

Bo n3be>xaHne BO3HNKHOBEHVA OnacHom
CcUTyaLmmn, peMOHT 6bITOBOIO 31EKTPO-
npubopa (Hanpumep, 3amMeHa NoBPEXXAEH-
HOrO 9NIEKTPOLHYpa) AOMKEH BbINOMHATLCA
cneumanuctamm Cny>k6bl cepsrica Hawemn
chrpmbl. Mpy OTKNKOYEHNN 3NEKTPOIHEPT M
6bITOBOM NpMbOp OCTaeTCA BKIKOHEHHbLIM

1 rocne noaa4u aneKkTpo3Heprum cHoBa
Ha4nHaeT paboTaTb. MprHaaneXXHoCTH

W HacaZKu cneayeT 3aMeHATb TONbKO nocne
MOJIHOM OCTaHOBKM anekTponpubopa
(MOBOPOTHLIV BbIKNHOYATENb B MONOXKEHUN
«0/off») n n3BNeYEeHA BUNKN N3 PO3ETKN.
OcHoBHoM 610K anekTponpubopa HY B KOEM
cny4yae Henb3A Nnorpy><aTb B BOAY

N HUKOT L2 HENb3A MblITb B MPOTOYHOM BOLE.

OkcnnyaTtauuAa

Mepepn, vicnonb3oBaHVeM KyXOHHOIO

kombanHa 1 NpUHaAneXHoCTeNn B NepPBbI

pa3s vx cneayeT TwaTenbHO NOYNCTUTb

(cMm. pa3pen «HucTka u yxon»).

MoaroTtoBka

® [locTaBbTe OCHOBHOW 610K
anekTponpubopa Ha rnasakyto, MPo4Hyo
N YUCTYIO NMOBEPXHOCTb.

® lI3BneknTe ceTeBOW WHYP U3 OTAENEHUA
ANA ero xpaHeHus.

® BcraBbTe BUNKY B po3eTKy.

CmMmecuTenbHaA Yawa ¢ npuHaanex-
HocTAMu/Hacagku

OnacHocTb TpaBMUPOBaHWNA

Bpauarowmnca Hacagkamm!
Bo Bpemsa paboTsi anekTporpubopa
HUIKOr4a He OrlycKauTe PyKy B CMECUTESb-
Hyto Yauy. JnA noaTankvuBaHuA
UHIPeANeHTOB BCerAa roJb3yTech
TosikareneMm (5a). [ocne BbIKtoHeHNA
npuBoA paboTaerT ellye HEKOTOpPoe BPEMA
10 MHepPLMA.
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OnacHocTb TpaBMUpoBaHNA
BpawamownmMmmca Hacaakamu!

Hacazaku MOXXHO 3aMEeHATL TOJIbKO rioc/e
10J1HOV OCTaHOBKV 1pUBoAA.

[py BbINOHEHMM PABOT C UCTI0JIL30-
BaHNEM CMECUTEJILHOM Yallu rpuBoa
MuKcepa Bceraa A0KEH ObITb 3aKpbIT
3alUNTHOV KPbILIKOV (2), HU B KOEM crly4ae
Ha HemM He AOJKeH HaxoANTbLCA CTakaH
MUKcepa.

MHorodyHKUMOHaNbHbIN HOX (6b)
PucyHok D

ANA n3Menb4eHnA, nepemMelBaHnsa

1 3aMelVBaHuA.

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 06
ocTpble Jie3BMA HoXa!

Mo>xHo bpaTscA TOJIbKO 3a
11aCTMaccoBbIVi Kpavi pyHKu
MHOIOQYHKLIMOHAILHOIO HOXaA.

Auck-c6usanka (6¢) PucyHok D
ANIA NPUroToBNeHUsa B3OWTLIX CINBOK,
6enkoB 1 marioHe3a.
® YCTaHOBUTE CMECUTENbHYIO Hally Ha
OCHOBHOW 610K anekTponpubopa
1 NoBopaqMBanTe ee o HacoBOW CTpenke
[0 ynopa. BeicTyn Ha cmMecuTensHoOM
Yalwe AOMKEH BOMTU A0 yrnopa B na3
OCHOBHoOro 650Kka anektponpubopa.
® YcTaHOBUTE Hacagky:
— BcTaBbTe B cMecuTenbHYO Hawy
AepxxaTenb ANA Hacadok.
— YcTaHoBWUTE Ha AepXxaTene AnA
HacaLoK MHOrOOYHKLMOHaNbHbIN
HOX UNn AUCK-cOMBanKy (Hacanku
JOMKHbI HAXOAUTBLCA B NPaBUALHOM
nonoxxeHn1 — pucyHok D5)
n oTnycTtuTe.

A BHumaHune!

— lNpeaHa3Ha4eHHbIe A71A nepepaboTku
MPOAYKThI BCErAa cneayet 3arpyxarb
rocsie ycTaHoBKU HacaAoK.

— MHorogyHkLoHanLHbIV HOX (6b)
clieayeT u3BJieKaTb 13 3alnTHOro
4yexJsia nepes ycTaHOBKOM.

® 3arpysuTte NpoayKTbl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® 3aKpoliTe CMeCHTENbHYIO Hally KpPbIWKON
C Tonkatenem (CTpenka Ha Kpblwke
JOMKHAa CoBMaAaTb CO CTPENKON Ha
Yale) 1 NOBEPHUTE KPbIWKY M0 HacoBOW
CTpernke.

BbICTYN KpbIWKM A0MKEH A0 yNopa BONTH
B Ma3 OCHOBHOro 6510Ka KyxoHHOro
kombanHa.

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKNOHaTEND
Ha HeobXOAMMYIO CKOPOCTb.

e /inA nobasneHnA NPOAYKTOB
NMOBOPOTHbIN BbIKNO4aTEND cCrieayeT
nepeBecTu B nonoxxeHue «0/off».

® lI3Bnekute Tonkartenb 1 3arpy3ute
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTME B KPbILKE.

® >KnakocTv MOXKHO 3annBaTh Hepes
Tonkartenb. BcTaBky B Tonkatene MoXXHo
ncronb3oBaTh B KA4eCTBE MEPHOIro
CTakaH4vKa.

A BHumaHne!

[pu BbIroiHeHUM paboT ¢ UCrobL30-
BaHUeM CMECUTESIbHOM Halliv 3/1EKTPO-
rprOOP MOXHO BKITIOHUTH TOJIBKO

B cJlyHae, ec/v Hawa ycTaHoBJ/IeHa

u 3aghukcrpoBaHa Ha OCHOBHOM 6Ji0Ke
/1eKTporipnbopa, KpbilKa yCcTaHoBIeHa
Ha Yauy 1 rMpOo4HO 3aKpyHeHa, MpuBoA
MUKcepa 3aKpbIT 3alUNTHOM KDbILIKOM.

AvcKn-uamens4yutenn PucyHok E

[ ByCTOPOHHMIA TEPOUHbIN Auck (6e) —

KpynHo/MesiKo

ANIA HaTVipaHyA oBolen, PPyKTOB 1 Cbipa

(Kpome cbipa TBepAbIX COPTOB, Harpumep,

TUNa «MapmesaH»).

[ BycTopoHHuit auck (6f) ana Hape3aHuA

oBolLel U PpyKTOB Ha TOJICTbIE/TOHKUE

JIOMTUKWN.

ANIA Hape3aHWA oBoLWeN N OPYKTOB.

Ouck-Tepka (6g) AnA cpeaHero

n3mesbyeHnA

MCNoNb3yeTcA ANA HAaTMPaHKA CbIPOro KapTo-

chenn, TBepAOro chipa (Hanpumep, coipa nap-

Me3aH), OXNa>KAEHHOrO WOKONaAa 1 OPEXOB.

o [lonoxute Auck.
MoBepHWTE AMCK HEOBXOANMMOW BaM
CTOpOHON (pe3ka/Tepka) BBepX. NCK Ha
Jep)xaTene AOMKEH pacnonaraTbcA
Takum obpa3om, 4Tobbl 3axBaThl
Jep)xaTena 3axoannv B 0TBepCcTyA
ancka. Inck nomxKeH nexarb Ha
60KOBbIX BbICTYMax AepXxarena.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® YcTaHoBuTe Aeprxkartenb AUCKOB Ha
NPMBOAHYIO OCb, Cllerka noBepHyB ero.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA 00
ocTpsble Jie3BUA HoXa!

He onyckavite pyKky B oTBEpCTHE ANA
406aBrieHA npoayKTos. Jna
MOATa/IKMBaHMA MPOAYKTOB 10/1b3YATECH
TOJILKO TOJIKATESIEM.

® 3aKpoinTe CMeCUTENBHYIO Hallly KpPbIWKON
C TonKaTeneMm (CTpenka Ha Kpbllke
[OMKHa coBMaAaTb CO CTPENKON Ha
Yalwe) 1 NOBEPHUTE KPbIWKY MO HacoBOWM
CTpenkKe. BbICTyn KpbIWKW AOMKEH A0
ynopa BOWTK B Na3 OCHOBHOI 0 6noka
KYXOHHOr0 KombanHa.

® 3arpysuTe NpoAyKTbl, NpefHa3HaqeH-
Hble ANA Hape3aHVA U WWHKOBaHWA.

Yka3aHwue:

MoaxonAwme anA aTVX Lenein ANCKN MOXHO

nprobpecTu B cneLmanMa3npoBaHHbIX

MarasuHax (CMoTpuTe nepeqeHb

cneumanbHbIX MPYHAANEXHOCTEN).

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKNOHaTEND
Ha HeobXxoAVIMYIO CKOPOCTb.

® [lpoayKTbl, NpeAHa3Ha4YeHHble ANA
Hapes3aHvA NN WWHKOBaHWA, cneayeT
nVWb cnerka NnoATankneaTe ToNkKaTenem.

e JlnA po6asneHnA NPOAYyKTOB
MOBOPOTHBIV BbIKNKO4aTENb CreayeT
nepeBecTy B NofoxKeHue «0/off».

® lI3BnekuTte Tonkartenb 1 3arpy3uTe
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTUE B KpbILIKE.

® JInuHHbIE 1 TOHKME NPOAYKThI nyHuwe
3arpy>kartb 4epes Tonkareb.

Brumarue!

CmecuTesnbHyIo Hally cneayeT OroPOXHATL
npexxae, 4emM oHa HaroHUTCA HACTOJIbKO,
4YTO Hape3aHHbIE NN HALMHKOBAaHHbIE
MPOAYKTLI HAYHYT AOCTaBaTb A0
Aep)xatenia ANCKOB.
Mo okoH4aHun paboThl
® [lepeBeanTe NOBOPOTHbIV BbIKO4aTENb
B rnonoxxeHue «0/off».
® lI3BnekuTe BUMKY 13 PO3ETKMN.
® [loBepHWTE KPbIWKY MPOTMB 4acoBON
CTPENKN U CHUMUTE €ee.
® CHuMUTe Hacaaky:
— W3BneknTe N3 cMecuTeNbHOM Hawm
JepxxaTenb ANA HacaAoK BMecTe
C MHOIO(YHKLMOHANBHBIM HOXKOM
unm amuckom-cbmsankon. CHIMuTE
C AepxaTenA MHorodyHKLNO-
HanbHbIA HOX AW AUCK-COMBanKY.
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Mocne YCTKM MHOrocpyHKLMO-
HaJIbHOIO HOXKa HaAeHbTe Ha Hero
3aWMUTHLIN YeX0J.

— W3BnekuTte n3 cmecnTenbHOM Halm
Lep)aTenb AMCKOB, B3ABIWKCH 3a
UMeloWwmecA B Hem yrnybneHuA.
CHUMUTE AUCKW.

® [loBepHNTE CMECUTENIbHYHO Hally NpoTUB
4acoBOW CTPENKM U CHAMUTE ee€.

® Bce petanu npomMoinTe, Kak onmMcaHo
B pasaene «4ucTka n yxon».

CokoBbhDKMManka pna

unTpycosbix (6h) PucyHok F
LNA Nony4eHna coka N3 Takux opyKToB, Kak
anenbCyHbl, FperngpyTbl, MIMMOHDI.

Brumarue!

Bce paboTsi 4051XHBI BbIMNOMHATLCA TOJILKO

1Py 3aKPbITOM 3alUTHOM KPbILKOH (2)

npuBoae MuKcepa.

® YCTaHOBMTE CMECUTENBHYIO Yawy Ha
OCHOBHOW 6510K anekTponpubopa
1 NMoBopayunBaiTe ee No 4acoBOW CTpenke
[0 yropa.

® BcTaBbTe COKOBLDKMMAIKY B CMECU-
TenbHyIo Hauwy (CTpenka Ha COKOBbI-
>XUmanke AofKHa HAX0AMTbCA HAaNpPoTUB
CTPENKN Ha CMECUTENILHOW Halle)
1 MOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTPeSKe.
BbICTYN CUTEYKa AOMKEH BONTW A0 ynopa

B a3 0CHOBHOMO 6110Ka anekTponpuéopa.

® YCTaHOBUTE KOHYC COKOBbDKMMAIKN
N NPUXMUTE €ero.

o JinA nony4eHvA coka u3 ppykTos
MOBOPOTHBIV BbIKNO4aTENb CreayeT
YyCTaHOBUTb Ha 1-10 CKOPOCTb
N NPYXMMaTb OPYKT K KOHYCY
COKOBbDKMMAaNKM.

Buumarune!

Cneaute 3a ypoBHEM r10JlyHaeMOro COKa.

CnuBalitTe CoK U3 Hallu rnpexae, 4em ero

YPOBEHb AOCTUIMHET HUXKHErO Kpas BCTaBKU.

Mo okoH4aHun paboThl

® [lepeBenunTe NOBOPOTHbIV BbIKNOHATENb
B nonoxxeHwe «0/off».

® lI3BneknTe BUIKY U3 PO3ETKW.

o OTKpyTUTE COKOBLDKMMANKY U CHUMUTE
Yauwy.

® Bce petanu npomMonTe, Kak onmcaHo
B pasfene «4uctka n yxon».
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BcTaBKa-Tepka PucyHok G

ANA NPUrOTOBAEHNA MIOPE U3 MAMKUX Unn

BapeHbIX OBOLLENV N OPYKTOB:

® YCTaHOBUTE CMECUTENBHYIO Yaly Ha
OCHOBHOI 610K anekTponpubopa
1 NoBOpa4MBanTe ee rno HacoBoV CTPenke
[0 ynopa.

® YcTaHOBMWTE MPOTUPOHHOE CUTEHKO
C NlonacTbHo.

® 3akpolTe Haly KpbIWKOW 1 MOBEPHUTE ee
Mo 4YacoBoOW CTpesike A0 yropa.

e [lepeBeanTe NOBOPOTHBIN BbIKNOHATENb
B MONOXKEHME CKOPOCTU 2.

® lI3Bnekute Tonkatenb 1 3arpy3ute
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTUE B KPbILKE.

Buumanune!

Cneaute 3a ypoBHEM [10J1yHaeMoro rope.

CnuBaviTe rope U3 Hawm rnpexae, 4em ero

YPOBEHb AOCTUIHET HUXHEro Kpad

BCTaBKU.

Makc. konndectso: 1000 r

Mo okoH4aHun paboThl

e [lepeBeanTte NOBOPOTHbIN BbIKNOHATEb
B nonoxeHue «0/off».

® 13BneknTe BUMKY U3 PO3ETKMN.

® [loBepHUTE KPbIWKY NPOTMB YacoBOM
CTPENKN U CHUMUTE ee.

® /I3BnekuTe U3 CMecUTENLHOM Halm
BCTaBKY-TEPKY.

® [loBepHUTe CMeCUTeJIbHYIO Hally MPoTVB
4acoBOW CTPENKN U CHUMUTE €ee.

MpucnocobneHue aAna Hape3aHUA
Ky6ukamm PucyHku I/J
370 nprcnocobneHve ncnonb3yeTcA AnA
Hape3aHWA NPOAYKTOB Kybukamu.

OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA 06
OCTpble HOXW/Bpalyarowmnica
npusoa!

Hukoraa He BcTaBaaviTe nasbLbl

B YCTaHOBJIEHHOE pPUCIocobeHue

1A Hape3aHuA MpoayKTOB Kybukamu!
lMpucriocobneHune Ana Hape3aHuA
KyOukamu QoyHKLIMOHUPYET JINLWb 1Py
1/I0THO 3aKPY“Y€HHOV KPbILIKE.
CHumaTs/ycTaHaBmBaTh MpPUCIOCOo-
bnieHve AnA Hape3aHua Kyoukamu MOXKHO
Jllib 10C1€ I10JIHOV OCTaHOBKU MPUBOAA.
lMpu pas3bopke / cbopke rpucrocobneHua
PEXYLmi ANCK MOXHO 6pats b 3a
PacriosnIoXeHHYI0 rocepeamnHe Hero
171aCTMaccoBYI0 Py4KY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BHumaHue! BaxxHaAa
HHGhopMaLInNA 1Mo UCIOJIb30-
BaHuio npucrnocobsieHusa!

ZaHHoe ripycriocobneHue MOoXHO
UCI10JIb30BaTh JINLL [JIA Hape3aHusA
Kybukamu kapTogbesa (Cbiporo umm
BapeHoro), MOpKoBH, OrypL/OB, TOMaToB,
C/IaAKOro repLa, pern4aroro JyKa,
baHaHoB, A61I0K, rpyu, KiyOHUKY, AbIHb,
KUBM, AL, MArKOro Chipa (Harpumep,
chipa gpeta, Mo3apesna), MArkoro
JIOMTEBOrO Cblpa (Harnpumep,
AMMEHTAJIbCKOIro ChIpa, Chipa rayAa),
MAKOV KoJ16ackl Ha OCHOBE rOBAANHbI
(Harpumep, MopTanessisl), BAPEHOro Ui
XKapeHoro, OTAeNIeHHOIro OT KOCTeV MAca
TULbL.

lpoaykTel He A0/MKHbI ObITb 3aMOPOXKEHBI.
lMepes nepepaboTkosi ceMe4K0oBbIX

U KOCTOYKOBbIX M/1040B (AOJIOK, MEPCUKOB
U 1Ip.) CEMEYKU U KOCTOHKU U3 HUX
HEeobXoAUMO YAaNNTb.

lNepen nepepaboTkov BapeHoro nm
XXapeHoro MAca 13 Hero HeobxoAMmo
YAanTb KOCTU.

ecobnoaeHe aTux peKoMeHaaL i
MOXET MPUBECTU K TOBPEXAECHMIO
rpucrocobneHna AJiA Hape3aHuA
rPOAYKTOB KyOuKamyl, BKIIHOHaA PEXY YO0
peLeTKy v BpalLaroLMiCA HOX.

Ecn nipucriocobnenve Anqa Hape3aHusa
KyOuKamu 1Criosib3yeTcA He 1o
Ha3Ha4YeHwIo, B U3MEHEHHOM COCTOAHUN
WIIN HEMPaBUJIIbHO, TO 38 BO3MOXHbIE
HewucripasHocTv ghupma Robert Bosch
Hausgerate GmbH He HeceT HuKakowi
OTBETCTBEHHOCTY.

OT0 UCKIIIDHaEeT TakXe OTBETCTBEHHOCTh
3a MoBPeXAEHUA (Harp., Tyrble nim
21e¢hopMUPOBaHHBIE HOXM), KOTOPbIE
BO3HVKAIOT B pe3y/ibTaTe rnepepaboTku
HernpeaHa3Ha4YeHHbIX AJ1A 9TOro
MpPOAYKTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CkopocTb nepepaboTku cnenyeT BelbMpaThb
B 3aBMCUMOCTU OT Hape3aeMbIX NPOAYKTOB.
1-A cKOpOCTb: BapeHbie kapTodhesb, Mop-
KOBb M ANLA; MArKWN cbip (heTa, mo3apenna);
orypubl, 6aHaHbI, Kny6HUKa, AbIHA.

2-A CKOPOCTb: ChIpble KapTohenb N MOPKOBS;

MArkaA konbaca Ha OCHOBE MOBAAMHbI

(Hanpumep, MopTaaenna); MArkuii NIOMTEBbIN

cbip (HanpUMep, SMMEHTaNILCKUIA, rayaa);

nepeL, CTPy4KOBbIN, TOMaTbl, penyaTbii NyK,

ABNOoKN, KNBU.

BaxxHaa uHcopmauma:

— B npoaykTax He AOJKHO 6bITb KOCTEN,
KOCTOHYEK AN NPO4MX TBEPAbIX
COCTaBHbIX HacTen.

— MNpoaykTbl He AONXKHbI BbITb
3aMOpPOXKEHBI.

— OBowwu 1 PpyKTbl HE AO0MKHbI ObITb
CJIMIKOM CMESNIbIMU, UHAYe N3 HUX MOXKET
noTe4b COK.

— BapeHble NpoayKTbl NUTaHWA cneayeT
nepes HapesaHUem OCTyAUTb, Tak Kak
nocne 3Toro OHWN CTaHyT TBepxxe n 6yayT
Nyywe Hape3aTbCA.

— Haxxumana Ha TonkaTenb cunbHee nnu
cnabee, Bbl MOXeTe caenaTb Kyouku
ANVIHHEE NN KopoHe.

C6opka npucnocobneHua ana

Hape3aHuAa kybukamn PucyHok |

® BcTaBbTe B OCHOBHOM AepXaTenb
HO>KEBYIO BCTaBKY. BbleMKu Bo BCTaBke
N fep>xatene AOJHKHbI coBnaaath!

® BcTaBbTe B OCHOBHOM AepXaTenb
PeXyLWnin AUCK.

o [lepeBeanTe Bce 4 3a)KMMa B BepxHee
noJioXkeHne Takum o6pa3om, HTobbl OHM
3adoMKCMpPOoBaNUCh.

PaboTa ¢ npucnocobneHvem ana

Hape3aHua Kybukamm PucyHok J

® YcTaHOBMTE CMECUTENBHYIO Hauwy Ha
OCHOBHOW 610K anekTponpubopa n
noBopa4MBanTe ee Mo 4acoBOW CTPENKe
[0 yrnopa.

® HacaauTte npvcrnocobneHve anA
Hape3aHVA NPOAYKTOB Kybrkamu Ha
LepxaTenb.

CTtpenka Ha npucnocobneHnn AomKHa
CoBMazaTb CO CTPENKOM Ha py4yKe Hawn!
® HakponTe Hauwy KpbIWKON 1 NOBEPHUTE
€€ Mo 4YacoBOWN CTPeSKe. BbICTYM KPbIWKK
JOJMKeH 40 yropa BoUTY B Na3
OCHOBHOIO 6110Ka KyXOHHOro kombariHa.
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® BcTaBbTe BUIIKY B PO3€TKY.

® YcTaHOBMTE NOBOPOTHbIN BbIKtOHaTENb
B Heobxoaunmoe paboyee nonoxxeHne
(1 nnn 2).

e [lonoxxute npeaHasHa4eHHble AnA
Hape3aHVA NPOAYKTbI B 3arpy304HbIi
cteo. MNpn Heo6xoauMOCTU noaTan-
KMBavTe NPOAYKTbI TONKaTenem,
npvnaraA Hebonbloe ycunme.

Ecnu B 9TOM ecTb He06X0ANMOCTb,
TO NPOAYKTbI NpeaBapuUTENIbHO MOXHO
N3MENbHUTb.

BHumarune!

lpuemHyro eMkocTs cresyet

CBOEBPEMEHHO OMOPOXHATE:

— riocne nepepabotku makc. 500 r
rpPOAYKTOB,

— ripexae H4em KyOuKu npoAyKTOB Ha4YHyT
JocTaBaTth 40 HUXKHEro Kpas
pucrocobsieHuA.

UNHdpopmaLma ana nonbL3oBaTena:

Bo BpemA nepepaboTky pasnnyHbIx

NPOAYKTOB NUTaHMA ANIA NPUrOTOBNEHMA

6nrona no peuenTy HET HeO6X0AMMOCTU

BPEMA OT BPEMEHM CHUMATb U YUCTUTb

npucnocobneHne AnA Hape3aHuA NPOAYKTOB

Ky6ukamu.

Mo okoH4YaHun paboThbl

e [lepeBenunTe NOBOPOTHGIV BbIKNOHATENb
B nosioxxeHvie «0/Off».

® /I3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKM.

® [loBepHUTE KpbILWKY NPOTMB YacoBOM
CTPENKM U CHUMUTE ee.

® lI3BneknTe 13 Hawwm npricnocobnexHne
ANA Hape3aHuA Kybrkamu.

® [loBepHUTE CMeCUTENBHYIO Hally NPpoTMB
4acoBOW CTPENKM U CHAMUTE ee€.

e C nomoLbo crneumanbHOro Npucnoco-
6neHnA yaanute U3 pexxyllen peweTkm
oCTaTKM NPOAYKTOB NUTaHWA.

Mukcep PucyHok L

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

0 J1Ie3BUA HOXKa/BpallatoWmnica

npusoa!
Hukoraa He onyckaviTe pyKy B MUKcep,
YCTaHOBJIEHHBIVI HA OCHOBHOW OJ10k!
Muikcep paboTaeT TOJILKO C MPO4HO
3aKpy“4eHHO Kpbilkos. Mukcep MoxHo
CHUMATL/YCTaHaBANBATbL HA MECTO TOJILKO
r10c/1e r10J1HOV OCTaHOBKM MPUBOAA.
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A OnacHocTb ownapuBaHuA!

lpu nepepaboTke B MUKCEPE rOPAHMUX
MPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY KPbILIKM
BBIXOAUT rap. B MUKCED HEJIb3A 3aIMBaTh
bonee 0,5 nTpa ropa4es nm
CUJIbHOMEHALeVICA XKUAKOCTY.

Brumarue!

Mukcep MoxxHO rnospeaunTs. Henb3aA
nepepabartbiBaTh HUKaK1e 3aMOPOXKEHHbIE
MPOAYKTbI (3@ UCKITIOHEHNEM KYOUKOB
nuueBoro nbaa). Mukcep He A0MeH
paboTarts BX0JIOCTYIO.

CmewunBaHue

BHumaHne!

H10661 MUKCEPOM MOXHO 661710
BOCI10J1b30BaTbCA, CTakaH MUKcepa v
cmecuTenbHaA Yaa A0JIKHbI ObITh
YCTaHOBJIEHbLI HA OCHOBHOW OJI0K
aneKTporpnbopa 1 3aKpbiThi MIOTHO
3aKpyHeHHbIMU KpblwKamu. VI3BaekuTe n3
CMeCcUTENIbHO Yawmn Hacaaku!

CHMMUTE 3aWMTHYIO KpbIWKY C NpUBOAa
MuKcepa. JnA aToro NpunNoaHNMUTE ee
C3a4u 1 OTKMHbTE crepean.

YcTaHoBUTE CTakaH Mykcepa Ha
OCHOBHOW 650K (CTpenka Ha cTakaHe
MUKcepa AOMKHA HaX0AWNTbCA HaNpPOTVB
TOYKM Ha OCHOBHOM 6110Ke) 11 NOBEPHUTE
€ro ro 4acoBoW CTpefKe A0 yrnopa.
3arpyaute npoayKThbl.

MakcrmManbHoe Konn4ecTBO XXUAKOCTU =
1,5 nuTpa (cunbHoMeHAwWMecA nnm
ropa4dve xunakoctu — 0,5 nutpa).
OnTtumansHoe anA nepepaboTkn
KONMYECTBO TBEPAbIX

KOMMOHeHTOB = 100 rpaMMOB.
HakponTe Hauwy KpbIWKON 1 NOBEPHUTE
ee 10 4acoBoV CTPeJKe. BbICTyn KpbilWKM
LOJKEH A0 ynopa BOWTY B Na3 py4kun
MuKcepa.

YcTaHoBUTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHATEb
Ha HeobX0ANMYIO CKOPOCTb.

Ana pobaBneHnA NpoayKToB
nepeBeAMTE MOBOPOTHbLIN BbIKYaTENb
B nonoxxeHue «0/off».

CHVMUTE KPBIWKY 1 3arpy3nTe
NPOAYKTbI

nnn

N3BNEKNTe BOPOHKY U NMOCTENEHHO
3arpy>kavite TBepAble KOMMOHEHTbI
Yepes 0TBEpPCTUE KPbIWKK

nnn

3aneinTe XXUAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mo okoH4YaHUM cMewWwnBaHNA

e [lepeBeanTe NOBOPOTHbIN BbIKNOHATEND
B rnonoxxeHue «0/off».

® [loBepHUTE MUKCEp NMPOTMB HacoBOM
CTPENKU U CHUMUTE €ero.

® [loBepHUTE KPbIWKY MPOTMB 4acoBON
CTPENKU U CHUMUTE €ee.

Hawa pekoMeHaauma: M1kcep ny4uwe Bcero

o4MwWwaTb cpa3y Nnocne MCroNb30BaHuA, Kak

yKazaHo B pa3fene «HucTka n yxon».

YucTtka n yxoa

OnacHoCTb 9JIEKTPUIECKOIro
yAaapa!

OcHoBHoVi 6J10K 3n1eKTporpubopa H1

B KOEM CJly4ae HeJib3A Morpyxars B B4y
U HUKOrAa HEJb3A MbITb B [POTOYHOM
BoJe.

BHumaHue!

lNoBepXHOCTL aEKTPOPHbOpa MoXxeT
ObiTb noBpexaeHa. He nonb3yritecs
abpasuBHbIMU YUCTALNMU CPEACTBAMM.
K Bawemy cBeaeHuto: npun nepepaboTke,
Hanpumep, MOPKOBM MAW KPaCHOKOHaHHOW
KanycTbl Ha NacTMaccoBbIX AeTanAx
anekTpornpnbopa NoABNAETCA LIBETHOW
HaneT, KOTOPbIN MOXXHO YAanuTb

C NOMOLLBIO HECKOJIbKMX Kanenb
pacTuUTenLHOro Macna.

YHYuctka ocHoBHOro 6;s10kKa

® /I3BneKnTe BUNKY U3 PO3ETKM.

® [lpoTpuTe OCHOBHOM BNIOK aneKkTponpu-
60pa BnaxkHow TpAnkow. Mpn Heobxoau-
MocTu AobaBbTe B BOAY ANA NPOTUPKMN
HEeMHOIro CpeAcTBa ANA MbITbA NOCYAbl
BPYUHY!tO0.

® B 3akioyeHne NpoTpuTe anekTponprbop
HacyXxo.

YucTka cMecuTeNbHO Halm

M NpuUHaaJieXxHocTen

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA 00
ocTpeble Jie3BUA HoxXa!

MoxxHo bpaTbscA ToJIbKO 3a
171aCTMaccoBbIi Kpavi py4Ku
MHOIOGQYHKLIMOHATbHOIO HOXKA.

Bce netanu anektponpnbopa MOXHO MbiTb
B ﬂocyﬂ.OMoeHHOVI MalunHe.
MnacTmaccoBble AeTann HeNb3A 3aXKUMaTb
B MallHe Mexay nocy,u,017|, TaK KaK He
UCKNto4eHa ux aedpopmanma.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YucTka COKOBbDXMMAJIKU ANA
UNTPYCOBbIX

Bce aeTanu anektponpubopa MoOXHO MbITb
B MOCYA0OMOE4HOIN MalmHe. KOHYC COKOBBbI-
YKUManNKu Nyyie BCero NombITb CO BCeX
CTOPOH B NPOTO4HOI BoZle cpasy rnocne
1crnonb3oBaHuA. B aTom cnyyae octaTku
PPYKTOBON MAKOTUN HE MPUCOXHYT K KOHYCY.

Yuctka BctaBku-tepkn  PucyHok H
Ana ynobecTea 4MCTKU pa3bepnTe BCTaBKYy-
Tepky. [lnA aToro HaXKMuTe CH13Y Ha
nonacTb BCTaBKW N U3BNEKUTE ee U3
NMPOTUPO4HOr O CUTEHKa.

YucTtka npucnocobnenua ana
Hape3aHua Kybukamu PucyHok K
Jna 4icTkm npucnocobneHve cnepyet
pa3obpaTb:

® OTKUHbTE 4 3a)KMMa No HanpasneHWo
Hapy>Xy 1 CHUMUTE PEXYLLIN AMNCK.

e C nomoLlbio creLmansHoro Nprcnoco-
6neHnA yaannte U3 pexxyllen peweTkm
oCTaTKu NPOAYKTOB NUTaHMA.

® lI3BneknTe HOXEBYIO BCTaBKY U3
OCHOBHOIO Jiep>xartens.

® Bce petanu npucnocobneHuva cneayet
npeaBapuTENIbHO OMONIOCHY Thb
B NpoTo4HoWM Boae. MprcnocobneHne
HeJb3A MbITb B MOCYLOMOEHHON
MalnHe, NHa4ve N1e3BUA HOXKEBOW
BCTaBku 3aTynATcA. lNpoBeante 4UCTKY
JAeTanen npucnocobneHna ¢ NoMOLL LI
WeTKW.

YucTtka Mukcepa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA 00
ocTpeble JIe3BUA HoXa!

3a HOXU MuKcepa Heslb3A 6PaTbCA roJiok
PYKo#i. [inA ero 4icTku crneayet
BOCI0/1b30BaThCA LETKOM.

Jly4we BCcero 4MCTUTL MUKCEP Cpasy nocne
ncrnonb3oBaHuA. Toraa octaTku
nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB HE
NMPUCOXHYT K HEMY, W Ha NnacTMaccy ero
Koprnyca He OKaXXyT BpeAHOro BO34eNCTBYA
Takue BelLeCTBa, kak, Hanpumep, adompHble
mMacna, coaeprkalmeca B NPAHOCTAX.
CTtakaH MuKcepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY MOXHO
MbITb B MOCYAOMOE4YHOM MalnHe.
Ho>xeByto BCTaBKy cnefyeT MbiTb HE

B NMOCYA0MOEYHON MallVHe, a B MPOTO4HOM
BOZe (HO He OCTaBNATb LONIO NexxaTtb

B Hen).
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Hawa pekomeHaauma: no6aBbTe B CTakaH
MVIKCepa, yCTaHOBNEHHbIN HA OCHOBHON
6nok anekTponpubopa, HEMHOro BoAbI CO
CPeACTBOM ANA MbITbA MOCYAbl BPYHHYO.
BKJIIO4MTE MUKCEP Ha HECKOJIbKO CEKYHA,

YCTaHOBW/B BblKJt04HaTe b B NOJNIOXKEeHWe «M».,

BbinenTe MbIbHYHO BOAY U OMONOCHUTE

MVKCEP H1CTON BOAOM.

Kak pa3zobpatb Mukcep PucyHok M

® Bo3bMuUTECH 3a NAOCKUE BLICTYMbI
HO>XEBOW BCTaBKW U MOBEPHUTE €€
NpPoTMB YacoBow cTpenku. MNpu Heobxo-
ANMOCTN BOCMONL3YWTECH B KAHECTBE
BCMOMOraTenbHOro MHCTPYMeHTa
KpbIWKoOM MUKcepa. Ho)keBana BcTaBka
BbINAET N3 CTakaHa.

o CHUMUTE HOXKEBYIO BCTaBKY 1 ybepute
KOJIbLLEBOE YMNIOTHEHME.

C6opka Mukcepa

A OnacHocTbe TpaBMUpPOBaHUA!

Hwu B koem ciy+ae He ripoBoanTe c6opky
MmuKcepa Ha 0OCHoOBHOM 6J10ke
aneKTporpubopa.

® HapeHbTe ynnoTHUTENLHOE KONbLO Ha
HO>XKEBYIO BCTaBKY.

® BcTaBbTe HOXEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH MUKcepa.

® Bo3bMuUTECH 3a NNOCKUE BLICTYMbI
HO>XEBOW BCTaBKW U 3aTAHUTE ee,
BpaLLaA no Yacosow ctenke. Mpy aTom
BCTaBKy cneayeT noBopa4vBaThk Mo
KpalrHen Mmepe A0 Tex nop, noka oavH n3
BbICTYMOB He 3aKpPOeT MapKUPOBKY Ha
cTakaHe MuKcepa (MpaBuiibHOe
nosioXXeHue -> pucyHok M6).

XpaHeHue anekTponpubopa

® I3BneKkunTe BUNKY U3 PO3ETKMN.

® 3aKpoinTe NPVBOA MMKCepa 3almnTHON
KPbILWKOMN.

® YCTaHOBUTE HA MECTO CMECUTESbHYIO
vauwy.

® [lepen TeM KakK NONOXXUTb Ha XpaHeHWe
MHOMO(PYHKLMNOHaNbHBIA HOX, HAAEHbTE
Ha HEero 3awWuTHbIA Hexon.

® YbepuTe ceTeBON WHYP B OTAENEHVE ANA
€ro xpaHeHus.

30

Yka3aHue:

Paznn4Hble BapuaHTbl XxpaHeHWA 6bITOBOro
anekTponpubopa nsobpakeHbl Ha

pucyHke N. Mepea NOBTOPHLIM NCMOJL30-
BaHWeM anekTponpubopa 13 cMecuTenbHom
Hawu nan MMKcepa cneyet U3Bne4b BCe
npuHaanexHoctTn. KpenmtbcA K OCHOBHOMY
610Ky AOMKHBI TONBKO Te AeTanu,
KOTOpbIMY Bbl By AeTe NoNb30BaTLCA.

CneunanbHbie npuHaane>xxHocTtu
— ANCKHA

(MmetoTCA B cneLmann3npoBaHHbIX
mMarasuHax)

MUZ45PS1 — anA Hape3aHuA kapTodena
hpu 1 PpPYKTOB ANA NPUrOTOBREHNA
bpykTOBOro canata.

MUZ45AG1 — onA Hape3aHuA OBOLWen ANnA
NPUroTOBNEHWA a3naTckux 6nioA.
MUZ45RS1 — anA wrHkoBaHWA KapTodenA
ANIA NpUroTOBAEHNA KapTodenbHbIX KNeLLeK
N ApaHVKOB.

MUZ45KP1 — anA Hape3aHuA 1 WWHKOBaHUA
oBoOLLEN, OPYKTOB U Chipa.

Momouwb Npn ycTpaHeHUn
HeucnpasHoOCTeEMN

A OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA!

lMepea Tem KaK rpUcTyuTb K yCTpaHe-
HUIO HEUCIPABHOCTH, U3BJIEKUTE BUTIKY 13
PO3ETKM.

CmecuTenbHada Yawa ¢ npuHaaiex-

HOCTAMU

HeuncnpaBHOCTb:

AnekTponpnbop He BKNOHaeTCA.

YcTpaHeHue:

e [loBepHuUTE cMecuTeNbHYHO Hawy (4) Ao
ynopa.

® 3akpoliTe ee KpblwkoMn (5) 1 noBepHUTE
KpbIWKY A0 yrnopa.
3akpoliTe NpPMBOA MMKCepa 3alnTHON
KPbIWKOM (2).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mukcep

HeucnpaBHOCTb:

AnekTponpnbop He BKNOHaeTCA.

YcTpaHeHue:

® [locTaBbTe Ha OCHOBHOW 610K
CMecuTEeNbHYIO Hauy (4) ¢ Kpblwkon (5)
W MOBEpPHWTE Hawy A0 ynopa.

® [loBepHuTE MUKcep (7) Ao ynopa.

® [lonoxute Ha cTakaH MUKCepa KpbIWKy
(8a) 1 noBepHUTE ee Ao ynopa.

ru
PeuenTbl U pekoMmeHAauun

PekomeHaauunmn

° BaxxHaa nHcopmaumna
1| Ecm HeWcnpaBHOCTb YCTPaHNUTb He
yfacTcd, To o6paTuTecs,
noXxanymncra, B CEPBUCHYIO Cry6y.

YTunusauua

10T BbITOBON 3neKTponpubop
E nmeeT 0603Ha4eHne cornacHo
— TpeboBaHNAM JMpPeKTVBEI

EC 2002/96/EG 06 oTCnyXMBWKX
CBOW CPOK 9NIEKTPUHECKNX U
3NEeKTPOHHBIX Npnbopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aTton AupekTtnee
npvBeAeHkl NMpaBuna, AencTByowme
Ha Bcen TeppuTtopun EC, no npuemy
N yTUIM3aummn oTCyXMBILKX CBON
CpOoK Nprbopos.
NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTunmsaummn Bel cMoXeTe nony4nTb
y Bawero ToproBoro areHta unu B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasfieHnA no MecTy
Bawero »xuTenbcTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxxusaHua

Mony4nTb McHepnbIBatoWwyo MHpopMaLmio
06 ycnoBuAx rapaHTUHOro obcny>XnBaHuA
Bbl MoxxeTe B Bawem 6nvxaniwem
aBTOPN30BaHHOM CEPBMCHOM LLEHTPE UK

B CEPBVCHOM LLEHTPE OT NPON3BOAMTENA
00O «BCX BbiToBana TexHnKa», a Takxe
HaTN B (OUPMEHHOM rapaHTUIAHOM TasloHe,
BblLaBaeMOM Mpu NPOLaXKe.

MpaBo Ha BHeCEHWE N3MEHEHNI
ocTaBnAem 3a coboi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MHorocyHKUNOHaNbHbIN
HOXK

N3menbyeHue

MpAaHOBKycoBaA 3eneHb (KpoMe 3esIeHOro
nyka), 10-50 r
® 3eneHb cnepyeT u3Menb4aTb Ha
2-1 CKOPOCTM B CyXO CMECUTENLHOM
Yauwe.
YecHok, makc. 500 r
® /InA namenbyeHunnA BbiKNoHaTenb
ycTaHaBnvMBaeTCcA B nonoxeHve M.
PenyaTbifn nyk, makc. 500 r
® Pa3spexbTe NyKoBULLbI HA HETLIPE HacTu.
e /lnA u3amMenb4eHnA BbIKNoHaTeNb
yCTaHaBnMBaeTcA B MofoXkeHne M.
OBowwm unu KapTodoesb, ceipbie, 100-500 r
® HapexbTe oBowmn/kapTodens Ha
KYCOHKW.
e /lnA u3amenb4eHnA BbIKNoHaTeNb
HECKOMNbKO pa3 NepeBoAUNTCA Ha
2 ceKyHAbI B nonoxxexHne M.
Opexu unu muHaans, 100-500 r
® lI3amenb4eHne BbINONHAETCA Ha
2-11 CKOpPOCTW.
TBepAbiii Cbip (HanpumMep, Nnapme3aH),
100-500 r
® lI3menbHeHne BbINONHAETCA Ha
2-11 CKOpPOCTMW.
Byno4ku, yepcTBble, 1-6 WTYK
® Pa3spexbTe 6ynoqkn Ha HeTbIpe HacTu.
® lI3menb4eHne BbINONHAETCA Ha
2-11 CKOpPOCTW.
Maco nnm neveHb, 50-500 r
® OuucTUTE MACO OT XPALLEN, KOCTEN,
KOXKW U CYXOXXMUANIA.
® HapexxbTe MACO Ha KYCOHKM.
® lI3menb4eHue BbIMONHAETCA Ha
2-11 CKOpPOCTW.
e JlnA NnpurotoBneHnA dpapa, MACHON
Ha4YYHKW 1 nawTeTa MACO cneayet
nepepabaTtbiBaTe BMECTE C MPAHOCTAMM.

MpuroTtosneHune niope/ g

CmewmnBaHue

OBowwm unu ppykTbl, Make. 500 r

® [lepepabatbiBanTe oBoOWW/PYKThI
BMECTe C NPAHOCTAMU Ha 2-1 CKOPOCTU
[0 MopeobpasHoro CoCTOAHMA.

e [lpn HeobxopmmocTn fobaBbTe
XXMAKOCTU 1 NepepabaTbiBanTe Aanblue.
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Ouck-c6uBanka
B36usaHue Q
B36uTtbie 6enku, 2-6 6enkos
o B36uBaHuMe BbINONHAETCA Ha
2-11 CKOpPOCTMW.
o Jlo6aBneHvie B36UTLIX GENIKOB B Kakyto-
nnbo maccy BbINONHAETCA Ha
1-1 cKkopoCTL.
B36uTtbie cnueku, 200-600 r
o B36uBaHuMe BbINONHAETCA Ha
1- ckopocTW.
o Jlo6aBneHne B3GUTbIX CAVBOK B KaKyHo-
nnbo maccy BbINONHAETCA Ha
1- ckopocTW.
Hape3aHue
OBowu, makc. 500 r
® BapeHble 0BOWWM CeAyeT cHavYana
OCTYAUTD.

® HapesaHue BbinonHAeTcA Ha 1-1 unu 2-i
CKOPOCTW.

[ ByCTOPOHHUI TEPOUYHbLIN
AUCK — KpynHo/MenKo

ANAa HaTupaHnAa makc. 500 r oowen

1 chbpyKTOB, a TaKxKe cbipa (Kpome

TBepAoro, Hanpumep, cbipa NnapMesaH)

® Hartupatb NpoAyKTbl cneayeT Ha 1-i unn
2-11 CKOpPOCTW.

CokoBbIXUManKa ana
LIMTPYCOBbIX

Mony4yeHue coka
Lintpycosblie nnoabl, makc. 1000 r

e [IpoBoauTe OT>KUMaHWe Ha 1-1 unum 2-i
CKOPOCTW.

BcTaBka-TepKa

MacceposaHue

Osouwu nnn hpyKTbl (M3 KOCTOYKOBBIX
NnoAoB cieayeT yAaNuTb KOCTOUKN);
Cbipble, MArKue, cnesibie oAbl
(Hanpumep, ToMaTbl, BUHOTpaa, Aroabl);
makc. 1000 r.
® HapexxbTe oBOWW/(PYKThbl HA KYCOHKN.
® [pn Heob6x0AMMOCTM OBOWWU/DPYKTHI
MOXXHO OTBapuTb A0 MAMKOCTM U 3aTeM,
nyuwe BCEro elle ropAYMMMU,
nponaccepoBaTh Ha 2- CKOPOCTMU.

[ BYyCTOPOHHUI pexyuiui
AUCK

RS

=S=0
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PeKOMer.aLl.Mﬂ: ANnA npuroToBneHnA
nosuana opykThbl (Aroabl 6€3 NNOAOHOXKEK)
cnepyetT BCKUNATUTb, NOMelWnBan, be3
XXNAKOCTU N 3aTeM MnponaccepoBaTb.
Mpucnoco6nexue ana @
Hape3aHua Ky6ukamm

ANA Hape3aHuA NPOoAYKTOB NUTaHUA
Ky6MKaMM C UueJibio ucnoJib3oBaHuA

B canaTtax, cynax, coycax ujiun B Kadectee
rapHupa.

PeuenThl

Bbine4ka

BuckeBuTHOoe TecTo
OcHOBHoW peuenT (Hanpumep, ANA
pasbeMHol popMbl O 26 cm):
3 Anua
3—4 cT. n. ropA4en BoAbl,
150 r caxapa
1 NakeTVK BaHUNILHOrO caxapa,
150 r MyKn
50 r kpaxmana
1 4. NOXKKM XMMNHECKOIO paspbIxInTena
TecTa,
® [lepemelwmBaiiTe BCe KOMMOHEHTbI
B T€4eHMe 2 MUHYT Ha 1-11 CKOpOCTW.
o CwmewawTe MyKy, kpaxman
N paspbIXnnTeNb TecTa.
® BkniounTe anekTponpubop Ha
1-10 CKOPOCTb U 3acCbINbTe My4HYHO
CMeCb Hepe3 0TBEPCTHE B KPbILKE.
e [lepemewnBanTe BCe He AONblUe

A

nosyTopa-oAHOM MUHYThI.

HwxHuit nnacTt ana nupora

¢ cbpyKkTamu

OcHoBHOW peuenT

3 Anua

175 r caxapa

175 r MONIOTBIX NECHLIX OPEXO

75 I NaHNPOBOH4HbIX cyXxapen

o Bs6uBaliTe ANLa 1 caxap B Te4YeHne
2 MUHYT Ha 1-i ckopoCTW A0
obpa3oBaHVA MeHbl.

® BKJIIO4HMTE 3neKTponpubop Ha
1-10 CKOPOCTb, 3aChINbTE MONOThbIE
Opexu 1 NaHMPOBO4HbIE Cyxapu Hepe3
OTBEPCTUE B KPbILKE.

o KOpoTKO nepemeliante KOMMOHEHTBI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Xana us aopoxxesoro
TecTa A‘
OcHoOBHOW peuenT

500 r myku

25 r cBeXUX UNN 1 NaKeTHK CyXUX APOXOKEN

210-220 mn Ternnoro Monoka

1 Anuo,

1 wenoTka conu

80 r caxapa

60 r pacTonneHHoOro n oxnaxk4eHHoro Xxupa,

Lueapa ¢ NosIoBMHbI IMMOHA.

o KOpoTKO cMellanTe Bce KOMMOHEHTbI Ha
1- cKopoCTH, 3aTeM 3amellnBanTe
TeCTO B Te4eHne 1-2 MUHYT Ha
2-11 CKOpPOCTMW.

Makc. Konm4ecTBO TecTa: NonyTopHoe

KONN4eCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa.

PekomeHaauun:

— Takue KOMMOHEHTbI KaK N3toM, LyKaTbl
13 KOXXYpbl LUTPYCOBLIX U T. 4., KOTOPbIE
He AOJXKHbI U3Menb4aTbheA, Ao6aBbTe
B TECTO BPY4HYIO.

— TAxenoe ApoX>)KeBoe TeCTO U APOXK-
)XEBOE TECTO CPelHel TAXKECTU:

... 10 750 I MyK#M

— Jleroe apox>xeBoe TecTo:

... 0 500 I MyKn

TecTo Ha nuuuy

OcHoOBHOW peuenT A

250 r MyKun

10-15 r cBexmx ApOXOKeN nnn 2 nakeTvka

CYXMX LPOXKeN,

2 YaiiHoW NOXKU caxapa,

1 wenoTtka conu

2 CT. IOXXKWN pacTUTeNbHOro mMacna

125—-150 mn Tennon BoAbl

® KopoTKO CMelanTe Bce KOMMOHEHTbI Ha
1-1 CKOpOCTK, 3aTeM 3aMelnBanTe
TEeCcTo B TedeHne 1-2 MUHYT Ha
2-11 CKOpPOCTW.

MakcumanbHoe KoNIM4ecTBO MalioHe3a:

3-KpaTHOe KONM4eCcTBO NPOAYKTOB U3

OCHOBHOr O peLienTa

BeHckuit wTpyaenb
OcHoBHOW peuenT

250 r myku

1 wenoTka conu

3 CT. NOXXKWN pacTUTENbHOro Macna
1 CT. NOXXKM CTONOBOIO YKCyca.
125 r Tennoi BoAbl

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o KOpoTKO cMellanTe BCe KOMMOHEHThI Ha
1- cKopoCcTK, 3aTeM 3amelumBanTe
TECTO B Te4eHne 2 MUHYT Ha
2-11 CKOpPOCTMW.

o CkaTayiTe TECTO B Wap, CMaXKbTe ero
MacJioM 1 fante eMy NocTOATb MOA,
TEnnon MNCKON B Te4EHVEe NPUMEPHO
30 MuHyT. JlanbHenwan nepepaboTka —
Kak 06bI4HO.

MakcrmansHoe Konn4ecTBo:

2-KpaTHOEe KONN4YeCcTBO NMPOAYKTOB 13

OCHOBHOIO peLenTa

Caob6Hoe TecTto
OcCHoOBHOW peuenT

500 r myku

250 r cnMBOYHOro Macna wnn MmaprapvHa

(KOMHaTHOIM TeMnepaTypbl)

4 anua

250 r caxapa

1 NaKeTuK BaHWNbLHOr O caxapa,

1 NaKeTMK XMMNUYeCKOro pas3pbIximMTena

TecTa,

150 mn Monoka

® [lepepabaTtbiBainTe KOMMOHEHTbI
B Te4yeHune npumepHo 1-3 MUHYT Ha
2-11 CKOpPOCTMW.

Hanutkn

AnenbLCUHOBBIN ED / Ay

KOKTelJb

Y2 N anenbCMHOBOro coka (13 6 anenbCUHOB)

2—4 CT. NOXXKN NIMMOHHOIO CoKa

(»3 1 numoHa)

300 r KOHCepBMpOBaHHbLIX abprKOCOB

10 Ky6uKoB nbaa

4 4. NOXKKM caxapa unm mepa

® PaspexbTe anenbChHbl U IMMOHbI Ha
NMOMOBVHKWN U BBKMUTE U3 HUX COK
C NMOMOLLBI0 COKOBBDKMMANKM ANA
LLUTPYCOBBbIX.

® 3aneinTe B MMKCEP COK, NONIOXUTE
abpukockl 1 KyB1KKM NibAa 1 cMewnBanTe
BCE Ha 2-1 CKOPOCTN B TeYeHMne
npMmepHo 30 CeKyHA.

o Jlob6aBbTe caxap unm Mea.

o [lopaiiTe Ha CTON B XONIOAHOM BUAE.

llokonaaHoe MOJIOKO

(Makc. Konn4ecTBo) @

100 r wokonaaa

400 Mn ropA4ero mMoJsioka

® lIamenb4uTe WoKonaz Ha 2-i CKOPOCTW.

o JlobaBbTe ropA4ee MOJIOKO 1 BCe

cMelanTe.
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CanaTbl
Canat «OnuBbe»

(npumepHo Ha 4 HenoBeka) @

4 BapeHble, OCTy>€eHHble KapTodENNHBI,

2 BapeHble MOPKOBY,

4 cBapeHHbIX BKPYTYIO AL,

200 r BapeHO KypyHON rpyanHKHN,

1-2 coneHbIX N MapuHOBaHHbIX orypua,

1-2 orypua canaTtHoro copTta,

300 r 3eneHoro ropouwka, Menkoro

(1 maneHbKaA KoHcepBHaA 6aHKa),

Cofb 1 NepeL,

250 r marioHe3

® CBapeHHbIN, HO Y>Ke OCTYXEHHbI
KapTodhenb, MOPKOBb U AliLLa HApEXbTE
Kybvikamu Ha 1-1 ckopocTu. Orypubl n
MACO chnefyeT Hape3aTb Ha KyOuku Ha
2-11 CKOpPOCTWN.

® Bce HapesaHHble Kybukamu NpoAyKThl
CNIOXWTE B MUCKY AJIA canata u
CMelanTe C 3eNeHbIM FOPOLWKOM.

e [loconnTe 1 nonep41Te No BKYyCY.

e CwmewariTe C MaliloHe30M 1 NoaanTe Ha

cTon.

Canat «BUHerpeT» @

(NpumMepHO Ha 4 YenoBeka)

4 BapeHble, OCTy>EHHble KapTodENNHBI,

500 r BapeHOW KpacHOWN CBEKb,

2 BapeHble MOPKOBY,

2 coneHbIx orypua,

100 r 3eneHoro ropouwka, Mesnkoro,

2 ny4Ka 3eneHoro nyka (oK. 50 r),

Cofb 1 NepeL,

100 Mn pacTUTENbLHOro Macna.

® CBapeHHbIN, HO Y>Ke OCTYXEHHbI
KapTodoenb, MOPKOBb, KPACHYO CBEKITY
1 3eNeHbl YK HapexXbTe Kybrkamn Ha
1-1 ckopocTun. ConeHble orypubl cneayet
Hape3aTb Ha KybuKu Ha 2-1 CKOpOCTW.

® Bce HapesaHHble Kybukamu NpoAyKThl
CNoXuUTe B MUCKY ANA canarta
1 cMellaviTe C 3eNeHbIM MOpPOLKOM.

e [loconnTe 1 nonep41Te No BKYyCY.

® 3anpaBbTe canaT pacTUTENbHbIM
Macnom.
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Canat «CTONNYHbIN»

(Ha 2 yenoBeka) @

150 r okOpoKa,

3 BapeHkble, OCTY)XeHHble KapTodhenu,

2 orypua canaTHOro copta vnu

MapuHOBaHHbIE OrypLibl,

1 BapeHaA MOpPKOBb,

3€eJieHbI FopoLEeK, MONOBNHA KOHCEPBHOM

6GaHKu.

conb 1 nepeL,

CanatHbIn coyc:

Y4 cTaKaH4MKa KUCTbIX CNMBOK,

Y4 6aHKN MaiioHe3a.

® CBapeHHbIN, HO y>Ke OCTY>KEHHbIV
kapTodenb U MOPKOBb HapeXXbTe
Kybukamu Ha 1-i1 ckopocTu. OKopok
W Orypubl cneayeT Hape3aTb Ha Ky6uku
Ha 2-1 CKOpPOCTMU.

® Bce Hape3aHHble KybrKkaMu NpoAayKThbI
CNnoXuTe B MUCKY ANA canara
N CMEeLWanTe C 3eNeHbIM FOPOLKOM.

e T[loconuTte 1 nonep4uTe No BKYCy.

® [lepemewariTe NpoayKThbl. 3anpaBbTe
KMCNBIMW CAVBKaAMW 1 MaiOHE3OM.

CanaTt u3 Kpa6os

(MpuMepHO Ha 4 YenoBeka) @

300 r BapeHoro mfAca,

300 r BapeHOro, OCTy>KeHHOro Kaptodoena,

200 r orypuoB canaTtHoro copTa,

3efeHbl canar,

50 r mAca Kpabos,

3 CcBapeHHbIX BKPYTYtO ANLLA,

150 r mavioHe3

® (CBapeHHbIN, HO YK€ OCTY>KEHHbIN
kapTodbens, AnLa, orypuLbl U MACO
KpaboB HapexbTe Kybrkamu Ha
1-11 ckopocTu. BapeHoe mMAco cneayeT
Hape3aTb Ha KyOuKu Ha 2-11 CKOpOCTU.

® Menko uamenbynTe 3eneHblin canaT
BPY4HY!O.

e T[loconuTte 1 nonep4uTe No BKYCy.

e 3anpaBbTe canaTt MaioHE30M.

Canat u3 cbipbix

oBouein u hpyKkTos

(Ha 2—4 4enoBeka)

4 MOpKOBHU

1 Konbpabu

1 Abnoko,

1 LYKKUHKN

1 orypeu,

Y4 KoYaHa LLBETHOI KarycThl,
100 r coneHoro TBOpoXKa ¢ NpAHOCTAMU

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Coyc ana canaTta c NOrypTom

100 r rorypta

100 r KncnbIX CNMBOK

1 3y64uMK HecHoka

1 cT. noxkKa KeT4yna

1 wenoTtka conu

1 wenoTka caxapa

3 CT. IOXKKM CTOSOBOIO YKCyca.

e [lomoliTe MOPKOBbL B MPOTO4HON BOAE
)KECTKOW WETKOW N HAWMHKYINTE ee
C MOMOLLLIO AMCKa-TEPKMN.

® OuuctuTe Konbpabu OT KOXYpbl,
HapeXXbTe TONCTbIMW TIOMTKaMM
N HAWWHKYWTE C NOMOLLbIO ANCKA-TEPKU.

o [lomoriTe AGNOKO, pa3peXXbTe Ha YeTbIpe
4acTu U HAWWHKYINTE C MOMOLLLIO AMCKa-
TEPKW.

e [lomoliTe LyKKMHM 1 OrypeL,, paspexbTe
NOBAOMb 1 HAPEXbTE C MOMOLLLIO AUCKa-
pes3ku.

o [lomoliTe LUBETHYIO KanycTy n pa3bepute
€e Ha OTAeNbHbIE COLBETUA.

o CwmewainTe B MVYKCEPE KOMMOHEHTbI ANIA
coyca 1 roToBbIM COYCOM 3arpaBbTe
canar.

® Pasnoxxute canart rno Tapenkam u
MONIOXXWTE CBEPXY COMNEHBIN TBOPOXKOK
C NpAHOCTAMM

Cynbl 1 coychbl

Cyn-niope U3 uBeTHOM
KanycThbl {l=Sx}
(nepBoe 6nt080 AnA 4 HenoBek)
1 60nbLWOM KO4aH LIBETHOM KanycTbl (OK. 1 Kr)
2-3 CT. NIOXXKW PacTUTENBHOMO CAMBO4YHOIO
macna

400 mn oBouHoro 6ynsoHa

400 mn BoAbI

200 mn cnmMBoK

COJib, MyCKaTHBIN opex

1 XenTtok

KepBenb NMCTOBOM

o [lomoViTe LiBETHYIO KanycTy 1 pasaenute
ee Ha oTAefbHble COLBETUA, Cpe3anA X
B CAMOM BepXy C NNOLOHOXKEK.

® PactonuTe 1 BCcneHbTe Ha NanTe
CNMBO4YHOE Macno, NoA)KapbTe B HEM,
nomMelwvBan, LLBETHYIO KanycTy.

® 3anente BCe OBOLWHbIM By NbOHOM,
no6aBbTe BOAY Y MOJIOBVHY CAMBOK.

e JlanTe cyny BCKUMNETb W 3aTeM Bapute
LIBETHYIO KanyCTy B 3aKpbITOWN NocyAe Ha
MeAJIeHHOM orHe B Te4eHne 10 MUHyT oo
MAFKOCTMU.

e [IponaccepywiTte cyn.

L)
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® Jlo6aBbTe COMb U MyCKaTHbI Opex
1 BapuTe cyn gansbiue ewe 10 MUHYT.

o CwmelwwanTe ANYHBIV XXENTOK C ocTaTkamu
CNVBOK 1 3anpaBbTe CyM 3TON CMEChIO.
Mocne aToro cyn 6onbluie BapuTb HENbL3A.

e [lopaiiTe cyn Ha cTon, MoCkINas ero
NNCTO4KaMun KepBenaA.

PekomeHpauma: no aTomy peLenTy MOXHO

Tak)xe NpuUroToBUTL Cyr-nope n3

cnap>keBon kanycTbl (6pokkonn).

Cyn «Okpolwka»

(Ha 4—6 4enoBeka) @

Kgac, 2 nutpa,

300 r BapeHou konbacbl Unn KypuHomn

rPyAVHKN,

3—4 BapeHble, OCTY>XeHHbIe KapTodheny,

3—4 cBapeHHbIX BKPYTYIO ANLLa,

1 ny4ok peaucku (8—10 wTyK),

3 orypua canaTHoro copTa,

2 ny4ka 3eneHoro nyka (ok. 50 r),

neTpylKa u yKpon,

3 CT.N. KNCHIbIX CIBOK

ropyuvua, caxap

® (CBapeHHbIN, HO Y>Ke OCTY>XEHHbIN
kapTodbenb 1 ANLa HapexbTe Kybrkamm
Ha 1-1 ckopocTu. Orypubl, peaucky,
konbacy nnu KypuHyo rpy ANHKY cneayet
Hape3aTb Ha KyOVKu Ha 2-1 CKOpOCTMU.

o Xopowo nepemMelanTe KUcnbie CANBKMU,
HapybNeHHbIN 3eneHbln NyK 1 AlLa ¢
rop4uLen n caxapom v pasbasbTe UX
KBacoMm.

o Jlo6aBbTe B 3Ty CMeCb Hape3aHHble
Ky6rikamu NpoAyKTbl, Hapy6neHHyo
neTpyLKy 1 yKpon.

e T[loconuTe 1 nonep4uTe no BKycy.

TomaTHbIl coyc

(Ha 2 yenoBeka) :Q-

500 r MArkMx TomaToB

1 ronoBka pen4aToro nyka,

30 r xupa

2 CT. NOXKKN MAKOTM TOMaTOB

2 CT. IOXKKU MYKMU,

conb

6enbin nepew,

1 CT. noXKKa CTONOBOIro caxapa

1 CT. NOXKM CTONOBOIO YKCyca.

100-150 r Tennoii BOAbI

® [lomoiiTe ToMaThl, pasaenure Ha

4eTbIpe 4acTu 1 NponaccepymnTe.

® [lo4ncTuTe N MeNKo HapeXXbTe penyaTbii
nyK.

35



ru

® [lopxxapbTe Hape3aHHbIN NyK B XXWpY,
nobaBbTe NaccepoBaHHble TOMaThI
N KOPOTKO MOAKapbTe BMeCTe, 3aTeM
NnocbINbTe BCE MYKOWN 1 NepeMellanTe.

® Jlo6aBbTe MAKOTb TOMaTOB U BOAY
N BCKUNATWTE MPY NOMELNBaHNN.

® Jlo6aBbTe B COYC MPAHOCTY U BapuTe €ro
Ha MeANeHHOM OrHe B Te4eHune

30 MUHYT.
e [loconuTte 1 Nonep4uTe Coyc no BKycy.
MaitoHe3
OcHoOBHOW peuenT
1 Anuo,

1 4. noXKKa rop4mubl

1 CT. noXKKa CTONOBOIro yKCcyca unu

JNIMMOHHOIO CoKa

1 wenoTka conu

1 wenoTka caxapa

180 mn pacTuTensHoro macna

BCE KOMMOHEHTbI A0MKHbI UMETb

OAVHaKOBYIO TemMrnepaTypy.

o CwmewurBanTe KOMMOHEHTbI (KpoMe
pacTUTenbHOro Macrna) B TeHeHue
HECKOJbKMX CeKYHA, Ha 1-1 CKOpOCTU.

o [lepeknounte anekTponpubop Ha
2-10 CKOpPOCTb, MeAJIEHHO BNMBanTe
Macno Hepe3 BOPOHKY 1 CMelvBanTe
KOMIMOHEHTbI L0 TEX MOp, NokKa MalioHe3
He aMynbrmpyeTcA.

MakcumanbHOe KOJIM4ecTBO MalioHe3a:

2-KpaTHOE KONM4ECTBO NPOAYKTOB U3

OCHOBHOIO peLenTa

PekomeHaaumA: MalioHe3 U3 AN4HbIX

YKENTKOB MOXXHO 04eHb XOPOLLO

NpUroToBUTb C MOMOLLbIO ANCKA-COMBANKM.

B aTom cny4ae BMeCTO LLenoro Anua

6epeTcA TONbKO XXENTOK.
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Cnaakue 6ntopa

Markoe MopoXxeHoe Ha
MOJIO4HOW OCHOoBe ¢ A06aB-
JNeHnem Kny6Huku
(Ha 2—4 4enoBeka)
250 I CBEXKEMOPOXKEHHON KNYOHMKN
100 r caxapHon nyapel,
150 mn cnueok
® [lepemewmBaliTe BCE KOMMOHEHTbI HA
2- CKOpPOCTU A0 Tex nop, Noka He
obpasyeTcAa KpemoobpasHoe
MOpPOXXeHoe.
PekomeHpauma: no saTomMmy peLenTty MOXHO
NPUroTOBMUTb MONOYHOE MOPOXKEHOE
¢ AobaBneHneM Taknx CBEXXEMOPOXKEHHbIX
bpyKTOB Kak ManuHa, ronybuka n kpacHaA
cMopoamHa.
Meaosaa 6yTepbpoaHasn ED
mMacca
40 r cnrBo4HOro Macna (M3 XonoAuNbHMKa)
210 r meaa (M3 xonoaunbH1Ka)
® HapeXbTe Macno Ha Menkune KycoqKu
1 3arpy3unTe BMecTe C MEAOM B MUKCEp.
® Bkntounte anekTponpubop Ha

2-10 CKOPOCThb 1 CMELVBaNTe KOMMO-
HeHTbI B Te4eHve npumMmepHo 30 cekyHA.

A
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Anpeca cCepBUCHbIX LLeHTPOB Ha Tepputopun Poccum no obcnykmBaHuio GbITOBOW TEXHUKH

ABAKAH, Y Kobuinatickuii P.C., 655016, np-r /1. Hapogos, 4,16,
Ten: (3902) 26-65-64, chakc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AlbeTbeBckiit CepencHbiii LIeHTps,
423450, yn. Cynefimanosoft, 4,10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
akc: (8553) 30-25-00
AHFAPCK, [1K «TeneTo», 665838, 8 MukpopaiioH, A.8-8A, a/ 2849,
Ten: (3955) 56-03-90
AHXEPO-CYIKEHCK, 000 «Cepaychsi uenTp Pervor-Mactep,
652473, yn. Tobenl, A2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /M Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3uHossesa, 4,222,
Ten: (81555) 6:61-06, chaxc: (81555) 6-61-06
AP3AMAC, 11 Abpocimos [1.A., 607224, yn. 9-¢ Man, 4.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, chaxc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opers, 352900, yn. Xantypiha, 4,107,
Ten: (8613) 73-36-96, chaxc: (8613) 74-50-00
APXAHTENbCK, 1501071 Ceprywos A M., 163045, yn. Farapnya, 1.
Ten/chaxc: (8182) 27-60-66
ACTPAXAHb. W Kyaeuos A, 414041, yn. Aibnouxosa, A, 16,
Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, chaxc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, VT Kynpiis C 0., 662150, MkpH. 2, .6,
Ten: (39151) 4-42-22, 7-24-31, chaxc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, 1 bapsiwkuikos E.B., 413853, yn.Yanaesa, 4.1594,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BAMNALLOB, 11 Priensiiuia H.C., 412309, yn. Mlynauapcxoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monosa, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chaxc: (3852) 48-40-67
BAPHAYI, 000 «Xentn-Cepaicy, 656049, yn. Mponetapcxan, A.113,
Ten: (3852) 63-59-88, thakc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bhibop-Cepayicy. 308600, np. /leknHa, .32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chac: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, Vi [ecarhuk H.B., 676850, yn. Mlewwra, .43,
Ten: (41641) 2:52-02
BEMOPEUEHCK, 000 cTenemyp», 352630, yn. LWanumosa, 4.33,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chaxc: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «Penbuirroprrexma, 618419, yn. N.Toncroro, A.76 2,
Ten: (3424) 23-71-61, chakc: (3424) 23-71-61
BUICK, 1l byarnkosa C.H., 659300, yn. Pesoniounn, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BINATOBELUEHCK. OO0 «AMypCKMii CePBCHBI LIEHTD»,
675000, yn. OKTAbpbCkan, 4. 162, Ten: (4162) 52-86-38, dakc: (4162) 33-36-38
BOIYUAHBI, 000 «Cepsuc uexTp No3», 663430, yn. flewnna, a.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 111 Pynakos K.C., 665729, yn. KocmonasTos, A.60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhakc: (3953) 46-85-93
BPATCK, 1Ml LLivaxos [0.B., 665710, yn. Chexwas, 372,
Ten: (3953) 44-91-01, chakc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenena-Cepancy, 241037, np-T Crarike [umnTposa, 4.28A,
Ten: (4839) 41-82-54, chakc: (4832) 72-17-42
BENWKUM HOBrOPOS, OO0 «TKT», 173025, yn. Kouerosa, .23A,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhakc: (8162) 61-12-00

M 10sechosmu B.F, 690014, Hapoawbiit npocnex, 4,11,
Ten: (4232) 966227
BNAGUKABKAS, 000 «ApkTika-Cepayicr, 362015, np. Kocta, 2,15,
Ten: (8672) 25-01-07, 55-08-70, dhakc: (8672) 26-01-07
BNAAUMMP, 000 «Branummp-Cepaucy, 600014, np-T Ctpowreneit, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Ten/dakc: (4922) 36-45-19
BONFOTPAA, 000 «[Tnariera Cepancs, 400107, yn. Puonckas, .3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, chaxc: (8442) 36-64-26
BONFOTPAL, OO0 «Tonvmat», 400007, yn. Kyareuoea, .49,
Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, dhakc: (8442) 27-05-07
BONFOTPALL, 000 «Tonwar», 400082, yn. 50-T ner OKTAGPA, A.17,
Ten: (8442) 629374, dakc: (8442) 629374
BONFOrPAfL, 00O «Tonwuary, 400117, yn. 81 Bo3AyWHOM apMii, .35,
Ten: (8442) 35-15-81, dpakc: (8442) 35-15-81
BONTOIOHCK, W Wbparumos M.A., 347387, yn. K. Mapkca, .30,
Ten: (86392) 5-29-29, chaxc: (86392) 5-29-29
BOMKCKUM, 000 «Tonumany, 404109, nn.Tpyaa, .10,
Ten: (8443) 58-75-72, chakc: (8443) 58-75-72
BOMOMMA, MM Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexorckoe wocce, 4.6,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dhaxc: (8172) 71-59-69
BOMOMMAA, 000 «ABTopHa0EaHHbIi LieHTp «[Mokep Cepancy, 160024,
yn. CegepHan, 4,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, chaxc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «MEl A», 169900, yn. TnMarickas, A.8A,
Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06
BOPOHEX, I Muxaiinos A1, 394055, yn. Bopownnosa, A.38A,
Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, 25-92-44, (hakc: (4732) 25-71-72
BOTKMHCK, 000 «PuT-Cepayics, 427739, yn. Kiiposa, .19,
Ten: (34145) 42002, Ghakc: (34145) 42002
FPO3HBIN, 000 «TexHonmiocs, 364029, yn. Xankansckan, A.75,
Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66
[IMBHOTOPCK, /M Mutaies [1.H., 663090, yn. LLlkonsiian, .31,
Ten: (39144) 3-52-65
MMMTPOBIPAZL UM denoros C.A., 433505, yn. Okabphckan, 4,63,
Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, dhakc: (8423) 52-86-59
EKATEPUHBYPT, 000 «Esporextika-Cepencs, 620146, yn. bapanka, 4,28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dhakc: (3433) 59-50-50
ENELL 1N Wynbris AW, 399776, yn. 220+ CTpenkosoit anenauy, 1a,
Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, paxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK VM 'peuartyikos A.B., 662978, np-T NenuHrpanckiuit, 4,21,
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAML, 000 «[lynbcapy, 124365, r. enerorpan, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33
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3MATOYCT, 000 «PewmbbiTrexvka - Cepsncr, 456228, yn. Tarawaiickas, 0,204,

Ten: (3513) 65:-37-47, dhakc: (3513) 65-13-56
MBAHOBO, 000 cLlefTp pemorTHbiX ycnyrs, 153048, yn. evepana Xnebn-
K082, .36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, chakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK. 000 «[C», 426000, yn. K. Mapkca, 1,393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64. thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cryx®a cepasica «Baw [low», 426057, yn. B.Cekoa, 4152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, charc: (3412) 24-95-13

WMHTA, Ul Hecreposiny fL.H., 169830, yn. Kiposa, 2.29,

Ten: (82145) 6:38-19, charc: (82145) 6-38-19

MPKYTCK, (1K «Teneror», 664081, yn. Nnckyrosa, A, 156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, charc: (3952) 42-70-15

MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepc LierTpy, 664007, yn. Maprusanckan, 4.2,
Ten: (3952 20-89-02, chakc: (3952) 22-27-32

MOLLIKAP-ONA, 1 bewkapesa C B., 424000, yn. Coserckan, o173,

Ten: (8362) 45-73-68, thaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Kownanna Baw cepsmcs, 420032, yn Anacbyzosa, 1.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, chakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/Tya30», 420080, yn. ekabpucros, 106, kopn.6.

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, chaxc: (8435) 62-46-14

KAMUHUHTPALL OO0 «PenTexCepaincy, 236011, yn. CynoctpouTenshas, A.75,

Ten: (4012) 30-38-00, chakc: (4012) 30-38-30

KANYTA, ooo%mna_wnmnmx?Emoo:: Cysoposa, 117, cp. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, chakc: (4842) 54-75-61
KAMEHCK-YPANBCKWHM, 11 Llarnypos C A, 623409, yn [ennra, .95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chaxc: (3439) 37-02-03

KAHALL, 1N fumwrpres 10.C., 429330, yn. Monesan, 4,20,

Ten: (8353) 34-14-63, chakc: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «3neKTpokiKa nioc 1HTepHelkny, 663614, yn. fAikoserko, .74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-1mnopr-Cepaiicy, 650060, np-T Mewnka, 137/3,
Ten/darc: (3842) 51-05-33

KUHELIMA, 000 «PembuiTrextviar, 155800, yn. Mpasas, 4.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Ksagpar Cepency, 610014, yn. MponssoncTeennan, .24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, charc: (8337) 51-35-55

KUPOB, 000 «TBKOM>, 610001, np-7 OkTabpuckmit, o162,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8332) 54-40-42

KUPOB, 000 «LINC-Kupos», 610000, yn. Mockoscxan, 4.9,

Ten: (8332) 35-65-13, dhakc: (8332) 35-55-13

KOMOMHA, 000 «Pocyka-2», 140411, np. Knposa, 4,15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, thaxc: (4966) 14-14-86
KOMCOMOTbCK-HA-AMYPE, /1 Kacaris [1.P.,

681010, yn. Bokaanbra, 41, Ten: (4217) 53-21-31

KOPEHOBCK, /M 10paros [1.B., 353180, yn. Mypeinha, A.2a,

Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, cparc: (86142) 4-43-59

KOCTPOMA, 00O «Cepiceiit UeHTp ol enapa,

156000, yn. Monourian ropa, 4.3, PhibHbie paasi, Kopn. 1,

Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, dhakc: (4942) 31-25-01

KPACHOMAP, /I Kpacrowexos 10.H., 350000, yn. [ opbkoro, .104,
Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, chaxc: (861) 263-50-20

KPACHOMAP, 000 «Kybarbpembbiycnyri, 350049, yn. Cepepran, 4,237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chakc: (861) 279-60-15
KPACHOAPCK. MM Bnyatiuos 1 11, 660020, yn. fyanckan, 4124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, cpakc: (391) 229-65-95
KYPFAH, 000 «ToBapILECTBO NpeATpHHMMmaTeneiiy,

640020, yn. Kpacuwia, .41, Ten: (3522) 45-87-54, chac: (3522) 45-76-38
KYPCK. /N Cynuos A.T", 305044, yn. Cranumonnas, a.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, charc: (4712) 39-37-47

TNECOCMBMPCK, /I FonoewHos E.T", 662544, yn. 60 ner BIIKCM, 11-33
Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

TMBHBI, 000 «3n-Cepercs, 303850, yn. fpyk6ei Haponos, 4,121,
Ten/axc: (4867) 72:10-07

NMNELK, 3A0 CL| «Gonnym». 398016, yn. KocwonaeTos, 1.8,

Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-34, chawc: (4742) 34-07-13

NMNELK, 000 «Bnanokh, 398032, yn. KockoHasT0s, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, chakc: (4742) 31-25-17

TACKH, Vi T 11.8.,397901, yn A

MOCKBA, 000 «CepayicHan pynnay, 121087, yn. bapknan, 4.8,
Tl «Topbyukar, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, chaxc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, OO0 «ABTOpi30BaH bif1 LieHTp «Torep Cepaincy,

183038, yn. Caepnnosa, a. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lunep-Cepency, 183038, yn Krunosuua, .46,

Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhaxc: (8152) 40-00-83

MYPOM. 11 Cepkosa T A., 602267, yn. Mockosckan, a1,

Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

HABEPEXHbIE YENHbI, 1 Mamenosa T.A., 423819, np-T Mupa, 4.46, k8.112,

Ten: (8552) 38-24-96, dhaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YENHbI, 000 «3nexan Cepac Mniocs, 423815,
np-TBaxutosa, 0.20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, dhakc: (8552) 39-39-43
HANBYMK, 000 cAnbiba: nmume 360000, np. /exmHa, 24,

Ten. Hmmmﬁ 42-04-30, a;\&mxn mmms 42-04-54

HE®TEIOTAHCK, /11 Koyxith A0, 628311, yn. 16A mkpopaiion, .85,
Ten; (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90
HWKHEBAPTOBCK, /11 Lilaxwatos H.I" 628600, yn.M1orepckan, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, hac: (3466) 64-22-63
HWKHWM HOBIOPO/, 000 «Cimoar, 603074, Copmosckoe wocce, A 154,
Ten: (8312 ) 41-47-20, 41-38-85, charc: (8312 ) 75-44-57
HWKHWI TATUR, 000 «Paaonnnopts, 622002, yn. Buikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, chaxc: (3435) 45-11-80
HOBOKY3HELIK, 000 «Cubcepsucy, 654066, yn. Ipantis, 18,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckan, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46. 3-46-46, dhakc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHMCK, 000 «Apron-Cepayc, 353905, yn. Ceposa, .14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, dhaxc: (8617) 63-03-95
. 000 «Brpiocan, 630030, yn. MNepeomaiickan, 4,220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chaxc: (383) 337-36-26
000 630132, yn. .14,
Ten. (383) 221-42-16, 263-76.37, ke (383) 320-51-73
HOTUHCK, WM 3anbitunsiii AM.. 142407, yn. 3-ro Mntepauvionana, 175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, chakc: (496) 519-32-02
HOPHIBCK, V1 Cepreeriko O.B., 663300, yn. Komcomonsckan, 2.38-81,
Ten: (3919) 36-64-64
OBHUHCK, 000 «Panyotextmkar, 249030, yn. Kypuarosa, 46,
Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, chakc: (48439) 6-44-14
OMCK, 3A0 «EBpoTex-Cepevcr, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dakc: (3812) 58-06-87
OPEN, M1 Mycesa O.B., 302043, yn. Komcomonsckas, 4241,
Ten: (4862) 72-16-95, (919) 201-09-30, chakc: (4862) 72-16-95
OPEN, 1M Koxyxos 1.C., 302030, nn. Mpa, 2.3,
Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43
OPEHBYPT, 000 «Tukoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Heaenecras, 484,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «Acta - Cepayc, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,
Ten: (3537) 21-36-66. 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78
NEH3A, 000 «Apceran-Cepiics, 440600, yn. Kypaesa, 1a,
Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dpakc: (8412) 52-19-21
MNEH3A, 000 «Espoctunb-Tletiaar, 440600, yn. Bonopapckoro, 22a,
Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhakc: (8413) 54-43-01
TNEPMb, 000 «/unopr-Cepsnics, 614107, yn. Mrikerepras, 4,10,
Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhaxc: (3432) 60-14-41
MEPMb, 000 «Caryph- om_umxg 614070, bynssap Farapuwa, £.24,
Ten: (8342) 259-66-59, chaxc: (8342) 259-66-59
TEPMb, /1 {0 C.B.. 614068, yn. Kpwcarosa, 2.29,
Ten: (3432) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80
NETPO3ABOACK, 000 «upiia cAKanT - nmumxe 185002, yn. CyoRpackas,
aden (8142) 72-20-66, 72-20-34, chaxc: (8142) 73-20-56
AN T EA.
683024, . TyKaeECKOTO. A 23, Ten: (4152) 26:35-00
NOBOPHHO, /1 Unrapes 1.H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,
Ten: (4737) 62-31-10
000 «Anbthar, 653004, yn. Wiwknka, .394,

Ten: (4739) 14-21-65, 14-05-15, thaxc: (4739) 14-21-55

MATALAH, WM Tepexun B.A., 685030, yn. [arapuia, 28/2, var. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, charc: (4132) 65-47-47

MAMKOR, 000 «3nekrpor-Cepaicy, 358018, yn. umnTposa, 25,
Ten/barc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, /1 LLiannos 111, 367026, np. Mwama LLiamnns, 2,20,
Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, (akc: (8722) 64-71-33
MAXAUKANA, 11 Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunoea, 4,52,

Ten: (8722) 67-64-88, chac: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, /1 Sunpbexos AA., 367000, yn. Mewnka, . 113a,

Ten: (8722) 67-95-87, chakc: (8722) 67-95-87

MEXAYPEUEHCK, /11 Baxuaes A.A., 652870, yn. Mywina, 4.2,

Ten: (38475) 5-35-00

Ten/daxc: (3846) 62-62-64

NCKOB, 000 «MunuMarcy, 180019, Pykckmit np., .49
Ten/dakc: (8112) 72-13-90

MATUIrOPCK, 1M Cokonos 11.B., 357500, np-T Kanukmha, 4.19,
Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dhaxc: (8793) 97-35-98

MATUIOPCK, VM Yeprasckni E.B., 357551, yn. 1-A A.32, kop.4,

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Ansbarpoc-Cepsicy,

192148, yn.Cenosa, .37, nur. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, tharc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcras, 36,

Ten/cakc: (8342) 48-31-11

CAPAMYN, 000 «Pur-Cepancy, 427760, yn. Asnha, 2.92,

Ten: (34147) 33079, dakc: (34147) 33079

CAPATOB, 000 «BO/TTA CEPBIAC», 410600, yn. Mockoscxkan, a.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, (hakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepancs, 410004, 4- Baxyposckwii np:a, .4,

Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, M Myces B.A., 391430, yn. Mansiwesa, .49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, chaxc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Texrocar-Cepsyicy, 214018, yn. Paeeckoro, 4.2A,

Ten: (4812) 55-27-56, chakc: (4812) 65-94-53

COUM, 000 «Coos- Omumxc 354000, yn. Mockoscxas, 4.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwrcepancs, 354002, yn. flowckas, A.3/3,

Ten: (8622) 62-02-95, chakc: (8622) 62-02-95

o.;mvo:o._r 000 «Texto-Cepaicr, 355044, yn. 7-a Mpombiwnentas, A.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbIN OCKON, 3A0 «ABarTax-1Hbopiy, 309509, w-+ Mlebenure, 4.1A,
Ten: (4725) 24-62-37, thakc: (4725) 24-73-49

CYPIYT, 000 «ACL 628400, np. #.A.21,ke.111,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, ovmxn (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO «Papyray, 446001, yn. Mobens!, .16,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, chakc: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cep <Tpo», 446001, nep. 0.a7,

Ten: (8464) 91-06-92, chakc: (8464) 91-06-62

CBIKTBIBKAP, OO ¢/lomocepaicy, 167000, yn. Mepsomaiickan, A.78, 0tb.37,
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90

TAFAHPOT., /1 Kasapsr B.A., 347900, niep. Cnaprakoscuii, 4.2,

mar. «Cuwercr, Ten: (8634) 36-38-65, chakc: (8634) 38-38-65
TAFAHPOT, 000 «bECT Cepaics, 347900, nep. CMMpHOBCKHiA, .45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, (hakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL «Amnant-Cepancs, 392000, yn. Mockopckan, 2,234,
Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, thakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «CT3KO-CEPBIC», 170002, np-T Uaiikosckoro, A.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, haxc (4822) 35-40-81

TONBATTH, 000 «Xenera-Cepency, 445039, yn. [lzepxiHckoro, 4,252,
Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /M Babuw A.[1.. 634021, yn. Fepuena, n.72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-33:42

TYNA, 000 «Bbitosas-Textikar, 300004, yn. Kyryaosa, a.24 / P.30pre, 4.25,
Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, dhakc: (4872) 41-90-30

TYNA, 000 «flyaT cepancy, 300024, yn. Kykosckoro, 4.13,

Ten: (4872) 56-17-37, 556096, thakc: (4872) 56-17-37

TIOMEHb, 000 625035, np-a. I n3
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YRAH-YA3, UM Murporbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, .28,

Ten: (3012) 21-89-63, cpakc: (3012) 21-89-63

YNBAHOBCK, 000 «Macrep-Cepaics, 432017, yn. Munaesa, .42,

Ten: (8422) 32-07-33, 32-49-56, hakc: (8422) 32-07-33

YPAW, 000 «[lul», 628284, yn. Aaponopr, 4.29,

Ten: (3467) 63-15-15, chakc: (3467) 63-15-15

YCCYPUMCK, 000 «Textocepencs, 692525, yn. Cosetcas, 4.96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, haxc: (4234) 33-51-80

YOA, UM Canivos A B., 450104, yn Poccwiickan, 4.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

YA, 000 HIIM «AKKO», 450005, yn. Mapxometko, 2, 106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-15-05, dhakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 «CepaicHbiit ueHTp «IHKA Textitkan, 680007,

yn. Bonouaesckan, 4.8, en: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dhakc: (4212) 21-60-39
XAHTbI-MAHCUHCK, MM Kniwiti A.A., 628012, yn. Obickas, 2.29,

Ten: (3467) 30-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 000 «Put-Cepaicy, 617764, yn. Bokaanswan, p.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhakc: (3412) 45-74-74

YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. M. Akosnesa, 4.4/2,
Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepaucy, 428009, np. M. [operoro, 4.32/25,
Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhakc: (8352) 41-70-24

Ten: (8793) 33-17-29, dhaxc: (8793) 33-17-29
POCCOLb, W1 [lybposun C.A., 396655, yn. Mponetapckan, 0.148,

Ten: (4739) 64-76-76, daxc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, OO0 «Anyic-Cepancs, 344006, yn. Coumanicruueckan,
141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/daxc: (863) 263-43-98

POCTOB-HAIOHY, 000 «Abpyc-Mniocy, 344018, np. ByaeHHoBCKMiA, 1.72a,
Ten: (863) 244-35-90, daxc: (863) 299-36-00

MMACC, 000 «PembuiTrextyia - Cepancy, 456228, np 8
Ten: (3513) 55-59-40, charc: (3513) 65-13-56

MMHEPANbHBIE BOfIbI, VM1 Ueprrsckiii £.B., 357203, yn. Fopskoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, thakc: (8793) 33-93-69

MMHEPANbHbIE BOfIbl, V1 Yeprnsckiii £.5.,

357212, yn. 50 net OKTAGPA, A.67, Ten: (918) 759-99-14

MOMTA, 00O «PuT-Cepency, 427790, yn. MoxriHckan, 4,51,

Ten: (34139) 32049, dpakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 «BHewPemToprs, 105062, yn. MloncoceHckwii nep., A.23,
cTp.8, Ten: (495) 518-64-32, 518-63-41, 518-69-47, haxc: (495) 518-64-33
MOCKBA, 000 «flynecaps, 121096, yn. Onexo ynana, .21, 2,

Ten: (495) 987-10-43

, 000 «Tp: , 152920, np-T Ceposa, 4.8,
Ten: (4855) 28-65-10, chaxc: (4855) 28-65-10

PA3AHb, 000 «ApKTika-Cepency, 390046, yn. AXOHTOBA, A. 19, M-H CADKTHKa»,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70

CAMAPA, 000 «dupma «Cepsnc-Lientps, 443090, yn. MiuuypuHa, A.15,
odnc NO307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, dhakc: (846) 263-74-74
‘CAMAPA, 00O «3HoH-Cepsmcr, 443090, yn. CoseTckoi Apmum, 0.148,

Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, chaxc: (8462) 24-53-39

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiToBaA Textikar, 195009,

Caepayiosckan Hab., 4.45, Ten: (812) 449-31-61, chaxc: (812) 449-31-62
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Touo & cpok», 196105, yn. Ceeaboprekan, A.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chaxc: (812) 369-00-72

000 dToroc-Cepancy, 454026, np-T Mobeas, 4.292,

Ten: (3517) 41-34-03, cpakc: (3517) 93-61-49

YEPENOBEL, /1M Actanosiy 1.C., 162625, yn. Mouerkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chakc: (8202) 29-65-64

YEPENOBEL, 000 cAgTopu3osastibiit Liewtp dlvorep Cepaics, 162600,
CoeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-63-94, hakc: (8202) 20-53-94
UNTA, 000 «Cnasen-Cepeucs, 672039, yn. LLinnoea, A.100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, thakc: (3022) 35-26-26

YNTA, 000 cApxumen, 672010, yn. Aroxwiia, 4. 10, Ten: (3022) 36-47-01
3MUCTA, UM flonwmcxui B.H., 358014, yn. Ocrana benpepa, 4.6,

Ten: (84722) 9-52-07, chakc: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXANMHCK, 000 «Cepnc-1B», 693000, np-T KommyHCTHuECKH
n.21.Ten: (424) 76-06-66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 CLl «bustex-Cepsicy, 677000, yn. Otabpecias, 4.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, chaxc: (4112) 33-69-44

APOCNABIIb, 340 «TAY», 150001, yn. Mockoscxkuit np-, 4.1, c1p.5,

Ten: (4852) 2665-37, thakc: (4852) 79-66-77

APOCNABIb, 000 «Cepevc uerTp BUPT», 150003, yn. Pecnybnykanckan, 4.3,
Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, thakc: (4852) 58-12-86

B23C045B1-1M01
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N CepTudukar cooteeTcTaMs ~ Ceprudukar cooTseTcTans
Monens - ~ Knacc Crpana- Moaens - - Knacc Crpana-
Tan mqsnmwwunwﬂzx.““_uxozmw Nataswipaun | Oeiicteyer go | 3aWMThI | uaroTosuTens Tan m-snmﬂﬂuuﬂ.sﬂuﬂmza;mv Nataswipaun | Oeiicteyer go | 3aWWTHI | uaroTosuTens
BSGBPRO2 VBBS822V00 DE.Af146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES1020 CNCJ02 DE.A5146.807485 06.05.10 05.05. Crosenust
BSGL2MOVES VBBS550v20 DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES20A0 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vrai
BSGL2MOVES VBBS550V20 DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES20C0 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vra
BSGL2MOVET VBBS550V20 DE.AS146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES20G0 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vra
BSGL2MOVES VBBS550v20 DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia MES3000 CNCJ03 DE.A5146.868430 28.01.09 27.01. vai
BSGL32015 VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia Toctep
BSGL3210RU VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT4610 CTA DE.A5146.872736 0.09.09 29.09. vTa
BSGL32115 VBBS600V( DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT4620 CTA DE A 72736 0.09.09 29 vai
BSGL32125 VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT610 CTA DE.A: 72736 0.09.09 29 va
BSGL3222RU VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia AT6104 CTA DE.A! 72736 0.09.09 29 vra
BSGL32282 VBBS600V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.04. Fepmarivia TAT610 CTA DE A 72736 0.09.09 29,09 vt
BSGL32383 VBBS625V! DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TAT690 CTA DE.A: 72736 0.09.09 29.09 vra
BSGL42080 VBBS600VO: DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TAT861 CTA DE.A5146.808588 05.08.10 04.08 T
BSGL42180 VBBSG00VO: DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TAT861 CTA DE.A5146.808588 05.08.10 04.08 vira
BSGL42280 VBBS600VO: DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia Yrior
BSGL52130 VBBS22Z5V( DE.AS146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia DA2157 CKBD7 DE.A5146.811008 4.07.08 07. Vicnanus
BSGL52232 VBBS22Z5V/( DE.A5146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia DA2315 CCBD:! DE.A5146.808939 .09.10 .09, vTai
BSGL52233 VBBS22Z5V/ DE.Af146.8070 05.04.10 04.0: TepmaHms DA2325 CCBD! DE.A5146.808939 .09.10 .09, vra
BSGL52236 VBBS22Z5V DE.AS146.8070 05.04.10 04.0: Fepmarivia TDA2329 CCBD:! DE.A5146.808939 .09.10 09 vra
BSGL52242 VBBS22Z5V/( DE.A5146.8070 05.04.10 4.0 Fepmarivia DA2340 CCBD:! DE.A5146.808939 .09.10 .09, vTai
BSGL5PROT VBBS15Z5V! DE.Af146.8070 05.04.10 4.0 TepmaHms DA2610 CKBD DE.Af146.808939 .09.10 .09. vra
BSN1600RU VCBS118V0 DE.A5146.B7169 28.07.09 0 vTa TDA2620 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. vra
BSN1810RU VCBS118V0( DE.A5146.B71697 28.07.09 7.07. vta DA2630 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. vTai
BSN2100RU VCBS122V00 DE.Af146.B71697 28.07.09 7.07. wrai DA3620 CKBD DE.A5146.873230 29.10.09 28.10. cnanus
BBHMOVE2 VXAS010V00 DE.A5146.807838 08.06.10 7.06 vra TDA3630 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnanust
PacnpsmMuTeNt BONOC, heH, den-lueTka DA3637 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnannst
PHC2500 CTSHO4 DE.A7146.808780 0 29.08 rai DA5620 CKBD DE.AS 73230 29.10.09 28.10. cnarins
PHC252 CTSHO5 DE.A5146.808780 0 29.08 vTa DA5630 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnanust
PHS200 CTSH02 DE.A5146.808780 0 29.08 vta DA5640 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnannst
PHS200. CTSH02 DE.A7146.B08780 0 29.08 wrai DA5650 CKBD DE.AS 73230 29.10.09 28.10. cnarins
PHS210: C_SHOOT DE.A5146.808780 0 29.08 vTa DA5653 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnanust
PHS2105 C_SHOO1 DE.A5146.808780 0 29.08 vta DA5657 CKBD DE.A: 73230 29.10.09 28.10. icnannst
PHS2560 CTSHO3 DE.A7146.808780 0 29.08 wrai DA5660 CKBD DE.AS 73230 29.10.09 28.10. cnarins
PHS3651 CTSHO8 DE.A5146.808780 0 29.08 ra TDA5680 CKBD DE.A5146.873230 29.10.09 0 icnanust
PHS5190 CTSHO7 DE.A 08780 3 0 29.08 vta DA7620 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. icnannst
PHS5193 CTSHO7 DE.A! 08780 0 29.08 rai DA7630 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, cnarins
PHS9630 CTSHO6 DE.A 08780 10 29.08. vta DA7640 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. icnanust
PHS9590 CTHS09 DE A 08940 3.09.10 12.09 vta DA7650 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, icnannst
psHa321 C_SHOOT DE.A 08780 10 29.0813 | I it DA7677 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. cnanus
CTHM7 DE.A 72325 7.09.09 09. DA7680 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. icnanust
PHD1100 CTHM3 DE A 72325 09 09 vta DS1102 KBD! DE.A5146.808939 .09.10 .09, icnannst
PHD1101 CTHM3 DE.A 72325 09 09. wrai DS1112 CKBD:! DE.A5146.808939 .09.10 .09. cnarins
HD1150 CTHM3 DE.A 72325 09 09 vta DST115 CKBD: DE.A5146.808939 .09.10 09. icnanust
PHD3200 CTHM7 DE A 72325 09 09 vta DS1601 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, icnannst
PHD3300 CTHM7 DE.A! 72325 .09 09. wrai DS2510 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09. Kurain
PHD3304 CTHM13 DE.A5146.869067 .09 03. vta DS2515 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 09. Kurain
PHD3305 CTHM7 DE.A5146.872325 .09 09 vta DS3530 CKBD DE.A5146.808939 .09.10 .09, KuTaii
PHD5513 CTHMBA DE.A7146.B72325 09 09. wrai Yaesapka
PHD5560 CTHMGI DE.A5146.872325 .09 09. vta TTA2009 | CTTA1 T DE.AR146.814821 [ 210208 [ 200211 ] ] T Yexws
PHD5710 CTHM6D DE A B69067 09 03, mTal dnekTpu4eckas rMapOMaccaxHas BaHHOUKa ANs HOr
PHD5712 CTHM6D DE.A5146.B69067 .09 03. ral PMF2232 | C_BH04 | DE.A5146.8086 1 | 13.08.10 [ 12.0813 | | Kurait
HD5714 CTHM12B DE.A5146.869067 .09 03. vta nexTpoval
PHD5780 CTHM20 DE.A5146.808583 10 08 vta TWK1102N CTWK9B DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHD5781 CTHM208 DE.A5146.B08583 10 08. wrai TWK1201N CTWK9A DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Kurain
PHD5980 CTHM20A DE.A5146.808583 10 08. vta TWK4701 CTWK: DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexnst
PHD7765 CTHM16B DE A5146.B69067 .09 03 vta TWKB00 T CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHD7960 CTHM16A DE.A5146.B69067 .09 03. wrai TWKGE002RU CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexvs
HD7967 CTHM16A DE.A5146.869067 .09 03. vta TWK6003V CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexnst
PHD9500 CTHM17A DE A5146.872325 .09 09 vta TWKB004N CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHD9760 CTHM17 DE.A! 72325 .09 09. wrai [__TWK6005RU CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexvs
HD9769 CTHM17 DE.A 72325 .09 09. vta [ TWK6006N CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Kurain
PHD6160 CTHM19 DE A 72325 09 09 vta [ TWKB006Y CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexnst
PHA200 CTHM8 DE.A! 72325 .09 09. vrai [__TWK6007N CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08 Kurain
PHA220 CTHM14 DE.A 73623 .09 01.12 vra [ TWK6007V CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Yexws
PHA230 CTHM9 72325 .09 06.09 vta K6008 CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. KuTaii
PHA230 CTHM9 DE.A 72325 .09 06.09. vrai K680 1 CTWK DE.A5146.8086 0.08.10 09.08. Tai
PHA266 CTHM10 DE.A 08583 10 03.08. vra K7001 CTWK: DE.A5146.8094 22.04.08 04. exust
PHA2662 CTHM10 DE.AS 08583 10 03.08 vta K7003 CTWK: DE.A5146.80947 22.04.08 04. Yexnst
Peska K7006 CTWK: DE.Af146.809477 22.04.08 04. Yexust
AS4201 CNAS11ST1 DE.A 14734 4.01.08 23.01. Crosetus K7007 CTWK: DE.A5146.809477 22.04.08 [ exit
[ MAS4601 CNASTTEVT DE.A 14734 4.01.08 23.01 Crosetus TWK7701RU CTWK DE.AS146.80777 28.05.10 X viTai
[ MAS6200 CNAS12 DE.A! 72666 4.09.09 23.09. Crosenust TWK7704RU CTWK DE.AS146.80777 28.05.10 7.05. v
[ MAS9101 AS9ST DE.A 72666 4.09.09 23.09. Crosetus K8611 CTWK DE.A5146.8086 1 10.08.10 09.08. vt
C K8613 CTWK DE.A5146.8086 1 10.08.10 09.08. vTai
MCP3000 | CNZP3 T AS146.873494 [ 111109 ] 104112 | W] Cnosenus




UWnpo BiTacmo Bac 3 rnokynkoro HOBOro
npunaay ¢pipmm BOSCH.

Bu nprabany cy4acHuvi, BACOKOAKICHUV
nobyToBuii npunaa.

JHoaatkoBy iHghopmauito npo Hauwy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawivi
CTOpiHUI B IHTEpHeTI.

Llen npunaa npuaHa4eHUn AnA BXUTKY

B JOMalWHLOMY rocnoAapcTsi, a He AnA
NPOMWCIIOBOr0 BUKOPUCTaHHA.
BrikopucToByiiTe Npunag nuwe anAa
nepepobkn NPOAYKTIB Y KifbKOCTi Ta
NPOTArom 4acy, AKi BiANOBiAaOTb
3BMYaHNM ANA AOMAILHLOIO
rocrnogapcTsa ymoBaMm, AMBITbLCA AoAaHy
KHXKKY «PeuenTn i nopaan».

Mpunan He noTpebye TEXHIHHOro Aornaay.
JlaHa iHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTaHHA ONucye
pi3Hi Moaeni. Ha BiaMiHHOCTi BKa3yeTbeA.
36epirainTte, 6yap nacka, iHCTPYKLLitO

3 BUKOpWCTaHHA. MepenaBalite iHCTPYKLO
3 BUKOPUCTaHHA HAaCTYMHUM KOpHCTyBa4am
pasoM i3 Npunanom.

BukopucToBynTe npunag nuwe

3 OpUriHanbHUMU KOMMAEKTYOHUMN
enemMeHTamm.

KopoTkun ornaa

Byab nacka BiaAKpUITE CTOPIHKN

3 306paxceHHAMM HanpuKiHLi.
FonosHuit 650k npunaay  ManioHok A
1 Tlepemukay

0/off = cTon

M = iIMMYNbCHUI PeXUM
HarBuLwWa WBNAKICTb
obepTaHHs,
HaTuckanTe
nepemmnkad.

CtyneHi 1-2 = pobo4a WBMAKICTb

CTtyniHb 1 = HM3bKa WBWIKICTb
obepTaHHA — NOBINBHO

CtyniHb 2 = BWCOKa WBUAKICTb

obepTaHHA — WBUAKO
2 3axwcHa Kpuiuka npvsoay 6neHaepa
3 Biacik ana kabento

Yawa 3 akcecyapamu
4 YHawa
5 Kpuuwka
5a IlToBxa4
5b BcTaBka 40 wToBXa4va

ManioHok A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Axcecyapu ManioHok B

6a Ban ana KpinneHHA Hacadok

6b BaraTodbyHKLiOHANbHUIM HIXX

6c Juck ana 36uBaHHA

6d Ban ansA KpinneHHA pi3anbHUX AUCKIB

6e JBobivHa WwaTKiBHULA — KPYNHO/Api6HO

6f JIBOCTOPOHHIV pi3anbHWN AUCK — KpYNHO/
ApibHO

6g Juck-TepTka — cepeaHbo

6h lpec anAa unTpycoBux

6i Hacanka-cuto anA NpuroTyBaHHA niope

6] Hacaaka aonnA HapisaHHA Kybrkamu

BneHaep ManioHok C
7 Kenux 6neHpepa

8a Kpuwka

8b OTBip AnA 3aBaHTa)KyBaHHA

8c BopoHka

Bka3iBku 3 6e3neku

A Hebeszneka yaapy ctpymom!

Mpunap nipknioyaTn Ta ekcnnyaTyBaTu
nuuwe y BiAMNOBIAHOCTI i3 AaHUMW Ha
chipmogiii Tabnmyui.

KopucTynteca npunaaom nuie, AKWO
npoBiA Ta Npunaj He MatoTb HIAKNX
MOWKOAXEHb.

Mpunag TpumaTn nooaans Big, AiTeN.

He 3annwanTte aiten 6e3 HarnAgy, wob
3anobirTv irpam AiTewn i3 npunanom.

He nonyckante ekcnnyaTauii npunagy
ocobamu (B T.4. AiTbMM) i3 OBMEXXEHNM
Pi3NHHMM CEHCOPHUM CNPUNHATTAM,

i3 HEPO3BUTUMIN PO3YMOBUMU
3ai6HOCTAMU, a TAKOX i3 HeAOCTaTHIM
piBHeM [L0CBify Ta 3HaHb; ekcrinyaTauia
npunaay B TakKnx BUNajakKax A03BONAETLCA
nnwe nig HarnAagom abo nicnA NpoBeAeHHA
IHCTPYKTaXy 3 eKkcnnyaTauii ocoboto, AKa
BiAnosiaae 3a ix 6e3neky.

BuiimariTe wrencenbHy BUNKY i3 pO3eTKn
NiCNA KOXKHOr0 KOPUCTYBaHHA, a TakoxXX
nepes, H/CTKOK Ta CKNaAaHHAM, NPy BUXOA
i3 NpUMIlLEeHHA Ta y pasi BUHWKHEHHA
nedbekTy. MpoBig He cnifa po3TawoByBaTH
6e3nocepenHbo 6inA rocTpux Kpais Ta
rapA4Mx NOBEPXOHb.

PemoHT npunaay, Hanp., 3amiHa
MOWKOAXEHOr0 NPOBOAY, MPOBOANTLCA
nuwe Hawoto cny»x60oto cepsicy, TOMY WO Le
L03BONAE YHUKHYTW pu3ukis. Mia 4ac
nepepsu B nojadi CTpymy npunag,
3anMwaeTbCA BKIIKOHEHMM i Npautoe gani
nicnA nepepsu 3HOBY.
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Mepen TUM, AK MIHATN Hacaaku Ta
akcecyapw, cnia o60B’'A3KOBO Ao4eKkaTuCA
NOBHOI 3YNUHKW Npunaay (nepemMukay Ha
0/off) Ta BUAHATW WTENcenbHy BUAKY i3
po3eTKM.

OcHOBHUI Npunaa Hi B AKOMY pasi He
3aHyploBaTyV B BOAY | HIKONIM HE TpuMaTu nig,
NPOTO4HOIO BOAOIO.

ExcnnyaTtauia

Mepes nepwnM BUKOPUCTAHHAM MOYUCTITb
A6annueo Npunag Ta npunaanf, AMBiTbCA
«HucTtka i gornAap».

MiaroTtoeka

® YCTaHOBITb rofloBHMIN 610K Npunasy Ha
piBHIl, cTabiNbHIN Ta YACTIN NOBEPXHI.

® BuimiTe kabenb i3 BiACiKy.

® BBIiMKHITb WTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

Yawa 3 akcecyapamu/npunagaam

Hebesneka nopaHeHHA
obepToBumMy Hacagkamu!

He BcTpomnaAviTe Hikom pyK 40 Hawi rig
vac pobotu. [na niawToBXyBaHHA
MPOAYKTIB KOPUCTYVTECA 3aBXAN
wrosxa4em (5a). licna BUMKHEHHA rpuBiA
e AeAKu Hac rpoAOBXXYE PyXaTUCA.
MiHaviTe Hacaaku mwe ricsiA rMoBHOI
3yrmHKu ripysoay. ia Hac pobotu 3
vawelo rpusia bneHaepa rnosuHeH 6yTn
3aKPUTUM 3aXUCHOIO KPULKOIO (2),
KOpUCTYBaTUCA Hallero He A03BOJIAETLCA
rpy BCTaBJIEHOMY KeJinxoBi 6rieHaepa.

BaraTocpyHkUioHanbHWiA HixX (6b)
ManioHok D

AnA noapibHeHHA, CiHeHHA,
nepemilyBaHHs i BUMillyBaHHA.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamm!

Tpumavite 6araTogbyHKLIOHATbHY HIDK
Jme 3a rnacTMacoBy PyHKY.

Awck ana 3éusaHHA (6¢) ManioHok D

BepLKkiB, 6inkiB, MarioHe3y.

® BcTapeTe Yawy Ta MOBEPHITb MO Xo4y 3a
rOAVHHOIO CTPINKOI0 A0 yrnopy. Hocuk
KPVLWKW NOBUHEH 3HAXOAUTUCA B MPOPI3i
ronoBHoOro 6noky npunaay.

® BcraBTe Hacaaky:
— BcTaBTe B 4awy Ban AnA KpinieHHA

HacaAoK.
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— YcTaHoBIiTb 6araTodyHKLiOHaNbHWIA
HIXX 41 AnCK AnA 36MBaHHA Ha Bany
ANA KpinneHHA Hacanok (3BEpHiTb
yBary Ha yCTaHOBKY B BU3HA4€HOMY
nono>xeHHi — MamoHok D5) Ta
BiANYCTiTb.

A YBara!

— 3aBaHTaxyuiTe iHrpeaieHTV ANA
nepepobKku nuwe ricsA yCTaHOBKU
HacaZox.

— [lepes ycTaHOBKOIO BUVIMITh
baratoqpyHkLioHanbHWU HiX (6b) i3
3ax1CHOIro KOXyXy.

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTu.

® BcTaBTe KpuKY 3 WToBXa4em (CTpinka
Ha KpWLWLLi HANpPOTK CTPINKKU Ha Yali) Ta
NOBEPHITL NO XoA4Y 3a roANHHO
CTPIfNKOtO.

HOCWK KpULWKW NOBMHEH 3aTK A0 yropy
B Npopi3b rofoBHOro 650Ky npunaay.

® BBiMKHYTU nepemunkaq Ha 6a)kaHy
CTYniHb.

e [lepen TnM, AK AOKNaAaTV iHFPEAIEHTH,
yCTaHOBITb NepemMuka4 Ha 0/off.

® BuliMiTb WTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlopasaliTe piAMHY Yepes WToBXaH.
BcTaBky A0 wroBxaya MoXHa
BMKOPUCTOBYBATW B AKOCTi MipHOIO
CTakaH4uKa.

A YBara!

na pobotu 3 4Yaweto By rnoBuHHI
Crio4aTKy BCTaBUTY Yallly, 3aKpUTu Ta
MILIHO 3aKpyTUTU KPULIKY, 3aKpUTU MPUBIA
bnieHAEpa 3ax1CHOI KPULIKOIO, a e
1icsIA LUbOoro BMUKaTy rpuaaa.

Ouvckn anAa Hapi3aHHA MantoHok E

[Bobi4yHa waTkiBHULUA (6€) — KpynHo/
Api6bHo

JANA WaTKyBaHHA 0BOHiB, PPYKTIB i c1py, KpiM
TBEPAOro cvpy (Hanp., napMe3aH).

[, BOCTOPOHHIl pisanbHui auck (6f) —
KpynHo/api6bHo

ANA Hapi3aHHA PpyKTiB Ta OBOMIB.
Auck-TepTKa (6g) — cepeaHbO

ANA TEPTKN CMPOi KapToni, TBEpAOro cvpy
(Hanp., napmMesaH), OXON0AXXEHOro
wokonaay Ta ropixis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® BcTtaBTe AUCK.
BaxkaHolo CTOPOHOIO ANA Hapi3aHHA/
WwaTKyBaHHA A,0BEPXY. YCTaHOBITb ANCK
Ha Bany ANA AMCKIB Tak, Wwob 3a4inHi
wTMd TV Bana 3aiWwnm B OTBOPU AMCKa.
JncK noBmHeEH niexxaTn Ha 60KOoBKX
wmnax sana.

® Ban anA AWCKIB yCTaHOBITb HA NPUBOAHIN
0OCi, 3nerka noBepHyBLWN NOro.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

He BcTpomiAliTe Hikonm pyK 40 OTBOpY
1A 3aBaHTaXXyBaHHA i Hac poboTu.
AnA riawToBXyBaHHA MPOAYKTIB
KOPUCTYNTECA 3aBX AU JINLIE LITOBXAYEM.

® BcTaBTe KpuKy 3 WTOBXa4eMm (CTpinka
Ha KpULWLLi HANnpOTU CTPINKKU Ha Yawi) Ta
MOBEpPHITb MO XOAY 3a roANHHOIO
CTpinkoto. HocrK KpuwKM NOBUHEH 3aiTh
[0 Yyriopy B Npopi3b rofoBHOro 610Ky
npunaay.

® 3aBaHTaXKTe NPoAYKTW ANA Hapi3aHHA Yn
WwaTKyBaHHA.

Bka3iBka:

JVckn angA iHWoro NnpMa3HadeHHA MoXHa

npuabaTy B creLianizoBaHx MarasvHax

(avBiTbCcA CneuianbHi akcecyapm).

® BBiMKHYTU nepemukad Ha 6a)kaHy
CTYMiHb.

e [ligwToBXyWTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
4/ WaTKYBaHHA WTOBXa4eM, He
HaT1CKalHM CUNBHO.

o [lepen TUM, AK AOKNaAaTU iHFpeaieHTH,
yCTaHOBITb NepemMvika4 Ha 0/off.

® BuimiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXxTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip ANA
3aBaHTaXKyBaHHA.

e [lpoaykTun fOBroi TOHKOI chopmm
3aBaHTaXylTe Yepes WToBXaH.

VBara!

BuiimiTe npoaykTy i3 Hawi nepea Tmm,
AK Hapi3aHi 41 HawaTkoBaHi nPoAyKTH

HAaroBHATE ii 40 Bana A4 KPirieHHA ANCKIB.

Micna po6oTtn

® YcTaHoBiITb Nepemukad Ha 0/off.

® BuTArHyTn wrencensHy BUNKY
i3 pO3ETKM.

® BigKkpyTiTb KPULWKY MNPOTU FOANHHOI
CTPIiNKM Ta 3HIMITb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® BuiiMiTb Hacaaku:

— BwiimiTe Ban anA kpinneHHA Haca-
00K pa3oM i3 6araTodyHKLioHanb-
HUM HOXXeM YY1 ANCKOM ANA
36MBaHHA i3 Yawi. 3HIMITb
6araTodyHKLLIOHANBHUIA HiXK YK
AucK anA 36ueBaHHA 3 Bany ANA
KpinneHHA HacaaoK.

HaaiHbTe KoXXyx Ha 6araTodoyHkK-
uwioHaNbHUI HiIX nicna noro
4YUCTKM.

— BwuimiTe Ban AnA KpinneHHA AuckKis
i3 Yawi, TpMMar4n 3a BUIMKN.
3HiMiTb AMCK.

o [loBepHiTb Hawy NPoT! FOAVNHHOI CTPINKK

Ta 3HIMITb.

o [louncTiTb BCi AeTani, AMBiTbCA «Huctka

i pornAan».

Mpec ana untpycosux (6h)
MantoHok F

ANA BU4aBAIOBAHHA LUTPYCOBUX (PPYKTIB,

Hanp., anenbCuHiB, rperndpyTiB, IMMOHIB.

VBara!

IMia yac pobotu npusia 6neHAaepa NoBUHEH

Oy TV 3aKPUTUM 3aXMCHOIO KPUIIKOIO (2).

® YCTaHOBITb 4ally Ta NOBEPHITL MO Xo4y 3a
rOAVHHOIO CTPINKOIO A0 Yropy.

® YCTaHOBITb Npec ANnA LUTPYCOBUX
(cTpinka Ha npeci HaNPOTW CTPINKK Ha
Yalli) Ta MOBEpPHiTb NO XOA4Y 3a FOANHHOIO
cTpinkoto. Hocuk cMta noBMHEH 3aiTh A0
yrnopy B Npopi3b FONOBHOIo 610Ky
npunagy.

® BcTaBTe KOHyC Npeca Ta NPUTUCHITb MOro
3nerka.

o /lnA BM4aBnoBaHHA (PpyKTiB yCTaHOBITb
nepemMmnkad ronoBHoro 6noky npunany Ha
CTYNiHi 1 i NPUTUCHITL PPYKT A0 KOHyca
npeca.

VBara!

CriiaKyviTe 3a piBHEM COKy. Bunwiite cik i3

vawi nepes TuM, AK CiK AOCArHe cuTa.

Micna po6oTtn

® YcTaHoBITb Nepemukad Ha 0/off.

® BuTArHyTu wrencensHy BUNKY
i3 pO3eTKM.

® BigKpyTiTb Npec AnA LMTPYCOBUX Ta
BUNMITb Hauwy.

® [louncTiTb BCi AeTani, AvBiTbcA «HncTka
i pornAan».
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Hacaaka-cuTo AnAa npurotyBaHHA

nope ManioHok G

Hacaaka-cuto ANA NpuUroTyBaHHA rope

i3 M’AKMX YM BapeHux OPYKTiB Ta OBOHIB:

® YCTaHOBITb Hally Ta NOBEPHITL MO Xo4y 3a
rOAMHHOIO CTPINKOO A0 Yropy.

® BcTaBTe HacalKy-cuTO ANA
NPUroTyBaHHA Mope pa3om
3 Kpunb4aTKOO ANA NPOTUPaHHA
NPOAYKTIB.

® BcTaBTe KpULLIKY Ta NOBEPHITL MO XO4Y 3a
rOAMHHOIO CTPINIKOIO A0 ynopy.

® YCTaHOBITb NEpeMmKad Ha CTyniHb 2.

® BuimiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTaXKyBaHHA.

VBara!

Cniakyvite 3a piBHeM cOKy. Bunwite cik i3

qawi nepes TMM, AK CiKk AOCArHe cuta.

Makc. 3aBaHTaxeHHA: 1000 r

Micna po6oTtun

® YcTaHOoBITb Nepemukad Ha 0/off.

® BuTArHyTU WTEencensHy BUNKY i3
po3eTKu.

® BigkpyTiTb KPULWKY MPOTU FOANHHOI
CTPIfIKK Ta 3HIMITb.

® BuimiTe Hacanky-cuTo anA
NPUroTyBaHHA Miope i3 Yalui.

® [loBepHiTb Yawy NPoTV FOANHHOI CTPINKK
Ta 3HIMITb.

Hacaaka ana Hapi3aHHA

Ky6ukamm MantoHok I/J
Hacapnka anA HapisaHHA NpoAYKTiB B OopMi
KybuKiB.

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpymu Hoxamu/obepToBumM
npuBoAOM

He BcTpomuaAliTe Hikonm pyk A0
BCTaBJIEHOI HacaAKu AJ1A Hapi3aHHA
Kybukamm!

Hacaaka 4517 HapizaHHA Kybukamu
npawtoe e 3 MiLiHO 3aKpy4eHolo
KDUILIKOIO.

3HimMaTy Ta BCTaBAATH HAcaaKy ANA
Hapi3aHHA Kybukamy MoXKHa TiIbKy rpy
OBHIVi 3yrvHLII MPpUBOAY.

Moy po36upaHHi/cknaaaHHi Hacaakv AnA
Hapi3aHHA KyouKamu pi3aibHWi ANCK
6epiTh nwe 3a rnaacTmMacoBy Py4Ky
riocepeauHi.
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VBara!
Bka3iBxkun Ana 3acTocyBaHHA!

Hacaaka ana HapizaHHA Kyboukamm
npuaaTHa avwe 41A HapiaHHA KapTori
(cupoi abo BapeHOi), MOPKBU, OripKiB,
r1OMIZA0PIB, COMOAKOro nepLA, LnbyJi,
baHaHiB, A6GNYK, rpy, CyHULb, ANHb, KiBI,
AeLb, M'AKoro cupa (Harp., 6pmH3a,
Mo3apena), M'AKoro ckmb4aroro cupa
(Harip., eMeHTaNbLCLKMI, rayaa), MAKoi
BapeHoi koBbacu (Harp., MopTaaena),
BapeHoro 1a XapeHoro m'aca nruui 6e3
KICTOK.

He 403B0AAETLCA BUKOPUCTOBYBATU
MPOAYKTU B 3aMOPOXXEHOMY CTaHi.

lNepen riepepobkoro HaciHHAYKOBUX

i KICTOHYKOBYX 17104iB (Harp., A6JyKa,
r1epcyKu TOlO) CJ1il 060B A3KOBO
BUAATNTU HACIHHA Y4 KiCTO4Kku. [Nepes
1epepobKoI0 BapeHOro Ta XXapeHoro Mdca
cJ1ii 060B'A3KOBO BUAANTU KICTKM.
HeaoTtpumaHHA Linx BKasiBOK MOXe
rpU3BECTU A0 MOWKOAXEHHA Hacaaku AA
Hapi3aHHsA KybuKamy, BKITI0Han Y pixy4y
pewiTky Ta 06epTOBUI HiX.

KomnaHisa «Pobept bow lNobyTosi
npunaau Fm6X» He Hece BiArnoBiAaNbHOCTI
Y pa3si BUHUKHEHHA MOXJINBUX 3OUTKIB
BHAaC/iAOK BUKOPUCTaHHA HacaAkv AJIA
Hapi3aHHA Kybukamu He 3a rpu3sHa-
YeHHAM, B 3MiHEHIvi ghopmi abo
HeHaNeXXHUM YUHOM.

Lle Buksio4ae Takox BiArMoBiAabHICTb

3a oWKOAXXEHHA (Harp., Tyri abo
AegbopMOBaHi HOXKI), AKI BUHUKAIOTh

B pe3yJibTaTi nepepobku HerpusHa4eHux
AJIA LibOro rpoAyKTIB.

Po6o4y wBuakicTb cnig sBubupatn

B 3a/1eXKHOCTI BiJ, NPOAYKTIB AJIA
Hapi3aHHA.

CTyniHb 1: BapeHa KapTonnA, MOpKBa Ta
AnuA; M’Aakun cnp (bpuH3a, Mo3apena);
oripku; 6aHaHn; CyHUL; AVHI.

CTyniHb 2: cvpa KapTonnA i MOpKBa; M’AKa
BapeHa kosbaca (Hanp., MopTaaena);
M’AKUIA cKnB4acTuin cnp (Hanp.,
eMeHTanbCbkni, rayaa); 6onrapcbkuii
nepeub, noMigopw; LnMbyna; Abnyka; Kisi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ba)xnuBi BKa3iBKW:

MpofLyKTW 3BiNbHUTK BiA KiCTOK, HACIHHA
4n 6y Ab-AKUX iHWKX TBEPAUX HACTOK.

He no3BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATHU
NPOAYKTWN B 3aMOPOXXEHOMY CTaHi.
PpyKTU Ta 0BOHi HE MOBUHHI By TN
nepecninuMu, iHakwe CiK i3 HUX BUTe4e.
BapeHi npoaykTu cnig nepen HapisaHHAM
OXONOAUTW, TOAI BOHN CTaHYTh TYrilmmMu,
wo 3abe3ne4nTb Kpalli pesynstatu npm
Hapi3aHHi.

JloBXXunHa Ky6uKiB 3anexuTb Big cunu
HaTUCKaHHA Ha WToBXad nig, 4ac
NiAWTOBXYBaHHA NPOAYKTIB.

CKnapaHHA Hacagkuv anAa

Hapi3aHHA Kybukamn

ManioHok |
BcTaBTe piXKy4y BCTaBKy B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha BUiMKM!

BcTaBTe pi3anbHWin AMUCK B OCHOBY.
HaTVICHi:I:b [oBepxy 4 3aTncKadi Tak, wob
BOHU 3ayiwnu B Nasu.

PoboTa 3 Hacaakolo ana

Hapi3aHHA KybuKkamn

ManioHok J
YcTaHoBITb Halwy Ta NoBEpHITb MO X04Y 3a
rOAMHHOIO CTPINKOIO A0 ynopy.

BcTaBTe Hacaaky AnA HapisaHHA
Kybukamm.

Crpinka Ha HacaaLi noBMHHa 6yTu
HanpoTW CTPINKM Ha pyHLi Hawi!

BcTaBTe KpuKy Ta MOBEpHiTL MO Xo4y 3a
rOAMHHOKO CTPINKOI. HOCKK KpULWKK
MOBWHEH 3aiTu 4,0 YNopy B Npopi3b
ronosHoro 6noky npunaay.

BBiIMKHITb WTencensHy BUNKY B PO3ETKY.
YcTaHoBITb NepemMukaq Ha 6axaHomMy
cTyneHi (1 abo 2).

3aBaHTa)KTe NPoAYKTU ANA Hapi3aHHA

B NpuinoMHuUiA ByHkep. MMigWTOBXHIT
NPOAYKTY 3Merka Wwrosxa4em, AKLLO
noTpibHo. 3a HeobXiAHOCTI MopiXKTe
NPOAYKTU MEHWNMW WIMATKaMM.

Veara!

BuropoxxHiTe Haly cBoeHacHo:

— nicna nepepobku makc. 500 r,

— riepes TUM, AK KyOuKku AOCArHYTh

HUXXHBOIO Kparo Hacaaku A471A HapiBaHHFI.

BkagziBka: HacanKky anA HapisaHHA
Kybrikamun HenoTpibHO MUTU MiX
Hapi3aHHAM Pi3HWX NPOAYKTIB ANA
NpUroTyBaHHA OLHI€i CTpaBu.

Micna po6otun

YcTaHoBiTb NepemMumkay Ha 0/off.
ButArHyTM wrencensHy BUNKY
i3 pO3ETKM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

BneHaep
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® BigKpyTiTb KPULWKY MNPOTU FOANHHOI

CTPIifIKM Ta 3HIMITb.

® BuimiTb Hacanky anAa HapisaHHA

Kybukamu i3 Hawi.

® [loBepHiTb Yawy NPoTN FOAVNHHOI CTPINKU

Ta 3HIMITb.

® 3anuwkun NpoAyKTIB YCYHbTE i3 pPixKy4oi

pewiTky 3a LOMOMOrO0 NPUCTOCYBaHHA
ANA YACTKN PKYHOI pelwiTku.

MantoHok L

Hebesneka nopaHeHHA

rocTpumu Hoxxamu/obepTosum
He BcTpomuaiiTe Hikonm pyk 40
BcTaBsieHoro bneHaepal
IMig 4ac poboTv 6r1ieHAep 3aBXKAM MOBUHEH
Oy TV 3aKpUTUV KPULIKOIO. 3HIMaTy Ta
BCTaBJIATY OIEHAEP MOXXHA TiJIbKU rpyU
OBHIVi 3yrvHLII ripunaay.

A Hebeaneka onikis!

[ia 4ac nepepobku rapA4UX rPOAYKTIB

B MIKCEPI I3 BOPOHKU B KpULILi BUCTYIae
napa. 3aBaHTaxxyvite makcumym 0,5 niTpis
rapA4oi abo MiHUCTOI PianHM.

YBara!

Mikcep moxxe 3incyBaTucA.

He nepepobnavite wB1AKO3aMOPOXEHI
NPOAYKTH (3@ BUHATKOM KyOuKiB 1b04Y).
He Bmukavite nopoxHboro b6neHaepa.
Mepepobka npoaykTis B Mikcepi

YBara!

lMia vac poboTun 6neHaepa Kpywka
bneHaepa Ta Hawa 3 KpUILIKOIO MOBUHHI 6y T
BCTaHOBJIEHI HA CBOIX MiCLIAX Ta
BiANOBIAHVUM YYHOM 3acgbikcoBaHi. BuiiMiTe
npunaaaA i3 Jawi!

® BinkpuiiTe 3ax1cHy KpUWKy NpMBoay

6neHaepa. AnAa uboro NigHIMITH ii 33a4y
Ta BiKWHbTE LOBEPXY Brepes.

o BcraBTe kenux 6neHaepa (CTpinka Ha

KeNMXoBi HaNPOTU TOYKWN Ha Npunaai) Ta
NOBEPHITb 32 MOANHHOIO CTPINKOIO A0
ynopy.

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTN.

MakcnmanbsHa KinbKicTb, pianHa

=1,5 niTp (niHMcTOi abo rapA4oi pianHU
Makcumym 0,5 niTpa).

OnTumanbHa AnA Nnepepobku KinbKicTb
TBepAux npoaykTie = 100 rpam.
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® BcTaBTe KpULLKY Ta NOBEPHITL MO XO4Y 3a
rOAMHHOIO CTPINKOI. HOCKK KpULKK
MOBWHEH 3aTV L0 YNOpY B NPOPI3b PyHKM
6neHaepa.

® BBiMKHYTU nepemmnkay Ha 6a)kaHy
CTYniHb.

o lllo6 nopaTtn NPOAYKTH, yCTAHOBITb
nepemMukad Ha 0/off.

® 3HiMiTb KpUWKY Ta AoAanTe NPOAYKTH,

abo

® BunmiTb BOPOHKY Ta AofaBanTe TBEPAI
NPOAYKTW NOCTYMOBO Yepe3 OTBip ANA
3aBaHTaXKyBaHHH,

abo

o JlopaTu piakKi iHrpeaieHTn Hepes
BOPOHKY.

Micna po6oTu mikcepy

® YcTaHoBITb Nepemuka4 Ha 0/off.

® [loBepHiTb 6neHaep NPOTU rOANHHOI
CTPIfIKK Ta 3HIMITb.

® BiakpyTiTb KPULWKY MPOTU FOANHHOI
CTPIfIKK Ta 3HIMITb.

Mopapa: bneHaep Havikpale NOMUTH

BiApas3y X nicnA BUKOPUCTaHHA, ANBITbCA

«YHucTka i pornag».

YucTtka i aornaa

A Hebe3aneka yaapy ctpymom!

OcHoBHWY rpunad Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTy B BOAY | HIKOJIU HE TpuMaTu
4 rpOTO4YHOIO BOAOIO.

VBara!

Ha noBepxHax MOXYTb BUHUKHY T

roWKOAXeHHA. He 3acTocoByBaTu HifKux

abpa3snBHyux 3acobiB AJ1A YUCTKU.

Bkasieka: Mpu waTKyBaHHi MOPKBY,

4YepBOHOI KanycTu Ta noAibHoro Ha

nnacTmMacoBUX eNeMeHTax yTBOPIETLCA

4YepBOHWI HaNIT, AKNIA MOXXHa YCYHYTU 3a

LOMOMOrot0 AEKINbKOX Kpanenb CTONOBOI

onii.

YucTka ronosHoro 60Ky npunaay

® ButArHyTu wrencensHy BUKY i3
po3eTKu.

® [lpoTepTn OCHOBHWUIA MpWnaz, BOAOr oo
raHuipkoto. 3a notpebu MoxxHa
KOPUCTYBaTUCA HEBENMKOIO KiNbKICTIO
MUIOHOro 3acoby.

e [licnAa uboro NPoTepTN NpUIas Hacyxo.
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YucTka 4auwi 3 akcecyapamu

Hebe3sneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

Tpumarite 6araToqQOyHKLIOHATIbHUY HIX
Jmie 3a raacTMacoBy pyHKY.

Bci KOMNOHEHTU MOXXHa MUTUK B MOCYA0-
MWIHIN MalwnHi. KOMNOHEHTH i3 nnacTtmacu
B NOCY AOMUIHIN MallinHi 3a 3aTUcKaTu, Tak
AIK BOHU MOXYTb AedhopMyBaTUCA.
YucTka npeca AnAa LUTPYCOBUX

Bci KOMMNOHEHTN MOXXHA MUTK

B NOCYAOMWIHIN MawwHi. MNpec anA
LLUTPYCOBMX HalKpalLe Biapasy > nicnA
BUKOPUCTaHHA NPOMosnockKaTu 3 yCiX CTOpiH
nif4 NPOTO4YHOK BOAO. TakKUM HMHOM
3anuwkn He NPUCOXHYTb A0 npeca.

Yuctka HacaaKu-cuta AnAa
MPUroTyBaHHA niope MantoHok H
JnA 4ncTKM HacaaKy-cuTo AnA
nNpuUroTyBaHHA Mtope chnia posibpaTu.

JnA Uuboro HATUCHITE 3HU3Y Ha KPUNbYaTKY
ANA NPOTUPaHHA NPOAYKTIB Ta BUMMITb

i3 cuTa.

YucTka HacaaKu AnNA Hapi3aHHA
Kybukamm MantoHok K
JnA 4McTKM Hacaaky ANA Hapi3aHHA
Kybrikamu cnig, posibpaTu:

® Po3KpuiiTe 4 3aTucKadi B CTOPOHM Ta
BUAMITb pi3anbHUN ANCK.

® 3anuwkun NPoAYKTIB YCYHbTE i3 pixKy4oi
pewWiTKM 3a A0MOMOro NPUCTOCYBaHHA
AJIA YUCTKM PidXKYHOI pewiTKu.

® BuliMiTb pi>Ky4y BCTaBKy 3 OCHOBMU.

e [lpomwuiiTe BCi eneMeHTU Nif NPOTOYHOO
Bonoto. He knagnithb ix 40 NocyA0MUAHOI
MaLWWHW — HOXXi MPUTYNNATLCA.
Mpo4nNCTITL ENEMEHTU IWITKOLO.

YucTtkKa mikcepy

Hebe3sneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

He aoTopkatucA A0 HOXIiB Mikcepy
He3axuueHuMu pykamu. KopuctymTecA
AJIA YUCTKU LUITKOIO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PekomeHAayeTbCA YUCTUTU MiKCep oapasy
XX nicnA BMKOpUCTaHHA. Lle nonomoxxe
YHVUKHY TV NPUCOXANX 3aNUWKIB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae ncyBaHHIO NnacTmacy (Hanp.,
niA, BnAvBoM edpipHUX Macen B npunpasax).
Kenux, KpuwwKy Ta BOPOHKY MOXHa MUTU

B NMOCYAOMWWHIN MawWWHi.

Hoxi He KnaAaiTb A0 NOCY AOMUNHOI
MaLnHKW, a MPOMUIATE Mif MPOTOHHOO
BOLOIO (He 3anvwanTe B BOAI).

Mopaaa: Jopavite TPOXU BOAN 3 MUIOHUM
3acobom A0 BCcTaBneHoro 6neHaepa.
BBiMKHITb 0ro Ha Aekinbka CeKyHA, Ha
CTyniHb M. BunuiiTe Boay Ta CNoNoOCHITb
6neHpep 4MCTOO BOAOIO.

Po36bupaHHAa 6neHaepa MantoHok M
® PiXy4y BCTaBKy BioKpyTiTb, MOBEpTaloyn
KpWibLLA NPOTU FOAUHHOI CTPINKK, 3a

noTpebun CKOPUCTYMNTECA KPULIKOIO
6neHaepa. Pxy4a BCTaBka BiaAinnTbCA.
® BuimiTb pi>kydy BCTaBKy Ta 3HiMiTb
ylinbHIoBanbHe KinbLe.
CknapaHHA 6neHaepa

A Hebesneka nopaHeHHA!

Hikosm He cknaaavite 6neHaepa Ha
rosioBHoMYy 6JI0KOBI rpunaay.

® YCTaHOBITH YliNbHIOBaNbHE KinbLe Ha
pi>KyHil BCTaBL.

® BcTtaBTe piXKy4dy BCTaBKY 3HU3Y B KeNnX
6neHpepa.

o [IpuKpyTiTb piXky4y BCTaBKy 3a
JAOMOMOIroto KpUnbLAT, NoBepTao4yu 3a
rOAMHHOIO CTPINKOH. Mpur LBEOMY KpYTiTb
NpuHaMHi A0 TUX Mip, MOKN OAHe
KpWbLLe He MPUKPUE NO3HAYKMN Ha
kenuxy 6neHaepa. (YcTaHoBKa
B MOJNIO>XKEHHI - > MantoHok M6).

36epiraHHAa npunaay

® BuiMmiTb wTencensHy BUNKY i3 pO3eTKW.

® 3aKpuiiTe 3axMCHY KPULWKY MpuBOALY
6neHpepa.

o BcTtasTe vauwy.

® 3b6epiranTe baratoyHKLIOHANBEHNI HiX
3aBXX/AWN B KOXKYXOBI.

® Po3micTiTb Kabenb y BiAciKy AnA kabento.

BkagziBka:

Mo>xxnuBocTi aAnA 36epiraHHA 306paXkeHi Ha

manmoHKy N. Mepen BUKOpUCTaHHAM

BMIMITb BCi akcecyapw i3 Hawi abo

6neHpepa. BctagnanTe nuwe HeobXxiaHi

akcecyapu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CneuianbHi akcecyapu — INCKu

(MoxxHa NpuabaTu B cnevianiaoBaHin
TopriBni)

MUZ45PS1 — ana Hapi3aHHA KapTonni opi
Ta iHrpenieHTiB AnA PpyKTOBOro canaty
MUZ45AG1 — anA HapizaHHA OBO4iB No-
asiaTCbKi

MUZ45RS1 — anA HaTUpaHHA KapTonni 4AnA
KapTonnAHWX KHeANiB Ta AepyHiB
MUZ45KP1 — anAa Hapi3aHHA Ta HaTUpaHHA
bpyKTiB, OBO4IB Ta cupy

[onomora npu Henonaakax

A Hebesneka nopaHeHHA!

Buiimite wrericensHy BUJIKY i3 PO3€TKU
nepesa TMM AK MpUCTYnaTu 40 YCYHEHHS
Herlonaakuy.

Yawa 3 akcecyapamu

Henonapka:

Mpunan He BMUKAETLCA.

YCcyHeHHA Henonaaku:

® 3akpyTiTb Hawy (4) Ao ynopy.

® 3akpuiiTe KpulKy (5) Ta 3akpyTiTh ii A0
yropy.

® 3akpuiiTe 3axUCHY KpULLKY (2) NpvBoAy
6neHpepa.

Mikcep

Henonapka:

Mpunasn He BMUKAETLCA.

YCcyHeHHA Henonaaku:

® BcrasTe Hawy (4) 3 kpuwkoto (5) Ta
3aKpyTiTb A0 yrnopy.

® 3akpyTiTb 6neHaep (7) £o ynopy.

e 3akpwiiTe kpUwKy 6neHaepa (8a) Ta
3aKpyTiTb A0 ynopy.

° Baxxnuea BKka3iBka

1 3BepHiTbeA, Oyab nacka, 3a
Zlornomoroto n,o cnyx6u cepsicy,
AKWo Bam He BoanocA ycyHyTu
Heronaaky.
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PekomeHaaduii 3 yTunisauii

JaHnn npunas no3HaqeHun y
BiAMOBIAHOCTI i3 IMpeKTMBOO
€sponencekoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTuni3aLito enekTpuYHoro Ta
€NEKTPOHHOr0 yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). AunpekTrBa BU3Ha4ae
nopALok 36opy Ta yTunisadii cTapux
npunaais Ha TepuTopii ycix KpaiH
eC.

3a iHthopmaLieto Npo akTyanbHi WiAXm
yTunisauii 3sepHiTbcA By b nacka Ao CBOro
crieuianisoBaHoro ToprosuA abo 4o
aaMiHicTpauii cBoei rpomaam.

MapaHTia

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunaany
BM3HA4ar0TbCA HAWWM NPeACTaBHUKOM

y KpaiHi, Ae npunag 6ys npoaaHuii.
Moapobuui Lunx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Bia
TOProBLA, y AKOro npunag 6ys KynneHun.
Buicysatouu 6yab-AKy BUMOTY Y BiAnosia-
HOCTI i3 AaHOo rapaHTieto, g nogasaTtn
4YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBMUTaHLL0.

BHeceHHA 3MiH He BUKNtOYaeTbCA.
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PeuenTn Ta nopaau
Mopaan

BaraTocyHkuUuioHanbHMI

HiX

Moapi6bHeHHA

3eneHb (3a BUHATKOM LMbyni WHIT),

10-50r

® [loapibHiTb B CyXil Yawi Ha CTyneHi 2.

YacHuk, makc. 500 r

® [loapibHiTb Ha cTyneHi M.

Lnbyna, makc. 500 r

® T[lopiKTe YeTBEpTUHKaMM.

® [loapibHiTb Ha cTyneHi M.

OBodi Ta KapTOnnA, B CUPOMY BUrNAAI,

100-500 r

o OBodi/KapTonnto NopiXTe KycKamu.

® [loapibHiTb Ha cTyneHi MiHTepBanamu no
2 CeKyHAW.

lopixu Ta muraans, 100-500 r

® [loapibHiTb Ha cTyneHi 2.

TBepaui cup (Hanp., napmesat), 100-500 r

® [loapibHiTb Ha CTyneHi 2.

Bynouku TeBepai, 1-6 wTyk

® [lopiXTe 6yno4ku HeTBEpTUHKaMMU.

® [loapibHiTb Ha CTyneHi 2.

M’aco, nediHka, 50-500 r

® BuaaniTb i3 M'Aca XpALLi, KICTKW, WKipy Ta
CYXOXWUnnA.

A

® HapiXTe M'ACO WMaTo4kamu.
MoapibHiTL Ha cTyneHi 2.
o JlnA M’'ACHMX dhapuiB, HAYMHOK i NawWTeTIB
nepepobnAnTe M'ACO pa3om
3 nNpunpasamu.
MpuroTysaHHA nope/
Mepepobka B 651eHAepi A
DpyKTN Ta oBoui, Makc. 500 r
e [lpuroTtynTe niope i3 ppykTiB/OBOHIB
3 A0AaBaHHAM NPUNPaB Ha CTyneHi 2.
o Jlopavite 3a NnoTpebu pianHy Ta
NPOAOBXYWTE NPUrOTYBaHHA.
Avck ana 36uBaHHA
36uBaHHA é
36uTi 6inkn, 2—6 b6inkie
o 306uvBaviTe Ha CTyneHi 2.
® 3miwyiTe 36u1Ti 6inkn Ha cTyneHi 1
36uTi Bepuwku, 200600 r
o 306uvBaviTe Ha CTyneHi 1.
® 3miwyiiTe 361Ti BEPIIKM Ha CTyneHi 1.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[ BOCTOPOHHIN pi3anbHumn
ANCK

Pi3ka

OBoui, makc. 500 r

® OcCTyAiTb Crio4aTKy 3BapeHi OBOHi.
® PixTe Ha cTyneHi 1 abo 2.

OBob6iyHa waTKiBHMNLA —
KpynHo/api6bHo

ANA WwaTKyBaHHA OBOMIB, (OpYKTiB i cupy,
Kpim TBEpAOro cupy (Hanp., napme3saH);
makc. 500 r

e lllaTkyiTe Ha cTyneHi 1 abo 2.

Mpec ana umTpycoeux

Bu4yasnioBaHHA COKY

LuTpycosi cppykTu, makc. 1000 r
® BuyasnionTe Ha cTyneHi 1 abo 2.

Hacaaka-cuto ana
NpUroTyBaHHA nope

MpurotysaHHA niope

npoTupaHHAM Yepe3 CUTO

dpyKTN Ta 0BoHi (i3 KicTOYKOBUX NnoAiB

chlip BUAANUTU KiCTO4YKN); cupi, M’aKi,

cnini nnoau (Hanp., noMmMaopu, BUHOrpaa,

Aaroam); makc. 1000 r

o T[lopiXTe PpyKTW/OBOHI WMATOHKaMMU.

® 3a noTtpebu 3BapiTb PpyKTW/OBOHI, W06
BOHW CTann M’AKUMW, Ta NepeTpiThb iX B
nope Harkpalle Wwe B rapA4oMy BUrnALi
Ha CTyneHi 2.

Bkagzieka: PpyKTV ANA NpUroTyBaHHA

{[=S=)

BapeHHA (Aroau 6e3 4epelkis) NpoBapuTn
6e3 pianHKU, NOCTIHO NOMIWYo4YK, a nicnA
LLbOr0 NPOTEPTU 4epes CUTO.

Hacapaka ana Hapi3aHHA
Kybukamn

[na Hapi3aHHA NPOAYKTiB

B chopmMi KybuKiB aAna canatis, cynis,
coyciB Ta rapHipy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Peuentu
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Buniyka g
BickBiTHe TicTO

OcHoBHUI peuenT (Hanp., 418 PO3’€MHOI

chopmu J 26 cm)

3 AnuA

3—4 cT. n. rapa4oi BoAn

150 r uykpy

1 nakeTuK BaHiNbHOroO LLYKpy

150 r 6opowHa

50 r kpoxmanto

1 4. n. po3nywysaya

® 3MiWynTe iHrpeaieHTN 2 XBUAUHN Ha
CTyneHi 1.

o Okpemo nepemiwarTe 60powWwHo,
Kpoxmanb Ta po3nyuwysaq.

® BBiMKHITb NMpunag Ha cTyrneHb 1 Ta
3acvnTe GOpOWHAHY CyMil Hepes
3aBaHTaXKyBaflbHUM OTBIp.

o [lepemiwyiiTe MaKkcmMyM OAHY {1
NiIBXBUNVHW.

KopX ana siakputoro

cpyKkTOBOIrO NUpoOra

OCHOBHMUI peuenT

3 AnuA

175 r uykpy

175 r MOJIOTUX NICOBMX rOpIXiB

75 r MONOTUX cyxapis

o 36uNnTe ANLA 3 LLlYKPOM B MiHY MNPOTAroM
2 XBWUIIMH Ha CTyreHi 1.

® BBiMKHITb Npunag Ha cTyrneHb 1 Ta
3acwnTe NiCoBI ropixvi i MONOTI Cyxapi
Yepes 3aBaHTaXKyBanbHUI OTBIp.

o [lepemiwanTte KOPOTKO.

MneTteHa 6ynka i3 apixxaxo-
BOro TicTta
OcHoBHUI peuenT
500 r 6opouwHa
251 apixxaxis abo 1 nakyHoK cyxux
LpiKAXIB
210-220 mn Tennoro Monoka
1 Anue
1 ny4ka coni
80 r uykpy
60 po3TONNEHOro Ta OXONOAXKEHOI0 XUPY
notepTa uezpa nojioBUHN INMOHY
e [lepemiwanTe iHrpeAiEHTU KOPOTKO Ha
CTyneHi 1, a NoTiM BUMilwanTe TicTO
1-2 XBUAMHW Ha CTYyreHi 2.
MakcumanbHa KisbKicTb: 172 0CHOBHOIO
peuenTty

A

A

49



uk

Mopaau:

— IHrpeaieHTn, AKi NOBUHHI 3annwmnTmnCA
LMK, Taki AK pPOA3UHKN, LLYKaTK i3
JIMMOHIB Ta arnenbCuHIB TOWO, Chij
3MilaTtu 3 TiICTOM pyKamu.

— AnA Api>a)KoBoro TicTa BUCOKOI
i cepeliHbOI TAXKKOCTI:

.. Makc. 750 r 6opouwHa

— JAnA nerkoro Api>A>X0BOro TicTa:

.. Makc. 500 r 6opouwHa

TicTo AnAa niun

OCHOBHUI peuenT ,g.

250 r 6opowHa

10-15 r apixaxiB abo 72 NakyHOK Cyxmx

OPiXKAKIB

2 4. N. LyKpY

1 ny4ka coni

2 cT. n. onii

125-150 mn Tennoi Boau

e [lepemiwanTe iHrPeAiEHTU KOPOTKO Ha
CTyneHi 1, a NoTiM BUMilwanTe TicTo
1-2 XBUNMHW Ha CTYyreHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 3 OCHOBHUX

peLenTa

TicTo AnA BiaeHCbKOro

cTpyaena

OCHOBHUI peuenT

250 r 6opowHa

1 ny4ka coni

3 cT. n. onii

1cT. n.outy

125 r Tennoi Boan

e [lepemiwaiiTe iHrpedieHTN KOPOTKO Ha
CTyneHi 1, a NoTiM BUMiwanTe
TiCTO 2 XBUNVHW Ha CTYMEHi 2.

® 3MacTiTb Wwap TicTa ofieto Ta AanTe oMy

NocToATM Npubn. 30 XBUNWH NiA, TENNOK
MUCKOH0. MoTiM NpoAoBXNTH
NpUroTyBaHHA 3BM4aliHM CrIoCO60M.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

3a06He TicTo

OCHOBHUI peuenT ,Q.

500 r 6opowHa

250 r maprapvHy abo BeplwKoBoro macna

(KiMmHaTHOT TemnepaTypw)

4 anuA

250 r uykpy

1 NakeTuK BaHiNbHOro LyKpy

1 nakeTuK po3nywysada Ticta

150 mn Monoka

® BuwmiwanTte Ticto npubn. 1-3 XxBUAMHM Ha

CTYNeHi 2.
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Hanoi
AnenbcuHOBUIA @ / A
KOKTelJb
Y2 n anenbCMHOBOIO COKY (6 anenbCuHIB)
2—4 CT. n. NMMOHHOIO COKY (1 NMMOH)
300 r abpukocis i3 KOHCepBHOI 6aHKK
10 ky6ukiB nbony
4 Y. Jl. LYKpY 41 meny

Po3pi>kTe anenbCcnHW Ta IMMOH HaBnin Ta

BMYaBTe CiK 3a A0MOMOroto rnpecy AnA

® 3aBaHTaXxTe CikK, abprkocy Ta Kyburku
neony B 6neHpep Ta 36usavite npnbn.
30 ceKyHA, Ha CTyneHi 2.

® Hanin nopaBaTu Ha CTiN XONOAHNUM.

llokonaaHe MOJIOKO

(MakcumanbHa KinbKicTb) @

400 mMn rapA4oro MoJsioka

® [loapibHiTb WoKonaa Ha CTyneHi 2.

e Jlopavite rapA4e MOJIOKO Ta KOPOTKO

Canatn

Canat «OniBs’e»

(Mpn6n. 4 nopuii)

2 BipBapeHi MOpKBU

4 BipBapeHunx ANLA

1-2 conoHnx abo MaprHoBaHuX oripka

1-2 canaTHuX oripka

300 r MONoAOro 3efeHoro ropoLky

Cinb i Nnepeub

250 r malioHe3y

® BiaBapeHi i BXXe 0X0N04XKEHI KapTornto,
ctyneHi 1. Oripku Ta M'ACO nopisaTn
Kybrkamun Ha CTyneHi 2.

® BciiHrpeaieHTu, nopi3aHi kybrikamu,
rOPOWKOM.

o JlopaTu coni Ta NepLto 3a CMakoM.

® 3anpaBuTN MalioHe30M Ta NnojaBaTu Ha

LLUTPYCOBUX.
o [linconoaite LLYKPOM Y1 MeSOM.
100 r wokonany
36unTe.
4 BiaBapeHi, oxonoaxKeHi kapTonni @
200 r BiaBapeHOi KypA4oi rpyaku
(1 HeBenvKa KoHcepBHa 6aHKa)
MOpPKBY, ANLA nopi3atn Kybukamm Ha
nepemiwartu B canaTHil MUCL,i 3 3eNIeHUM
cTin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Canart «BiHirper»

(Mpn6n. 4 nopuii) @

4 BiaBapeHi, oxonoaxXxeHi KapTonni

500 r BiaBapeHoro 4epBoHoro 6ypsaka

2 BiaBapeHi MOpKBU

2 COJIOHMX oripka

100 r MOJIOAOro 3eJIeHOro ropoLwKy

2 ny4ka 3eneHoi Lnbyni (npnbn. 50 r)

Cinb i nepeub

100 r cTonoBoi onii

® BiaBapeHi i BXXe 0X0N04XKEHI KapTonto,
MOPKBY, 4epPBOHUIN BYpAK, a TakoX
3eneHy LmMbynto nopisaTy Kybrkammn Ha

ctyneHi 1. ConoHi oripku nopisatn

Kybukamun Ha CTyneHi 2.

® Bci iHrpeAieHTw, nopisaHi kybrkamu,
nepemiwaTtu B canaTHili MUCLLi 3 3efeHUM
rOPOLIKOM.

e JlopaTtu coni Ta NepLLo 3a CMaKoM.

® 3anpaBuTy OJliEt.

Canat «CTonn4Huin»

(2 nopuii) @

150 I W1HKK

3 BiaBapeHi, 0OXoNoAXXeHi KapToni

2 conoHux abo MapnHOBaHUX oripka

1 BinBapeHa MopKBa

3eNeHOro ropoLKy, NoaoBUHA KOHCEPBHOI

6aHKn

Cinb i nepeub

CanaTtHa 3anpaBka

Y4 6aHKN cMeTaHu

Y4 6aHKN MarioHe3y

® BiggapeHi i BXXe 0Xonof)XeHi kapTonnto
Ta MOPKBY nopisatu Kybrkamm Ha
ctyneHi 1. WnHKy, oripkn nopisatn
Kybukamun Ha CTyneHi 2.

® Bci iHrpeAieHTw, nopisaHi kybrkamu,
nepemiwaTtu B canaTHili MUCLLi 3 3efeHUM
rOPOLIKOM.

e JlopaTtu coni Ta NepLLIo 3a CMaKoM.

® Bce nepemiwaru. 3anpasnTi CMeTaHoo
Ta ManoHe30M.

Canar i3 KpabiB

(Mpn6n. 4 nopuii) @

300 r m'Aca

300 r BiaBapeHOi, OX0NoAXeHoi KapToni

200 r canaTHoOro oripka

3eneHun canat

50 r kpabosoro M’Aca

3 BiaBapeHux AnLA

150 r marioHe3y

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® BiggapeHi i BXXe 0XoNnoJ)XeHi KapTonnto
i ANLA, a TAKOXX Oripkun Ta kpabose M’'ACO
nopisatu Kybukamm Ha cTyneHi 1.
BinsapeHe M’Aco nopisatn Kybukamu Ha
CTYNeHi 2.

® Hapi3zatu 3eneHuin canar.

® Jlopatu coni Ta Neputo 3a CMakoM.

o 3anpasBuTy MariOHE30M.

Canar i3 cupux oBouiB
(2—4 nopuii)

4 MOpPKBMU

1 Konbpabi

1 Abnyko

1 kaba4oK-LLyKiHi

1 oripok

Y4 LBITHOI KanycTu

100 r cBixoro cupy

WorypTHa 3anpaska

Ana canaty

100 r norypty

100 r cmeTaHun

1 3y64MK HacHUKY

1 cT. n. KeT4yyny

1 ny4yka coni

1 ny4ka uykpy

3 CT. n.outy

o T[lowkpAbariTe MOPKBY TBEPAOHO LWLITKOIO
nif, NPOTO4YHOI0 BOAOIO Ta HATPITh 3a
JOMOMOroOI0 ANCKa-WaTKIBHULLI.

® [louncTiTb Konbpabi, po3pixKTe Ha BENMKI
CKMOKM Ta HaTpITb 3a AOMNOMOroK0 AMCKa-
WaTKIBHULL.

e [lomuiiTe AGNYKO, MOPKTE Oro Ha
4HeTBEPTMHKM Ta HATPITb 3a AOMOMOIo0
ONCKa-WaTKIBHULL.

® [lomwuiiTe oripok Ta kaba4oK-LyKiHi,
pO3piKTe X MOB3A0BX HaBMiN Ta HapiKTe
3a A0MOMOroH0 pidanbHOro Aucka.

o [lomMuiiTe LBITHY KanycTy, po3ainiTs ii Ha
OKpeMi CyLBITTA.

e BciiHrpeaieHTv canaTHoi 3anpasku 36MTK
B GneHaepi Ta 3amMapuHyBaTU L€
3anpaBKoto canar.

o CanaT nogaBaTu B OKpeMUX Tapinkax,
nocunasLWm 3BEPXY CBDKMM CUPOM.

Cynu i coycn

Cyn-niope i3 uBiTHOI
KanycTtu

(nepwa cTpaa — 4 nopuiii)
1 Benuka uBiTHa Kanycta (npubn. 1 kr)
2-3 CT. 1. BepLWKOBOro mMacna

400 mn oBO4eBOro 6ynbrNOHY

400 mn Boaun

LD

1%}
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200 mn BepLKiB

CiNb, MyCKaTHWIA ropix

1 >KoBTOK

KepBenb

® [lomMuiiTe UBITHY KanycTy, PO34iNiTb
roniBKy Ha CyL,BITTA.

® HarpinTe BepwKoBe Macno Ha NawuTi,
niACMaXkTe B HbOMY LIBITHY KanycTy
3 ycix 60oKiB.

® 3anuinTe oBO4eBUIN BYNbIOH, AofanTe
BOAY Ta MOJNIOBUHY BEPLLKIB.

o JloBediTb Cyn A0 KWMNIHHA Ta NpoBapiTh
LBITHY KanycTy 10 xBUIuH Ha cnabkomy
BOTHi.

e [IpoTpiTb cyn 4epes cuTo.

e JlopaviTe Cinb i MyckaTHWUIA ropix 3a
CMaKOM Ta J0BEAITb 40 FOTOBHOCTI,
nposapuBLn Wwe 10 XBUANH.

e 3MmiwaliTe XKOBTOK 3 PEWTOIO BEPLKIB Ta
3anpasTe uieto cymiwwio cyn. Micna
LLbOro 3HIMITb CYM 3 NAUTW.

e [lepen noaayeto Ha CTin NpuKpacuTu
KepBenem.

Mopapa: 3a uMM XKe peLenToM MOXXKHa

NpUroTyBaTn TakoXX Cyn-rope i3 6pokoni.

Cyn-oKpoluka @

(4-6 nopuiii)

KBac, 2 niTpa

300 r BapeHoi koBbacu abo KypA4oi rpyaku

3—4 BigBapeHi, 0xonoAXXeHi kapToni

3—-4 KpyTO BiaBapeHUx ANLA

1 ny4ok peaunckn (8—10 wWTyK)

3 canaTHuX oripka

2 ny4ka 3eneHoi unbyni (Mpnbn. 50 r)

3eneHb NeTpyLwWwKn i Kpony

3 CTONOBUX NOXKU CMeTaHU

I'Ip'-IVILI.H Lykop
BingapeHi i BXke oxonofXeHi kapTonsio,
ANLLA nopisaTy Kybrkamm Ha cTyneHi 1.
Oripkn, peancky, koBbacy Hn Kypady
rpyAKy nopisat Kybrikamun Ha CTyneHi 2.

® PeTenbHO nepemiwaT cMeTaHy,
noci4eHy 3eneHy Lubynio Ta ANLA
3 ripyvueto Ta LyKpoM Ta 3anuntu
KBacoM.

o JlopatuiHrpenieHTu, nopisaHi kybrukamu,
a TakKoXX MNoci4eHy 3efieHb NeTPYLWKK i
Kpony.

o Jlopatu coni Ta NepLo 3a CMakoM.
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TomaTHui coyc

(2 nopuii)

500 r M’AKMX Nomigopis

1 unbyna

30 r xupy

2 CT. n. ToMaTHOI NacTu

2 cT. n. 6opouwHa

Cifb

6innin nepeub

1 cT. n. uykpy

1 cT. n. outy

100-150 mn BoAun

e [lomuiiTe Nomifopy, po3pixKTe Ha
4YeTBEPTUHKW Ta NPOTPITb HEPE3 CUTO.

® O64ucTiTb LMBYNIO Ta APIBHO NOCIHITH Ti.

® [loci4eHy Lmbynio o6CMaXKNTU B XKMPOBI,
BoAaTn NpoTepTi Yepes cUTo NoMiAopY,
NiACMaXKUTN KOPOTKO, NocunaTu
6opolwHoOM Ta nepemiwaTy.

e [lopatyi TOMaTHY nacty i BOAY, NOTiM
JOBECTM COYC A0 KUMIHHA, peTeNbHO
nepemilyro4u.

e Coyc 3anpaBuTn NnpunpasamMun Ta
nposapuT 30 XBUANH Ha HU3bKOMY

BOTHi.

B | e

e Jlogatu B coyc coni Ta nepLiio 3a
CMaKOoM.

MaiioHe3s

OcHoBHuUI peuenT

1 Anue

1 4. A1 ripumui

1 CT. N. OUTY YU IMMOHHOIO COKY

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

180 mn onii

IHrpenieHTN NOBUHHI 6yTU OAHOI

TemnepaTypw.

® YciiHrpeaieHTn (Kpim onii) nepemiwanTte
JeKiNbKa CeKyH[, Ha CTyrneHi 1.

o [licnA uboro NEpPeMKHITbL NpuUnag Ha
CTynMiHb 2. 3annBaro4y oNito MOBINBLHO
4Yepes BOPOHKY, 36uinTe BCce A0
YTBOPEHHA OAHOPIAHOI Macw.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

Mopapa: ManoHe3 MoXXHa NpuroTyeaTH i3

)KOBTKiB 3a A 0MNOMOrolo AuCKa AJIA

36uBaHHA. 3aMicTb uinoro ANuA 6epeTbeA

nnwwe XXOBTOK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Conoaki ctpasu

CyHun4Hui wepbeTt

(2—4 nopuiii)

250 r 3aMOpOXXeHNX CyHULLb

100 r uykpy-nyapwu

150 Mn BepuwkKiB

® [lepemiwynTe BCi iHFPeAiEHTV Ha CTyMeHi
2 00 TUX Mip, NOKK Maca He
nepeTBOPUTLCA B MOPO3UBO KPEMOBOI
KOHCUCTEHLLI.

Mopaaa: 3a uMM XXe peLenTomM MOXHa

NpUroTyBaTu TaKoxX WepbeT i3 iHWnX

3aMOpOXKEHUX (PPYKTIB, TaKUX fK,

Hanpuknag, ManuHa, YHopHuULi Ta

CMOpoAMHa.

A

Meposa 6yTepb6poaHa maca @

40 r BepwKoBoro macna (i3 xonoannbHmKa)

210 r mepy (i3 xonoAunbHKKA)

® BepuwkoBe Macno noAiniTe Ha ManeHbKi
WMaTO4KM Ta NOKNaAiTb Pa3oMm i3 MeaoM
no 6neHaepa.

® BBiMKHITb NMpunag Ha cTyrneHb 2 Ta
36uBanTte npmbn. 30 CEKyHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Felicitari pentru cumpararea noului dvs.
aparat al firmei BOSCH.

V-ati decis pentru un aparat electrocasnic
modern si de inalta calitate.

Alte informatii privind produsele noastre
le gasiti pe pagina noastra de Internet.

Acest aparat este destinat pentru prelucrarea
de cantitati obisnuite in gospodariile individuale
sau pentru utilizari asemanatoare, neindustriale.
Utilizari asemanatoare celor gospodaresti
cuprind de ex. utilizarea in bucatariile angajatilor
din magazine, birouri, intreprinderi agricole sau
alte intreprinderi lucrative, precum si utilizarea
de catre locatarii pensiunilor, hotelurilor mici

si unitatilor locative asemanatoare.

Utilizati aparatul numai pentru cantitatile

si duratele de prelucrare uzuale in gospodarie,
vezi caietul suplimentar ,Retete si sfaturi”.
Masina nu necesita intretinere.

Instructiunile de utilizare descriu diferite execultii.
Deosebirile sunt marcate.

Va rugam sa pastrati instructiunile de utilizare.
In cazul transferarii aparatului cétre terti, dati

si instructiunile de utilizare.

Folositi masina numai cu accesoriile originale.

Sumar
Rugam deschideti paginile cu imagini.

Aparatul de baza Fig. A
1 Comutatorul rotativ
0/ off = Stop
M = Comutare instantanee
turatie maxima, Comuta-
torul rotativ se tine fix.
Treptele 1-2 = viteza de lucru
Treapta 1 = turatie joasa - incet
Treapta 2 = turatie inalta - repede

2 Actionare mixer - clapeta de protectie
3 Compartimentul cablului

Castronul cu accesorii
4 Castron
5 Capac

5a Apasator

5b Suport apasator
Scule
6a Suport unelte
6b Cutit multifunctional
6¢ Paleta de batere
6d Suport paleta

Fig. A

Fig. B
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6e Discul razuitor bilateral - gros/fin
6f Disc de taiat bilateral - gros/subtire
6g Disc de razuit - finete medie

6h Presa de citrice

6i Dispozitiv de pasat

6j Taietor de cuburi

Mixer

7 Paharul mixerului

8a Capac

8b Oirificiul de umplere

8c Palnie

Indicatii de siguranta
A Pericol de electrocutare!
Aparatul se va conecta si utiliza numai conform
datelor de pe placuta de tip.

Se va folosi numai atunci cand cablul de alimen-
tare si aparatul nu prezinta defectiuni.

Nu lasati copii in apropierea aparatului.
Supravegheati copiii pentru a evita sa se joace
cu aparatul.

Persoanele (si copiii) cu perceptii senzoriale
sau capacitati intelectuale diminuate sau

cu experienta si cunostinte insuficiente nu vor

fi 1asati sa foloseasca aparatul, doar daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor

la folosirea aparatului de catre o persoana,

care este responsabila de siguranta lor.

Dupa fiecare folosire se trage stecherul de

la retea, la fel si in cazul curatirii si asamblarii,

la iesirea din camera si la aparitia unei defectiuni.
Cablul de alimentare nu trebuie asezat langa
muchii ascutite sau suprafete fierbinti.

Lucrari de reparatii la aparat, ca de ex. inlocuirea
unui cablu de alimentare defect, trebuie facute
numai de céatre serviciul nostru pentru clienti,
pentru ca astfel poate fi evitata punerea

in pericol. In cazul unei intreruperi de curent
masina raméane in functiune si porneste din nou
dupa intrerupere. Accesoriile si uneltele vor

fi schimbate numai cand aparatul sta (comuta-
torul rotativ pe 0/0ff) si stecherul a fost scos din
prizé.

In nici un caz nu introduceti aparatul de baza

in apa si a nu-l tineti sub jet de apa.

Utilizare

Inainte de prima utilizare curatati bine masina
si accesoriile, vezi ,,Curatare si intretinere”.

Pregatire

® Aparatul de baza se ageaza pe un suport
neted, stabil si curat.

® Se scoate cablul din locasul cablului.

® Introduceti stecherul in priza.

Fig. C
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Castronul cu accesorii/scule
Pericol de accidentare cu unelte
in rotatie
Nu introduceti niciodata ména in castron
in timpul functionarii. Pentru apasarea
ingredientelor se va folosi intotdeauna
apasatorul (5a). Dupa oprire actionarea
se mai misca pentru scurt timp.
Scula se schimba numai cand actionarea
este oprita. Lucrarile in castron pot fi facute
numai cand clapeta de protectie a actionarii
mixerului (2) este inchisa si niciodata
cu paharul mixerului montat.

Cutitul multifunctional (6b) Fig. D
pentru maruntit, tocat, amestecat si framantat.
Pericol de accidentare cu cutite

A ascutite!

Cutitul multifunctional se apuca numai
de marginea méanerului din material plastic.

Discul de batere (6c) Fig.D
pentru frisca, spuma din albus de ou, maioneza.
® Se aseaza castronul si se roteste in sensul
acelor de ceasomic pana la opritor.
lesitura castronului trebuie sa fie pana
la opritor in glitul aparatului de baza.
® Montarea sculei
- Se monteaza port-scula in castron
- Se monteaza cutitul multifunctional
sau paleta de batere pe suportul
sculei (atentie la pozitionare - Fig. D5)
si se da drumul.

A Atentie!

- Alimentele de prelucrat se pun intotdeauna
abia dupa ce a fost montata scula.

Cutitul multifunctional (6b) se scoate

din protectia cutitului inainte de montare.

® Se pun ingredientele.

® Se aseaza capacul cu presatorul (sageata
de pe capac pe sageata de pe castron)
si se roteste in sensul acelor de ceasornic.
Ciocul capacului trebuie sa se afle pana
la opritor in slitul aparatului de baza.

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe treapta
dorita.

® Pentru a adauga ingrediente se aseaza
comutatorul rotativ pe 0/off.

® Se scoate presatorul si se adauga ingrediente
prin orificiul de umplere.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Lichidele vor fi turnate numai prin presator.
Suportul presatorului poate fi folosit ca pahar
de masura.

A Atentie!

La lucrarile in castron aparatul poate fi folosit
numai cu castronul montat, cu capacul fixat
prin rotire precum si cu clapeta de protectie a
actionarii mixerului inchisa.

Discuri de maruntit Fig. E
Discul razuitor bilateral (6e) - gros/fin
pentru razuit legume, fructe si branza, cu excep-
fia branzei fermentate (de exemplu parmezan).
Disc de taiat bilateral (6f) - gros/subtire
pentru taiatul fructelor si legumelor.
Disc de razuit (6g) - finete medie
pentru razuirea de cartofi cruzi, branzeturi tari
(de ex. parmezan), ciocolata racita si nuci.
® Se aseaza discul.
Se intoarce partea de taiat/razuit in sus.
Discul se aseaza in asa fel pe suportul de disc
incat graifarele de pe purtatorul discului
sa intre in orificiile discului. Discul trebuie
sa se sprijine pe cepurile laterale ale
purtatorului de disc.
® Se monteaza purtatorul de disc pe axa
de actionare cu o usoara rotire.

Pericol de accidentare cu cutite
ascutite!

Nu introduceti degetele in orificiul de
umplere. Pentru impingere folositi numai
apasatorul.

® Se aseaza capacul cu presatorul (sageata
de pe capac pe sageata de pe castron)
si se roteste in sensul acelor de ceasornic.
Ciocul capacului trebuie sa se afle pana
la opritor in slitul aparatului de baza.

® Se adauga alimentele de taiat sau razuit.

Indicatie:

Discuri potrivite pentru alte scopuri se gasesc

in comertul de specialitate (vezi accesorii speciale)

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe treapta
dorita.

® Alimentele de taiat sau razuit se vor impinge
numai cu o apasare usoara cu apasatorul.

® Pentru a adauga ingrediente se aseaza
comutatorul rotativ pe 0/off.

® Se scoate presatorul si se adauga ingrediente
prin orificiul de umplere.

® Alimentele de taiat lungi si subtiri se introduc
prin apasator.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atentie!
Goliti castronul inainte ca acesta sa fie plin,
inainte ca alimentele taiate sau rase sa ajunga
la purtatorul discului.
Dupa utilizare
® Se aseaza comutatorul rotativ pe 0/off.
® Trageti stecherul din priza.
® Se roteste capacul in sens contrar acelor
de ceasomnic si se scoate.
® Scoaterea sculei:
- Se scoate purtatorul sculei impreuna
cu cutitul multifunctional, respectiv discul
de batere din castron. Se scoate cutitul
multifunctional respectiv discul de batere
din purtatorul sculei.
Dupa curatirea cutitului multifunctional
se ageaza protectia de cutit.
- Se ridica purtatorul de disc din castron
apucandu-se de decupaje.
Se scoate discul.
® Se roteste castronul contra acelor
de ceasomnic si se scoate.
® Se curata toate piesele, vezi
~Curétire si ingrijire”.

Presa de citrice (6h) Fig. F

pentru stoarcerea de fructe citrice,

de ex. portocale, grepfruit, lamai

Atentie!

Lucrarile vor fi facute numai cu clapeta

de protectie a actionarii mixerului (2) inchisa.

® Se aseaza castronul si se roteste in sensul
acelor de ceasornic pana la opritor.

® Se aseaza presa de citrice (sageata de
pe presa de citrice pe sageata castronului)
si se roteste in sensul acelor de ceasornic.
Ciocul de pe cosul sitei trebuie sa fie pana
la opritor in glitul aparatului de baza.

® Se aseaza conul de presare si se apasa.

® Pentru stoarcerea fructelor se pozitioneaza
comutatorul rotativ pe treapta (1) si se apasa
fructul pe conul de stoarcere.

Atentie!

Se va observa stadiul de umplere, se goleste

castronul inainte ca sucul sa ajunga la cosul

cu sita.

Dupa lucru:

® Se aseaza comutatorul rotativ pe O/ off.

® Trageti stecherul din priza.

® Se slabeste presa de citrice prin rotire
si se scoate castronul.

® Se curafa toate piesele, vezi
~Curétire si ingrijire”.
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Accesoriu pentru pasare Fig. G

Accesoriu de pasare pentru pasarea de fructe

si legume moi sau fierte:

® Se aseaza castronul si se roteste in sensul
acelor de ceasornic pana la opritor.

® Se aseaza sita de pasare cu aripioarele
pasatorului.

® Se aseaza capacul si se roteste in sensul
acelor de ceasornic pana la opritor.

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe treapta 2.

® Se scoate presatorul si se adauga ingrediente
prin orificiul de umplere.

Atentie!

Se va observa stadiul de umplere, se goleste

castronul inainte ca sucul sa ajunga la cosul

cu sita.

Cantitate maxima de umplere: 1000 g

Dupa lucru:

® Se aseaza comutatorul rotativ pe 0/0off.

® Trageti stecherul din priza.

® Rotiti capacul in sens contrar acelor de
ceasornic si scoateti.

® Scoateti accesoriul de pasare din castron.

® Rotiti castronul in sens contrar acelor de
ceasornic si scoateti-l.

Taietorul de cuburi Fig. 1/J

taietor de cuburi pentru taierea alimentelor
in forma de cub.

Pericol de ranire din cauza
cutitelor ascutite/actionarii
rotative!

Nu introduceti niciodata mainile, cand
taietorul de cuburi este montat!

Taietorul de cuburi lucreaza numai cu
capacul bine insurubat.

Scoateti /montati taietorul de cuburi numai
cand actionarea este oprita.

La demontarea/asamblarea taietorului de
cuburi apucati discul de taiere numai de
mijlocul ménerului din material plastic.

Atentie!
Indicatii de utilizare!

Taietorul de cuburi este indicat numai pentru
taierea de cartofi (cruzi sau fierti), morcovi,
castraveti, rosii, ardei, ceapa, banane, mere,
pere, capsuni, pepene, kiwi, oua, branzeturi
moi (de ex. Feta, Mozzarella), cascaval moale
(de ex. Emmentaler, Gouda), salamuri moi (de
ex. Mortadella), carne de pui fiarta sau prajita,
fara os.

56

Atentie!
Indicatii de utilizare!

Alimentele nu trebuie sa fie in stare
congelata.

Inainte de prelucrarea de fructe cu samburi
(mere, piersici etc.) trebuie scosi samburii.
Inainte de prelucrarea de carne fiarta sau
prajita trebuie scoase oasele.
Nerespectarea acestor indicatii poate duce
la defectiuni ale taietorului de cuburi inclusiv
ale gratarului de taiere si ale cutitului rotativ.
Daca taietorul de cuburi este folosit in alte
scopuri, modificat sau folosit necorespunza-
tor, firma Robert Bosch Hausgerdte GmbH
nu poate prelua nicio raspundere pentru
eventuale pagube.

Aceasta exclude si raspunderea pentru
pagube (de ex. cutite tocite si deformate),
care apar ca urmare a prelucrarii de alimente
neadmise.

Viteza de lucru se va alege in functie

de alimentele de taiat.

Treapta 1: cartofi, morcovi si oua fierte;

branzeturi moi (feta, mozzarella); castraveti;

banane; capsuni; pepene.

Treapta 2: cartofi si morcovi cruzi, carne fiarta;

salamuri moi (de ex. Mortadella); cagcaval moale

(Emmentaler, Gouda); ardei; rosii; ceapa; mere;

kiwi.

Indicatii importante:

- Alimentele nu trebuie sa contina oase,
samburi sau alte parti componente tari.

- Alimentele nu trebuie sa fie in stare
congelata.

- Fructele/legumele nu trebuie sa fie prea
coapte, caci altfel poate iesi suc.

- Alimentele fierte se lasa sa se raceasca
inainte de taiere, caci atunci sunt mai tari
si rezultatul taierii va fi mai bun.

- Prin presiune mai mare sau mai mica asupra
apasatorului poate fi influentata lungimea
cuburilor.

Asamblarea taietorului de cuburi

® Se ageaza suportul cutitului in purtatorul
de baza. Atentie la decupaje!

® Se aseaza discul taietor in suportul de baza.

® Se apasain sus cele patru clame de inchidere
pana la opritor.

Lucrul cu taietorul de cuburi Fig. J

® Se aseaza castronul si se roteste in sensul
acelor de ceasomic pana la opritor.

® Se aseaza taietorul de cuburi. Sageata de pe
taietorul de cuburi trebuie sa corespunda cu
sageata de pe manerul castronului!

Fig. |

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Se pune capacul si se roteste in sensul acelor
de ceasornic. Ciocul capacului trebuie sa se
afle pana la opritor in glitul aparatului de baza.

® Introduceti stecherul in priza.

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ la treapta
de lucru dorita (1 sau 2).

® Alimentele de taiat se introduc in orificiul
de umplere. In caz de nevoie se imping
cu apasatorul cu presiune usoara.
Daca este necesar, alimentele vor fi maruntite
in prealabil.

Atentie!

Castronul trebuie golit din timp:

- dupa prelucrarea de max. 500 grame,

- Inainte ca cuburile sa ajunga la marginea
inferioara a taietorului de cuburi.

Indicatie: In timpul prelucrarii a diferite alimente

pentru o reteta este necesar ca taietorul

de cuburi sa fie curatat pe parcurs.

Dupa lucru:

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe 0/off.

® Trageti stecherul din priza.

® Rotiti capacul in sens contrar acelor de
ceasornic i scoateti-l.

® Se scoate taietorul de cuburi din castron.

® Rotiti castronul in sens contrar acelor
de ceasornic si scoateti-l.

® Resturile de alimente din gratarul de taiere
se indeparteaza cu curatatorul gratarului

de taiere.

Mixerul Fig. L
Pericol de ranire din cauza
cutitelor ascutite/actionarii
rotative!

Nu introduceti niciodata mainile in mixerul
montat!

Mixerul lucreaza numai cand capacul este
bine insurubat. Mixerul va fi demontat/montat
numai cand actionarea este oprita.

A Pericol de oparire!

La prelucrarea de alimente fierbinti iese abur
prin palnia capacului. Se introduc maximum
0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.

Atentie!

Mixerul se poate deteriora. Nu se vor prelucra
ingrediente congelate (cu exceptia cuburilor
de gheata). Mixerul nu trebuie sa lucreze in gol.
Mixarea

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atentie!

Pentru functionarea mixerului trebuie sa fie

fixate si bine ingurubate capacul mixerului

si castronul cu capac. Scoateti sculele din

castron!

® Se deschide clapeta de protectie a actionarii
mixerului. Pentru aceasta se ridica in spate
si se basculeaza in fata.

® Se aseaza paharul mixerului (sageata de pe
pahar pe punctul de pe aparat) si se roteste
in sensul acelor de ceasornic pana la opritor.

® Se introduc ingredientele.
Cantitatea maxima, lichida = 1,5 litri (lichidele
spumante sau fierbinti max. 0,5 litri).
Cantitatea optima de prelucrare, solida =
100 grame.

® Se aseaza capacul si se roteste in sensul
acelor de ceasornic. Ciocul capacului trebuie
sa se afle pana la opritor in slitul manerului
mixerului.

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe treapta
dorita.

® Pentru a adauga ingrediente se aseaza
comutatorul rotativ pe 0/off.

® Se scoate capacul si se introduc ingredientele,

sau

® Se scoate palnia si se introduc ingredientele
solide in orificiul de umplere putin céate putin,

sau

® Se introduc ingredientele lichide prin palnie.

Dupa mixare:

® Se pozitioneaza comutatorul rotativ pe 0/off.

® Se roteste mixerul in sens contrar acelor
de ceasomic si se scoate.

® Se roteste capacul in sens contrar acelor
de ceasomic si se scoate.

Sfat util: Cel mai bine este sa se curete mixerul

imediat dupa folosire, vezi ,,Curatire si ingrijire”.

Curatire si ingrijire

A Pericol de electrocutare!

Nu scufundati niciodata aparatul de baza in
apa si nu-l tineti niciodata sub apa curenta.

Atentie!

Suprafetele pot fi deteriorate.

Nu folositi detergenti abrazivi.

Indicatie: La prelucrarea de ex. de morcovi

si varza rosie se produce colorarea pieselor din
material plastic, care pot fi indepartata cu cateva
picaturi de untdelemn.
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Curatarea aparatului de baza

® Se scoate stecherul din priza. .

® Se sterge aparatul de baza umed. In caz
de nevoie se foloseste putin detergent.

® Apoi se freaca aparatul pana la uscare.

Curatarea castronului cu accesorii

Pericol de accidentare cu cutite
ascutite!

Cutitul multifunctional se apuca numai
de marginea manerului din material plastic.

Toate piesele sunt rezistente la spalatul in magina
Nu fortati piesele din material plastic in masina
de spalat, este posibila deformarea lor.
Curatarea presei de citrice

Toate piesele sunt rezistente la spalatul in
masina. Cel mai bine este ca sa se spele conul

de presare imediat dupa folosire din toate partile
sub apa curenta. Astfel nu se usuca resturile.

Curatarea accesoriului

de pasare Fig. H

Accesoriul de pasare se dezasambleaza pentru

curatare. Pentru aceasta se apasa jos aripioarele
pasatorului si se scoate din sita de pasare.

Curatarea taietorului de cuburi  Fig. K

Pentru curatare taietorul de cuburi

se demonteaza:

® Se apasa cele 4 clame de inchidere spre
exterior si se scoate discul taietor.

® Resturile de alimente din gratarul de taiere
se indeparteaza cu curatatorul gratarului
de taiere.

® Se scoate suportul cutitului din purtatorul
de baza.

® Se spala toate piesele sub apa curenta.
Piesele nu se pun in masina de spalat, cutitele
se tocesc. Piesele se spala cu o perie.

Curatarea mixerului

Pericol de accidentare cu cutite
ascutite!

Nu atingeti cutitul mixerului cu mainile goale.
Pentru curatire folositi o perie.

Cel mai bine este sa curatati mixerul imediat
dupa folosire. Astfel, resturile nu se usuca si
materialul plastic nu va fi atacat (de ex. de catre
uleiurile eterice din condimente).

Paharul mixerului, capacul si palnia sunt
rezistente la spalatul in masina.
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Suportul cutitului nu se pune in masina de spalat,
ci se curata sub apa curenta (nu se lasa sa stea
in apa).

Sfat util: Se pune putina apa cu detergent in
mixerul montat. Se pozitioneaza pentru cateva
secunde pe treapta M. Se varsa apa si se spala
mixerul cu apa curata.

Dezasamblarea mixerului Fig. M

® Se roteste suportul cutitului apucandu-se de
aripioare in sens contrar acelor de ceasomic,
la nevoie se ia capacul mixerului ca ajutor.
Suportul cutitului se slabeste.

® Se scoate suportul cutitului si se indeparteaza
inelul de etansare.

Asamblarea mixerului

A Pericol de accidentare!

Mixerul nu se va asambla niciodata
pe aparatul de baza.

® Se fixeaza inelul de etansare pe suportul
cutitului.

® Seintroduce suportul cutitului de jos in paharul
mixerului.

® Se insurubeaza suportul cutitului in sensul
acelor de ceasormnic tinandu-se de aripioare.
Pentru aceasta se roteste cel putin pana cand
0 aripioara acopera marcajul de pe paharul
mixerului (Pozitionare -> Fig. M6).

Pastrarea aparatului

® Se scoate stecherul din priza.
® Se inchide capacul de protectie al actionarii
mixerului.
® Se aseaza castronul.
® Pentru pastrarea cutitului multifunctional
se monteaza intotdeauna protectia cutitului.
® Se introduce cablul in compartimentul
cablului.
Indicatie:
Posibilitatile de pastrare le gasiti in Fig. N.
Inainte de folosire se scot toate accesoriile din
castron respectiv din mixer. Se monteaza numai
piesele necesare.

Accesorii speciale - discuri

(obtenabile in comertul de specialitate)
MUZ45PS1 - pentru taiat cartofi préjiti

si ingrediente pentru salata de fructe
MUZ45AG1 - pentru taiat legume asiatice
MUZ45RS1 - pentru razuit cartofi pentru
galuste si chiftele din cartofi

MUZ45KP1 - pentru taiat si razuit fructe,
legume si branzeturi

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ajutor in caz de defectiune

A Pericol de ranire!

Inainte de inl&turarea unei defectiuni
se scoate stecherul din priza.

Castronul cu accesorii

Defectiune

Aparatul nu functioneaza.

Remediere:

® Se roteste castronul (4) pana la opritor.

® Se aseaza capacul (5) si se roteste strans
pana la opritor.

® Seinchide clapeta de protectie a actionarii
mixerului (2).

Mixerul

Defectiune

Aparatul nu porneste.

Remediere:

® Se aseaza castronul (4) cu capac (5)
si se roteste strans pana la opritor.

® Se roteste strans mixerul (7) pana la opritor.

® Se aseaza capacul mixerului (8a) si se roteste
pana la opritor.

° Informatie importanta:

1 Daca defectiunea nu poate fi reme-
diata, va rugam sa va adresati

la serviciul pentru clienti.

IReciclarea

hi{

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2002/96/CE

in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru

o preluare inapoi, valabila in intreaga UE,
si valorificarea aparatelor vechi.

Va rugam sa va informati la comerciantii

de specialitate referitor la indicatiile actuale

de predare a deseurilor.

Garantie

Valabile sunt conditiile de garantie stabilite

de reprezentantele noastre nationale
responsabile in tarile respective.

Aceste conditii pot fi solicitate la magazinul

de specialitate la care ati cumparat masina sau
direct la reprezentanta noastra nationala. Pentru
a beneficia de drepturile de garantie in orice caz

este necesar sa prezentati actele de cumparare.
Drept rezervat pentru modificari.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Retete si sfaturi utile

Sfaturi utile

Cutitul multifunctional

Maruntire é

Verdeturi (in afara de ceapa verde), 10-50 g
® Se maruntesc in castronul uscat la treapta 2.
Usturoi, max. 500 g
® Se marunteste la treapta M.
Ceapa, max. 500 g
® Se taie ceapa in sferturi.
® Se marunteste la treapta M.
Legume crude sau cartofi cruzi, 100-500 g
® | egumele/cartofii se taie in bucati.
® Se maruntesc de mai multe ori cate doua
secunde la treapta M.
Nuci sau migdale, 100-500 g
® Se maruntesc la treapta 2.
Branza tare (de ex. parmezan), 100-500 g
® Se marunteste la treapta 2.
Painisoare, tari, 1-6 buc.
® Se taie painisoarele in sferturi.
® Se marunteste la treapta 2.
Carne sau ficat, 50-500 g
® Se indeparteaza zgarciurile, oasele,
pielea si tendoanele din carne.
® Se taie camea in bucati.
® Se marunteste la treapta 2.
® Pentru drob, umpluturi si pateuri
se prelucreaza carnea impreuna
cu condimentele.

Pasare/Mixare

Legume sau fructe, max. 500 g

® Fructele/legumele se prelucreaza
in piureuri impreuna cu condimentele
la treapta 2.

® Se adauga lichide in functie de necesar
si se prelucreaza mai departe.

A

Paleta de batere

Batere

Spuma de albus, 2-6 albusuri

® Se bate la treapta 2.

® Amestecarea spumei de albus se face
la treapta 1.

Frisca, 200-600 g

® Se bate latreapta 1.

® Amestecarea de frigca la treapta 1.

59



ro

Disc taietor rotativ

Taiere

Legume max. 500 g

® Legumele fierte se lasa mai intai
sa se raceasca.

® Se taie latreapta 1 sau 2.

Discul razuitor bilateral

pentru razuit legume, fructe si

branza, cu exceptia branzei

fermentate (de exemplu

parmezan). max. 500 g

® Se taie si se razuieste la treapta 1 sau
treapta 2.

Presa de citrice

Stoarcerea

Fructe de citrice, max. 1000 g
® Se storc latreapta 1 sau 2

Dispozitivul de pasare

Pasare

Fructe sau legume (la fructele cu samburi

trebuie intai scosi sdmburii); fructe crude,

moi, coapte (de ex. rosii, struguri, fructe

de padure); max. 1000 g.

® Se taie fructele/legumele in bucéti.

® In caz de nevoie se fierb fructele/legumele
pana devin moisi se paseaza cat sunt calde la
treapta 2.

Indicatie: Fructele pentru producerea de

marmelade (fructe de padure fara codite) se fierb

fara lichid amestecandu-se, apoi se paseaza.

Taietorul de cuburi

pentru taierea alimentelor %

in forma de cuburi spre a fi folosite in salate,
supe, sosuri sau ca garnituri.

Retete

(=SS0

Coacere g
Aluat de biscuiti

Reteta de baza (de ex. forma de tort @ 26 cm)
3 oua

3-4 linguri apa fierbinte

150 g zahar

1 pliculet zahar vanilat

150 g faina

50 g amidon

1 lingurita praf de copt

® Se amesteca ingredientele 2 min. la treapta 1.
® Se amesteca faina, amidonul si praful de copt.
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® Se pozitioneaza aparatul la treapta 1 si se
adauga amestecul de faina prin orificiul
de umplere.

® Nu se amesteca mai mult de %2 pana

A

la 1 minut.

Baza pentru tort de fructe

Reteta de baza

3 oua

175 g zahar

175 g alune de padure macinate

75 g pesmet

® Se bat ouale si zaharul 2 min. latreapta 1 pana
devin spuma.

® Se pozitioneaza aparatul la treapta 1,
se adauga alunele si pesmetul prin orificiul
de umplere.

® Se amesteca numai scurt.

Impletitura cu drojdie A

Reteta de baza

500 g faina

25 g drojdie sau un pachet de drojdie uscata

210-220 ml lapte cald

1ou

1 priza de sare

80 g zahar

60 g grasime topita si racita

coaja de la o jumatate de lamaie rasa

® Ingredientele se amesteca scurt la treapta 1,
apoi se framanta 1 pana la 2 min. la treapta 2.

Cantitatea maxima: 1% ori reteta de baza

Sfat util:

- Ingredientele ca stafide, lamaie, portocale,
etc. care nu trebuie maruntite se adauga de
mana.

- Aluaturi cu drojdie grele si semigrele:

.... panala 750 g faina

- Aluaturi cu drojdie usoare:
.... panala 500 g faina

Aluat de pizza

Reteta de baza ,Q.

250 g faina

10-15 g drojdie sau 2 pachetel de drojdie

uscata Y2 lingurita zahar

1 priza de sare

2 linguri ulei

125-150 ml apa calda

® Se amesteca ingredientele scurt la treapta 1,
apoi se framanta 1 pana la 2 minute la treapta

2.

Cantitatea max.: de 3 ori reteta de baza

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aluat de strudel vienez

Reteta de baza

250 g faina

1 priza de sare

3 linguri ulei

1 lingura otet

125 g apa calda
Se amesteca |ngred|entele pentru scurt timp
la treapta 1, apoi se framanta doua minute
la treapta 2.

® Seformeaza mingi de aluat care se ung cu ulei
si se lasa sa stea sub un castron cald cca.
30 minute. Apoi se prelucreaza mai departe
in mod obignuit.

Cantitatea max.: de 2 ori reteta de baza

Aluat fraged é

Reteta de baza
500 g faina

250 g margarina sau unt (temperatura camerei)
4 oua

250 g zahar

1 pachetel zahar vanilat

1 pachetel praf de copt

150 ml lapte

® Ingredientele se prelucreaza cca. 1-3 min.

la treapta 2.

Bauturi

Cocktail de portocale

Y2 | suc de portocale (6 portocale)

2-4 linguri suc de lamaie (1 lamaie)

300 g caise din conserva

10 cuburi de gheata

4 lingurite zahar sau miere

® Setaie portocalele silamaia in doua si se storc
cu presa de citrice.

® Se pune sucul, caisele si cuburile de gheatain

A

Ay

mixer si se amesteca cca. 30 sec. latreapta 2.

® Seindulceste cu zahar si miere.
® Se serveste rece ca gheata.

Lapte cu ciocolata
(cantitate maxima) @
100 g ciocolata

400 ml lapte fierbinte

® Se marunteste ciocolata la treapta 2.

® Se adauga laptele fierbinte si se mixeaza.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Salate

Salata ,Olivia”
(pentru cca. 4 persoane)
4 cartofi fierti, raciti
2 morcovi fierti
4 oua fierte tare
200 g piept de pasare fiert
1-2 castraveti in saramura sau otet
1-2 castraveti de salata
300 g mazare fina (o conserva mica)
sare si piper
250 g maioneza
® Cartofii, morcovii si ouale fierte, dar deja racite
se taie in cuburi la treapta 1.
Castravetii si carnea se taie in cuburi
la treapta 2.
® Se amesteca ingredientele taiate in cuburi
cu mazarea intr-un castron de salata.
® Se condimenteaza cu sare si piper dupa gust.
® Se amesteca cu maioneza si se aranjeaza.

Salata ,Vinegreta @

~u

(pentru cca. 4 persoane)
4 cartofi fierti, raciti
500 g sfecla fiarta
2 morcovi fierti
2 castraveti in saramura
100 g mazare fina
Y2 legatura ceapa verde sau praz (cca. 50 g)
sare si piper
100 ml untdelemn
® Cartdfii fierti dar deja raciti, morcovii, sfecla
si ceapa verde se taie in cuburi la treapta 1.
Castravetii in saramura se taie in cuburi
la treapta 2.
® Toate ingredientele taiate in cuburi
se amesteca cu mazarea intr-un castron
de salata.
® Se condimenteaza cu sare si piper dupa gust.

® Se potrivesc cu untdelemn.

Salata ,,Stolichny”
(pentru 2 persoane)
150 g sunca

3 cartofi fierti, raciti

2 castraveti in saramura sau otet
1 morcov fiert
mazare, V2 conserva
sare si piper
dressing:

Y4 pahar smantana

Y4 pahar maioneza
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® Cartdfii fierti, dar deja racite, si morcorii se taie
in cuburi la treapta 1. Sunca si castravetii se
taie in cubuiri la treapta 2.

® Toate ingredientele taiate in cuburi se
amesteca cu mazarea intr-un castron de
salata.

® Se condimenteaza cu sare si piper dupa gust.

® Se amesteca toate ingredientele cu smantana

si maioneza.

Salata de crabi

(pentru cca. 4 persoane)

300 g carne fiarta

300 g cartofi fierti, raciti,

200 g castraveti de salata

salata verde

50 g carne de crabi

3 oua fierte tare

150 g maioneza

® Cartdfii fierti si raciti, ouale, castravetii si
carnea de crabi se taie in cuburi la treapta 1.
Carnea fiarta se taie in cuburi la treapta 2.

® Se taie marunt salata verde.

® Se condimenteaza cu sare si piper dupa gust.

® Se amesteca cu maioneza.

Salata de varza rosie
(pentru 2-4 persoane)

4 morcovi

1 gulie

1 mar

1 dovlecel zukini

1 castravete

Y4 conopida

100 g branza de vaci proaspata

Dresing de iaurt
100 giaurt
100 g smantana
1 catel de usturoi
1 lingura ketschup
1 priza de sare
1 priza zahar
3 linguri otet
® Morcovii se curata cu o perie grosiera sub
apa curenta si se dau pe razatoare.
® Gulia se curata, se taie in felii groase
si se da pe razatoare
® Marul se spala si se taie in sferturi, apoi
se da pe razatoare
® Dovlecelul si castravetele se spala, se taie
in lungime si se taie cu lama de taiat.
® Conopida se spala si se desface in buchetele.
® Ingredientele pentru dressing se prelucreaza
in mixer si cu ele se marineaza salata.

LD
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® Salata se aranjeaza in farfurii si se pune
deasupra branza de vaci.

Supe & sosuri

Supa crema de conopida
(Aperitiv pentru 4 persoane)
1 conopida mare (cca. 1 kg)
2-3 linguri unt
400 ml fiertura de legume
400 ml apa
200 ml smantana
sare, muscat
1 galbenus de ou
verdeata
® Se spala conopida si se desparte in buchetele
imediat deasupra coditelor.
® Se topeste untul pe plita si se prajeste
in el conopida, amestecandu-se continuu.
® Se stinge cu fiertura de legume, apa si se
adauga V2 de smantana.
® Se fierbe supa si conopida acoperit timp
de 10 min. la o treapta joasa.
® Se paseaza supa.
® Se potriveste cu sare si muscat si se lasa
sa mai fiarba 10 min.
® Se amesteca galbenusul de ou cu restul de
smantana si se pune in supa. Nu se mai fierbe.
® Se serveste gamisita cu verdeata
Sfat util: dupa aceasta reteta se poate pregati

si supa crema de brocoli.

j[=S=)

Supa ,,Okroshka”

(pentru 4-6 persoane)

Cvas, 2 litri

300 g cremwurst sau piept de pui

3-4 cartofi fierti, raciti

3-4 oua fierte tare

1 legatura de ridichi (8-10 buc.)

3 castraveti de salata

Y2 legatura ceapa verde sau praz (cca. 50 g)

patrunjel si marar

3 linguri smantana

mustar, zahar

® Cartofii fierti si raciti si ouale se taie in cuburila
treapta 1. Castravetii, ridichile, cremwursti sau
pieptul de pui se taie in cuburi la treapta 2.

® Smantana, prazul tocat si ouale se amesteca
cu mustar si zahar si se dilueaza cu cvas.

® Se adauga ingredientele sub forma de cuburi,
patrunjelul si mararul tocat.

® Se condimenteaza cu sare si piper dupa gust.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sos de rosii

(pentru 2 persoane)

500 g rosii moi

1 ceapa

30 g grasime

2 linguri pasta de tomate

2 linguri faina

sare

piper alb

1 lingura zahar

1 linguri otet

100-150 ml apa

® Se spala rosiile, se taie in sferturi
si se paseaza.

® Se curata ceapa si se toaca marunt.

® Se prajeste ceapa tocata in grasime,
se adauga rosiile pasate si se prajesc usor,
se presara cu faina si se amesteca.

® Se adauga pasta de tomate si apa si se dain
fiert amestecandu-se.

® Se condimenteaza sosul si se fierbe timp

de 30 min. la foc mic.

=S=)

® Se potriveste sosul.

Maioneza

Reteta de baza

1ou

1 lingurita mustar

1 lingura otet sau zeama de lamaie

1 priza de sare

1 priza zahar

180 ml untdelemn

Toate ingredientele trebuie sa aiba aceeasi

temperatura.

® Se amesteca ingredientele (in afara de
untdelemn) cateva secunde la treapta 1.

® Se comuta aparatul la treapta 2, se toarna
incet untdelemnul in palnie si se mixeaza pana
cand maioneza se incheaga.

Cantitatea max.: de 2 ori reteta de baza

Sfat util: maioneza din galbenus de ou se poate

pregati foarte bine cu paleta de batut. In locul

oului intreg se foloseste numai galbenusul de ou

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Deserturi
Sorbet de capsuni

(pentru 2-4 persoane)

250 g capsuni congelate

100 g zahar pudra

150 ml frigca

® Se amesteca ingredientele la treapta 2 pana
cand se formeaza o inghetata cremoasa.

Sfat util: Dupa aceasta reteta se poate pregati

uns pe paine

40 g unt (din frigider)

® Se comuta aparatul la treapta 2 si se mixeaza

cca. 30 secunde.

sorbet si din alte fructe congelate cum
210 g miere (din frigider)

ar fi zmeura, afine si coacaze.
Crema de miere pentru

® Se taie untul in bucati mici si se pune in mixer
impreuna cu mierea.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fir kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,

Baadall &3yl < jlaY)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805
www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400"
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (12—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Siniméentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home.fi



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, 5x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KasakctaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, ol—ul
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 7395 23 30

Fax: 73 95 23 40
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBwc OT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.. 495737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090484206/11.2010

de, en, ru, uk, ro
03/10
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